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Por este medio envio a Usted la Evaluacién de las Muestras presentadas para la solicitud de cotizacién,
para la adquisicion de viveres Pan Fresco, licitante PRODUCTORA DE PAN TLAQUEPAQUE, S.A. DE C.V.,
quien realizé la entrega de muestras el lunes 14 de Septiembre de 2026, a las 9:45 horas para el ejercicio

fiscal 2026, perteneciente a la UMAE Hospital de Especialidades CMNO.

CLAVE DESCRIPCION | PRESENTACION | UNIDAD RESULTADO

SI CUMPLE CON LAS CARACTERISTICAS DEL CUADRO
BASICO INSTITUCIONAL DE ALIMENTOS VIGENTE Y

480 406 1200 01 PAN BLANCO P7A 60 GR PIEZA DE LA NOM-251-55A1-2009 “PRACTICAS DE HIGIENE
PARA EL PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS O

SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS”, PUBLICADA EN EL
D.O.F. EL 01 DE MARZO DE 2010.
SI CUMPLE CON LAS CARACTERISTICAS DEL CUADRO
BASICO INSTITUCIONAL DE ALIMENTOS VIGENTE Y
PAN INTEGRAL PZA 40 + PIEZA DE LA NOM-251-SSAI-2009 “PRACTICAS DE HIGIENE
BAJO EN SAL 5GR PARA EL PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS”, PUBLICADA EN EL

D.O.F. EL 01 DE MARZO DE 2010.

480 406 1600 01

Anexo documento de acuse de las muestras recibidas presentado por el proveedor.

Quedo a la orden para cualquier aclaracion.

Atentamente
“Solidaridad y Seguridad Social”

Subjefa Depto. de Nutricién y Dietética
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INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL
DIRECCION DE PRESTACIONES MEDICAS

UNIDAD DE ATENCION MEDICA

COORDINACION DE UNIDADES MEDICAS DE ALTA ESPECIALIDAD
U. M. A. E. HOSPITAL DE ESPECIALIDADES C. M. N. O.

DIRECCION ADMINISTRATIVA

DEPARTAMENTO DE ABASTECIMIENTO

TLAQUEPAQUE JALISCO 14 DE SEPTIEMBRE 2026
ANEXO NUMERO 2 (DOS)

ACUSE DE RECIBO DE LAS MUESTRAS PRESENTADAS EN LA ADJUDICACION DIRECTA
NACIONAL No.

FECHA 14 SEPTIENMBRE 2026

SOLICITUD DE COTIZACION NO. SC-2026-00033143

NOMBRE DEL LICITANTE: PRODUCTORA DE PAN TLAQUEPAQUE SA DE CV
NOMBRE DEL REPRESENTANTE: J JESUS CUEVAS ARGUELLES

ADQUISICION DE PAN FRESCO PARA CUBRIR EL RESTO DEL EJERCICIO 2026
SUBGRUPO Y CLAVE DE LA (S) MUESTRA (S) QUE PRESENTA:
PARA LA ADQUISICION DE PAN FRESCO SIN IEPS

480 406 1200 01 PRESENTACION

PAN BLANCO (60 GR), PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR,

LEVADURA E INGREDIENTES OPCIONALES (LECHE, EDULCORANTES NUTRITIVOS: SACAROSA, LACTOSA Y MALTOSA),
EMULSIFICANTES (LECITINA O ACEITES VEGETALES), REGULADORES DE PH, SIN ADICION DE CONSERVADORES POR SER UN PRODUCTO DE
CONSUMO 607 607 INMEDIATO; LA MASA FERMENTADA SE MOLDEA Y HORNEA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS:
HUMEDAD DE 15% AL 18 % MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9%, GRASAS DE 1.5 A 2.0 %, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL
DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 5 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES / G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS POR | PZA 60 GR

1 G MAXIMO 5 020 UFG / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES: EL BOLILLO DEBE PRESENTAR FORMA CARACTERISTICA (ELIPTICA), CON UNA
SAJADA LONGITUDINAL AL CENTRO EN LA PARTE SUPERIOR, LA TELERA ES IGUALMENTE ELIPTICA SOLAMENTE MAS EXTENDIDA CON DOS
RANURAS EN LA PARTE SUPERIOR; LA SUPERFICIE EXTERIOR Y LA CORTEZA DEBEN PRESENTAR COLOR AMARILLO DORADO LO MAS
UNIFORME POSIBLE, DE TEXTURA GRUESA, FIRME, EN FORMA DE COSTRA NO CORREOSA, EL COLOR DE LA MIGA DEBE SER BLANCO, CON
UN MATIZ UNIFORME, SIN MANCHAS NI COLORACIONES, SUAVE Y ESPONJOSA, NO SECA; OLOR Y SABOR AGRADABLE, CARACTERISTICO,
LIGERAMENTE SALADO, NO DEBE SER ACIDO. SIN MATERIAS EXTRANAS.

480 406 1600 01

PAN INTEGRAL BAJO EN SAL (40 GR), PRODUCTO QUE RESULTA DE LA PANIFICACION DE LA MASA
FERMENTADA, POR LA ACCION DE LEUDANTE, PREPARADA CON HARINA DE TRIGO, HARINAS DE

CEREALES INTEGRALES O DE LEGUMINOSAS, AGUA, SAL, AZUCARES, GRASAS COMESTIBLES, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y PZA 40 3GR
ADITIVOS PARA ALIMENTOS. TEXTURA SUAVE, CORTEZA Y MIGA COMO DE LA HARINA INTEGRAL (CASCARILLA DE TRIGO), COLOR DE LA MIGA
CAFE CLARQ, AROMA SUAVE, SABOR AGRADABLE, SU CONTENIDO DE SODIQ £S MENOR O IGUAL A 140 MGIPORCION
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NOMBRE Y FIRMA DEL SERVIDOR PUBLICO
QUE RECIBE LAS MUESTRAS







