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CONTRATO ABIERTO PARA LA ADQUISICIÓN DE VÍVERES (PARTIDA 6 PAN Y 
TORTILLA) PARA EL HGR C/MF No. 1 CUERNAVACA, NACIONAL, QUE CELEBRAN, 
POR UNA PARTE, EL EJECUTIVO FEDERAL POR CONDUCTO DEL INSTITUTO 
MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL, EN LO SUCESIVO “EL INSTITUTO”, 
REPRESENTADA POR LA M.E. MÓNICA ARRIAGA ARROYO, EN SU CARÁCTER DE 
ENCARGADA DEL ÓRGANO DE OPERACIÓN ADMINISTRATIVA DESCONCENTRADA 
ESTATAL MORELOS Y POR LA OTRA, VEEL PROYECTOS, S. DE R.L. DE C.V. EN LO 
SUCESIVO "EL PROVEEDOR" REPRESENTADO EN ESTE ACTO POR EL LIC. ITCHEL 
ELOISA OCAMPO AGUAYO, EN SU CARÁCTER DE REPRESENTANTE LEGAL A 
QUIENES DE MANERA CONJUNTA SE LES DENOMINARÁ “LAS PARTES”, AL 
TENOR DE LAS DECLARACIONES Y CLÁUSULAS SIGUIENTES: 
 

DECLARACIONES 
 
I.  “EL INSTITUTO” declara que:  
 
I.1 Es un organismo público descentralizado de la Administración Pública Federal, con 

personalidad jurídica y patrimonio propios, que tiene a su cargo la organización y 
administración del Seguro Social, como servicio público de carácter nacional, en 
términos de los artículos 4 y 5, de la Ley del Seguro Social. Está facultado para 
celebrar los actos jurídicos necesarios para la consecución de los fines para los que 
fue creado, de conformidad con el artículo 251, fracciones IV y V, de la Ley del 
Seguro Social. 

 
I.2. Su representante legal, la M.E. Mónica Arriaga Arroyo, en su cargo de encargada 

del despacho del Órgano de Operación Administrativa Desconcentrada Estatal 
Morelos, con R.F.C.  quien acredita su personalidad en términos de 
la escritura pública número 129,633, libro 2,377 de fecha 20 de diciembre de 2024, 
otorgada ante la fe del Doctor Eduardo García Villegas, titular de la notaría número 15 
de la Ciudad de México, instrumento jurídico debidamente inscrito ante el Registro 
Público de Organismos Descentralizados, bajo el folio 97-7-24122024-121040 con 
fecha 27 de diciembre de 2024,  con fundamento en los artículos 24 Y 25 de la Ley 
Federal de las Entidades Paraestatales, así como 40, 41, 45 Y 46 de su Reglamento, 
es un servidor público adscrito a la misma que cuenta con facultades legales para 
celebrar el presente contrato, quien podrá ser sustituido en cualquier momento en su 
cargo o funciones, sin que por ello, sea necesario celebrar un convenio  modificatorio. 

 
I.3. Con fundamento en el punto 5.3.15 y 5.4.13. De las Políticas Bases y Lineamientos 

en Materia de Adquisiciones Arrendamientos y Prestación de Servicios del Instituto 
Mexicano del Seguro Social el M.E. MARCO ANTONIO ADAIR LIÑA AMADOR, en su 
carácter de ENCARGADO DE LA JEFATURA DE PRESTACIONES MEDICAS, con 
R.F.C.  facultado para administrar el cumplimiento de las 
obligaciones que deriven del objeto del presente contrato, quien podrá ser sustituido 
en cualquier momento en su cargo o funciones, sin que por ello, sea necesario 
celebrar un convenio modificatorio, bastando para tales efectos un comunicado por 
escrito y firmado por el servidor facultado para ello informando a "EL PROVEEDOR"; 
para los efectos del presente contrato, interviene como Área Requirente el M.E. 
RAUL AGUILAR LARA, en su carácter de ENCARGADO DE LA COORDINACIÓN DE 
PREVENCIÓN Y ATENCIÓN A LA SALUD, como Área Técnica la LIC. NUT. 

SE ELIMINA RFC DE FUNCIONARIO PUBLICO POR SER 
UN DATO CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN VULNERA SU 
ESFERA JURÍDICA CON FUNDAMENTO EN LOS 
ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE 
TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA INFORMACIÓN 
PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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ROBERTA CASTILLO VENEGAS, COORDINADORA DE NUTRICIÓN Y DIETETICA, 
y como responsable de la contratación el Lic. Jorge Luis Luna Ham, Titular de la 
Coordinación de Abastecimiento y Equipamiento, y como Auxiliar del Administrador 
del Contrato la L. Ma. de los Angeles Barberi Moctezuma, Jefa del Departamento de 
Nutrición en el HGR C/M.F. No. 1, en términos de los numerales ya indicados. 
ANEXO 5 (CINCO). 

 
I.4. La adjudicación del presente contrato se realizó mediante el procedimiento de 

ADJUDICACIÓN DIRECTA y medio ELECTRÓNICO de carácter NACIONAL, número 
S18/AD/022/2025 3ERA VUELTA cuya asignación se llevó a cabo el 09 de abril de 
2025, al amparo de lo establecido en los artículos 134 de la Constitución Política de 
los Estados Unidos Mexicanos; ARTÍCULO 26 FRACCIÓN III, 26 bis fracción II, 41 VII 
y 47 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, 
“LAASSP”, 85 de su Reglamento (RLAASSP) y demás disposiciones aplicables en la 
materia. 

 
I.5. “EL INSTITUTO” cuenta con suficiencia presupuestaria en la partida 51221001 

otorgada mediante dictamen de disponibilidad presupuestal previo número 
0000029776-2025, emitido por la Jefatura de Servicios de Finanzas. ANEXO 1 
(UNO). 

 
I.6. El presupuesto definitivo a ejercer está sujeto a la aprobación del Presupuesto de 

Egresos de la Federación para el Ejercicio Fiscal 2025 por parte de la H. Cámara de 
Diputados del Congreso de la Unión, por lo que el cumplimiento de las obligaciones 
del presente contrato queda sujeto para fines de ejecución y pago a la disponibilidad 
presupuestaria con la que cuente el Instituto Mexicano del Seguro Social, conforme al 
Presupuesto de Egresos de la Federación que para el ejercicio fiscal 2025 se 
apruebe, sin responsabilidad alguna para el Instituto Mexicano del Seguro Social. 

 
Para efectos fiscales las Autoridades Hacendarias le han asignado el Registro 
Federal de Contribuyentes N° IMS421231I45. 

 
I.7. Señala como domicilio para todos los efectos de este acto jurídico el ubicado en 

Boulevard Benito Juárez No. 18, Colonia Centro, Cuernavaca, Morelos. C.P. 62000. 
 
 
II. “EL PROVEEDOR”, por conducto de su representante declara QUE: 
 
II.1 Es una persona moral constituida de conformidad con las leyes de los Estados 

Unidos Mexicanos, según consta en la escritura número 50015, de fecha 19 de de 
mayo de 2023, pasada ante la fe del Licenciado Ricardo Rayas Macedo, Notario 
Público número 13 de Santiago de Querétaro, Querétaro; e inscrita en el Registro 
Público de Comercio de Querétao, bajo el FME N-2023057472 de fecha 21 de julio 
de 2023; denominada VEEL PROYECTOS, S. DE R.L. DE C.V., cuyo objeto es 
“…1.-  

 
 
 

SE ELIMINA ACTIVIDAD EMPRESARIAL POR SER UN DATO 
CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN VULNERA SU ESFERA JURÍDICA 
CON FUNDAMENTO EN LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY 
GENERAL DE TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA INFORMACIÓN 
PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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II.2 La LIC. ITCHEL ELOISA OCAMPO AGUAYO, en su carácter de representante legal, 

cuenta con facultades suficientes para suscribir el presente contrato y obligar a su 
representada, como lo acredita con en términos de la póliza número 50015, de fecha 
19 de de mayo de 2023, pasada ante la fe del Licenciado Ricardo Rayas Macedo, 
Notario Público número 13 de Santiago de Querétaro, Querétaro; e inscrita en el 
Registro Público de Comercio de Querétao, bajo el FME N-2023057472 de fecha 21 
de julio de 2023, mismo que bajo protesta de decir verdad manifiesta no le ha sido 
limitado ni revocado en forma alguna. 

 
II.3 Reúne las condiciones técnicas, jurídicas y económicas, y cuenta con la organización 

y elementos necesarios para su cumplimiento. 
 
II.4 Cuenta con su Registro Federal de Contribuyentes VPR230519U61. Cuenta con 

Registro Patronal ante “EL INSTITUTO” No.  
 
II.5 Acredita el cumplimiento de sus obligaciones fiscales en términos de lo dispuesto en 

el artículo 32-D del Código Fiscal de la Federación vigente, incluyendo las de 
Aportaciones Patronales y Entero de Descuentos, ante el Instituto del Fondo Nacional 
de la Vivienda para los Trabajadores y las de Seguridad Social ante el Instituto 
Mexicano del Seguro Social, conforme a las Opiniones de Cumplimiento de 
Obligaciones Fiscales emitidas por el SAT, INFONAVIT e IMSS, respectivamente. 
Anexo 6 (SEIS). 

 
II.6 Tiene establecido su domicilio en calle Ignacio Zaragoza número 5, colonia Vista 

Hermosa, C.P. 62556, Jiutepec, Morelos, teléfono 777 541 8480, correo electrónico 
veelproyectos@gmail.com  

 
 
III. De “LAS PARTES”: 
 
III.1 Que es su voluntad celebrar el presente contrato y sujetarse a sus términos y 

condiciones, por lo que de común acuerdo se obligan de conformidad con las 
siguientes: 

 
CLÁUSULAS 

 
PRIMERA. OBJETO DEL CONTRATO. 
 
“EL PROVEEDOR” acepta y se obliga a proporcionar a “EL INSTITUTO” la adquisición 
de VÍVERES (PARTIDA 6 PAN Y TORTILLA) PARA EL HGR C/MF No. 1 
CUERNAVACA, en la solicitud de cotización de la adjudicación S18/AD/022/2025 3ERA 
VUELTA, este contrato y sus anexos que se detallan a continuación, que forman parte 
integrante del mismo. 

SE ELIMINA REGISTRO PATRONAL Y ACTIVIDAD 
EMPRESARIAL POR SER UN DATO CONFIDENCIAL, CUYA 
DIFUSIÓN VULNERA SU ESFERA JURÍDICA CON 
FUNDAMENTO EN LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY 
GENERAL DE TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA 
INFORMACIÓN PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025

mailto:veelproyectos@gmail.com
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Anexo 1 (uno) “Dictamen de Disponibilidad Presupuestal Previo” 
Anexo 2 (dos) “Fallo, Propuesta Técnica de “EL PROVEEDOR, Términos 

y Condiciones” 
Anexo 3 (tres) “Propuesta Económica de “EL PROVEEDOR” 
Anexo 4 (cuatro) “Formato de Fianza” 
Anexo 5 (cinco)      “Oficios de designación de Administrador de contrato y su 

Auxiliar”. 
Anexo 6 (seis) “Constancias de cumplimientos de obligaciones fiscales 

SAT, IMSS e INFONAVIT 
 
 
SEGUNDA. MONTO DEL CONTRATO.  
 
“EL INSTITUTO” pagará a “EL PROVEEDOR” como contraprestación por el suministro 
de los bienes objeto de este contrato, la cantidad mínima $723,200.00 (SETECIENTOS 
VEINTITRES MIL DOSCIENTOS PESOS 00/100 M.N.) NO GENERA IVA y un monto 
máximo de $1,808,000.00 (UN MILLÓN OCHOCIENTOS OCHO MIL PESOS 00/100 
M.N.) NO GENERA IVA. 
 
Los precios unitarios del presente contrato, expresado(s) en moneda nacional son los 
indicados en el Anexo 3 (TRES) Propuesta Económica 
 
El precio unitario es considerado fijo y en moneda nacional hasta que concluya la relación 
contractual que se formaliza, incluyendo todos los conceptos y costos involucrados en la 
adquisición de VÍVERES (PARTIDA 6 PAN Y TORTILLA) PARA EL HGR C/MF No. 1 
CUERNAVACA, por lo que “EL PROVEEDOR” no podrá agregar ningún costo extra y 
los precios serán inalterables durante la vigencia del presente contrato.    
 
 
TERCERA. ANTICIPO. 
 
Para el presente contrato “EL INSTITUTO” no otorgará anticipo a “EL PROVEEDOR” 
 
 
CUARTA. FORMA Y LUGAR DE PAGO. 
 
Con apego al “Procedimiento para la recepción, glosa y aprobación de documentos 
presentados para trámite de pago y la constitución, modificación, cancelación, operación y 
control de fondos fijos” 
 

• Plazo para el pago: 8 días para alimentos perecedero y 20 días para no 
perecederos 

• Tipo de moneda: Pesos mexicanos 
• Método de pago: pago electrónico 
• Documentos anexos a la factura: 
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• Para el trámite de facturación y pago al PROVEEDOR, deberá presentar la 
documentación que se enlista; solicitando su apego a lo ahí mencionado, con el fin 
de resolver dudas sobre el procedimiento de pago se podrá dirigir al responsable 
del área contable de cada unidad. 

 
Así mismo se solicita al licitante el cumplimiento estricto en la fechas de facturación, 
evitando el diferimiento de la entrega de los documentos soportes. 
 

• Contrato y Copia de la Fianza (únicamente en la primera facturación). 
• Factura o recibo según sea el caso, expedido a nombre del Instituto Mexicano del 

Seguro Social, con Registro Federal de Contribuyentes IMS421231I45, con 
requisitos fiscales (artículos 29 y 29 A del Código Fiscal de la Federación), misma 
que reúna los requisitos fiscales respectivos, en la que se indique los bienes 
suministrados, número de proveedor, número de contrato, número de fianza y 
denominación social de la afianzadora, cuenta contable, unidad de Información y 
centro de costos, así como Original de la Nota de Remisión, orden de compra, nd-
15, nd-35 y Acta Entrega-Recepción, formato anexo. 

 
DATOS DE FACTURACION 

• RFC: IMS421231I45 
• Razón social: Instituto Mexicano del Seguro Social 
• Domicilio fiscal: Avenida Paseo de la Reforma No. 476, Colonia Juarez, Alcaldía 

Cuauhtémoc, Código Postal 06600, Ciudad de México 
• Régimen fiscal: Personas morales con fines no lucrativos (claves 603) 
• Uso de CFDI: Clave S01 “sin efectos fiscales”, con excepción de las operaciones 

relativas a las Tiendas IMSS-SNTSS, para los cuales, podrán ser consideradas 
según correspondan, las claves siguientes: 

 
G01 “Adquisición de mercancías” 
G02 “Devoluciones, descuentos o bonificaciones” 
G03 “Gastos en general” cuando se trate del arrendamiento de inmuebles 
  

• Para contratos que en su monto máximo rebasen los $300,000.00, deberá 
presentar opiniones de cumplimiento de obligaciones en materia de seguridad 
social, vigente y positiva, así como SAT e INFONAVIT. 

 
Firmas de autorización de la factura: 
 

• Administrador del contrato 
• Auxiliar Administrador de Contrato 
• Jefe Depto. de Nutrición 

 
Se facturará de forma semanal de acuerdo al calendario PLACA. 
 
En caso de cambios en la norma para trámite de pago de la Jefatura de Finanzas se le 
notificara por escrito al proveedor sin que sea necesaria la suscripción de convenio 
modificatorio. 
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Misma que deberá ser entregada en Contabilidad y Trámite de Erogaciones Delegacional, 
ubicado en Blvd. Benito Juárez No. 18 Col. Centro C.P. 62000, Cuernavaca, Morelos en 
horario de 9:00 a 13:00 hrs. de lunes a viernes, para la validación de dichos 
comprobantes el Proveedor deberá cargar en Internet, a través del Portal de Servicios a 
Proveedores de la página del IMSS el archivo en formato XML, la validez de los mismos 
será determinada durante la carga y únicamente los comprobantes validos serán 
procedentes para pago. 
 

• Si se realizará en una sola exhibición o pagos progresivos conforme a las entregas 
programadas en el contrato respectivo: Pagos progresivos 

 
El pago se deberá realizar en un plazo máximo de 20 (veinte) días naturales siguientes, 
contados a partir de la fecha en que sea entregado y aceptado el Comprobante Fiscal 
Digital por Internet (CFDI) o factura electrónica a “EL INSTITUTO”, con la aprobación 
(firma) del Administrador del presente contrato.  
 
El cómputo del plazo para realizar el pago se contabilizará a partir del día hábil siguiente 
de la aceptación del CFDI o factura electrónica, y ésta reúna los requisitos fiscales que 
establece la legislación en la materia, el desglose de los bienes entregados, los precios 
unitarios, se verifique su autenticidad, no existan aclaraciones al importe y vaya 
acompañada con la documentación soporte de la entrega de los bienes facturados.  
 
De conformidad con el artículo 90 del Reglamento de la “LAASSP”, en caso de que el 
CFDI o factura electrónica entregado presente errores, el Administrador del presente 
contrato o quien éste designe por escrito, dentro de los 3 (tres) días hábiles siguientes de 
su recepción, indicará a “EL PROVEEDOR” las deficiencias que deberá corregir; por lo 
que, el procedimiento de pago reiniciará en el momento en que “EL PROVEEDOR” 
presente el CFDI y/o documentos soporte corregidos y sean aceptados. 
 
El tiempo que “EL PROVEEDOR” utilice para la corrección del CFDI y/o documentación 
soporte entregada, no se computará para efectos de pago, de acuerdo con lo establecido 
en el artículo 51 de la “LAASSP”. 
 
El CFDI o factura electrónica deberá ser presentada Contabilidad y Trámite de 
Erogaciones Delegacional, ubicado en Boulevard. Benito Juárez No. 18 Col. Centro C.P. 
62000, Cuernavaca, Morelos en horario de 9:00 a 13:00 hrs. de lunes a viernes, para la 
validación de dichos comprobantes el Proveedor deberá cargar en Internet, a través del 
Portal de Servicios a Proveedores de la página del IMSS el archivo en formato XML, la 
validez de los mismos será determinada durante la carga y únicamente los comprobantes 
validos serán procedentes para pago. 
 
El CFDI o factura electrónica se deberá presentar desglosando el impuesto cuando 
aplique. 
 
EL PROVEEDOR se obliga a no cancelar ante el SAT los CFDI a favor del IMSS 
previamente validados en el Portal de Servicios a Proveedores, salvo justificación y 
comunicación por parte del mismo al Administrador del Contrato para su autorización 
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expresa, debiendo éste informar a las áreas de trámite de erogaciones de dicha 
justificación y reposición del CFDI, en su caso.  
 
“EL PROVEEDOR” manifiesta su conformidad que, hasta en tanto no se cumpla con la 
verificación, supervisión y aceptación de los bienes, no se tendrán como recibidos o 
aceptados por el Administrador del presente contrato. 
 
Para efectos de trámite de pago, “EL PROVEEDOR” deberá ser titular de una cuenta 
bancaria, en la que se efectuará la transferencia electrónica de pago, respecto de la cual 
deberá proporcionar toda la información y documentación que le sea requerida por “EL 
INSTITUTO”, para efectos del pago.  
 
“EL PROVEEDOR” deberá presentar la información y documentación que “EL 
INSTITUTO” le solicite para el trámite de pago, atendiendo a las disposiciones legales e 
internas de “EL INSTITUTO”. 
 
El pago de los bienes entregados quedará condicionado al pago que “EL PROVEEDOR” 
deba efectuar por concepto de penas convencionales. 
 
Para el caso de que se presenten pagos en exceso, se estará a lo dispuesto por el 
artículo 51, párrafo tercero, de la “LAASSP”. 
 
 
QUINTA. LUGAR, PLAZOS Y CONDICIONES PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES. 
 
Plazo de entrega del bien, arrendamiento o servicio, indicando en su caso, el calendario 
con programa y condiciones de entregas que corresponda. 

 
Los bienes deberán ser entregados y distribuidos dentro del plazo establecido en el Anexo 
T2 (DOS) el cual forma parte de la presente convocatoria en los lugares que se indican en 
la Orden de compra correspondiente del Sistema de Planeación y Control de Alimentos 
(PLACA). Anexo T4 (CUATRO). 
 
Los bienes deberán ser entregados y distribuidos en las Unidades Médicas Hospitalarias 
conforme a los horarios establecidos en el Anexo T2 (DOS) el cual forma parte de las 
bases contenidas en la presente convocatoria y conforme a lo señalado en la Orden de 
Compra. 
 
Las Órdenes de Compra para la entrega y distribución de los bienes serán emitidas con 
una anticipación de (Escrito de Origen de Bienes) 10 días naturales, en un formato similar 
al contenido en el Anexo T4 (CUATRO) el cual forma parte de la presente convocatoria, 
dichas órdenes deberán contener nombre y firma de quien las elabora, así como la 
autorización de la Jefe del Departamento de Nutrición y Dietética. 
 
Para el caso de solicitudes extraordinarias nd-15 o cancelaciones de alimentos al 
proveedor nd-35 (2660-009-166) estas deberá realizarse y solicitarse por la Nutricionista 
Dietista responsable del almacén de víveres con 24 horas hasta 48 horas de anticipación, 
a la entrega de los alimentos solicitados por la unidad, la nutricionista entregara el formato 
correspondiente (nd-15) impreso con las firmas respectivas y la autorización  de la Jefe 
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del Departamento de Nutrición y Dietética, así como recabara firma de recibido en el 
formato “control de órdenes de compra y solicitud extraordinaria de alimentos a 
proveedores” 2660-009-160 conforme al anexo T8 (ocho) de las presentes bases. 
 
Las Unidades Médicas Hospitalarias, entregarán al proveedor la Orden de Compra, en 
original impreso y debidamente requisitado (Pla.C.A. Web). y/o solicitud extraordinaria de 
alimentos a proveedores ND-15 Anexo T4 (CUATRO). 
 
EL INSTITUTO podrá evaluar el desempeño del proveedor, midiendo su nivel de 
cumplimiento en la entrega oportuna de los bienes, durante la vigencia del contrato que se 
celebre. Dicha información se hará del conocimiento del mismo. La evaluación será 
realizada por el Jefe del Departamento de Nutrición y Dietética, cocinero técnico 1, 
cocinero técnico 2, auxiliar de almacén y nutricionista asignado al almacén de víveres, de 
la Unidad Médica Hospitalaria en la cual el proveedor realiza la entrega de los bienes, 
conforme al Anexo T6 (SEIS) el cual forma parte de la presente convocatoria. 
 
EL PROVEEDOR deberá entregar en el almacén de víveres de las Unidades Médicas a 
partir del inicio de la vigencia del contrato, una relación del personal que tendrá acceso a 
las instalaciones del Instituto, que contenga nombre completo y cargo, conjuntamente con 
la copia simple de los gafetes que los identifica. 
 
VERIFICACIÓN DE CALIDAD 
 
EL INSTITUTO, podrá realizar programas de verificación a través del personal que 
designe el administrador del Contrato, para comprobar que se cumple con las 
especificaciones vigentes, aplicando la normatividad establecida. 
 
Dicha verificación, se podrá iniciar a partir de que se realice la primera entrega y 
distribución, en caso de que los alimentos se encuentren fuera de especificaciones se 
procederá al canje o devolución (rechazo). Anexo T9 (nueve) 
 
Todos los gastos que se generen por concepto de la verificación de la calidad de los 
alimentos, quedarán a cargo del proveedor. 
 
 
PERIODO MAXIMO DE CADUCIDAD DE LOS ALIMENTOS 
 
Conforme a la NOM-051-SCFI1-2010. La Fecha límite en que se considera que un 
producto preenvasado, almacenado en las condiciones sugeridas por el fabricante, reduce 
o elimina las características sanitarias que debe reunir para su consumo. Después de esta 
fecha no debe comercializarse o consumirse 
 



 

ADJUDICACIÓN DIRECTA  
S18/AD/022/2025 3ERA VUELTA 

Contrato: 
050GYR007N15525-001-00 

REGISTRO SAI 
D5M0080 

 

Página 9 
 

 
 
CONDICIONES PARA EL CANJE O RECHAZO DE BIENES RECIBIDOS: 
 
EL INSTITUTO a través de la Unidad afectada, podrá solicitar el canje de cualquiera de 
los productos al proveedor, por no entregar la (s) marca (s) ofertada (s), o bien no 
cumplan con las normas de recepción, o presenten defectos de calidad, hasta 24 
(veinticuatro) horas después de la recepción (se incluyen todos los grupos). Para el 
grupo/partida de Abarrotes el período será de 5 (CINCO) días naturales, cuando se 
compruebe que por la naturaleza propia del alimento, y no obstante, haber sido mantenido 
conforme a las condiciones adecuadas de temperatura, éste sufra alteraciones físico-
químicas. Anexo  T9 (NUEVE) 
 
En caso de omisiones o rechazos por mala calidad, la reposición deberá ser el mismo día 
de la entrega antes de las 14:00 hrs.  en caso de que el nutricionista acepte el canje 
posterior, el límite máximo será un día después de la fecha de recepción, dentro del 
horario de entrega estipulado en el anexo T2 (dos), en caso de no requerir se elaborara la 
cancelación de alimentos ND-35 anexo T10 (diez), especificando el motivo por el cual no 
se requiere y se aplica la penalización correspondiente por omisión. 
 
Todos los gastos que se generen con motivo del canje o devolución, correrán por cuenta 
de EL PROVEEDOR, previa notificación de EL INSTITUTO.  
 
EL PROVEEDOR se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los daños y/o perjuicios 
que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar a EL INSTITUTO y/o a 
terceros, en la entrega y distribución de los bienes en las condiciones precisadas 
(defectos de calidad, marcas distintas de las ofertadas, vicios ocultos, etc.) 
 
EL INSTITUTO, por conducto de los responsables de cada una de las Unidades 
participantes, podrá solicitar a EL PROVEEDOR, el canje o devolución de los bienes que 
presenten defectos a simple vista, especificaciones distintas a las establecidas en el 
contrato o sus anexos o vicios ocultos, debiendo notificar a EL PROVEEDOR en la 
siguiente entrega al momento en que se haya percatado del vicio o defecto. 
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RECHAZO DE BIENES 
 
EL INSTITUTO devolverá los alimentos que entregue y distribuya EL PROVEEDOR 
cuando no cumpla con las “Características fisicoquímicas de los alimentos para su 
recepción o selección” anexo T5 (cinco) 
 
En el supuesto de que EL PROVEEDOR no retire los productos en el plazo convenido, EL 
INSTITUTO podrá destruir o desechar los alimentos y en consecuencia no serán pagados 
por el Instituto. 
 
Los alimentos no recibidos y devueltos por rechazo, deberán ser entregados según sea el 
caso, durante el transcurso del día de entrega, de acuerdo al horario que establezca la 
unidad médica hospitalaria, indicando en la correspondiente orden de remisión que los 
artículos corresponden a un rechazo. 
 
Todos los gastos que se generen con motivo del canje o rechazo, correrán por cuenta de 
EL PROVEEDOR, previa notificación de EL INSTITUTO.  
 
EL PROVEEDOR se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los daños y/o perjuicios 
que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar a EL INSTITUTO y/o a 
terceros con motivo del rechazo de los bienes, cuando estos se encuentren en los 
supuestos previstos en este numeral. 
 
RESPONSABLES DE ENTREGA-RECEPCIÓN 
 
Jefe de Departamento de Nutrición y Dietética 
Nutricionista Dietista asignada al almacén de víveres 
Auxiliar de Almacén del almacén de víveres 
 
CONDICIONES DE ENTREGA Y DISTRIBUCIÓN DE LOS BIENES:  
 
Los productos a entregar deberán apegarse a la presentación enunciada, criterios de 
calidad que se indican en el Cuadro Básico de Alimentos, que se puede consultar en la 
página Web del IMSS, en la sección de CUADROS BÁSICOS, renglón ALIMENTOS. 
Anexo T5 (CINCO) 
 
Los alimentos que sean entregados y distribuidos en rebanadas o que por el gramaje 
requerido no puedan ser entregados en su envase primario, EL PROVEEDOR deberá 
identificar los envases de los alimentos en lo individual según la presentación con los 
siguientes datos: 
 
• Marca Comercial 
• Nombre Genérico y Específico 
• Fecha de Fabricación y Caducidad 
• Nombre o Razón Social del Fabricante 
• Nombre o Razón Social del Proveedor 
• Fecha de rebanado o corte y 
• Peso Neto 
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Cuando la orden de compra sea transmitida vía correo electrónico o cualquier otro medio 
convenido por EL PROVEEDOR, este se obliga a confirmar su recepción acusando de 
recibo por la misma vía a más tardar el día hábil siguiente a aquél en que se reciba dicha 
orden por parte de las Áreas de Nutrición y Dietética de las Unidades Médicas 
Hospitalarias, fecha a partir de la cual, empezará a computarse el plazo de entrega. Si EL 
PROVEEDOR no confirma la recepción de la orden, el plazo de entrega empezará a 
contabilizarse a partir del día hábil siguiente a la fecha de transmisión por parte de EL 
INSTITUTO según conste en la notificación de entrega que proporcione el medio utilizado 
por el Instituto. 
 
Para la partida  Frutas y vegetales, EL  PROVEEDOR deberá proporcionar en forma 
mensual una lista de las frutas y vegetales de temporada. 
 
EL PROVEEDOR deberá entregar y distribuir los alimentos en cajas para estiba, de 
plástico, recipientes o envases especiales, estos productos serán biodegradables, 
conforme a la fracción VI del artículo 1 de la Ley General de Equilibrio y Protección al 
Ambiente, conforme a las características de la clave/partida de alimentos, o producto en 
condiciones adecuadas de higiene y presentación, como lo indica el Cuadro Básico 
Institucional de Alimentos. 
 
Los vehículos para transportar los bienes para su entrega y distribución deberán ser 
cerrados, o con cubiertas que los protejan del clima. En lo que se refiere a productos 
cárnicos, lácteos y embutidos deberán contar también con sistema de refrigeración con 
control de temperatura, así como, los otros productos que por sus características lo 
requieran (congelados y refrigerados). 
 
Durante la entrega y recepción, los bienes estarán sujetos a la inspección de las 
características fisicoquímicas de los alimentos para su entrega establecidas en el Anexo 5 
(cinco) y revisar que se entreguen conforme con la marca (s) ofertada (s), presentación y 
criterios de calidad que se indican en el Cuadro Básico de Alimentos, consultar la página 
del Instituto en Internet. Además, se verificar la cantidad, empaques y envases en óptimas 
condiciones de Higiene y presentación. 
 
El personal responsable de la entrega de los bienes en las Unidades hospitalarias deberá 
contar con portar gafete de la empresa. Esta última deberá proporcionar una lista con los 
nombres de las personas que harán la entrega, comunicar cualquier cambio que se haga. 
 
EL PROVEEDOR está conforme en que EL INSTITUTO no dará por recibidos y 
aceptados los bienes a su entera satisfacción, mientras EL PROVEEDOR no cumpla con 
las condiciones de entrega y distribución de los bienes, establecidas en las bases 
contenidas en la presente convocatoria. 
 
Nutricionista recibirá de EL PROVEEDOR los insumos conforme a la Orden de Compra 
Global, ND -15, cancelación de alimentos ND-35 los confronta con la Nota de Remisión. 
Nutricionista requisita en nota de remisión: nombre, firma, sello presupuestal, fecha y hora 
de recepción de los productos. Original de Nota de Remisión Nutricionista devuelve a EL 
PROVEEDOR. Copia de Nota de Remisión archiva la Nutricionista para control interno. 
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EL PROVEEDOR deberá entregar en la Jefatura de Finanzas de la Unidad Médica las 
Facturas, con la original de Nota de Remisión, original de la orden de compra y/o ND 15, 
ND-35, anexo T4 (cuatro) y anexo T10 (diez) en factura semanal de acuerdo al calendario 
PlaCA para la autorización por la URG y validada a lo establecido en la “Normatividad de 
pago de las cuentas contables”. 
 
La transportación de los bienes, las maniobras de carga y descarga en el andén del lugar 
de entrega  y distribución serán a cargo del proveedor, así como el aseguramiento de los 
bienes, hasta que estos sean recibidos de conformidad por el Instituto. 
 
SEXTA. VIGENCIA. 
 
“LAS PARTES” convienen en que la vigencia del presente contrato será del 10 de abril 
al 31 de diciembre de 2025. 
 
 
SÉPTIMA. MODIFICACIONES DEL CONTRATO. 
 
“LAS PARTES” están de acuerdo que “EL INSTITUTO” por razones fundadas y 
explícitas podrá ampliar el monto o en la cantidad de los bienes, de conformidad con el 
artículo 52 de la “LAASSP”, siempre y cuando las modificaciones no rebasen en su 
conjunto el 20% (veinte por ciento) de los establecidos originalmente, el precio unitario 
sea igual al originalmente pactado y el contrato esté vigente. La modificación se 
formalizará mediante la celebración de un Convenio Modificatorio.  
 
“EL INSTITUTO”, podrá ampliar la vigencia del presente instrumento, siempre y cuando, 
no implique incremento del monto contratado o de la cantidad de bienes, siendo necesario 
que se obtenga el previo consentimiento de “EL PROVEEDOR”. 
 
De presentarse caso fortuito o fuerza mayor, o por causas atribuibles a “EL INSTITUTO”, 
se podrá modificar el plazo del presente instrumento jurídico, debiendo acreditar dichos 
supuestos con las constancias respectivas. La modificación del plazo por caso fortuito o 
fuerza mayor podrá ser solicitada por cualquiera de “LAS PARTES” 
 
En los supuestos previstos en los dos párrafos anteriores, no procederá la aplicación de 
penas convencionales por atraso.  
 
Cualquier modificación al presente contrato deberá formalizarse por escrito, y deberá 
suscribirse por el servidor público de “EL INSTITUTO” que lo haya hecho, o quien lo 
sustituya o esté facultado para ello, para lo cual “EL PROVEEDOR” realizará el ajuste 
respectivo de la garantía de cumplimiento, en términos del artículo 91, último párrafo del 
Reglamento de la LAASSP, salvo que por disposición legal se encuentre exceptuado de 
presentar garantía de cumplimiento. 
 
“EL INSTITUTO” se abstendrá de hacer modificaciones que se refieran a precios, 
anticipos, pagos progresivos, especificaciones y, en general, cualquier cambio que 
implique otorgar condiciones más ventajosas a un proveedor comparadas con las 
establecidas originalmente. 
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OCTAVA. GARANTÍA DE LOS BIENES. 
 
Para la entrega de los bienes materia del presente contrato, no se requiere que “EL 
PROVEEDOR” presente una garantía por la calidad de los bienes contratados. 
 
 
NOVENA. GARANTÍA. 
 

A) CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. 
 
Conforme a los artículos 48, fracción II, 49, fracción II, de la “LAASSP”; 85, fracción III, y 
103 de su Reglamento “EL PROVEEDOR” se obliga a constituir una garantía indivisible 
por el cumplimiento fiel y exacto de todas las obligaciones derivadas de este contrato; 
mediante fianza expedida por compañía afianzadora mexicana autorizada por la Comisión 
Nacional de Seguros y de Fianzas, a favor del Instituto Mexicano del Seguro Social, por 
un importe equivalente al 10% del monto total del contrato, sin incluir el IVA.  
 
Dicha fianza deberá ser entregada a “EL INSTITUTO”, a más tardar dentro de los 10 días 
naturales posteriores a la firma del presente contrato, en la Coordinación de Abastecimiento y 
Equipamiento, sito en Av. Plan de Ayala 1201 esquina Av. Central, col. Ricardo Flores Magón, C.P. 
62450, Cuernavaca, Morelos.  

 
Si las disposiciones jurídicas aplicables lo permiten, la entrega de la garantía de 
cumplimiento se podrá realizar de manera electrónica al correo electrónico 
miguel.jahen@imss.gob.mx;georgina.ayala@imss.gob.mx   
 
En caso de que “EL PROVEEDOR” incumpla con la entrega de la garantía en el plazo 
establecido, “EL INSTITUTO” podrá rescindir el contrato y dará vista al Órgano Interno de 
Control para que proceda en el ámbito de sus facultades. 
 
La garantía de cumplimiento no será considerada como una limitante de responsabilidad 
de “EL PROVEEDOR”, derivada de sus obligaciones y garantías estipuladas en el 
presente instrumento jurídico, y no impedirá que “EL INSTITUTO” reclame la 
indemnización por cualquier incumplimiento que pueda exceder el valor de la garantía de 
cumplimiento. 
 
En caso de incremento al monto del presente instrumento jurídico o modificación al plazo, 
“EL PROVEEDOR” se obliga a entregar a “EL INSTITUTO”, dentro de los diez días 
naturales siguientes a la formalización del mismo, de conformidad con el último párrafo 
del artículo 91, del Reglamento de la “LAASSP”, los documentos modificatorios o 
endosos correspondientes, debiendo contener en el documento la estipulación de que se 
otorga de manera conjunta, solidaria e inseparable de la garantía otorgada inicialmente. 
 
Cuando la contratación abarque más de un ejercicio fiscal, la garantía de cumplimiento del 
contrato podrá ser por el porcentaje que corresponda del monto total por erogar en el 
ejercicio fiscal de que se trate, y deberá ser renovada por “EL PROVEEDOR” cada 
ejercicio fiscal por el monto que se ejercerá en el mismo, la cual deberá presentarse a 

mailto:jahen@imss.gob.mx
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“EL INSTITUTO” a más tardar dentro de los primeros diez días naturales del ejercicio 
fiscal que corresponda. 
 
Una vez cumplidas las obligaciones a satisfacción, el servidor público facultado por “EL 
INSTITUTO” procederá inmediatamente a extender la constancia de cumplimiento de las 
obligaciones contractuales y dará inicio a los trámites para la cancelación de la garantía 
de cumplimiento de contrato, lo que comunicará a “EL PROVEEDOR”. 
 
 
DÉCIMA. OBLIGACIONES DE “EL PROVEEDOR”. 
 
“EL PROVEEDOR”, se obliga a:  
 

a) Entregar los bienes en las fechas o plazos y lugares establecidos conforme a lo 
pactado en el presente contrato y anexos respectivos. 

b) Cumplir con las especificaciones técnicas y de calidad y demás condiciones 
establecidas en el presente contrato y sus respectivos anexos. 

c) Realizar los trámites de importación y cubrir los impuestos y derechos que se 
generen, cuando se trate de bienes de procedencia extranjera. 

d) Asumir la responsabilidad de cualquier daño que llegue a ocasionar a “EL 
INSTITUTO” o a terceros con motivo de la ejecución y cumplimiento del presente 
contrato. 

e) Proporcionar la información que le sea requerida por la Secretaría de la Función 
Pública y el Órgano Interno de Control, de conformidad con el artículo 107 del 
Reglamento de la “LAASSP”. 

 
 
DÉCIMA PRIMERA. OBLIGACIONES DE “EL INSTITUTO”. 
 
“EL INSTITUTO”, se obliga a: 
 

a) Otorgar las facilidades necesarias, a efecto de que “EL PROVEEDOR” lleve a 
cabo en los términos convenidos, el suministro de bienes objeto del contrato. 

b) Realizar el pago correspondiente en tiempo y forma. 
 

c) Extender a “EL PROVEEDOR”, por conducto del servidor público facultado, la 
constancia de cumplimiento de obligaciones contractuales inmediatamente que se 
cumplan éstas a satisfacción expresa de dicho servidor público para que se dé 
trámite a la cancelación de la garantía de cumplimiento del presente contrato. 

d) INSTRUCCIÓN: EN CASO DE ESTIPULAR OBLIGACIONES ADICIONALES, 
AGREGAR LOS INCISOS QUE SE REQUIERAN 
 

 
DÉCIMA SEGUNDA. ADMINISTRACIÓN, VERIFICACIÓN, SUPERVISIÓN Y 
ACEPTACIÓN DE LOS BIENES. 
 
“EL INSTITUTO” designa como Administrador(es) del presente contrato a la M.E. 
MARCO ANTONIO ADAIR LIÑA AMADOR, en su carácter de ENCARGADO DE LA 
JEFATURA DE PRESTACIONES MEDICAS, con R.F.C.  quien dará 

fernando.corro
Texto tecleado
SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S) FISICAS IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: RFC , POR CONSIDERARSE INFORMACIÓN CUYA DIFUSIÓN PUEDE AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA MISMA, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA INFORMACIÓN PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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seguimiento y verificará el cumplimiento de los derechos y obligaciones establecidos en 
este instrumento. 
 
Los bienes se tendrán por recibidos previa revisión del administrador del presente 
contrato, la cual consistirá en la verificación del cumplimiento de las especificaciones 
establecidas y en su caso en los anexos respectivos, así como las contenidas en la 
propuesta técnica. 
 
“EL INSTITUTO”, a través del administrador del contrato, rechazará los bienes que no 
cumplan las especificaciones establecidas en este contrato y en sus Anexos, obligándose 
“EL PROVEEDOR” en este supuesto, a entregarlos nuevamente bajo su responsabilidad 
y sin costo adicional para “EL INSTITUTO”, sin perjuicio de la aplicación de las penas 
convencionales o deducciones al cobro correspondientes. 
 
“EL INSTITUTO”, a través del administrador del contrato, podrá aceptar los bienes que 
incumplan de manera parcial o deficiente las especificaciones establecidas en este 
contrato y en los anexos respectivos, sin perjuicio de la aplicación de las deducciones al 
pago que procedan, y reposición de los bienes, cuando la naturaleza propia de éstos lo 
permita. 
 
 
DÉCIMA TERCERA. DEDUCCIONES. 
 
“EL INSTITUTO” aplicará deducciones de acuerdo a lo previsto en los artículos 53 Bis de 
la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público y 97 de su 
Reglamento, por cualquier incumplimiento parcial o deficiente en que incurra EL 
PROVEEDOR, respecto a los conceptos que integran el servicio, conforme a lo siguiente: 
 

CONCEPTO NIVELES DE 
SERVICIO 

UNIDAD 
DE 

MEDIDA 
DEDUCCIÓN 

LÍMITE DE 
INCUMPLIMIENTO 

MOTIVO DE 
RESCISIÓN DEL 

CONTRATO 

RESPONSABLE DE 
REPORTAR EL 

INCUMPLIMIENTO 

RESPONSABLE 
DEL CÁLCULO 

DE 
NOTIFICACIÓN 

DE LA 
DEDUCCIÓN 

Por atraso en el 
cumplimiento de los 
horarios pactados de 
entrega y distribución 
de los bienes  

Después de 
las 9:00 
horas el 
equivalente 
al 0.2%  por 
cada 30 
min 

Por 
cada 
treinta 
minutos 
de 
atraso, 
sin 
exceder 
el 1% 

1% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 
sin incluir el 
IVA 

hasta por 10 días 
sobre el valor  total 
de lo incumplido, sin 
incluir el Impuesto al 
Valor Agregado (IVA) 

Auxiliar del 
administrador del 

contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 

Cuando por omisión no 
entregue productos 
solicitados o por canje 

Diario y hasta 
la reposición 
de los 
productos. y/o 
cancelación 
del 
requerimiento 

1% diario  

1% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 
sin incluir el 
IVA 

hasta por 10 días 
sobre el valor  total 
de lo incumplido, sin 
incluir el Impuesto al 
Valor Agregado (IVA) 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 

Cuando no cumpla la 
calidad de los productos 
solicitados  

Diario y hasta 
la reposición 
de los 
productos. y/o 
cancelación 

1% diario  

1% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 

hasta por 10 días 
sobre el valor  total 
de lo incumplido, sin 
incluir el Impuesto al 
Valor Agregado (IVA) 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 



 

ADJUDICACIÓN DIRECTA  
S18/AD/022/2025 3ERA VUELTA 

Contrato: 
050GYR007N15525-001-00 

REGISTRO SAI 
D5M0080 

 

Página 16 
 

CONCEPTO NIVELES DE 
SERVICIO 

UNIDAD 
DE 

MEDIDA 
DEDUCCIÓN 

LÍMITE DE 
INCUMPLIMIENTO 

MOTIVO DE 
RESCISIÓN DEL 

CONTRATO 

RESPONSABLE DE 
REPORTAR EL 

INCUMPLIMIENTO 

RESPONSABLE 
DEL CÁLCULO 

DE 
NOTIFICACIÓN 

DE LA 
DEDUCCIÓN 

del 
requerimiento 

sin incluir el 
IVA 

Cuando no cumpla con las 
condiciones de 
presentación  

Diario y hasta 
la reposición 
de los 
productos. y/o 
cancelación 
del 
requerimiento 

1% diario  

1% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 
sin incluir el 
IVA 

hasta por 10 días 
sobre el valor  total 
de lo incumplido, sin 
incluir el Impuesto al 
Valor Agregado (IVA) 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 

Cuando no cumpla con las 
marcas licitadas  

Diario y hasta 
la reposición 
de los 
productos. y/o 
cancelación 
del 
requerimiento 

1% diario  

1% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 
sin incluir el 
IVA 

hasta por 10 días 
sobre el valor  total 
de lo incumplido, sin 
incluir el Impuesto al 
Valor Agregado (IVA) 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 

Cuando el personal 
encargado de la entrega de 
alimentos (proveedor) se 
presente sin el uniforme, 
cubrepelo, cubrebocas y 
gafete. 

Diario 0.2% 
diario 

0.2% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 
sin incluir el 
IVA 

hasta por 10 % del 
monto total de los 
bienes contratados 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 

El vehículo donde se 
transportan los alimentos 
tenga las características 
establecidas, de acuerdo al 
tipo de alimento que 
transporta como lo indica 
el contrato de víveres 
vigente. 

Diario 0.2% 
diario 

0.2% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 
sin incluir el 
IVA 

hasta por 10 % del 
monto total de los 
bienes contratados 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 

Los contenedores, cajas de 
estiba de plástico y 
envases especiales donde 
se entregan los alimentos 
sean los adecuados y estén 
en óptimas condiciones de 
limpieza. 

Diario 0.2% 
diario 

0.2% diario 
sobre el 
valor total de 
lo 
incumplido 
sin incluir el 
IVA 

hasta por 10 % del 
monto total de los 
bienes contratados 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador 
del contrato 

Administrador 
del contrato 

 
El administrador del contrato, se auxiliará de los Administradores Auxiliares del Contrato 
para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar las penas convencionales y 
deducciones, según sea el caso, previstas en los contratos a "EL PROVEEDOR". El 
administrador del contrato notificará Coordinación de Abastecimientos, para su captura y 
validación en el  sistema PREI Millenium, dentro de los 5 días hábiles siguientes a la 
notificación del incumplimiento. 

 
En cualquier caso, dicha deducción no podrá exceder del monto de la garantía de 
cumplimiento del contrato del 10% del monto total de los bienes contratados, cuando se 
hubiere exceptuado de la presentación de la garantía. 
 
Con fundamento en lo previsto en el artículo 97 primer párrafo del Reglamento de la Ley 
de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, dichas deducciones 
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deberán calcularse hasta la fecha en que materialmente se cumpla la obligación y sin que 
cada concepto de deducciones exceda a la parte proporcional de la garantía de 
cumplimiento que le corresponda del monto total del contrato.  
 
El límite de incumplimiento a partir del cual se podrá rescindir el contrato en los términos 
del artículo 54 de la LAASSP es el equivalente al monto de la garantía cuando el 
proveedor sea sujeto a la aplicación de penas convencionales no resultará procedente la 
deductiva por incumplimiento de igual manera de aplicar la deductiva no procederán las 
penas convencionales. 
 
No omito señalar que las Deductivas antes invocadas, únicamente son enunciativas más, 
no limitativas por lo que, de existir algún otro incumplimiento señalado en las cláusulas del 
contrato, se podrán considerar siempre y cuando se aplique el porcentaje y cálculo 
indicado en la normatividad de la materia. 
 
El administrador del contrato, se auxiliará de los Administradores Auxiliares del Contrato 
para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar las penas deductivas, según sea el 
caso, previstas en los contratos a "EL PROVEEDOR". El administrador del contrato 
notificará Coordinación de Abastecimientos, para su captura y validación en el  sistema 
PREI Millenium, dentro de los 5 días hábiles siguientes a la notificación del 
incumplimiento. El Departamento de Nutrición enunciará en la remisión la causa de la 
penalización.  
 
 
DÉCIMA CUARTA. PENAS CONVENCIONALES. 
 
En caso que “EL PROVEEDOR” incurra en atraso en el cumplimiento conforme a lo 
pactado para la entrega de los bienes objeto del presente contrato, conforme a lo 
establecido en el Anexo 2 (DOS), parte integral del presente contrato, “EL INSTITUTO” por 
conducto del administrador del contrato aplicará la pena convencional equivalente al 1 %, 
por cada día de atraso en el inicio de la prestación del servicio sobre el monto de los bienes 
no proporcionados, de conformidad con este instrumento legal y sus respectivos anexos.  
 
El Administrador determinará el cálculo de la pena convencional, cuya notificación se 
realizará por escrito o vía correo electrónico, dentro de los 5 días posteriores al atraso en 
el cumplimiento de la obligación de que se trate. 
 
De conformidad con lo establecido en el Artículo 53 de la Ley de Adquisiciones, 
Arrendamientos y Servicios del Sector Público, así como en el numeral 5.5.8.1 de las 
Políticas, Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiciones, Arrendamientos y 
Prestación de Servicios del Instituto Mexicano del Seguro, el Instituto aplicará una pena 
convencional, conforme a lo siguiente: 
 

CONCEPTO NIVEL DE 
SERVICIO PENALIZACIÓN 

RESPONSABLE 
DE REPORTAR EL 
INCUMPLIMIENTO 

RESPONSABLE DEL 
CÁLCULO Y 
NOTIFICACIÓN DE 
LAS PENAS 
CONVENCIONALES 

Cuando el proveedor no 
inicie con la prestación del 
servicio solicitado por 

Por cada día 
natural de atraso a 
partir de que se 

1% diario sobre el 
valor de los 
productos 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 
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CONCEPTO NIVEL DE 
SERVICIO PENALIZACIÓN 

RESPONSABLE 
DE REPORTAR EL 
INCUMPLIMIENTO 

RESPONSABLE DEL 
CÁLCULO Y 
NOTIFICACIÓN DE 
LAS PENAS 
CONVENCIONALES 

causas imputables al 
mismo. 

exceda el plazo de 
los 5 (cinco) días 
naturales contados 
a partir de la 
emisión del fallo 

solicitados y no 
entregados, sin 
incluir el IVA 

Administrador del 
contrato 

 
Cuando el proveedor no 
proporcione la remisión  

 
Por cada día 
natural de atraso a 
partir de su 
requerimiento  

 
1% diario sobre el 
valor de la remisión  

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 

Auxiliar del 
administrador del 
contrato 
Administrador del 
contrato 

 
 

• La pena convencional se calculará de acuerdo con los siguientes términos y 
condiciones expresados en la fórmula que se detalla a continuación:  

 
Pca = %d x nda x vspa.  
 
Dónde:  
%d=porcentaje determinado en la convocatoria, invitación, cotización, contrato o 
pedido por cada día de atraso en el inicio de la prestación del servicio.  
Pca = pena convencional aplicable.  
nda = número de días de atraso.  
vspa = valor de los servicios prestados con atraso, sin IVA.  
 
• Las penas convencionales y deductivas deben aplicarse bajo el principio de 
proporcionalidad, toda vez que si una parte de la obligación fue cumplida, la pena no 
puede ser aplicada a la totalidad del monto contratado.  
 

Una vez alcanzado el límite señalado para la(s) pena(s) convencional(es), se procederá a 
hacer efectiva la garantía de cumplimiento del contrato, siendo proporcional al monto de 
las obligaciones incumplidas. 

 
El pago de los bienes quedará condicionado, proporcionalmente, al pago que “EL 
PROVEEDOR” deba efectuar por concepto de penas convencionales por atraso; en el 
supuesto que el contrato sea rescindido en términos de lo previsto en la CLÁUSULA 
VIGÉSIMA TERCERA DE RESCISIÓN, no procederá el cobro de dichas penas ni la 
contabilización de las mismas al hacer efectiva la garantía de cumplimiento del contrato. 
 
El pago de la pena podrá efectuarse a través del esquema e5cinco Pago Electrónico de 
Derechos, Productos y Aprovechamientos (DPA´s), a favor de la Tesorería de la 
Federación, o la Entidad; o bien, a través de un comprobante de egreso (CFDI de Egreso) 
conocido comúnmente como Nota de Crédito, en el momento en el que emita el 
comprobante de Ingreso (Factura o CFDI de Ingreso) por concepto de los bienes, en 
términos de las disposiciones jurídicas aplicables. 
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El importe de la pena convencional, no podrá exceder el equivalente al monto total de la 
garantía de cumplimiento del contrato, y en el caso de no haberse requerido esta 
garantía, no deberá exceder del 20% (veinte por ciento) del monto total del contrato.  
 
Cuando “EL PROVEEDOR” quede exceptuado de la presentación de la garantía de 
cumplimiento, en los supuestos previsto en la “LAASSP”, el monto máximo de las penas 
convencionales por atraso que se puede aplicar, será del 20% (veinte por ciento) del 
monto de los bienes adquiridos fuera de la fecha convenida, de conformidad con lo 
establecido en el tercer párrafo del artículo 96 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones, 
Arrendamientos y Servicios del Sector Público. 
 
 
DÉCIMA QUINTA. LICENCIAS, AUTORIZACIONES Y PERMISOS. 
 
“EL PROVEEDOR” se obliga a observar y mantener vigentes las licencias, 
autorizaciones, permisos o registros requeridos para el cumplimiento de sus obligaciones. 
 
 
DÉCIMA SEXTA. PÓLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL. 
 
Para la adquisición de los bienes, materia del presente contrato, no se requiere que “EL 
PROVEEDOR” contrate una póliza de seguro por responsabilidad civil.  
 
 
 
DÉCIMA SÉPTIMA. TRANSPORTE. 
 
“EL PROVEEDOR” se obliga bajo su costa y riesgo, a transportar los bienes objeto del 
presente contrato, desde su lugar de origen, hasta las instalaciones señaladas en el 
Anexo 2 (DOS) del presente contrato. 
 
 
DÉCIMA OCTAVA. IMPUESTOS Y DERECHOS. 
 
Los impuestos, derechos y gastos que procedan con motivo de la adquisición de los 
bienes, objeto del presente contrato, serán pagados por “EL PROVEEDOR”, mismos 
que no serán repercutidos a “EL INSTITUTO”. 
 
“EL INSTITUTO” sólo cubrirá, cuando aplique, lo correspondiente al Impuesto al Valor 
Agregado (IVA), en los términos de la normatividad aplicable y de conformidad con las 
disposiciones fiscales vigentes. 
 
 
DÉCIMA NOVENA. PROHIBICIÓN DE CESIÓN DE DERECHOS Y OBLIGACIONES. 
 
“EL PROVEEDOR” no podrá ceder total o parcialmente los derechos y obligaciones 
derivados del presente contrato, a favor de cualquier otra persona física o moral, con 
excepción de los derechos de cobro, en cuyo caso se deberá contar con la conformidad 
previa y por escrito de “EL INSTITUTO”. 
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VIGÉSIMA. DERECHOS DE AUTOR, PATENTES Y/O MARCAS. 
 
“EL PROVEEDOR” será responsable en caso de infringir patentes, marcas o viole otros 
registros de derechos de propiedad industrial a nivel nacional e internacional, con motivo 
del cumplimiento de las obligaciones del presente contrato, por lo que, se obliga a 
responder personal e ilimitadamente de los daños y perjuicios que pudiera causar a “EL 
INSTITUTO” o a terceros. 
 
De presentarse alguna reclamación en contra de “EL INSTITUTO”, por cualquiera de las 
causas antes mencionadas, “EL PROVEEDOR”, se obliga a salvaguardar los derechos e 
intereses de “EL INSTITUTO” de cualquier controversia, liberándola de toda 
responsabilidad de carácter civil, penal, mercantil, fiscal o de cualquier otra índole, 
sacándola en paz y a salvo. 
 
En caso de que “EL INSTITUTO” tuviese que erogar recursos por cualquiera de estos 
conceptos, “EL PROVEEDOR” se obliga a reembolsar de manera inmediata los recursos 
erogados por aquella. 
 
 
VIGÉSIMA PRIMERA. CONFIDENCIALIDAD Y PROTECCIÓN DE DATOS 
PERSONALES.  
 
"LAS PARTES" acuerdan que la información que se intercambie de conformidad con las 
disposiciones del presente instrumento, se tratarán de manera confidencial, siendo de 
uso exclusivo para la consecución del objeto del presente contrato y no podrá difundirse a 
terceros de conformidad con lo establecido en la Ley General y Federal, respectivamente,  
de Transparencia y Acceso a la Información Pública, Ley General de Protección de Datos 
Personales en posesión de Sujetos Obligados y demás legislación aplicable.  
 
Para el tratamiento de los datos personales que “LAS PARTES” recaben con motivo de 
la celebración del presente contrato, deberá de realizarse con base en lo previsto en los 
Avisos de Privacidad respectivos. 
 
Por tal motivo, “EL PROVEEDOR” asume cualquier responsabilidad que se derive del 
incumplimiento de su parte, o de sus empleados, a las obligaciones de confidencialidad 
descritas en el presente contrato.  
 
Asimismo “EL PROVEEDOR” deberá observar lo establecido en el Anexo aplicable a la 
Confidencialidad de la información del presente Contrato. 
 
 
VIGÉSIMA SEGUNDA. TERMINACIÓN ANTICIPADA DEL CONTRATO. 
 
“EL INSTITUTO” cuando concurran razones de interés general, o bien, cuando por 
causas justificadas se extinga la necesidad de suministrar los bienes originalmente 
contratados y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones 
pactadas, se ocasionaría algún daño o perjuicio a la “EL INSTITUTO”, o se determine la 
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nulidad total o parcial de los actos que dieron origen al presente contrato, con motivo de 
la resolución de una inconformidad o intervención de oficio, emitida por la Secretaría de la 
Función Pública, podrá dar por terminado anticipadamente el presente contrato sin 
responsabilidad alguna para “EL INSTITUTO”, ello con independencia de lo establecido 
en la cláusula que antecede.  

 
Cuando “EL INSTITUTO” determine dar por terminado anticipadamente el contrato, lo 
notificará al “EL PROVEEDOR” hasta con 30 (treinta) días naturales anteriores al hecho, 
debiendo sustentarlo en un dictamen fundado y motivado, en el que se precisarán las 
razones o causas que dieron origen a la misma y pagará a “EL PROVEEDOR” la parte 
proporcional de los bienes suministrados, así como los gastos no recuperables en que 
haya incurrido, previa solicitud por escrito, siempre que estos sean razonables, estén 
debidamente comprobados y se relacionen directamente con el presente contrato, 
limitándose según corresponda a los conceptos establecidos en la fracción I, del artículo 
102 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector 
Público. 
 
 
VIGÉSIMA TERCERA. RESCISIÓN. 
 
“EL INSTITUTO” podrá iniciar en cualquier momento el procedimiento de rescisión, 
cuando “EL PROVEEDOR” incurra en alguna de las siguientes causales:  

 
a) Contravenir los términos pactados para el suministro de los bienes establecidos en 

el presente contrato; 
b) Transferir en todo o en parte las obligaciones que deriven del presente contrato a un 

tercero ajeno a la relación contractual; 
c) Ceder los derechos de cobro derivados del contrato, sin contar con la conformidad 

previa y por escrito de “EL INSTITUTO”; 
d) Suspender total o parcialmente y sin causa justificada el suministro objeto del 

presente contrato; 
e) Omitir suministrar los bienes en tiempo y forma conforme a lo establecido en el 

presente contrato y sus respectivos anexos; 
f) No proporcionar a los Órganos de Fiscalización, la información que le sea requerida 

con motivo de las auditorías, visitas e inspecciones que realicen; 
g) Ser declarado en concurso mercantil, o por cualquier otra causa distinta o análoga 

que afecte su patrimonio; 
h) En caso de que compruebe la falsedad de alguna manifestación, información o 

documentación proporcionada para efecto del presente contrato; 
i) No entregar dentro de los 10 (diez) días naturales siguientes a la fecha de firma del 

presente contrato, la garantía de cumplimiento del mismo; 
j) Cuando la suma de las penas convencionales exceda el monto total de la garantía 

de cumplimiento del contrato; 
 

k) Cuando la suma de las deducciones al pago, excedan el límite máximo establecido 
para las deducciones; 

l) Divulgar, transferir o utilizar la información que conozca en el desarrollo del 
cumplimiento del objeto del presente contrato, sin contar con la autorización de “EL 
INSTITUTO” en los términos de lo dispuesto en la cláusula VIGÉSIMA PRIMERA 
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DE CONFIDENCIALIDAD Y PROTECCIÓN DE DATOS PERSONALES del 
presente instrumento jurídico; 

m) Impedir el desempeño normal de labores de “EL INSTITUTO”; 
n)  Cambiar su nacionalidad por otra e invocar la protección de su gobierno contra 

reclamaciones y órdenes de “EL INSTITUTO”, cuando sea extranjero, y 
o) Incumplir cualquier obligación distinta de las anteriores y derivadas del presente 

contrato. 
 

Para el caso de optar por la rescisión del contrato, “EL INSTITUTO” comunicará por 
escrito a “EL PROVEEDOR” el incumplimiento en que haya incurrido, para que en un 
término de 5 (cinco) días hábiles contados a partir de la notificación, exponga lo que a su 
derecho convenga y aporte en su caso las pruebas que estime pertinentes. 
 
Transcurrido dicho término “EL INSTITUTO”, en un plazo de 15 (quince) días hábiles 
siguientes, tomando en consideración los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer 
“EL PROVEEDOR”, determinará de manera fundada y motivada dar o no por rescindido 
el contrato, y comunicará a “EL PROVEEDOR” dicha determinación dentro del citado 
plazo. 
 
Cuando se rescinda el contrato, se formulará el finiquito correspondiente, a efecto de 
hacer constar los pagos que deba efectuar “EL INSTITUTO” por concepto del contrato 
hasta el momento de rescisión, o los que resulten a cargo de “EL PROVEEDOR”.  
  
Iniciado un procedimiento de conciliación “EL INSTITUTO” podrá suspender el trámite del 
procedimiento de rescisión. 
 
Si previamente a la determinación de dar por rescindido el contrato se entregaran los 
bienes, el procedimiento iniciado quedará sin efecto, previa aceptación y verificación de 
“EL INSTITUTO” de que continúa vigente la necesidad de los bienes aplicando, en su 
caso, las penas convencionales correspondientes. 
 
“EL INSTITUTO” podrá determinar no dar por rescindido el contrato, cuando durante el 
procedimiento advierta que la rescisión del mismo pudiera ocasionar algún daño o 
afectación a las funciones que tiene encomendadas. En este supuesto, “EL INSTITUTO” 
elaborará un dictamen en el cual justifique que los impactos económicos o de operación 
que se ocasionarían con la rescisión del contrato resultarían más inconvenientes.  
  
De no rescindirse el contrato, “EL INSTITUTO” establecerá con “EL PROVEEDOR” otro 
plazo que le permita subsanar el incumplimiento que hubiere motivado el inicio del 
procedimiento, aplicando las sanciones correspondientes. El convenio modificatorio que al 
efecto se celebre deberá atender a las condiciones previstas por los dos últimos párrafos 
del artículo 52 de la “LAASSP”. 
 
No obstante, de que se hubiere firmado el convenio modificatorio a que se refiere el 
párrafo anterior, si se presenta de nueva cuenta el incumplimiento, “EL INSTITUTO” 
quedará expresamente facultada para optar por exigir el cumplimiento del contrato, o 
rescindirlo, aplicando las sanciones que procedan. 
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Si se llevara a cabo la rescisión del contrato, y en el caso de que a “EL PROVEEDOR” se 
le hubieran entregado pagos progresivos, éste deberá de reintegrarlos más los intereses 
correspondientes, conforme a lo indicado en el artículo 51, párrafo cuarto, de la 
“LAASSP”.  
 
Los intereses se calcularán sobre el monto de los pagos progresivos efectuados y se 
computarán por días naturales desde la fecha de su entrega hasta la fecha en que se 
pongan efectivamente las cantidades a disposición de “EL INSTITUTO”. 
 
 
VIGÉSIMA CUARTA. RELACIÓN Y EXCLUSIÓN LABORAL 
 
“EL PROVEEDOR” reconoce y acepta ser el único patrón de todos y cada uno de los 
trabajadores que intervienen en la adquisición y suministro de los bienes, por lo que, 
deslinda de toda responsabilidad a “EL INSTITUTO” respecto de cualquier reclamo que 
en su caso puedan efectuar sus trabajadores, sea de índole laboral, fiscal o de seguridad 
social y en ningún caso se le podrá considerar patrón sustituto, patrón solidario, 
beneficiario o intermediario. 
 
“EL PROVEEDOR” asume en forma total y exclusiva las obligaciones propias de patrón 
respecto de cualquier relación laboral, que el mismo contraiga con el personal que labore 
bajo sus órdenes o intervenga o contrate para la atención de los asuntos encomendados 
por “EL INSTITUTO”, así como en la ejecución del objeto del presente contrato. 
 
Para cualquier caso no previsto, “EL PROVEEDOR” exime expresamente a “EL 
INSTITUTO” de cualquier responsabilidad laboral, civil o penal o de cualquier otra 
especie que en su caso pudiera llegar a generarse, relacionado con el presente contrato. 
 
Para el caso que, con posterioridad a la conclusión del presente contrato, “EL 
INSTITUTO” reciba una demanda laboral por parte de los trabajadores de “EL 
PROVEEDOR”, en la que se demande la solidaridad y/o sustitución patronal a “EL 
INSTITUTO”, “EL PROVEEDOR” queda obligado a dar cumplimiento a lo establecido en 
la presente cláusula. 
 
 
VIGÉSIMA QUINTA. DISCREPANCIAS. 
 
“LAS PARTES” convienen que, en caso de discrepancia entre la convocatoria a la 
licitación pública, la invitación a cuando menos tres personas, o la solicitud de cotización 
y el modelo de contrato, prevalecerá lo establecido en la convocatoria, invitación o 
solicitud respectiva, de conformidad con el artículo 81, fracción IV del Reglamento de la 
“LAASSP”. 
 
 
VIGÉSIMA SEXTA. CONCILIACIÓN. 
 
“LAS PARTES” acuerdan que para el caso de que se presenten desavenencias 
derivadas de la ejecución y cumplimiento del presente contrato podrán someterse al 
procedimiento de conciliación establecido en los artículos 77, 78 y 79 de la Ley de 
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Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, y 126 al 136 de su 
Reglamento. 
 
 
VIGÉSIMA SÉPTIMA. DOMICILIOS. 
 
“LAS PARTES” señalan como sus domicilios legales para todos los efectos a que haya 
lugar y que se relacionan en el presente contrato, los que se indican en el apartado de 
Declaraciones, por lo que cualquier notificación judicial o extrajudicial, emplazamiento, 
requerimiento o diligencia que en dichos domicilios se practique, será enteramente válida, 
al tenor de lo dispuesto en el Título Tercero del Código Civil Federal.  
 
 
VIGÉSIMA OCTAVA. LEGISLACIÓN APLICABLE. 

 
“LAS PARTES” se obligan a sujetarse estrictamente para el suministro de bienes objeto 
del presente contrato a todas y cada una de las cláusulas que lo integran, sus Anexos que 
forman parte integral del mismo, a la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios 
del Sector Público, su Reglamento; al Código Civil Federal; a la Ley Federal de 
Procedimiento Administrativo; al Código Federal de Procedimientos Civiles; a la Ley 
Federal de Presupuesto y Responsabilidad Hacendaria y su Reglamento. 
 
 
VIGÉSIMA NOVENA. JURISDICCIÓN. 
 
“LAS PARTES” convienen que, para la interpretación y cumplimiento de este contrato, 
así como para lo no previsto en el mismo, se someterán a la jurisdicción y competencia de 
los Tribunales Federales con sede en la Ciudad de Cuernavaca, Morelos, renunciando 
expresamente al fuero que pudiera corresponderles en razón de su domicilio actual o 
futuro. 
 
“LAS PARTES” manifiestan estar conformes y enterados de las consecuencias, valor y 
alcance legal de todas y cada una de las estipulaciones que el presente instrumento 
jurídico contiene, por lo que lo ratifican y firman en las fechas especificadas. 
 

POR:  
“EL INSTITUTO” 

 
 

 
NOMBRE 

 

 
CARGO  

 
R.F.C. 

 
M.E. MÓNICA ARRIAGA ARROYO  

REPRESENTANTE LEGAL 

 
ENCARGADA DEL DESPACHO 
DEL ÓRGANO DE OPERACIÓN 

ADMINISTRATIVA 
DESCONCENTRADA ESTATAL 

MORELOS  

 
 

SE ELIMINA RFC DE FUNCIONARIO PUBLICO POR SER 
UN DATO CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN VULNERA SU 
ESFERA JURÍDICA CON FUNDAMENTO EN SE 
CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S) 
FISICAS IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: RFC , POR 
CONSIDERARSE INFORMACIÓN CUYA DIFUSIÓN PUEDE 
AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA MISMA, DE 
CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LOS 
ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE 
TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA INFORMACIÓN 
PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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M.E. MARCO ANTONIO ADAIR 
LIÑA AMADOR 

ADMINISTRADOR DE CONTRATO 

ENCARGADO DE LA 
JEFATURA DE 

PRESTACIONES MEDICAS 

 

 
 

POR:  
“EL PROVEEDOR” 

 
 

NOMBRE 
 

 
R.F.C. 

 
VEEL PROYECTOS, S. DE R.L. DE C.V. 

 
VPR230519U61 

 

SE ELIMINA RFC DE FUNCIONARIO PUBLICO 
POR SER UN DATO CONFIDENCIAL, CUYA 
DIFUSIÓN VULNERA SU ESFERA JURÍDICA CON 
FUNDAMENTO EN SE CANCELAN DATOS 
PERSONALES DE PERSONA(S) FISICAS 
IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: RFC , POR 
CONSIDERARSE INFORMACIÓN CUYA DIFUSIÓN
 PUEDE AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA 
MISMA, DE CONFORMIDAD CON LO 
ESTABLECIDO EN LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE
 LA LEY GENERAL DE TRANSPARENCIA Y 
ACCESO A LA INFORMACIÓN PÚBLICA. D.O.F. 
20-marzo-2025



Contrato: 050GYR007N15525-001-00

Cadena original:

 

Firmante: MARCO ANTONIO ADAIR LIÑA AMADOR Número de Serie

RFC Fecha de Firma: 15/04/2025 11:00

Certificado:

Firma:

 

Firmante: MONICA ARRIAGA ARROYO Número de Serie:

RFC: Fecha de Firma: 15/04/2025 13:58

Certificado:

Firma:

 

Firmante: VEEL PROYECTOS S DE RL DE CV Número de Serie:

RFC: Fecha de Firma: 15/04/2025 14:51

Certificado:

Firma:

SE ELIMINA CERTIFICADO, CADENA, FIRMA DIGITAL. 
NUMERO DE SERIE, RFC POR SER UN DATO 
CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN VULNERA SU ESFERA 
JURÍDICA CON FUNDAMENTO EN SE CANCELAN DATOS 
PERSONALES DE PERSONA(S) FISICAS IDENTIFICABLE(S) 
TALES COMO: RFC , POR CONSIDERARSE INFORMACIÓN 
CUYA DIFUSIÓN PUEDE AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA 
DE LA MISMA, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO 
EN LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE 
TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA INFORMACIÓN PÚBLICA.
 D.O.F. 20-marzo-2025



Contrato: 050GYR007N15525-001-00

 

SE ELIMINA FIRMA DIGITAL POR SER UN DATO 
CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN VULNERA SU 
ESFERA JURÍDICA CON FUNDAMENTO EN SE 
CANCELAN DATOS PERSONALES DE 
PERSONA(S) FISICAS IDENTIFICABLE(S) TALES 
COMO: RFC , POR CONSIDERARSE 
INFORMACIÓN CUYA DIFUSIÓN PUEDE 
AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA MISMA, 
DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN 
LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL 
DE TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA 
INFORMACIÓN PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

ANEXO NÚMERO T1 (T UNO) 

REQUERIMIENTO (DESCRIPCIÓN DEL BIEN DE CONSUMO) 

CLAVE CUCOP 22100394 2025 OFICIO 1439 

 
Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  
Representante Legal  

 

 

PARTIDA DESCRIPCIÓN CORTA GPO GEN ESP DIFVAR DESCRIPCIÓN ARTÍCULO CANTIDADUNIDADIEPS
MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN 

0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00

TORTILLA DE MAIZ 480405060000 480 405 0600 00 TORTILLA DE MAIZ HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA SOLAMENTE CUANDO NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN PRESENTACION A GRANELA GRANEL POR PESO EN GRAMOS O EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 G. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO O CON MASA DE MAIZ NIXTAMALIZADA, TROQUELADO EN FORMA CIRCULAR, COCIDO Y APILADO. PUEDE SER EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 46.5 A 49.5 PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 50 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA ELASTICA, FLEXIBLE Y SUAVE, COLOR BLANCO A CREMA, VARIANDO HASTA AZUL DEPENDIENDO DEL MAIZ, CON AROMA Y SABOR CARACTERISTICOS. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. CUANDO SE ADQUIERE EMPACADA DEBE PRESENTAR ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y 1 PIEZA 0 9091.67 3636.67 6491.67 2596.67 12983.33 5193.33 28566.67 11426.67

PAN BLANCO  30 G
480406120000 480 406 1200 00 PAN BLANCO HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 G EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTAS CON PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA. PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR, LEVADURA E INGREDIENTES OPCIONALES (LECHE, EDULCORANTES NUTRITIVOS SACAROSA, LACTOSA Y MALTOSA), EMULSIFICANTES (LECITINA O ACEITES VEGETALES), REGULADORES DE PH, SIN ADICION DE CONSERVADORES POR SER UN PRODUCTO DE CONSUMO INMEDIATO; LA MASA FERMENTADA SE MOLDEA Y HORNEA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 5 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES / G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS POR 1 G MAXIMO 5 000 UFC / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES EL BOLILLO DEBE PRESENTAR FORMA CARACTERISTICA (ELIPTICA), CON UNA SAJADA LONGITUDINAL AL CENTRO EN LA PARTE SUPERIOR, LA TELERA ES IGUALMENTE ELIPTICA SOLAMENTE MAS EXTE1 PIEZA 0

95.00 38.00 4970.00 1988.00 9940.00 3976.00 15005.00 6002.00

PAN BLANCO DE CAJA 640 G 23 REB 480406130001 480 406 1300 01 PAN BLANCO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 640 + 50 G. PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR, ACEITE VEGETAL, LEVADURA Y OTROS INGREDIENTES, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR SIMETRICO, HORNEADO, REBANADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 34 A 36PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGO1 PIEZA 0 14311.50 5724.60 2236.67 894.67 4473.33 1789.33 21021.50 8408.60

PAN BOLLO 450 G. 8 PZ 480406140000 480 406 1400 00 PAN BOLLO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO IMPERMEABLE DE 450 G + 50 (8 PIEZAS). PRODUCTO ELABORADO A PARTIR DE MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO Y HORNEADO, DE FORMA SEMIESFERICA, DECORADO  CON  AJONJOLI,  REBANADO  POR  LA  MITAD  Y  EMPACADO.  ESPECIFICACIONES  FISICAS,  QUIMICAS  Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 29 A 33PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, E. COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR CORTEZA DORADA UNIFORME, LIBRE DE MANCHAS Y VETAS, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE, LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR AGRADABLE (A FERMENTACION).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA D1 PIEZA 0 98.33 39.33 40.00 16.00 80.00 32.00 218.33 87.33

PAN INTEGRAL DE CAJA 660 G 23 REB 480406150000 480 406 1500 00 PAN INTEGRAL DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSA DE POLIETILENO 660 + 20 G CON 23 REBAN ES EL PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA INTEGRAL DE TRIGO, AGUA, LEVADURA, AZUCAR, SAL Y OTROS INGREDIENTES PERMITIDOS POR LA SSA, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR, HORNEADO, REBANADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS (NOM 147 - SSA1 – 1996) HUMEDAD DE 34 A 36PORCEN CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA CAFE CLARO, AROMA SUAVE LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES D1 PIEZA 0 9626.50 3850.60 845.00 338.00 1690.00 676.00 12161.50 4864.60

PAN INTEGRAL BAJO EN SAL 30 G 480406160000 480 406 1600 00 PAN INTEGRAL BAJO EN SAL HOSPITAL PIEZA DE 30 G + 5 G POR PORCION, EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTAS CON PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA.PRODUCTO QUE RESULTA DE LA PANIFICACION DE LA MASA FERMENTADA, POR LA ACCION DE LEUDANTE, PREPARADA CON HARINA DE TRIGO, HARINAS DE CEREALES INTEGRALES O DE LEGUMINOSAS, AGUA, SAL, AZUCARES, GRASAS COMESTIBLES, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PARA ALIMENTOS. TEXTURA SUAVE, CORTEZA Y MIGA COMO DE LA HARINA INTEGRAL (CASCARILLA DE TRIGO), COLOR DE LA MIGA CAFE CLARO, AROMA SUAVE, SABOR AGRADABLE, SU CONTENIDO DE SODIO ES MENOR O IGUAL A 140 MG/PORCION. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIE1 PIEZA 0 30000.00 12000.00 1200.00 480.00 2400.00 960.00 33600.00 13440.00

PAN MEDIAS NOCHES 340 G 8 PZS 480406170000 480 406 1700 00 PAN MEDIAS NOCHES HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIETILENO DE 340 G + 20 G (8 PIEZAS). PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADA, MOLDEADA EN FORMA ELIPTICA Y CON LA SUPERFICIE SUPERIOR CURVA, HORNEADO, REBANADO A LO LARGO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 31 A 33 PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES DE 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA LIGERAMENTE AMARILLA, AROMA AGRADABLE CARACTERISTICO LIGERAMENTE A FERMENTACION, LIGERAMENTE DULCE SABOR AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE1 PIEZA 0 1231.67 492.67 600.00 240.00 1200.00 480.00 3031.67 1212.67

PAN MOLIDO 210 G 480406180001 480 406 1800 01 PAN MOLIDO HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIPROPILENO. CON GRAMAJE DE 210 G. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. PRODUCTO DE UNA MEZCLA DE PRODUCTOS DE PANIFICACION, SECADA POR CALOR, MOLIDA Y EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 5PORCEN MAXIMO. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA POLVO GRANULAR SECO, COLOR CREMA A CAFE CLARO, DORADO, LIBRE DE PUNTOS NEGROS, AROMA Y SABOR CARACTERISTICO A PAN TOSTADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTIC1 PIEZA 0 1380.83 552.33 385.00 154.00 770.00 308.00 2535.83 1014.33

PAN TOSTADO DE CAJA 210 G 14 REB 480406200000 480 406 2000 00 PAN TOSTADO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIPROPILENO DE 210 (14 REBANADAS). PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR, HORNEADO, REBANADO, DESHIDRATADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 2.7 - 2.9 PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR DORADO A CAFE CLARO UNIFORME, AROMA Y SABOR A PAN TOSTADO LIGERAMENTE DULCE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU1 PIEZA 0 41.67 16.67 25.00 10.00 50.00 20.00 116.67 46.67

PAN DULCE DE PASTA FERMENTADA 30 G
480406210000 480 406 2100 00 PAN DULCE DE PASTA FERMENTADA HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 + 3 EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA, FERMENTADA Y HORNEADA CON CUBIERTA O NO A BASE DE GRASAS Y AZUCAR. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS, ALARGADAS, GRANDES O PEQUEÑAS (DONA, PANQUE, CONCHA, TRENZA, CUERNO, CHILINDRINA, COCOL, BESOS Y OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON L1 PIEZA 0.1

45000.00 18000.00 0.00 0.00 0.00 0.00 45000.00 18000.00

PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADA 30 G 480406220000 480 406 2200 00 PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADA HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 30 + 3 G (PARA PACIENTES) O DE 45G A 50 G EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, LAMINADO EN VARIAS CAPAS CON MARGARINA, RECUBIERTO DE AZUCAR, MOLDEADO Y HORNEADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 1PORCEN AL 3PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 1 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 20 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES < 10 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR DORADO UNIFORME, AROMA Y SABOR DULCE, LIGERO, AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS, ALARGADAS, GRANDES O PEQUEÑAS (OREJAS, CAMPECHANAS, CORONAS Y OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXT1 PIEZA 0.1 250.00 100.00 720.00 288.00 1440.00 576.00 2410.00 964.00

ROSCA DE REYES 480406250001 480 406 2500 01 ROSCA DE REYES HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR PESO 1 KILOGRAMO EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE, DE FORMA OVALADA, APLANADA EN SU BASE, LA PARTE SUPERIOR ESTA DECORADA POR TIRAS DE ACITRON, BIZNAGA, CORTEZA DE FRUTAS CUBIERTAS (NARANJA, HIGO Y LIMON), CEREZAS ROJAS O VERDES Y ABULTADO DE CUBIERTA DE CONCHA CON AZUCAR CON O SIN COLOR VEGETAL.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESE1 PIEZA 0.1 0.00 0.00 8.33 3.33 16.67 6.67 25.00 10.00

TORTILLA DE HARINA DE TRIGO (520 G/20 PZ) 480406280000 480 406 2800 00 TORTILLA DE HARINA DE TRIGO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 520 G + 10 G (20 PIEZAS).PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, GRASA VEGETAL, SAL, TROQUELADA EN FORMA CIRCULAR, COCIDA Y EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 28.5 A 30.5PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 500 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES < DE 10 UFC / G, HONGOS < DE 20 UFC / G, LEVADURAS < DE 20 UFC / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y FLEXIBLE, AROMA CARACTERISTICO DEL TRIGO, SABOR AGRADABLE.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LU1 PIEZA 0 1053.33 421.33 526.67 210.67 1053.33 421.33 2633.33 1053.33

PARTIDA DESCRIPCIÓN CORTA GPO GEN ESP DIFVAR DESCRIPCIÓN ARTÍCULO CANTIDADUNIDADIEPS
MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN 

ABARROTES ACEITE DE MAIZ 900 ML 480702010401 480 702 0104 01 ACEITE DE MAIZ HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASE DE 900 ML , DE PLASTICO QUE NO ALTERE LAS PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS DEL PRODUCTO. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL PRODUCTO OBTENIDO DEL GERMEN DE MAIZ (ZEA MAYS,L.), SOMETIDO A UN PROCESO DE EXTRACCION, REFINACION, NEUTRALIZADO, LAVADO, SECADO, BLANQUEADO, HIBERNADO, DESODORIZADO Y FILTRADO. SE DESIGNA COMO ACEITE COMESTIBLE PURO DE MAIZ, CON UN SOLO GRADO DE CALIDAD. ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 99PORCEN COMO MINIMO DE ACEITE COMESTIBLE PURO DE MAIZ, ACIDEZ COMO ACIDO OLEICO 0.05 PORCEN, INDICE DE REFRACCION 313 K (40° C) DE 1.465 A 1.468, HUMEDAD MAXIMA DE 0.05PORCEN, PESO ESPECIFICO 293 K/AGUA A 293 K DE .917 A 0.925, GRADO REFRACTOMETRICO A 20°C DE 69.5 A 72.7, INDICE DE REFRACCION (ABBE) A 20°C DE 1.472 A 1.474, INDICE DE YODO (WIJS) DE 103 A 128, MATERIA INSAPONIFICABLE DE 1PORCEN,INDICE DE PEROXIDO EN MEQ/KG 2.0, IMPUREZAS INSOLUBLES 0.02, INDICE DE SAPONIFICACION EN MG KOH/G 187 A 1 PIEZA 0 3316.67 1326.67 1851.67 740.67 3703.33 1481.33 8871.67 3548.67

ACEITE DE OLIVA 1000 ML 480702010500 480 702 0105 00 ACEITE DE OLIVA HOSPITAL Y GUARDERIA POR SU ALTO COSTO, PARA USO EXCEPCIONAL EN COMEDORES Y BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION DIETETICA PARA PACIENTES. ENVASE DE 1000 ML, DE LATA, PLASTICO O VIDRIO QUE NO ALTERE LAS PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS DEL PRODUCTO. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL PRODUCTO OBTENIDO  POR MEDIOS MECANICOS U OTROS MEDIOS FISICOS EN CONDICIONES ESPECIALMENTE TERMICAS DE LOS FRUTOS MADUROS Y SANOS (OLEA EUROPEA, L.). ESTE ACEITE CORRESPONDE AL TIPO III- ACEITE DE OLIVA PREPARADO A BASE DE MEZCLAS (DE PRIMERA), CON LA MEZCLA CONSTITUIDA POR ACEITE DE OLIVA VIRGEN Y ACEITE DE OLIVA REFINADO DE PRIMERA. NO DEBE CONTENER NINGUN OTRO ACEITE DIFERENTE AL DE OLIVA. ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 99PORCEN COMO MINIMO DE ACEITE, DENSIDAD DE 0.910 A 0.915 G/ML, HUMEDAD MAXIMA DE 0.05PORCEN, ACIDEZ MAXIMA EXPRESADA EN ACIDO OLEICO  2.30PORCEN, PORCION NO SAPONIFICABLE 2PORCEN MAX, INDICE DE PEROXIDO NO MAYOR A 20 MILIEQUIVALENTES DE 1 PIEZA 0 48.33 19.33 20.00 8.00 40.00 16.00 108.33 43.33

ACEITUNA VERDE CON SEMILLLA 350 G 480704010003 480 704 0100 03 ACEITUNA VERDE CON SEMILLA HOSPITAL EXCLUSIVAMENTE PACIENTES HOSPITALIZADOS BAJO PRESCRIPCION DIETETICA. EN ENVASE DE VIDRIO O PLASTICO, CON CAPACIDAD DE 350 G + 50 G. ETIQUETADAS CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD.FRUTO QUE PROVIENE DEL OLIVO CULTIVADO (OLEA EUROPEA SATIVA HOFFG, LINK), RECOGIDOS DURANTE EL CICLO DE MADURACION ANTES DEL ENVERO Y CUANDO HAN ALCANZADO SU TAMAÑO NORMAL, DRUPA OVOIDE, PEQUEÑA, DE SABOR MUY AMARGO, COLOR VERDE AL AMARILLO PAJA, PULPA MUY OLEOSA CUANDO ESTA MADURA Y CON UN HUESO GRANDE Y DURO QUE ENCIERRA LA SEMILLA. SE SOMETEN A UN PROCESO DE LAVADO, FERMENTACION EN SALMUERA CLARIFICADA CONUNA ACIDEZ MINIMA, EXPRESADA EN ACIDO LACTICO DE 0.4PORCEN (AGUA, SAL VINAGRE, ACEITE DE OLIVA Y AZUCAR) Y ENVASADA PARA SU CONSERVACION.EL PRODUCTO DEBE PRESENTAR BUENAS CONDICIONES DE LIMPIEZA, SANAS, EXENTAS DE OLOR, SABOR ANORMALES, DEFECTOS Y MATERIAS EXTRAÑAS EN SU PUNTO DE MADUREZ EN RECIPIENTES CERRADOS PARA EVITAR EL DESARROLLO DE MOHO Y EN LA SUPERFICIE. EL PRODUCTO, INCLUIDO EL LIQUD. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR, COLOR Y SABOR CARACTERISTICO DEL FRUTO, LIBRE DE OLOR Y1 PIEZA 0 0.00 0.00 10.00 4.00 20.00 8.00 30.00 12.00

ACHIOTE EN PASTA  (100 G) 480809010000 480 809 0100 00 ACHIOTE EN PASTA HOSPITAL Y GUARDERIA EN CAJA DE CARTON CON BOLSA PLASTICA QUE PROTEGE Y ENVUELVE LA PASTA CON UN PESO DE 100 G  + 10 G ES EL SAZONADOR QUE SE OBTIENE DE LAS SEMILLAS DE LA PLANTA DE LA FAMILIA DE LAS BIXACEAS, QUE SE UTILIZAN COMO INGREDIENTE BASE, EL CUAL SE COMERCIALIZA EN FORMA DE PASTA; A LA QUE SE AGREGAN OTROS INGREDIENTES COMO SAL, VINAGRE, ACIDO CITRICO, CHILES, HARINA DE TRIGO, AZUCAR, FECULA DE MAIZ, BENZOATO DE SODIO COMO CONSERVADOR; EL COLOR ROJIZO SE DEBE FUNDAMENTALMENTE A DOS PIGMENTOS LA ORELLANA Y LA BIXINA. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, RESIDUOS DE PLAGUICIDAS U OTROS CONTAMINANTES QUE AFECTEN LA SALUD DEL CONSUMIDOR.VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL EMPAQUE Y DE LA PASTA.LA CONSISTENCIA DE LA PASTA DEBE SER FIRME Y QUE SE DISUELVA CON FACILIDAD. RECHAZAR EL PRODUCTO RESECO PURO O CON PRESENCIA DE MOHO.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTIC1 PIEZA 0 416.67 166.67 40.00 16.00 80.00 32.00 536.67 214.67

AJONJOLI 500 G 480802020000 480 802 0200 00 AJONJOLI HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA EN FRASCO DE VIDRIO, PLASTICO O BOLSA DE POLIETILENO, CON CAPACIDAD DE 500 G + 20 G DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. SEMILLA OLEAGINOSA DE LA FAMILIA DE LAS PREDALIACEAS, DE FORMA SEMITRIANGULAR, DE 2 MM Y DE COLOR AMARILLENTO QUE SE ENCUENTRA CONTENIDA EN SU FRUTO, EL CUAL TIENE LA FORMA DE CAPSULA DE 3 CM DE LARGO, EN LA QUE HAY 4 SERIES VERTICALES DE SEMILLAS. DE ESTA SEMILLA SE OBTIENE ACEITE PARA COCINAR AMPLIAMENTE COMERCIALIZADO. VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE PLAGAS, CUERPOS EXTRAÑOS (VARAS, RAMAS, BASURAS, ETC.) Y DE OLOR RANCIO. PUEDE ADQUIRIRSE ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD. ETIQUETADO EN EL PRODUCTO ENVASADO, EL ETIQUETADO DEBERA OSTENTAR DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CD. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR, COLOR 1 PIEZA 0 10.00 4.00 0.00 0.00 0.00 0.00 10.00 4.00

ALMENDRA TOSTADA SIN SAL 480704020000 480 704 0200 00 ALMENDRA TOSTADA SIN SAL HOSPITAL BAJA PRESCRIPCION DIETETICA POR SU ALTO COSTO A GRANEL POR PESO EN GRAMOS EN BOLSA DE MATERIAL IMPERMEABLE QUE GARANTICE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y SU CONSERVACION.FRUTO DEL ALMENDRO ROSACEO, CUYO FRUTO ES LA ALMENDRA, ES ORIGINARIO DE ASIA Y DEL NORTE DE AFRICA, SE CULTIVA EN CLIMAS CALIDOS. LA ALMENDRA ES OBLONGA, COMPRIMIDA Y ESPONJOSA CUANDO ESTA VERDE, SU CORTEZA ES CARIACEA Y MUY RESISTENTE CUANDO ESTA SECA. LA SEMILLA ESTA CUBIERTA POR UNA MEMBRANA DELGADA DE COLOR CAFE. CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA FIRME, COLOR PAJA, SABOR CARACTERISTICO SIN SABORES EXTRAÑOS O RANCIOS.EL PRODUCTO DEBE PRESENTAR BUENAS CONDICIONES DE LIMPIEZA, ESTAR EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DAÑOS POR INSECTOS. DEBEN CUIDARSE SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES.1 PIEZA 0 10.00 4.00 20.00 8.00 40.00 16.00 70.00 28.00

AMARANTO EN SEMILLA 480401010000 480 401 0100 00 AMARANTO EN SEMILLA HOSPITAL Y GUARDERIAA GRANEL POR PESO EN KILOGRAMOS, EN BOLSAS DE POLIETILENO.LAS SEMILLAS DEBEN ESTAR LIMPIAS, SANAS, EXENTAS DE PLAGAS Y LIBRES DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL. SE DEBE COMPROBAR EL PESO NETO A LA ENTREGA DEL PRODUCTO.1 PIEZA 0 10.00 4.00 0.00 0.00 0.00 0.00 10.00 4.00

ARROZ PULIDO 1000 G 480402020000 480 402 0200 00 ARROZ PULIDO HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSAS DE POLIETILENO O EN CAJAS DE CARTON DE 1000 G. EL ARROZ PULIDO ES EL GRANO MADURO, SANO Y LIMPIO DE ORYZA SATIVA SOMETIDO A PROCESOS INDUSTRIALES DE DESCASCARILLADO Y PULIDO PARA LA ELIMINACION DE LA CASCARA, EL GERMEN Y LA CUTICULA QUE CONSTITUYE EL SALVADO. EL GRANO ES PULIDO BLANCO O LIGERAMENTE AMARILLENTO NACARADO, DE 5 A 7MM POR 3 MM, CON EXTREMOS ALARGADOS. EXISTEN 3 VARIEDADES DEPENDIENDO DE LA LONGITUD QUE SON GRANOS LARGOS, MEDIANOS O CORTOS; CON 4 GRADOS DE CALIDAD EN ORDEN DESCENDIENTE MEXICO EXTRA, MEXICO 1, 2 Y 3, AUN CUANDO SE COMERCIALIZA COMO SUPER EXTRA, EXTRA, COMERCIAL Y POPULAR DE ACUERDO AL PORCEN DE GRANOS QUEBRADOS QUE CONTENGAN Y AL LIMITE MAXIMO DE DEFECTOS PERMITIDOS. EN MEXICO LA VARIEDAD QUE MAS SE CULTIVA ES DEL GRUPO INDICA CON 2 TIPOS DE GRANOS LARGO Y DELGADO (TIPO SINALOA) Y OBLONGO, GRANDE CON PANZA BLANCA (TIPO MORELOS). PARA EL IMSS SE AUTORIZA EL GRANO CON CALIDAD SUPER EXTRA Y EXTRA. COMPROBAR EL PESO NETO DE ENTREGA Y CALIDAD 1 PIEZA 0 4028.33 1611.33 961.67 384.67 1923.33 769.33 6913.33 2765.33
ATE DE FRUTAS (1000 G) 480610010001 480 610 0100 01 ATE DE FRUTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA GUARDERIAS EN ESTOCK PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA.DEBE ASEGURARSE LA CALIDAD DEL PRODUCTO A TRAVES DE UN ADECUADO ENVASADO Y ETIQUETADO  LATA CON RECUBRIMIENTO INTERIOR O EN EMPAQUE DE CELOFAN DE 1000 G.ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LAS FRUTAS (GUAYABA, MEMBRILLO, TEJOCOTE, PERON, CHABACANOS Y OTRAS), COCIDAS Y CERNIDAS, CON ADICION DE AZUCAR, AL QUE SE PUEDE AGREGAR PECTINAS Y ACIDOS ORGANICOS (CITRICO, LACTICO, TARTARICO, MALICO) O JUGO DE LIMON PARA AYUDAR A LA FORMACION DE UN GEL COMPENSADO (PASTA), MOLDEADO Y DESECADO EN LA SUPERFICIE, ENVASADO EN BOLSAS DE CELOFAN O EN LATAS CON RECUBRIMIENTO ANTICORROSIVO. DEBE CUMPLIR CON LA NORMA OFICIAL NOM-130-SSA1-1995. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PH ENTRE 3.0 A 3.8; CANTIDAD MINIMA DE SOLIDOS DEL 65 PORCEN. MESOFILICOS AEROBIOS 50 UFC/G, HONGOS Y LEVADURAS MENOS DE 10 UFC/G. CARACTERISTICAS SENSORIALES SU CONSISTENCIA ES UNA PASTA DE COL1 PIEZA 0.1 90.00 36.00 50.00 20.00 100.00 40.00 240.00 96.00

ATUN EN ACEITE. LATA 140 G 480106010100 480 106 0101 00 ATUN EN ACEITE HOSPITAL LATAS DE 140 G PESO NETO EN TROZO DE LOMO O LONJA, DE ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTAÑO Y CAPAS DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE PLASTICO, QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES (QUE NO CONTENGA SOYA), MASA O PESO DRENADO, NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL ATUN ES UN PESCADO CON EL DORSO COLOR OBSCURO CASI NEGRO, VIENTRE PLATEADO CON MANCHAS Y BANDAS BLANCAS TRANSVERSALES, ALETAS AMARILLO INTENSO CON BORDES NEGROS. SUS ESCAMAS SON FRAGILES Y FINAS TANTO QUE AL MERCADO LLEGA SIN ELLAS, SE ALIMENTA DE PECES Y CRUSTACEOS. SE LOCALIZA EN LUGARES CERCANOS A LA COSTA Y EN MAR ABIERTO. ES MIGRATORIO Y DE NADO RAPIDO. SE PESCA TODO EL AÑO, CON MAYOR FRECUENCIA DE MAYO A AGOSTO Y EN DICIEMBRE. SU TALLA MAXIMA ES DE 195 CM1 LATA 0 1271.67 508.67 4185.00 1674.00 8370.00 3348.00 13826.67 5530.67
ATUN EN ACEITE. LATA 1880 G 480106010103 480 106 0101 03 ATUN EN ACEITE HOSPITAL LATAS DE 1880 G PESO NETO EN TROZO DE LOMO O LONJA, DE ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTAÑO Y CAPAS DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE PLASTICO, QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES (QUE NO CONTENGA SOYA), MASA O PESO DRENADO, NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL ATUN ES UN PESCADO CON EL DORSO COLOR OBSCURO CASI NEGRO, VIENTRE PLATEADO CON MANCHAS Y BANDAS BLANCAS TRANSVERSALES, ALETAS AMARILLO INTENSO CON BORDES NEGROS. SUS ESCAMAS SON FRAGILES Y FINAS TANTO QUE AL MERCADO LLEGA SIN ELLAS, SE ALIMENTA DE PECES Y CRUSTACEOS. SE LOCALIZA EN LUGARES CERCANOS A LA COSTA Y EN MAR ABIERTO. ES MIGRATORIO Y DE NADO RAPIDO. SE PESCA TODO EL AÑO, CON MAYOR FRECUENCIA DE MAYO A AGOSTO Y EN DICIEMBRE. SU TALLA MAXIMA ES DE 195 C1 LATA 0 230.00 92.00 0.00 0.00 0.00 0.00 230.00 92.00

ATUN EN AGUA. LATA 140 G 480106010200 480 106 0102 00 ATUN EN AGUA. HOSPITAL Y GUARDERIA. LATAS DE 140 G PESO NETO EN TROZO DE LOMO O LONJA, DE ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTAÑO Y CAPAS DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE PLASTICO, QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES (QUE NO CONTENGA SOYA), MASA O PESO DRENADO, NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL ATUN EN LATA ES EL PRODUCTO COMPUESTO DE TROZOS DE TEJIDO MUSCULAR ESTRIADO APTO PARA CONSUMO HUMANO DE CUALQUIERA DE LAS ESPECIES DE THUNNUS (ATUN ALETA AMARILLA) INTEGROS Y SANOS DE PRIMERA CALIDAD, PRECOCIDOS, ENVASADOS EN AGUA, EN RECIPIENTES  HERMETICAMENTE CERRADOS PARA PERMITIR SU ESTABILIDAD Y CALENTADOS SUFICIENTEMENTE PARA DESTRUIR TODOS LOS MICROORGANISMOS QUE PUEDAN MULTIPLICARSE O INACTIVAR LAS ENZIMAS QUE PUEDEN ORIGINAR PUTREFACCION O1 LATA 0 2263.33 905.33 4185.00 1674.00 8370.00 3348.00 14818.33 5927.33

AVENA LAMINADA HOJUELAS 1000 G 480403020000 480 403 0200 00 AVENA LAMINADA (HOJUELAS) HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSA DE POLIETILENO O BOTE DE CARTON DE 1000 G. DE ACUERDO A LA LEY GENERAL DE SALUD Y LA NORMA OFICIAL MEXICANA COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES. NO DEBE TENER SABOR Y OLOR DIFERENTE AL CARACTERISTICO O MATERIAS EXTRAÑAS. DEBE SER DE COLOR BLANCO, UNIFORME Y SU CONSISTENCIA DEBE SER DE POLVO FINO. EL ETIQUETADO DEBE LLEVAR LA DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO. EL PRODUCTO DEBE SER ENVASADO EN RECIPIENTES DE UN MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION Y DETERIORO EXTERIOR.1 PIEZA 0 551.67 220.67 155.00 62.00 310.00 124.00 1016.67 406.67

AZUCAR MORENO (1000 G) 480601010001 480 601 0100 01 AZUCAR MORENO HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA A GRANEL POR PESO EN KILOGRAMOS, EN BOLSAS DE POLIETILENO O PAPEL KRAF DE 1000 G .ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA CAÑA DE AZUCAR O DE REMOLACHA AZUCARERA, EXTRAIDA POR COMPRESION Y SOMETIDA A OPERACIONES DE CRISTALIZACION, SIN PROCESO DE REFINACION. ES UN SOLIDO CRISTALINO QUE SE DISUELVE EN AGUA PARA DAR UNA SOLUCION DEXTRORROTATORIA, EN ESENCIA ES SACAROSA PURA. DE COLOR AMBAR CLARO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS SACAROSA APARENTE (POL), A 293 ºK (20°C) MINIMO 99.4 PORCEN, CENIZAS SULFATADAS MAXIMO 0.25 PORCEN, HUMEDAD MAXIMO 0.06 PORCEN. COLOR UNIDADES LOVIBOND MAXIMO 2.5. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS E INHIBIDORES MICROBIANOS, CONTAMINANTES QUIMICOS, NI FRAGMENTOS DE INSECTOS, PELO, EXCRETAS DE ROEDORES NI CUALQUIER OTRA MATERIA EXTRAÑA DE ORIGEN ANIMAL O VEGETAL.DE ACUERDO A LA NOM, SE ESTABLECE QUE DEBE SER UN PRODUCTO SOLIDO, CONSTITUIDO ESENCIALMENTE POR CRISTALES SUELTOS 1 PIEZA 0 2598.33 1039.33 1160.00 464.00 2320.00 928.00 6078.33 2431.33

BARRAS DE CEREAL MIXTOS RELLENOS DE FRUTA 37 G 480406020000 480 406 0200 00 BARRAS DE CEREALES MIXTOS RELLENAS DE FRUTA  HOSPITAL Y GUARDERIAPOR SU ALTO COSTO, DEBE USARSE BAJO ESTRICTO CONTRO EN CAJA DE CARTON CON 6 BARRAS DE 37 G. + 25 G ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO EN COMBINACION CON OTROS CEREALES COMO AVENA O SALVADO DE TRIGO, GRASAS VEGETALES, AZUCARES Y OTROS INGREDIENTES, CON ADICION DE VITAMINAS Y MINERALES, CON RELLENO ELABORADO CON AZUCARES, MERMELADAS, FRUTAS DESHIDRATADAS, PECTINAS, SABORIZANTES, EMULSIFICANTES Y COLORANTES PERMITIDOS POR LA SSA. CARACTERISTICAS SENSORIALES TIENEN UN LIGERO SABOR A VAINILLA, CON UN TOQUE DE MERMELADA Y LA CORTEZA ES SUAVE COMO GALLETA. OLOR Y SABOR CARACTERISTICO. DEBE CUMPLIR CON LA LEY GENERAL DE SALUD. SE DEBE COMPROBAR LA INTEGRIDAD DE LOS ENVASES, VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE O CADUCIDAD. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APAR1 CAJA 0 250.00 100.00 0.00 0.00 0.00 0.00 250.00 100.00

CACAHUATE TOSTADO SIN SAL 480704030000 480 704 0300 00 CACAHUATE TOSTADO SIN SAL Y SIN CASCARA HOSPITAL SIN LA CASCARILLA O MEMBRANA QUE CUBRE A CADA SEMILLA, A GRANEL POR GRAMOS, EN BOLSA DE MATERIAL IMPERMEABLE QUE GARANTICE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y SU CONSERVACION.ES LA PLANTA HERBACEA ANUAL (DE SEPTIEMBRE A DICIEMBRE) PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS LEGUMINOSAS, PAPILONADA, ES UNA VAINA DURA, SECA Y ASPERA QUE CONTIENE GENERALMENTE DE UNA A TRES SEMILLAS O ALMENDRAS QUE ESTAN FORMADAS POR COTILEDONES ALARGADOS Y TIENE UN SURCO LONGITUDINAL EN LA CARA INTERNA; CADA SEMILLA ESTA CUBIERTA POR UNA MEMBRANA DELGADA DE COLOR CAFE ROJIZO. CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA FIRME, COLOR PAJA, SABOR CARACTERISTICO SIN SABORES EXTRAÑOS O RANCIOS.EL PRODUCTO DEBE PRESENTAR BUENAS CONDICIONES DE LIMPIEZA, ESTAR EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DAÑOS POR INSECTOS. DEBEN CUIDARSE SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES1 PIEZA 0 45.83 18.33 20.00 8.00 40.00 16.00 105.83 42.33

CAFÉ PURO DE GRANO TOSTADO Y MOLIDO (1000 G) 480806010100 480 806 0101 00 CAFE PURO EN GRANO TOSTADO Y MOLIDO HOSPITAL EN BOLSA DE POLIPROPILENO DE 1000 G, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. PRODUCTO OBTENIDO DESPUES DEL TUESTE DEL GRANO DE CAFE VERDE, SANO Y LIMPIO, FRUTO DE LA FAMILIA DE LAS RUBIACEAS A LAS QUE SE LES DESPULPA Y ELIMINAN TODAS LAS CAPAS QUE CUBREN LA SEMILLA POR METODOS MECANICOS Y ENZIMATICOS QUE SE SOMETEN A LA ACCION DEL CALOR A UN MINIMO DE 150º C PARA DESARROLLAR COLOR, AROMA Y DEMAS CUALIDADES QUE LE SON CARACTERISTICAS. ESTE CAFE DEBE PRESENTARSE EN GRANO MOLIDO, SIN AZUCAR Y SE LE DENOMINA CAFE PURO. EXISTEN 2 TIPOS CON UN SOLO GRADO DE CALIDAD TIPO A CAFE 100PORCEN PURO TOSTADO EN GRANO O MOLIDO, ALTURA, PRIMA LAVADO Y BUEN LAVADO; TIPO B CAFE 100PORCEN PURO TOSTADO EN GRANO O MOLIDO, DESMANCHES, NO LAVADOS O NATURALES, DE ESTA CLASIFICACION EL PRECIO VARIA SIENDO EL TIPO A EL DE MAYOR COSTO. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS LIBRE DE MICROORGANISMOS PATOGENOS E INHIBIDORES MICROBIANOS. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS CAFEINA MINIMO 2PORCEN, HUMEDAD MA1 PIEZA 0 595.00 238.00 220.00 88.00 440.00 176.00 1255.00 502.00

CAFÉ PURO SOLUBLE (200 G) 480806010200 480 806 0102 00 CAFE PURO SOLUBLE HOSPITAL EN FRASCO DE VIDRIO DE 200 G  + 50 G , DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. ES EL PRODUCTO SOLUBLE EN AGUA QUE SE OBTIENE POR LA DESHIDRATACION DE LA INFUSION DEL CAFE 100PORCEN PURO TOSTADO, A TRAVES DE ASPERSION A TEMPERATURA DE 250º C, DANDO ORIGEN A UN POLVO FINO QUE AL ROCIARSE CON VAPOR SE FORMA LA APARIENCIA DE GRANULADO. TAMBIEN SUELE DENOMINARSE INSTANTANEO, YA QUE AL CONTACTO CON EL AGUA SE DISUELVE INSTANTANEAMENTE. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS CAFEINA MINIMO 2PORCEN, CENIZAS 11PORCEN MAXIMO, HUMEDAD 4PORCEN MAXIMO, FECULAS EXTRAÑAS NINGUNA, PH (AL 1PORCEN) DE 4.4 A 5.5. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR CARACTERISTICO AL CAFE SOLUBLE; COLOR CASTAÑO CLARO A OBSCURO, ASPECTO POLVO FINO O GRANULADO. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS LIBRE DE MICROORGANISMOS PATOGENOS E INHIBIDORES MICROBIANOS.VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE QUE GARANTIZA LA CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE. QUE EL AROMA SEA EL PECULIAR AGRADABLE DEL CAFE TOSTADO, SIN CUERPOS EXD. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR, COLOR Y SABOR CARACTER1 PIEZA 0 10.00 4.00 0.00 0.00 0.00 0.00 10.00 4.00

CAFÉ SOLUBLE DESCAFEINADO (200 G) 480806010300 480 806 0103 00 CAFE SOLUBLE DESCAFEINADO HOSPITAL EN FRASCO DE VIDRIO O PET 200 G + 50 G, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. PRODUCTO SOLUBLE EN AGUA QUE SE OBTIENE POR LA DESHIDRATACION DE LA INFUSION DEL CAFE PURO TOSTADO DESCAFEINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS CAFEINA 0.3PORCEN MAXIMO, CENIZAS 12PORCEN MAXIMO, HUMEDAD 4PORCEN MAXIMO, PH DE 4.4 A 5.5, SIN FECULA, RESIDUOS SOLVENTES CLORADOS 10 PPM MAXIMO. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS LIBRE DE MICROORGANISMOS PATOGENOS E INHIBIDORES MICROBIANOS. DEBE TENER EL AROMA CARACTERISTICO DEL CAFE, UN SABOR AGRADABLE Y UNA APARIENCIA QUE INDIQUE SU TOTAL SOLUBILIDAD. EXENTO DE MICROORGANISMOS PATOGENOS Y/O CONTAMINANTES QUE AFECTEN LA SALUD DEL CONSUMIDOR. VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE QUE GARANTIZA LA CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE. QUE EL AROMA SEA EL PECULIAR AGRADABLE DEL CAFE TOSTADO, SIN PRESENCIA DE CUERPOS EXTRAÑOS.QUE NO SE ENCUENTRE APELMAZADO, EXENTO TOTALMENTE DE SABORES A FERMENTO, MOHO, TIERRA, AGRIO Y CEBOLLOSO. ETIQUETADOD. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR, COLOR Y SABOR CARACTERISTICO DE1 PIEZA 0 5.00 2.00 0.00 0.00 0.00 0.00 5.00 2.00
CANELA EN RAJA 1000 G 480802040000 480 802 0400 00 CANELA EN RAJA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO SELLADA O ENVASADA EN FRASCO DE VIDRIO CON CAPACIDAD DE 1000 G, PLASTICO O EN BOLSA DE POLIETILENO, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS LAURACEAS, ESPECIA INTEGRADA POR CORTEZAS DE RAMAS DE FORMA CILINDRICA, DE COLOR CAFE ROJIZO, DE SABOR PICANTE, PENETRANTE Y DULCE. EL ACEITE ESENCIAL DE LA CANELA ESTA CONSTITUIDO PRINCIPALMENTE DE ALDEHIDO CINAMICO, CUYA CONCENTRACION ES DE 75 A 90PORCEN. LA CALIDAD DE ESTA ESPECIA DEPENDE DE MANERA IMPORTANTE DE LA EDAD DEL ARBOL, EL CLIMA DEL LUGAR GEOGRAFICO DONDE CRECE Y LA FORMA DE PREPARACION Y CONSERVACION ANTES DE SER DISTRIBUIDA; SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES ANTISEPTICAS Y COMO SEDANTE LIGERO. SE COMERCIALIZA COMO CANUTILLOS ENTEROS, PARTIDOS O MOLIDOS. POR ESTE ULTIMO PROCESO EXISTEN PERDIDAS IMPORTANTES DE ACEITES ESENCIALES.  VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE HUMEDAD Y CUERPOS EXTRAÑOS; QUE LOS CANUTILLOS ESTEN FIRMES, DE TAMAÑO REGULAR NO CORT1KILOGRAMO 0 18.33 7.33 30.00 12.00 60.00 24.00 108.33 43.33
CAZON SECO 480106020400 480 106 0204 00 CAZON SECO. HOSPITAL. POR KILOGRAMO A GRANEL EN BOLSAS DE POLIETILENO O EN CAJAS DE CARTON CON ENVOLTURA INTERIOR DE PAPEL KRAFT, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES, CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, SECO Y LIBRE DE POLVO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. EL PESCADO ES DE COLOR GRIS CON TIENTES ROJIZOS EL DORSO AZUL GRISASEO, CON EL VIENTRE MAS PALIDO, LAS ALETAS PELVICAS EN ALGUNOS TIBURONES PRESENTA UN COLOR ROJIZO, SU PIEL ES ASPERA CON DENTRICULOS DERMICOS. ES UNA ESPECIE COSTERA QUE HABITA EN AGUAS POCO PROFUNDAS ENTRE 16 Y 32 METROS SOBRE FONDOS LODOSOS, ESPECIALMENTE EN ESTUARIOS, CAZON SE LE LLAMA A LA CRIA DE UNA ESPECIE DE TIBURON. CAZON SECO- ES EL FILETE, LONGAS O TIRAS DE CARNE BLANCA, DEL VERTEBRADO MARI1KILOGRAMO0 0.00 0.00 13.33 5.33 26.67 10.67 40.00 16.00

CEREAL DE ARROZ PRECOCIDO 270 G 480402030000 480 402 0300 00 CEREAL DE ARROZ PRECOCIDO  HOSPITAL Y GUARDERIA LATA METALICA DE 270 G. + 30 G PRODUCTO ELABORADO A PARTIR DE HARINA DE ARROZ, RESULTANTE DE LA MOLIENDA DEL GRANO DE ARROZ, MADURO, LIMPIO, ENTERO O QUEBRADO, Y SECO DE LA ESPECIE ORIZA SATIVA, L; Y QUE ADEMAS ESTA LIBRE DE SUS ENVOLTURAS CELULOSICAS DE LA FAMILIA DE LAS GRAMINEAS. EL ARROZ RAPIDO, INSTANTANEO O PRECOCIDO CORRESPONDE A UN ARROZ CUYO TIEMPO DE COCCION SE HA REDUCIDO, EL ARROZ UTILIZADO PARA ESTE TRATAMIENTO PUEDE SER BLANCO NORMAL O EL SANCOCHADO O PARBOILED. EL FUNDAMENTO DE ESTE PROCESO SE BASA EN CREAR UNA ESTRUCTURA POROSA Y UNA PREGELATINIZACION PARCIAL DEL ALMIDON, PARA ASI REDUCIR EL TIEMPO DE COCCION. LA COMPOSICION DEL ARROZ COMERCIAL DEPENDE DEL PROCESADO O TRATAMIENTO LLEVADO A CABO, ESPECIALMENTE EN LO RELATIVO AL CONTENIDO EN FIBRA DIETETICA, LIPIDOS, VITAMINAS Y MINERALES. UNA VEZ TRANSFORMADO EL CEREAL EN POLVO O GRANULADO, ES DE RAPIDA DISOLUCION EN CUANTO ES REHIDRATADO CON AGUA O LECHE Y SE CONVIERTEN EN SOPA O PAPILLA. DE FACI1 PIEZA 0 390.00 156.00 228.33 91.33 456.67 182.67 1075.00 430.00

CEREAL DE AVENA PRECOCIDO LATA 270 G 480403040000 480 403 0400 00 CEREAL DE AVENA PRECOCIDO HOSPITAL Y GUARDERIA LATA 270 G +30 G SE INDICAN DE ACUERDO A LA NOM-131-SSA1-2012 PRODUCTOS Y SERVICIOS. FORMULAS PARA LACTANTES, DE CONTINUACION Y PARA NECESIDADES ESPECIALES DE NUTRICION. ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PARA LACTANTES Y NIÑOS DE CORTA EDAD. DISPOSICIONES Y ESPECIFICACIONES SANITARIAS Y NUTRIMENTALES. ETIQUETADO Y METODOS DE PRUEBA (CONTINUA EN LA QUINTA SECCION) CUANDO EL ALIMENTO SEA DESTINADO A LACTANTES Y NIÑOS DE CORTA EDAD. DE SER INDICADO EN ADULTOS DEBEN APLICAR LOS CRITERIOS DE ACUERDO CON LA NOM-247-SSA1-2008 PRODUCTOS Y SERVICIOS. CEREALES Y SUS PRODUCTOS, CEREALES, HARINAS DE CEREALES, SEMOLAS Y SEMOLINAS. ALIMENTOS A BASE DE CEREALES SEMILLAS COMESTIBLES, DE HARINAS, SEMOLAS O SEMOLINAS O SUS MEZCLAS. LAS MODIFICACIONES EN LA COMPOSICION Y ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES SE ENCUENTRAN REFERIDAS EN LA NOM-086-SSA1-1994 BIENES Y SERVICIOS. ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS CON MODIFICACIONES EN SU COMPOSICION. ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES Y MODIFICA1 PIEZA 0 196.67 78.67 60.00 24.00 120.00 48.00 376.67 150.67

CEREAL DE TRIGO PRECOCIDO 270 G 480403060000 480 403 0600 00 CEREAL DE TRIGO PRECOCIDO HOSPITAL Y GUARDERIA LATA METALICA DE 270 G +30 G SE INDICAN DE ACUERDO A LA NOM-131-SSA1-2012 PRODUCTOS Y SERVICIOS. FORMULAS PARA LACTANTES, DE CONTINUACION Y PARA NECESIDADES ESPECIALES DE NUTRICION. ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PARA LACTANTES Y NIÑOS DE CORTA EDAD. DISPOSICIONES Y ESPECIFICACIONES SANITARIAS Y NUTRIMENTALES. ETIQUETADO Y METODOS DE PRUEBA (CONTINUA EN LA QUINTA SECCION) CUANDO EL ALIMENTO SEA DESTINADO A LACTANTES Y NIÑOS DE CORTA EDAD. DE SER INDICADO EN ADULTOS DEBEN APLICAR LOS CRITERIOS DE ACUERDO CON LA NOM-247-SSA1-2008 PRODUCTOS Y SERVICIOS. CEREALES Y SUS PRODUCTOS, CEREALES, HARINAS DE CEREALES, SEMOLAS Y SEMOLINAS. ALIMENTOS A BASE DE CEREALES SEMILLAS COMESTIBLES, DE HARINAS, SEMOLAS O SEMOLINAS O SUS MEZCLAS. LAS MODIFICACIONES EN LA COMPOSICION Y ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES SE ENCUENTRAN REFERIDAS EN LA NOM-086-SSA1-1994 BIENES Y SERVICIOS. ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS CON MODIFICACIONES EN SU COMPOSICION. ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALE1 PIEZA 0 0.00 0.00 26.67 10.67 53.33 21.33 80.00 32.00

CHAMPIÑÓN ENVASADO REBANADO 380 G 480302100100 480 302 1001 00 CHAMPIÑON ENVASADO HOSPITAL Y GUARDERIA  EL CONSUMO DE CHAMPIÑONES ENLATADOS SOLO SE DEBE DAR CUANDO NO HAY DISPONIBILIDAD DEL FRESCO Y SU COSTO BENEFICIO LO JUSTIFICA. ENVASADO REBANADO EN LATA DE 380 G. SON VEGETALES CARENTES DE CLOROFILA, PERTENECEN A LA DIVISION DE LOS EUMICETOS, SOLO LOS DEL ORDEN ASCOMICETOS Y SOBRE TODOS LOS DEL ORDEN BASIDIOMICETOS SON COMESTIBLES; SU CONSISTENCIA ES CARNOSA Y FIRME, SU PEDUNCULO ES MACIZO Y CONSISTENTE SIN SER HUECO O ESPONJOSO; ESTOS DURAN VARIOS DIAS Y PUEDEN SECARSE SIN ENTRAR EN DESCOMPOSICION. ALGUNOS SON COMIBLES PERO OTROS SON VENENOSOS COMO LAS ESPECIES DEL GENERO AMANITA. POR LO ANTERIOR ES MUY NECESARIO SABERLOS IDENTIFICAR, SIENDO CONVENIENTE EL EMPLEO DE HONGOS CULTIVADOS. LOS CHAMPIÑONES ENLATADOS SON CONSERVAS ELABORADAS CON CHAMPIÑONES SANOS, ENTEROS O REBANADOS, LIMPIOS, ESCALDADOS Y SUMERGIDOS EN AGUA, AZUCAR, SAL Y CONSERVADORES. ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PARA EL PRODUCTO ENVASADO SOLIDOS SOLUBLES 3-4PORCEN, PH 5 A 6.5, CLOR1 LATA 0 50.00 20.00 0.00 0.00 0.00 0.00 50.00 20.00

CHICHARO PROCESADO 420 G 480302120302 480 302 1203 02 CHICHARO PROCESADO ENVASADO HOSPITAL Y GUARDERIA CUANDO NO HAY DISPONIBILIDAD DE CHICHARO EN ESTADO NATURAL O SU COSTO ES MAYOR QUE EL ENLATADO. PARA RESERVA DE VIVERES. EN LATAS DE 500 G + 20 G .LOS CHICHAROS ENLATADOS SON CONSERVAS ELABORADAS A PARTIR DE LOS FRUTOS FRESCOS, SANOS, ENTEROS Y LIMPIOS, SACADOS DE LA VAINA AUN NO MADUROS (VERDES). SE CLASIFICAN EN DOS TIPOS CON UN SOLO GRADO DE CALIDAD TIPO 1 (FINOS) Y TIPO 2 (GRUESOS). ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CLORURO DE SODIO MAXIMO 2.0PORCEN, CALCIO DE 0 A 2PORCEN, PH DE 5.5 A 6.5, 12PORCEN MAXIMO DE SOLIDOS SOLUBLES, 60PORCEN DE MASA DRENADA, NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUBSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDAN AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR O PROVOCAR DETERIORO DEL PRODUCTO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR VERDE CARACTERISTICO DE LOS CHICHAROS ENVASADOS, LIBRE DE OLORES Y SABORES EXTRAÑOS, CONSISTENCIA TIERNA Y FIRME, LIBRE DE MATERIAS EXTRAÑAS. LIBRE DE CONTAMINANTES QUIMICOS QUE REPRESENTAN U1 LATA 0 41.67 16.67 100.00 40.00 200.00 80.00 341.67 136.67

CHILE CHIPOTLE ADOBADO 215 G 480302160100 480 302 1601 00 CHILE CHILPOTLE ADOBADO EN LATA HOSPITAL EN LATA CON CAPACIDAD DE 215 G . SON CHILES FRESCOS QUE SE PROCESAN ENTEROS Y SE LES ADICIONA ADOBO ELABORADO CON CHILE ANCHO, JITOMATE, VINAGRE, ACEITE, SAL, AGUA Y ACIDO CITRICO QUE SE SOMETEN A TRATAMIENTO TERMICO QUE GARANTIZA SU CONSERVACION JUNTO CON EL SELLADO HERMETICO DE LOS ENVASES.DEBE CUMPLIR CON LA CALIDAD DEL PRODUCTO FRESCO, SANO, ENTERO. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO Y PESO DRENADO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE. CLAVE DE LA FECHA DE FABRICACION Y NUMERO DE LOTE, SE DEBE ENVASAR EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO, CON CIERRE HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENAJE, QUE NO PERMITAN LA ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS.1 LATA 0 930.00 372.00 276.67 110.67 553.33 221.33 1760.00 704.00

CHILE SECO ANCHO 480302150100 480 302 1501 00 CHILE SECO ANCHOHOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMAÑO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.  ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA.  CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR CER1KILOGRAMO0 9.17 3.67 20.00 8.00 40.00 16.00 69.17 27.67

CHILE SECO CASCABEL 480302150300 480 302 1503 00 CHILE SECO CASCABEL HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMAÑO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.  ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA.  CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR1KILOGRAMO0 0.00 0.00 20.00 8.00 40.00 16.00 60.00 24.00

CHILE SECO CHIPOTLE 480302150400 480 302 1504 00 CHILE SECO CHILPOTLE HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMAÑO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.  ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA.  CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR1KILOGRAMO0 4.17 1.67 0.00 0.00 0.00 0.00 4.17 1.67

CHILE SECO DE ÁRBOL 480302150200 480 302 1502 00 CHILE SECO ARBOL HOSPITAL A LSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMAÑO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.  ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA.  CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR CE4.00 20.00 8.00 40.00 16.00 70.00 28.00
CHILE SECO GUAJILLO 480302150500 480 302 1505 00 CHILE SECO GUAJILLO HOSPITAL BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMAÑO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.  ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA.  CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR32.00 40.00 16.00 80.00 32.00 200.00 80.00

CHILE SECO MORITA 480302150600 480 302 1506 00 CHILE SECO MORITA HOSPITAL A OLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMAÑO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.  ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA.  CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR C9.33 20.00 8.00 40.00 16.00 83.33 33.33

CHILE SECO PASILLA 480302150800 480 302 1508 00 CHILE SECO PASILLA HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMAÑO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.  ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA.  CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR 1KILOGRAMO0 10.00 4.00 40.00 16.00 80.00 32.00 130.00 52.00

CHILES JALAPEÑOS EN RAJAS 800 G 480302160302 480 302 1603 02 CHILES JALAPEÑOS EN RAJAS HOSPITAL EN LATA CON CAPACIDAD DE 800 G + 50 G SON CHILES FRESCOS QUE SE PROCESAN ENTEROS Y SE LES ADICIONA ADOBO ELABORADO CON CHILE ANCHO, JITOMATE, VINAGRE, ACEITE, SAL, AGUA Y ACIDO CITRICO QUE SE SOMETEN A TRATAMIENTO TERMICO QUE GARANTIZA SU CONSERVACION JUNTO CON EL SELLADO HERMETICO DE LOS ENVASES.DEBE CUMPLIR CON LA CALIDAD DEL PRODUCTO FRESCO, SANO, ENTERO. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO Y PESO DRENADO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE. CLAVE DE LA FECHA DE FABRICACION Y NUMERO DE LOTE, SE DEBE ENVASAR EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO, CON CIERRE HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENAJE, QUE NO PERMITAN LA ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS.1 LATA 0 511.67 204.67 325.00 130.00 650.00 260.00 1486.67 594.67
CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR (500 G) 480604010000 480 604 0100 00 CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA EN TABLILLAS O BARRAS ENVUELTAS EN FORMA INDIVIDUAL PAPEL ENCERADO O METALICO CON PROPIEDADES AISLANTES A LA HUMEDAD Y A LOS MICROORGANISMOS, DE 500 G + 50 G, EMPACADAS EN ENVASES DE CARTON.ES EL PRODUCTO OBTENIDO A PARTIR DE LA SEMILLA DEL CACAO (THEOBROMA CACAO), DE BUENA CALIDAD, LIBRE DE IMPUREZAS, SECA Y LIMPIA, QUE ES SOMETIDA A TORRIFICACION, DESCASCARAMIENTO, TRITURACION Y MACERACION, CON LA POSTERIOR ADICION DE SACAROSA, HUEVO, MANTECA DE CACAO, EMULSIFICANTES Y SABORIZANTES DE VAINILLA O CANELA. DEBE CONTENER COMO MINIMO 30 PORCEN DE PASTA DE CACAO, 15 PORCEN MINIMO DE GRASA TOTAL PROVENIENTE DEL CACAO, 55 PORCEN DE SACAROSA, PUEDE CONTENER HUEVO Y SABORIZANTES COMO VAINILLA O CANELA. DE ACUERDO A LAS DISPOSICIONES DEL REGLAMENTO A LA LEY GENERAL DE SALUD EN MATERIA DE BIENES Y SERVICIOS Y EL ANTEPROYECTO DE LA NOM-000-SSA1-1998 LAS ESPECIFICACIONES SON HUMEDAD MAXIMA 2PORCEN, TEOBROMINA (PPM) 0.27PORCEN, MESOFILICOS AEROB1 PIEZA 0.1 10.00 4.00 40.00 16.00 80.00 32.00 130.00 52.00

CIRUELA PROCESADA DESHIDRATADA 480301050300 480 301 0503 00 CIRUELA PROCESADA DESHIDRATADA HOSPITAL Y GUARDERIA POR SU ALTO COSTO, SOLO PARA USO EXCEPCIONAL.A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BOLSA PLASTICA DE POLIETILENO DE ALTA DENSIDAD TRANSPARENTE DE CIERRE HERMETICO O ABRE FACIL, EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *FRUTO DEL CIRUELO CUANDO ESTA FRESCA, ES UNA DRUPA CARNOSA DE FORMA OVALADA, COLOR GUINDA OBSCURO, SU PIEL ES DELGADA Y LISA, CUBIERTA DE UNA CAPA DE CERA QUE IMPIDE LA PERDIDA DE AGUA Y LA ENTRADA DE MICROORGANISMOS; EL HUESO ES DURO Y APLANADO, PUNTIAGUDO DE SUPERFICIE ASPERA. PARA PROCESARLA COMO FRUTA SECA, SE SOMETE A DESHIDRATACION, LA CUAL SE HACE EN CAMARAS CALIENTES; SELECCIONANDO FRUTAS DE TAMAÑO UNIFORME, PERFECTAMENTE SANAS, LIMPIAS, QUE SE DEJAN DURANTE 2 O 3 HORAS EN CLORAZENA, SE ESCURREN Y SE FROTAN CON UN LIENZO LIMPIO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, SUAVE, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, SIN QUE LA DESHIDRATACION LA HAGA DURA, OPACA O RESECA EN FORMA EXCESIVA, EXENT1KILOGRAMO0 20.00 8.00 10.00 4.00 20.00 8.00 50.00 20.00
CLAVO ENTERO GRANEL 1000 G 480802050001 480 802 0500 01 CLAVO ENTERO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL ENVASADO EN BOLSA DE POLIESTIRENO. ESPECIA CONSTITUIDA POR LOS BOTONES FLORALES DEL CLAVERO, LOS CUALES UNA VEZ SEPARADOS DEL ARBOL, SE SECAN Y ADQUIEREN UN COLOR CAFE ROJIZO A NEGRO, TIENEN UN OLOR INTENSO Y UN SABOR PICANTE. SU PRINCIPAL COMPONENTE ES EL EUGENOL EN UN 78PORCEN, AL QUE SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES ANESTESICAS Y ANTISEPTICAS. SE COMERCIALIZAN ENTEROS O MOLIDOS. POR ESTE ULTIMO PROCESO SE PRODUCEN PERDIDAS IMPORTANTES DE ACEITES ESENCIALES. VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE HUMEDAD, DE CUERPOS EXTRAÑOS, QUE SE PERCIBA EL OLOR PENETRANTE DEL CLAVO. PUEDE ADQUIRIRSE EL PRODUCTO ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ES1 PIEZA 0 2.50 1.00 6.67 2.67 13.33 5.33 22.50 9.00

COCADA (30 G)
480606020000 480 606 0200 00 COCADA HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA POR PIEZA O RACION, DE 30 G ENVUELTOS EN BOLSA INDIVIDUAL DE PAPEL ENCERADO O PLASTICO.LA COCADA ES EL DULCE ELABORADO CON COCO RAYADO, LECHE, AZUCAR Y YEMAS DE HUEVO, MEZCLADA A TEMPERATURA ELEVADA, MOLDEADA, HORNEADA Y DORADA EN LA PARTE SUPERIOR. PUEDE TENER FORMAS Y COLORES VARIABLES.EL PRODUCTO NO DEBE TENER APARIENCIA RESECA, SIN HUMEDAD EXCESIVA, NO DEBE ESTAR DURO O CON MANCHAS DE COLORES QUE INDICAN LA PRESENCIA DE HONGOS O MOHOS. LIBRE DE OLORES Y SABORES DESAGRADABLES Y DE RANCIDEZ. EL PRODUCTO RECIEN ELABORADO, SE ENVASA EN CAJAS DE CARTON O DE MADERA FORRADAS INTERIORMENTE CON PAPEL ENCERADO. TAMBIEN SE USARA PAPEL ENCERADO PARA SEPARAR LAS CAPAS DE DULCES. COMO ALTERNATIVA PUEDE USARSE PAPEL DE ESTRAZA, EL RECIPIENTE NO DEBE CERRARSE HERMETICAMENTE, YA QUE EN ESTAS CONDICIONES PUEDE ENMOHECERSE. PARA LA ENTREGA, DEBE ENVASARSE EN FORMA INDIVIDUAL.1 PIEZA 0.1

8641.67 3456.67 400.00 160.00 800.00 320.00 9841.67 3936.67

COMINO ENTERO GRANEL 1000 G 480802060001 480 802 0600 01 COMINO ENTERO HOSPITAL Y GUARDERIA. MOLIDO A GRANEL POR PESO EN GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO, EN BOLSA DE POLIESTIRENO. FRUTOS DE LA PLANTA UMBELIFERA QUE TIENE UNA LONGITUD DE 5 A 6 MM, DE APARIENCIA VERDOSA GRISACEA, DE FORMA OVOIDE, TIENE UN OLOR INTENSAMENTE AROMATICO Y UN SABOR ACRE AMARGO, SU PRINCIPAL COMPONENTE ES EL ALDEHIDO CUMINICO. SE COMERCIALIZA ENTERO O MOLIDO. POR ESTE ULTIMO PROCESO SE PRODUCEN PERDIDAS IMPORTANTES DE ACEITES ESENCIALES VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE HUMEDAD, DE CUERPOS EXTRAÑOS, (VARAS, RAMAS, BASURA, ETC) Y SE PERCIBA EL OLOR PENETRANTE DEL COMINO. PUEDE ADQUIRIRSE EL PRODUCTO ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD.1 PIEZA 0 2.50 1.00 6.67 2.67 13.33 5.33 22.50 9.00

CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO EN POLVO (1000 G)
480809020000 480 809 0200 00 CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO EN POLVO HOSPITAL Y GUARDERIA NO DEBERA UTILIZARSE COMO SUSTITUTO DE LA SAL POR SU COSTO Y CONTENIDO DE GRASAS. FRASCO Y/O BOLSA DE PLASTICO DE 1000 G  + 50 G. SE ENTIENDE POR CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO, AL ALIMENTO PREPARADO POR COCCION DEL POLLO O DE LA GALLINA EN AGUA POTABLE, O LOS EXTRACTORES DE SU CARNE, SAZONADO CON ESPECIAS, CONDIMENTOS Y ADICIONADO O NO DE ADITIVOS Y OTROS INGREDIENTES AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD (GRASA VEGETAL COMESTIBLE, HORTALIZAS DESHIDRATADAS, PROTEINAS VEGETALES DESHIDRATADAS, AZUCAR) Y SOMETIDO A UN PROCESO DE DESHIDRATACION. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS EXTRACTO DE POLLO Y/O CARNE DESHIDRATADA MINIMO 3.5PORCEN, GRASA DE POLLO 3.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD 5PORCEN MAXIMO, PROTEINAS DE ORIGEN ANIMAL 2.5PORCEN MINIMO, NITROGENO AMINICO 0.400PORCENMINIMO, CENIZAS 58.5PORCEN MAXIMO, FIBRA CRUDA 1.2PORCEN MAXIMA, CLORURO DE SODIO 52PORCEN MAXIMO, EXTRACTO ETEREO 3.5PORCEN MINIMO. (MICROBIOLOGICAS) NEGATIVO PARA STAPHYLOCOCCUS AUREUS, ESD. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR, COLOR Y SABOR CARACTERISTICO DEL FRUTO, LIBRE DE OLOR Y SABOR DESAGRADABLES.CUANDO SE REFIERE A UN PRODUCTO SIN DILUIR, SE ENTIENDE A NO EFECTUAR 1 PIEZA 0

148.33 59.33 0.00 0.00 0.00 0.00 148.33 59.33

DULCE DE AMARANTO ALEGRIA 30 G 480401040000 480 401 0400 00 DULCE DE AMARANTO HOSPITAL INDIVIDUAL, POR PIEZA DE 30 G ENVUELTO EN PAPEL CELOFAN O BOLSA DE PLASTICO. LAS SEMILLAS DEBEN ESTAR LIMPIAS, SANAS, EXENTAS DE PLAGAS Y LIBRES DE HUMEDAD EXTERIOR. SU TEXTURA DEBE SER FIRME PERO NO DURA. EL DULCE DE AMARANTO DEBE ESTAR ENVUELTO PARA EVITAR SU CONTAMINACION. SE DEBE COMPROBAR EL PESO NETO A LA ENTREGA DEL PRODUCTO. 1 PIEZA 0.1 17413.33 6965.33 4800.00 1920.00 9600.00 3840.00 31813.33 12725.33

DURAZNO EN MITADES EN ALMIBAR (800 G) 480608010000 480 608 0100 00 DURAZNO EN MITADES EN ALMIBAR HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA GUARDERIAS EN ESTOCK PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA  LATA DE 800 + 80 G CON RECUBRIMIENTO INTERIOR ANTICORROSIVO YA SEA PLASTICO O CON CUBIERTA ESTAÑADA. ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LOS PROCESAMIENTOS TERMICOS DE DURAZNOS (PRUNUS PERSICA) FRESCOS, CON SUS VARIEDADES PROPIAS PARA EL PROCESO, MADURO, SANO, FRESCO, LIMPIO, MONDADO, EN MITADES Y SIN HUESO, EMPLEANDO JARABE COMO MEDIO LIQUIDO Y ENVASADO HERMETICAMENTE. DEBEN CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES MESOFILICOS ANAEROBIOS, AEROBIOS, MOHOS Y LEVADURAS VIABLES AUSENTES, METALES PESADOS Y METALOIDES COMO CANTIDADES MAXIMAS PLOMO Y ARSENICO 1.0 MG/KG, CADMIO 0.2 MG/KG, ESTAÑO 100 MG/KG. ADITIVOS ACIDO CITRICO Y ACIDO LACTICO 5 G /KG, ACIDO MALICO Y ACIDO TARTARICO, TARTRATO (L+) DE POTASIO Y TARTRATO (L+) DE SODIO 3 G/KG, LACTATO DE CALCIO 200 MG. ANTIESPUMANTE DIMETILPOLISILOXANO 10 MG/KG. ANTIOXIDANTES ACIDO ASCORBICO Y SUS SALES1 PIEZA 0.1 688.33 275.33 213.33 85.33 426.67 170.67 1328.33 531.33

HGZC/MF 5 HGZ/ MF 7HGR1

PAN Y 

TORTILLA 

Concentrado de consumo 1 DE MARZO  AL 31 DIC  2024 de materia prima

1 MARZO AL 31 DE 

DICIEMBRE 2024

1 MARZO AL 31 DIC 

2024

1 MARZO AL 31 DE 

DICIEMBRE 2024

DELEGACIONAL 

DELEGACIONAL 

1 MARZO AL 31 DE 

DICIEMBRE 2024

1 MARZO AL 31 DIC 

2024

1 MARZO AL 31 DE 

DICIEMBRE 2024

HGR1 HGZC/MF 5 HGZ/ MF 7
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

ANEXO NÚMERO T2 (T DOS) 

HORARIOS Y LUGARES DE ENTREGA Y DISTRIBUCIÓN DE LOS BIENES 

 

LUGARES DE ENTREGA Y DOMICILIOS DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS QUE 
CONFORMAN EL ÓRGANO DE OPERACIÓN ADMINISTRATIVA REGIONAL MORELOS 

PROG. NOMBRE DE LA UNIDAD DOMICILIO 

1.  HGR C/ MF No. 1 
AV. PLAN DE AYALA ESQ. AV. CENTRAL S/N, 

CUERNAVACA, MORELOS 

Atentamente 
 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  

Representante Legal  

PARTIDA DIA Y HORA DE ENTREGA Y DISTRIBUCIÓN A LA UNIDAD 

Pan y tortilla Pan fresco y tortilla Diario: 

Desayuno de 6:00 a 7:00 horas  

Comida de 10:30 a 11:30 horas  

Cena de 17:00 a 18:00 horas 

Pan industrializado, tortilla de harina, Diario o cada tercer día de 6:00 A 
9:00 horas según capacidad de almacenaje.  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

ANEXO NÚMERO T3 (T TRES) 

CUADRO DE NORMAS VIGENTES Y CRITERIOS PARA LA RECEPCIÓN 

PARTIDA PRODUCTO NOM/ NMX/ CRITERIO FORMA DE EVALUACIÓN 

PROVEEDORES 

INSTALACIONES Y 

BUENAS PRÁCTICAS DE 

HIGIENE EN EL 

MANEJO DE LOS 

ALIMENTOS. 

NOM-251-SSA1-2009  

 

 

NOM-51-SCFI/SSA1-2010 PRODUCTOS DE MARCA Y 

ETIQUETADO O IMPRESIÓN EN EL 

ENVASE  

EMPRESAS QUE 

VENDEN Y 

DISTRIBUYEN 

CARNES 

FRESCAS Y LAS 

QUE FABRICAN 

PRODUCTOS 

DERIVADOS DE 

ESTAS. 

CARNES FRESCAS 

CUMPLIR CON EL ORIGEN DE 

PRODUCTOS DE RASTROS 

CON INSPECCIÓN FEDERAL 

“TIF” 

 

ORIGINAL Y COPIA DONDE SE 

VERIFIQUE PROCEDENCIA DE LAS 

CARNES EN LOS RASTROS DE 

INSPECCIÓN FEDERAL “TIF” 

ESCRITO O MANIFIESTO 

APEGO A LA NOM -123-SSA1-

2018 Y COPIA DE 

RESULTADOS. 

 

ESCRITO O MANIFIESTO 

APEGO A LA NOM-194-SSA1-

2004 Y COPIA DE 

RESULTADOS  

 

 

PRODUCTOS DE LA 

PESCA 

ESCRITO O MANIFIESTO 

APEGO A LA NOM-0242-SSA1-

2009  

 

NOM-213-SSA1-2018  
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PARTIDA PRODUCTO NOM/ NMX/ CRITERIO FORMA DE EVALUACIÓN 

PRODUCTOS 

EMBUTIDOS 

NOM-158-SCFI-2003 LOS PRODUCTOS QUE SE 

SOLICITAN REBANADOS (JAMÓN, 

MORTADELA, PASTEL DE POLLO, 

PECHUGA DE PAVO), DEBEN VENIR 

EMPACADOS DE ORIGEN POR EL 

FABRICANTE. 

 

PARTIDA PRODUCTO 
NOM/ NMX/ 

CRITERIO 
FORMA DE EVALUACIÓN 

 HUEVO DE GALLINA 

ESCRITO O MANIFIESTO 

APEGO A LA  NOM-159-

SSA1-2016 

DE ACUERDO A LA MARCA 

OFERTADA Y EL CONTROL 

DE CALIDAD QUE LLEVAN. 

DERIVADOS 

LÁCTEOS 

CREMA, PRODUCTO LÁCTEO 

CONDENSADO, LÁCTEO 

FERMENTADO Y ACIDIFICADO Y 

DULCE A BASE DE LECHE. 

NOM-243-SSA1-2010 

DE ACUERDO A LA MARCA 

OFERTADA Y EL CONTROL 

DE CALIDAD QUE LLEVAN 

QUESOS: 

FRESCOS, MADURADOS Y 

PROCESADOS 

NOM-243-SSA1-2010 
. EN PRODUCTOS QUE NO 

SEAN AL ALTO VACIO 

FRUTAS Y 

VEGETALES 
FRUTAS Y VEGETALES 

CUMPLIR CON LAS 

NORMAS DE RECEPCIÓN 

DEL IMSS, EN RELACIÓN 

A LA CLASIFICACIÓN 

 

DE FRUTAS: 

CÍTRICAS. 

DE CÁSCARA MUY 

SUAVE. 

DE CÁSCARA DURA O 

PULPA SUAVE Y/O 

JUGOSA. 

DE CÁSCARA Y/O PULPA 

MUY SUAVE. 

 

VEGETALES: 

DE HOJA Y FLORES. 

GERMINADOS. 

DE VAINA. 

CONDIMENTOS. 

DE CONSISTENCIA 

SIMILARES ENTRE SI. 

CHILES SECOS. 

VERIFICAR EN LA MUESTRA 

FISICA 

 LA MADUREZ, 
 MANEJO, 
 CONSERVACIÓN 
 EMPAQUES 
PRIMARIO BOLSAS DE 
PLÁSTICO 
 EMPAQUES 

SECUNDARIOS, CAJA DE 
PLÁSTICO (TARAS 
APILABLES NO 
PERFORADAS), 
 

 
ALIMENTOS ENVASADOS DE 

CIERRE HERMÉTICO 
NOM-130-SSA1-1995 ETIQUETA DEL ENVASE 
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PARTIDA PRODUCTO 
NOM/ NMX/ 

CRITERIO 
FORMA DE EVALUACIÓN 

ABARROTES EN 

GENERAL 

CEREALES Y PRODUCTOS 

DERIVADOS 
NOM-247-SSA1-2008 ETIQUETA DEL ENVASE 

ATÚN NOM-084-SCFI-1994 ETIQUETA DEL ENVASE 

CONSOMÉ 

 
NMX-F-603-2003 ETIQUETA DEL ENVASE 

 

FRIJOL DESHIDRATADO 

 

 

 

NX-F-378-S-1980 

DE ACUERDO A LA 

DESCRIPCIÓN DEL CUADRO 

BASICO. 

MOLES Y DERIVADOS NMX-F-422-1982 

DE ACUERDO A LA 

DESCRIPCIÓN DEL CUADRO 

BASICO” 

ALIMENTOS PARA LACTANTES NOM-131-SSA1-2012 

DE ACUERDO A LA 

DESCRIPCIÓN DEL CUADRO 

BASICO 

 

 
Los licitantes deberán anexar en su propuesta técnica los documentos siguientes: 

1. Aviso de Funcionamiento del establecimiento del licitante que corresponda al domicilio 
fiscal, a nombre del licitante y que especifique la actividad del establecimiento acorde 
a los bienes convocados. 

2. Licencia municipal o de la localidad vigente, con el  domicilio fiscal a nombre del 
licitante y que especifique la actividad del establecimiento acorde a los bienes 
convocados 

3. Para los grupos carne en general, derivados lácteos y embutidos excepto frutas y 
vegetales, se deberán presentar manifiesto de cumplimiento. Para el grupo de 
abarrotes, leche ultra pasteurizada, se deberá presentar los resultados de los análisis 
microbiológicos de por lo menos 10 productos a granel de los cuales sean productores. 
Para el grupo pan y tortillas excepto pan fresco, se deberán presentar los resultados 
de los análisis microbiológicos y fisicoquímicos de todas y cada una de las claves de 
los productos ofertados.  

En caso de ser productores los análisis microbiológicos y/o fisicoquímicos deberán ser 

realizados dentro de los tres últimos meses previos a la fecha del acto de presentación y 

apertura de propuestas, tal y como lo indica la Norma Oficial Mexicana que corresponda a 

cada producto como método de prueba realizado, todos los resultados deben especificar el 

nombre y clave del alimento ofertado. De conformidad con los Artículos 30 y 33 de la Ley de 

Infraestructura de la Calidad, 31 del Reglamento de la Ley Federal de Metrología y 
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Normalización, y el Reglamento de control sanitario de productos y servicios de la Secretaria 

de Salud. 

 

4. Copia de los resultados de los estudios clínicos practicados por un laboratorio acreditado 
ante la EMA, al personal asignado para la: preparación, entrega y distribución en las 
Unidades Médicas Hospitalarias, mismos que incluirán: exudado faríngeo, 
coproparasitoscópico en serie de tres, química sanguínea de 12 elementos, reacciones 
febriles, biometría hemática, anexando la relación de dicho personal con su respectiva 
copia del gafete de la empresa además copia de la Opinión positiva de cumplimiento de 
obligaciones en materia de seguridad social vigente emitida por el IMSS. 

Los análisis clínicos deberán reflejar que el personal se encuentra totalmente sano, de 

conformidad con lo establecido en la NOM-251-SSA-2009, numeral 5.12.1 que a la letra dice: 

 

“Debe excluirse de cualquier operación en la que pueda contaminar al producto, a cualquier 

persona que presente signos como: tos frecuente, secreción nasal, diarrea, vómito, fiebre, 

ictericia o lesiones en áreas corporales que entren en contacto directo con los alimentos, 

bebidas o suplementos alimenticios. Solo podrá reincorporarse a sus actividades hasta que se 

encuentre sana o estos signos hayan desaparecido”. 

 

Dichos análisis, deberán ser realizados dentro de los tres últimos meses previos a la fecha del 

acto de presentación y apertura de propuestas, practicados por laboratorio(s) acreditado(s). 

5. Presentar copia de la Inspección Sanitaria de las instalaciones del establecimiento donde 
opera el licitante y acredita en el aviso de funcionamiento de las instalación(es) para tal 
fin, y para el equipo de transporte presentar monitoreo ambientales del equipo de 
transporte (mencionado el número de placa y serie del mismo), equipo de refrigeración 
y en su caso cámara de refrigeración del Licitante, realizada en base a la NOM-251-
SSA1-2009 “Prácticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos 
alimenticios” en la cual deberá cumplir con el 100% de dicha Norma al domicilio de las 
instalaciones que acredita en el aviso de funcionamiento. 

 
 

Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  
Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

ANEXO NÚMERO T4 (T CUATRO) 

ORDEN DE COMPRA Y/O SOLICITUD EXTRAORDINARIA DE ALIMENTOS ND-15 2660-

009-166 
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Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  
Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

 

ANEXO NÚMERO T5 (T CINCO) 

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS DE LOS ALIMENTOS PARA SU ENTREGA Y 

DISTRIBUCIÓN DE LOS BIENES 
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EL CUADRO CLAVES SAI DE ALIMENTOS ES UN INSTRUMENTO DE OBSERVANCIA 

OBLIGATORIA PARA LA RECEPCION DE VIVERES EN CUANTO A PRESENTACION Y 

CALIDAD 

480406120000 480 406 1200 00   
PAN BLANCO (30 

G) 

PAN BLANCO HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 G EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTAS CON 

PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA. PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO, 

AGUA, SAL, AZUCAR, LEVADURA E INGREDIENTES OPCIONALES (LECHE, EDULCORANTES NUTRITIVOS 
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SACAROSA, LACTOSA Y MALTOSA), EMULSIFICANTES (LECITINA O ACEITES VEGETALES), REGULADORES DE PH, 

SIN ADICION DE CONSERVADORES POR SER UN PRODUCTO DE CONSUMO INMEDIATO; LA MASA FERMENTADA 

SE MOLDEA Y HORNEA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 15PORCEN 

AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 

2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 5 UFC / G 

MAXIMO, COLIFORMES / G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS POR 1 G MAXIMO 5 000 UFC / G. 

CARACTERISTICAS SENSORIALES EL BOLILLO DEBE PRESENTAR FORMA CARACTERISTICA (ELIPTICA), CON UNA 

SAJADA LONGITUDINAL AL CENTRO EN LA PARTE SUPERIOR, LA TELERA ES IGUALMENTE ELIPTICA SOLAMENTE 

MAS EXTENDIDA CON DOS RANURAS EN LA PARTE SUPERIOR; LA SUPERFICIE EXTERIOR Y LA CORTEZA DEBEN 

PRESENTAR COLOR AMARILLO DORADO LO MAS UNIFORME POSIBLE, DE TEXTURA GRUESA, FIRME, EN FORMA 

DE COSTRA NO CORREOSA, EL COLOR DE LA MIGA DEBE SER BLANCO, CON UN MATIZ UNIFORME, SIN 

MANCHAS NI COLORACIONES, SUAVE Y ESPONJOSA, NO SECA; OLOR Y SABOR AGRADABLE, CARACTERISTICO, 

LIGERAMENTE SALADO, NO DEBE SER ACIDO. SIN MATERIAS EXTRAÑAS. DEBE CUMPLIR CON LA NOM Y LA LEY 

GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y 

SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE 

HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS. 

480406130000 480 406 1300 00   

PAN BLANCO DE 

CAJA (640 G/ 23 

REB) 

PAN BLANCO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 640 + 20 G. PRODUCTO ELABORADO 

CON MASA DE HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR, ACEITE VEGETAL, LEVADURA Y OTROS INGREDIENTES, 

FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR SIMETRICO, HORNEADO, 

REBANADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 34 A 

36PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 

UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES 

TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE LIGERAMENTE A 

FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE 

SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. 

ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE 

ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O 

APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS (VETAS O MANCHAS DE COLOR). SU EMPAQUE DEBE PROTEGER 

LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE 

ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. 

480406140000 480 406 1400 00   
PAN BOLLO (450 

G/ 8 PZ) 

PAN BOLLO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO IMPERMEABLE DE 450 G (8 PIEZAS). PRODUCTO 

ELABORADO A PARTIR DE MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO Y HORNEADO, DE FORMA SEMIESFERICA, 

DECORADO  CON  AJONJOLI,  REBANADO  POR  LA  MITAD  Y  EMPACADO.  ESPECIFICACIONES  FISICAS,  

QUIMICAS  Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 29 A 33PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC /G 

MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, E. COLI 

NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR CORTEZA DORADA 

UNIFORME, LIBRE DE MANCHAS Y VETAS, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE, LIGERAMENTE A FERMENTACION, 

SABOR AGRADABLE (A FERMENTACION).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE 

RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO 

INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y 

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA 

CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU 

VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y 

SECO. 

480406230000 480 406 2300 00   
PAN DE MUERTO 

(30 G) 

PAN DE MUERTO HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 30 + 3 G CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS 

CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURAES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE 

TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y 

MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS. 10 000 UFC /G 

MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI 

NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, 

COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE; DE FORMA SEMIESFERICA 

APLANADA EN SU BASE, LA PARTE SUPERIOR ESTA CUBIERTA DE AZUCAR, DECORADA POR TIRAS LARGAS Y 

CRUZADAS EN FORMA DE HUESO CON UNA ESFERA EN EL CENTRODEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY 

GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y 

SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE 

HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS. 

480406210000 480 406 2100 00   

PAN DULCE DE 

PASTA 

FERMENTADA (30 

G) 

PAN DULCE DE PASTA FERMENTADA HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 + 3 EN CAJA DE CARTON O 

PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA. ES EL PRODUCTO 

ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA, FERMENTADA Y HORNEADA CON 

CUBIERTA O NO A BASE DE GRASAS Y AZUCAR. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 

HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 

UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. 

CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA 

MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS, 

ALARGADAS, GRANDES O PEQUEÑAS (DONA, PANQUE, CONCHA, TRENZA, CUERNO, CHILINDRINA, COCOL, 

BESOS Y OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A 

CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR 

ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS. 

480406220000 480 406 2200 00   

PAN DULCE DE 

PASTA 

HOJALDRADA (30 

G) 

PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADA HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 30 + 3 G (PARA PACIENTES) O DE 

45G A 50 G EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION 

DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, LAMINADO EN VARIAS CAPAS 

CON MARGARINA, RECUBIERTO DE AZUCAR, MOLDEADO Y HORNEADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS 

Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 1PORCEN AL 3PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 1 000 UFC /G 

MAXIMO, HONGOS 20 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES < 10 UFC /G MAXIMO, E 

COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR DORADO UNIFORME, 

AROMA Y SABOR DULCE, LIGERO, AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS, ALARGADAS, GRANDES O 

PEQUEÑAS (OREJAS, CAMPECHANAS, CORONAS Y OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE 

SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO 

DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O 

MATERIAS EXTRAÑAS. 

480406160000 480 406 1600 00   

PAN INTEGRAL 

BAJO EN SAL (30 

G) 

PAN INTEGRAL BAJO EN SAL HOSPITAL PIEZA DE 30 G + 3 G POR PORCION, EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, 

CUBIERTAS CON PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA.PRODUCTO QUE RESULTA DE LA 

PANIFICACION DE LA MASA FERMENTADA, POR LA ACCION DE LEUDANTE, PREPARADA CON HARINA DE TRIGO, 

HARINAS DE CEREALES INTEGRALES O DE LEGUMINOSAS, AGUA, SAL, AZUCARES, GRASAS COMESTIBLES, 

OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PARA ALIMENTOS. TEXTURA SUAVE, CORTEZA Y MIGA COMO 

DE LA HARINA INTEGRAL (CASCARILLA DE TRIGO), COLOR DE LA MIGA CAFE CLARO, AROMA SUAVE, SABOR 

AGRADABLE, SU CONTENIDO DE SODIO ES MENOR O IGUAL A 140 MG/PORCION. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y 

LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS 

Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE 

HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 

15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE 

ROTACION DE 2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, MOHOS Y LEVADURAS 20 

UFC/G MAXIMO, COLIFORMES TOTALES <10 UFC/G/ G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS 1000 UFC/G. 

480406150000 480 406 1500 00   

PAN INTEGRAL DE 

CAJA (660 G/ 15 

REB) 

PAN INTEGRAL DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSA DE POLIETILENO 660 + 20  ES EL PRODUCTO 

ELABORADO CON MASA DE HARINA INTEGRAL DE TRIGO, AGUA, LEVADURA, AZUCAR, SAL Y OTROS 

INGREDIENTES PERMITIDOS POR LA SSA, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO 
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RECTANGULAR, HORNEADO, REBANADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y 

MICROBIOLOGICAS (NOM 147 - SSA1 – 1996) HUMEDAD DE 34 A 36PORCEN CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 

UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G. 

MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, 

MIGA CAFE CLARO, AROMA SUAVE LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. 

DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS 

FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, 

DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO 

PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE 

HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 

DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. 

480406170000 480 406 1700 00   

PAN MEDIAS 

NOCHES (340 G/ 8 

PZS) 

PAN MEDIAS NOCHES HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIETILENO DE 340 G + 20 G (8 PIEZAS). PRODUCTO 

ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADA, MOLDEADA EN FORMA ELIPTICA Y CON LA 

SUPERFICIE SUPERIOR CURVA, HORNEADO, REBANADO A LO LARGO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES 

FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 31 A 33 PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / 

G MAXIMO, COLIFORMES DE 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. 

CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA LIGERAMENTE 

AMARILLA, AROMA AGRADABLE CARACTERISTICO LIGERAMENTE A FERMENTACION, LIGERAMENTE DULCE 

SABOR AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A 

CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION 

NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE 

CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA 

PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA 

MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y 

SECO. 

480406180000 480 406 1800 00   
PAN MOLIDO (1000 

G) 

PAN MOLIDO HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIPROPILENO. CON GRAMAJE DE 1000 G. ESPECIFICACIONES 

DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. PRODUCTO DE UNA MEZCLA DE 

PRODUCTOS DE PANIFICACION, SECADA POR CALOR, MOLIDA Y EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, 

QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 5PORCEN MAXIMO. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G 

MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E 

COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA POLVO GRANULAR SECO, COLOR CREMA A CAFE 

CLARO, DORADO, LIBRE DE PUNTOS NEGROS, AROMA Y SABOR CARACTERISTICO A PAN TOSTADO. DEBE 

CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, 

QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL 

RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE 

PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE 

DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 105 DIAS A PARTIR DE LA 

FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. DEBE SER EMPACADO PARA 

GARANTIZAR SU CALIDAD. 

480406190000 480 406 1900 00   
PAN PAMBAZO (60 

G) 

PAN PAMBAZO HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 60 + 3 EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTO CON 

PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA.PRODUCTO ELABORADO A PARTIR DE MASA DE 

HARINA DE TRIGO, FERMENTADO Y HORNEADO, DE FORMA SEMIESFERICA. ESPECIFICACIONES FISICAS, 

QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 

9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL DE 

BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 5 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES / G NEGATIVO, 

MESOFILICOS AEROBIOS POR 1 G MAXIMO 5 000 UFC / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y 

ESPONJOSA, CORTEZA UNIFORME, LIBRE DE MANCHAS Y VETAS, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE, LIGERAMENTE 

A FERMENTACION, SABOR AGRADABLE (A FERMENTACION).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL 

DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. 

NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O 

MATERIAS EXTRAÑAS. 

480406200000 480 406 2000 00   

PAN TOSTADO DE 

CAJA (210 G/14 

REB) 

PAN TOSTADO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIPROPILENO DE 210 (14 REBANADAS). 

PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE 

PARALELEPIPEDO RECTANGULAR, HORNEADO, REBANADO, DESHIDRATADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES 

FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 2.7 - 2.9 PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC 

/ G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E 

COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR DORADO A CAFE 

CLARO UNIFORME, AROMA Y SABOR A PAN TOSTADO LIGERAMENTE DULCE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA 

LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y 

SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, 

FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE 

SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS 

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 105 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI 

SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. 

480406240000 480 406 2400 00   PASTEL  

PASTEL HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR 1 KILOGRAMO, ENVUELTO CON TIRAS DE CARTON Y PAPEL.ES 

EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. 

ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA 

TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, 

COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y 

ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y 

AGRADABLE. PUEDE LLEVAR CUBIERTA CON MERENGUE, AZUCAR O DE GRASA COMO MANTEQUILLA. PUEDE 

SER DE SABORES Y ES OPCIONAL QUE LLEVE UN RELLENO.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL 

DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. 

NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O 

MATERIAS EXTRAÑAS. 

480406250001 480 406 2500 01   ROSCA DE REYES  

ROSCA DE REYES HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR PESO 1 KILOGRAMO EN CAJA DE CARTON O 

PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO 

ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. ESPECIFICACIONES 

FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE 

BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 

20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, 

COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE, DE 

FORMA OVALADA, APLANADA EN SU BASE, LA PARTE SUPERIOR ESTA DECORADA POR TIRAS DE ACITRON, 

BIZNAGA, CORTEZA DE FRUTAS CUBIERTAS (NARANJA, HIGO Y LIMON), CEREZAS ROJAS O VERDES Y 

ABULTADO DE CUBIERTA DE CONCHA CON AZUCAR CON O SIN COLOR VEGETAL.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM 

Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, 

MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA 

CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS. 

480406280000 480 406 2800 00   

TORTILLA DE 

HARINA DE TRIGO 

(520 G/20 PZ) 

TORTILLA DE HARINA DE TRIGO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 520 G + 10 G (20 

PIEZAS).PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, GRASA VEGETAL, SAL, TROQUELADA EN 

FORMA CIRCULAR, COCIDA Y EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 

HUMEDAD DE 28.5 A 30.5PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 500 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES < DE 10 UFC / 

G, HONGOS < DE 20 UFC / G, LEVADURAS < DE 20 UFC / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y 

FLEXIBLE, AROMA CARACTERISTICO DEL TRIGO, SABOR AGRADABLE.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY 

GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y 

SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, 
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FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE 

SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS 

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI 

SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. 

480405060000 480 405 0600 00   TORTILLA DE MAIZ  

TORTILLA DE MAIZ HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA SOLAMENTE CUANDO NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN 

PRESENTACION A GRANELA GRANEL POR PESO EN GRAMOS O EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 

G. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO O CON MASA DE MAIZ NIXTAMALIZADA, 

TROQUELADO EN FORMA CIRCULAR, COCIDO Y APILADO. PUEDE SER EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, 

QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 46.5 A 49.5 PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G 

MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 50 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC / G. MAXIMO. E 

COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA ELASTICA, FLEXIBLE Y SUAVE, COLOR BLANCO A 

CREMA, VARIANDO HASTA AZUL DEPENDIENDO DEL MAIZ, CON AROMA Y SABOR CARACTERISTICOS. DEBE 

CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, 

QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. CUANDO SE ADQUIERE EMPACADA DEBE PRESENTAR 

ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE 

ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O 

APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL 

PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 6 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN 

LUGAR FRESCO Y SECO. SI SE ADQUIERE A GRANEL NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O 

APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. 

 
 

Atentamente 
 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  

Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

ANEXO NÚMERO T6 (T SEIS) 

Reporte de incidencias en el suministro de víveres ND-30 
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Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  
Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

 
ANEXO NÚMERO T7 (T SIETE) 

 VEHÍCULOS SOLICITADOS POR PARTIDA PARA LA ENTREGA Y DISTRIBUCIÓN DE 
LOS BIENES 

HGR / MF 1 CUERNAVACA NUMERO MÍNIMO DE VEHÍCULOS Antigüedad mínima TIPO 

PARTIDA   

7 PAN Y TORTILLA 1 vehículo caja seca cerrada 2019 

 
 

1. Relación de los choferes propuestos. 

JOSE ARTURO MIRANDA SANCHEZ 

2. Licencia de los choferes. 
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SE ELIMINA FOTOGRAFIA, NOMBRE Y 
CODIGO QR POR SER UN DATO 
CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN VULNERA 
SU ESFERA JURÍDICA CON FUNDAMENTO EN 
LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA LEY 
GENERAL DE TRANSPARENCIA Y ACCESO A 
LA INFORMACIÓN PÚBLICA. D.O.F. 
20-marzo-2025
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3. Fotografías a color de las unidades propuestas. 

 

 

 

 

4. Facturas, tarjetas de circulación, de las unidades propuestas 

Página 20

SE ELIMINA PLACA DE AUTOMOVIL POR SER 
UN DATO CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN 
VULNERA SU ESFERA JURÍDICA CON 
FUNDAMENTO EN LOS ARTÍCULOS 115 Y 120
 DE LA LEY GENERAL DE TRANSPARENCIA Y 
ACCESO A LA INFORMACIÓN PÚBLICA. 
D.O.F. 20-marzo-2025



 

 

 

Pág. 21 de 82 

 

 
 

 
 

 

Página 21

SE ELIMINA 
CODIGO QR, SELLO 
DIGITAL CFDI, 
SELLO DIGITAL SAT,
 CADENA ORIGINAL,
 CLAVE VEHICULAR 
POR SER UN DATO 
CONFIDENCIAL, 
CUYA DIFUSIÓN 
VULNERA SU 
ESFERA JURÍDICA 
CON FUNDAMENTO 
EN LOS ARTÍCULOS
 115 Y 120 DE LA 
LEY GENERAL DE 
TRANSPARENCIA Y 
ACCESO A LA 
INFORMACIÓN 
PÚBLICA. D.O.F. 
20-marzo-2025
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Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  

Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

 
ANEXO NÚMERO T8 (T OCHO) 

 

CONTROL DE ORDENES DE COMPRA Y SOLICITUD EXTRAORDINARIA DE 

ALIMENTOS A PROVEEDORES  

2660-009-160 

 

Página 23



 

 

 
Veel Proyectos, S. de R.L. de C.V  RFC: VPR230519U61  

veelproyectos@gmail.com   
Pág. 24 de 82 

 

 

 

Atentamente 
 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  

Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

 
ANEXO NÚMERO T9 (T NUEVE) 

CANJE Y/O REPOSICION DE ALIMENTOS 2660-009-163 
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Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  

Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

 

ANEXO NÚMERO T10 (T DIEZ) 

 

CANCELACION DE ALIMENTOS ND-35 2660-009-165 

 

 
 

Página 28



 

 

 
Veel Proyectos, S. de R.L. de C.V  RFC: VPR230519U61  

veelproyectos@gmail.com   
Pág. 29 de 82 

 
 

 
 

Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  
Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

Anexo 2.- Términos y Condiciones. 

 

Los presentes términos y condiciones cuentan con la totalidad de elementos de acuerdo con 

el numeral 4.24.4 de las Políticas, Bases y Lineamientos en materia de Adquisiciones, 

Arrendamientos y Servicios del Instituto Mexicano del Seguro Social (POBALINES) de 

acuerdo con los siguientes incisos: 

a. Vigencia de la contratación y ejercicio presupuestal   
UMH PARTIDA GRUPO VIGENCIA 

HGR/MF 1 

1 CARNES Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 

2 DER LACTEOS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
3 LECHE Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
4 EMBUTIDOS  Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 

5 FRUTAS Y VERDURAS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
6 PAN Y TORTILLA  Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
7 ABARROTES Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 

HGZ/MF 5 

8 CARNES Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
9 DER LACTEOS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
10 LECHE  Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 

11 EMBUTIDOS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
12 FRUTAS Y VERDURAS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
13 PAN Y TORTILLA  Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
14 ABARROTES Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 

HGZ/MF 7 

15 CARNE Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
16 DER LACTEOS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
17 LECHE  Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 

18 EMBUTIDOS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
19 FRUTAS Y VERDURAS Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
20 PAN Y TORTILLA  Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 
21 ABARROTES Vigencia 1 marzo  al 31 diciembre 2025 

 

 

b. Plazo de entrega del bien, arrendamiento o servicio, indicando en su caso, el 
calendario con programa y condiciones de entregas que corresponda. 
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Los bienes deberán ser entregados y distribuidos dentro del plazo establecido en el 

Anexo T2 (DOS) el cual forma parte de la presente convocatoria en los lugares que 

se indican en la Orden de compra correspondiente del Sistema de Planeación y 

Control de Alimentos (PLACA). Anexo T4(CUATRO) 

Los bienes deberán ser entregados y distribuidos en las Unidades Médicas 

Hospitalarias conforme a los horarios establecidos en el Anexo T2 (DOS) el cual forma 

parte de las bases contenidas en la presente convocatoria y conforme a lo señalado 

en la Orden de Compra. 

 

Las Órdenes de Compra para la entrega y distribución de los bienes serán emitidas 

con una anticipación de (Escrito de Origen de Bienes) 10 días naturales, en un formato 

similar al contenido en el Anexo T4(CUATRO) el cual forma parte de la presente 

convocatoria, dichas órdenes deberán contener nombre y firma de quien las elabora, 

así como la autorización de la Jefe del Departamento de Nutrición y Dietética. 

 

Para el caso de solicitudes extraordinarias nd-15 o cancelaciones de alimentos al 

proveedor nd-35 (2660-009-166) estas deberá realizarse y solicitarse por la 

Nutricionista Dietista responsable del almacén de víveres con 24 horas hasta 48 horas 

de anticipación, a la entrega de los alimentos solicitados por la unidad, la nutricionista 

entregara el formato correspondiente (nd-15) impreso con las firmas respectivas y la 

autorización  de la Jefe del Departamento de Nutrición y Dietética, así como recabara 

firma de recibido en el formato “control de órdenes de compra y solicitud extraordinaria 

de alimentos a proveedores” 2660-009-160 conforme al anexo T8 (ocho) de las 

presentes bases. 

 

Las Unidades Médicas Hospitalarias, entregarán al proveedor la Orden de Compra, 

en original impreso y debidamente requisitado (Pla.C.A. Web). y/o solicitud 

extraordinaria de alimentos a proveedores ND-15 Anexo T4 (CUATRO). 

 

El Instituto podrá evaluar el desempeño del proveedor, midiendo su nivel de 

cumplimiento en la entrega oportuna de los bienes, durante la vigencia del contrato 

que se celebre. Dicha información se hará del conocimiento del mismo. La evaluación 

será realizada por el Jefe del Departamento de Nutrición y Dietética, cocinero técnico 

1, cocinero técnico 2, auxiliar de almacén y nutricionista asignado al almacén de 

víveres, de la Unidad Médica Hospitalaria en la cual el proveedor realiza la entrega de 

los bienes, conforme al Anexo T6 (SEIS) el cual forma parte de la presente 

convocatoria. 

 

El licitante adjudicado deberá entregar en el almacén de víveres de las Unidades 

Médicas a partir del inicio de la vigencia del contrato, una relación del personal que 

tendrá acceso a las instalaciones del Instituto, que contenga nombre completo y cargo, 

conjuntamente con la copia simple de los gafetes que los identifica. 
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VERIFICACIÓN DE CALIDAD 

 

El Instituto, podrá realizar programas de verificación a través del personal que designe 

el administrador del Contrato, para comprobar que se cumple con las especificaciones 

vigentes, aplicando la normatividad establecida. 

 

Dicha verificación, se podrá iniciar a partir de que se realice la primera entrega y 

distribución, en caso de que los alimentos se encuentren fuera de especificaciones se 

procederá al canje o devolución (rechazo). Anexo T9 (nueve) 

 

Todos los gastos que se generen por concepto de la verificación de la calidad de los 

alimentos, quedarán a cargo del proveedor. 

 

PERIODO MAXIMO DE CADUCIDAD DE LOS ALIMENTOS 

 

Conforme a la NOM-051-SCFI1-2010. La Fecha límite en que se considera que un 

producto pre envasado, almacenado en las condiciones sugeridas por el fabricante, 

reduce o elimina las características sanitarias que debe reunir para su consumo. 

Después de esta fecha no debe comercializarse o consumirse 

 
 

 

 

 

CONDICIONES PARA EL CANJE O RECHAZO DE BIENES RECIBIDOS: 

 

El Instituto a través de la Unidad afectada, podrá solicitar el canje de cualquiera de los 

productos al proveedor, por no entregar la (s) marca (s) ofertada (s), o bien no cumplan 

con las normas de recepción, o presenten defectos de calidad, hasta 24 (veinticuatro) 

horas después de la recepción (se incluyen todos los grupos). Cuando se compruebe 
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que por la naturaleza propia del alimento, y no obstante, haber sido mantenido 

conforme a las condiciones adecuadas de temperatura, éste sufra alteraciones físico-

químicas. Anexo  T9 (NUEVE) 

 

En caso de omisiones o rechazos por mala calidad, la reposición deberá ser el mismo 

día de la entrega antes de las 14:00 hrs.  En caso de que el nutricionista acepte el 

canje posterior, el límite máximo será un día después de la fecha de recepción, dentro 

del horario de entrega estipulado en el anexo T2 (dos), en caso de no requerir se 

elaborara la cancelación de alimentos ND-35 anexo T10 (diez), especificando el 

motivo por el cual no se requiere y se aplica la penalización correspondiente por 

omisión. 

 

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o devolución, correrán por 

cuenta del proveedor, previa notificación del IMSS.  

 

El proveedor se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los daños y/o perjuicios 

que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar al Instituto y/o a 

terceros, en la entrega y distribución de los bienes en las condiciones precisadas 

(defectos de calidad, marcas distintas de las ofertadas, vicios ocultos, etc.) 

 

El Instituto, por conducto de los responsables de cada una de las Unidades 

participantes, podrá solicitar al proveedor, el canje o devolución de los bienes que 

presenten defectos a simple vista, especificaciones distintas a las establecidas en el 

contrato o sus anexos o vicios ocultos, debiendo notificar al proveedor en la siguiente 

entrega al momento en que se haya percatado del vicio o defecto. 

 

RECHAZO DE BIENES 

 

El Instituto devolverá los alimentos que entregue y distribuya el proveedor cuando no 

cumpla con las “Características fisicoquímicas de los alimentos para su recepción o 

selección” anexo T5 (cinco) 

 

En el supuesto de que el licitante adjudicado no retire los productos en el plazo 

convenido, el Instituto podrá destruir o desechar los alimentos y en consecuencia no 

serán pagados por el Instituto. 

 

Los alimentos no recibidos y devueltos por rechazo, deberán ser entregados según 

sea el caso, durante el transcurso del día de entrega, de acuerdo al horario que 

establezca la unidad médica hospitalaria, indicando en la correspondiente orden de 

remisión que los artículos corresponden a un rechazo. 

 

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o rechazo, correrán por cuenta 

del proveedor, previa notificación del IMSS.  
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El proveedor se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los daños y/o perjuicios 

que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar al Instituto y/o a 

terceros con motivo del rechazo de los bienes, cuando estos se encuentren en los 

supuestos previstos en este numeral. 

 

RESPONSABLES DE ENTREGA-RECEPCIÓN 

 

Jefe de Departamento de Nutrición y Dietética 

Nutricionista Dietista asignada al almacén de víveres 

Auxiliar de Almacén del almacén de víveres  

 

CONDICIONES DE ENTREGA Y DISTRIBUCIÓN DE LOS BIENES:  

 

Los productos a entregar deberán apegarse a la presentación enunciada, criterios de 

calidad que se indican en el Cuadro Básico de Alimentos, que se puede consultar en 

la página Web del IMSS, en la sección de CUADROS BÁSICOS, renglón 

ALIMENTOS. Anexo T5 (CINCO) 

 

Los alimentos que sean entregados y distribuidos en rebanadas o que por el gramaje 

requerido no puedan ser entregados en su envase primario, el proveedor deberá 

identificar los envases de los alimentos en lo individual según la presentación con los 

siguientes datos: 

 

 

• Marca Comercial 

• Nombre Genérico y Específico 

• Fecha de Fabricación y Caducidad 

• Nombre o Razón Social del Fabricante 

• Nombre o Razón Social del Proveedor 

• Fecha de rebanado o corte y 

• Peso Neto 

 

Cuando la orden de compra sea transmitida vía correo electrónico o cualquier otro 

medio convenido por los licitantes adjudicados, este se obliga a confirmar su recepción 

acusando de recibo por la misma vía a más tardar el día hábil siguiente a aquél en 

que se reciba dicha orden por parte de las Áreas de Nutrición y Dietética de las 

Unidades Médicas Hospitalarias, fecha a partir de la cual, empezará a computarse el 

plazo de entrega. Si el proveedor no confirma la recepción de la orden, el plazo de 

entrega empezará a contabilizarse a partir del día hábil siguiente a la fecha de 

transmisión por parte del Instituto según conste en la notificación de entrega que 

proporcione el medio utilizado por el Instituto. 

 

Para la partida  Frutas y vegetales, el licitante adjudicado deberá proporcionar en 

forma mensual una lista de las frutas y vegetales de temporada. 
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El proveedor deberá entregar y distribuir los alimentos en cajas para estiba, de plástico 

, recipientes o envases especiales, estos productos serán biodegradables, conforme 

a la fracción VI del artículo 1 de la Ley General de Equilibrio y Protección al Ambiente, 

conforme a las características de la clave/partida de alimentos, o producto en 

condiciones adecuadas de higiene y presentación, como lo indica el Cuadro Básico 

Institucional de Alimentos. 

 

 

Los vehículos para transportar los bienes para su entrega y distribución deberán ser 

cerrados, o con cubiertas que los protejan del clima. En lo que se refiere a productos 

cárnicos, lácteos y embutidos deberán contar también con sistema de refrigeración 

con control de temperatura, así como, los otros productos que por sus características 

lo requieran (congelados y refrigerados). 

 

Durante la entrega y recepción, los bienes estarán sujetos a la inspección de las 

características fisicoquímicas de los alimentos para su entrega establecidas en el 

Anexo 5 (cinco) y revisar que se entreguen conforme con la marca (s) ofertada (s), 

presentación y criterios de calidad que se indican en el Cuadro Básico de Alimentos, 

consultar la página del Instituto en Internet. Además, se verificar la cantidad, 

empaques y envases en óptimas condiciones de Higiene y presentación. 

 

El personal responsable de la entrega de los bienes en las Unidades hospitalarias 

deberá contar con portar gafete de la empresa y uniforme que lo identifica como 

miembro de la empresa . Esta última deberá proporcionar una lista con los nombres 

de las personas que harán la entrega, comunicar cualquier cambio que se haga. 

 

El licitante adjudicado y/o proveedor está conforme en que el Instituto no dará por 

recibidos y aceptados los bienes a su entera satisfacción, mientras el licitante 

adjudicado y/o proveedor no cumpla con las condiciones de entrega y distribución de 

los bienes, establecidas en las bases contenidas en la presente convocatoria. 

 

Nutricionista recibirá del proveedor los insumos conforme a la Orden de Compra, ND 

-15, cancelación de alimentos ND-35 los confronta con la Nota de Remisión. 

Nutricionista requisita en nota de remisión: nombre, firma, sello presupuestal, fecha y 

hora de recepción de los productos.  Original de Nota de Remisión Nutricionista 

devuelve a proveedor. Copia de Nota de Remisión archiva la Nutricionista para control 

interno. 

 

El proveedor deberá entregar en la Jefatura de Finanzas de la Unidad Médica las 

Facturas, con la original de Nota de Remisión, original de la orden de compra y/o ND 

15, ND-35, anexo T4 (cuatro) y anexo T10 (diez) en factura semanal de acuerdo al 

calendario PlaCA para la autorización por la URG y validada a lo establecido en la 

“Normatividad de pago de las cuentas contables”. 
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La transportación de los bienes, las maniobras de carga y descarga en el andén del 

lugar de entrega  y distribución serán a cargo del proveedor, así como el 

aseguramiento de los bienes, hasta que estos sean recibidos de conformidad por el 

Instituto.  

  

c. Criterio de evaluación de proposiciones conforme a lo dispuesto por los artículos 51, 52 
y 53 del RLAASSP. 

 

En su caso, la ponderación del criterio de evaluación de puntos y porcentajes con la 

que se evaluarán las propuestas, cumpliendo con lo dispuesto en el segundo párrafo 

del artículo 14 de la LAASSP. 

 

En su caso, la metodología para la evaluación bajo el criterio de costo beneficio. 

 

PROPUESTA DE EVALUACIÓN DE PUNTOS Y PORCENTAJES 

 

Se comprobará que las condiciones legales, técnicas y económicas requeridas 

contengan la información, documentación y requisitos solicitados en la presente 

Convocatoria, así como los que resulten de la (s) junta (s) de aclaraciones y sus anexos.  

 

 No se considerarán las proposiciones, cuando no cotice la totalidad de los bienes 
requeridos por partida/clave/grupo 
 

 Se evaluará al o (los) licitante(s) que cuente con la infraestructura para la entrega y 
distribución de los bienes de cada uno de lo(s) grupo (s) ofertado (s) conforme al 
apartado de evaluación de capacidad de licitante cual forma parte de esta convocatoria.  
 

 No serán objeto de evaluación, las condiciones establecidas por la convocante, que 
tengan como propósito facilitar la presentación de las proposiciones y agilizar los actos 
de la licitación, así como cualquier otro requisito cuyo incumplimiento, por sí mismo, no 
afecte la solvencia de las propuestas presentadas. 
 

 En relación a los documentos o manifiestos presentados bajo protesta de decir 
verdad, de conformidad con lo previsto en el artículo 39 penúltimo párrafo del 
Reglamento de la LAASSP, se verificará que dichos documentos cumplan con los 
requisitos solicitados. La falta de presentación de dichos documentos en la proposición, 
será motivo para desecharla, por incumplir las disposiciones jurídicas que los establecen. 
 

 En general, el cumplimiento de las propuestas conforme a los requisitos 
establecidos en la convocatoria.  
 

El rubro relativo al precio evaluación económica tendrá un valor porcentual del cincuenta 

por ciento, de manera que el licitante que ofrezca el precio menor, obtendrá 50 puntos 

de un total de 100 puntos posibles. El Licitante que ofrezca el segundo menor 

precio obtendrá 40 puntos y de forma subsecuente, 30, 20 y los restantes 15 puntos.   
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El Instituto evaluará cualquier incremento en rangos o características que mejoren la 

calidad del bien, así como su entrega y distribución objeto de la presente Licitación, como 

que presente mejores especificaciones a las solicitadas, aplicando para ello el 

Mecanismo de Evaluación de Puntos y Porcentaje, de conformidad con lo establecido 

en los Lineamientos para la Aplicación del Criterio de Evaluación de Proposiciones a 

través del Mecanismo de Puntos o Porcentajes en los Procedimientos de Contratación, 

publicado en el Diario Oficial de la Federación el 9 de septiembre de 2010. 

 

Para la adquisición de los bienes, la convocante asigna la puntuación o unidades 

porcentuales, de conformidad con lo siguiente: 

 

La ponderación de cada uno de los rubros de la propuesta técnica; corresponderán a un 

total de 50 puntos o del 50% (cincuenta por ciento) unidades porcentuales.  

 

Para ser considerada solvente dicha propuesta y no ser desechada, será de cuando 

menos 37.5 de los 50 puntos máximos que se pueden obtener, para lo cual se 

considerarán los conceptos que a continuación se indican: 

 

 

 

 

Ponderación:                                                                  

Rubro 
Total de Puntos a 

otorgar por rubro Sub rubro a evaluar 

1.   Características 

técnicas 

 

 

 

 

 

 

 Nota: La no entrega de 

los documentos 

señalados o no cumpla 

con los requisitos 

solicitados en 

cualesquiera de los sub-

rubros, será equivalente a 

cero puntos. 

18 

 

 

Características de los bienes:                            

1.1. A licitante que cumplan los  requisitos de calidad señalados 

en el Anexo No. T3, puntos 3, 4, 5 y 6 Criterios para evaluar las 

NOM Se otorgara 7 puntos. 

   

1.2 Licitante que cumplan con los requisitos establecidos en el 

Anexo No.T3 puntos 1 y 2 por partida puntos 7, 8 y 9; Licencias 

autorizaciones y permisos;  Se le otorgara 3 puntos. 

 

1.3 Licitante que presente catálogo fotográfico correspondiente 

a la totalidad de productos que conformen la partida, se le 

otorgaran 6.0 puntos. 

 

1.4 El licitante que presente escrito en el que Manifieste bajo 

protesta de decir verdad, que es de nacionalidad mexicana y 

que los bienes que oferta y entregará, serán producidos en 

México y contarán con el porcentaje de cuando menos del 65% 

de grado de contenido nacional y deberá manifestar por escrito 

que en caso de que la Secretaria de Economía lo solicite, 

proporcionará la información que le permita verificar que los 
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Rubro 
Total de Puntos a 

otorgar por rubro Sub rubro a evaluar 

bienes ofertados son de producción nacional y cumplen con el 

porcentaje de contenido nacional;  se le otorgarán 1 puntos. 

1.5 Al licitante que presente carta membretada con firma del 

representante legal del fabricante y/o productor que respalde su 

propuesta presentada y que lo autorice a ofertar sus productos 

en la presente licitación, correspondiente al 100% de  los bienes 

ofertados por grupo;  Se  le otorgaran 1 punto. 

 

2 CAPACIDAD DEL 

LICITANTE 

2.1 Recursos Humanos 
2.2 Personal con 

discapacidad 
2.3  Equidad de género 
2.4     Recurso económico  

2.5     Vehículos con los 

que cuenta   para otorgar 

el servicio 

2.6      MYPIME 

2.7     Fumigaciones  

 2.8    Cisternas 

17 

 

2.1 Recursos Humanos aptos para prestar el servicio.- 

Relación del total del personal que prestará servicios, registros 

ante el IMSS; Se otorgará 2 puntos  

  

2.2 El licitante que desee recibir el presente puntaje de la 

preferencia por discapacidad en el caso de encontrarse en 

igualdad de condiciones respecto de las demás Proposiciones, 

conforme al artículo 14 segundo párrafo de la Ley de 

Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, 

deberá de entregar un escrito en el que manifieste bajo protesta 

de decir verdad que es una persona física con discapacidad, o 

que es una empresa que cuenta con trabajadores con 

discapacidad en una proporción del, cuya antigüedad no sea 

inferior a seis meses, misma que se comprobará con el Aviso 

de Alta al Régimen obligatorio del Instituto Mexicano del Seguro 

Social. Se le otorgaran .5 puntos. 

 

 

2.3 El licitante que acredite contar con Políticas y Prácticas de 

Igualdad de Género Aplicadas deberá presentar un escrito en 

términos de lo dispuesto por el segundo párrafo del artículo 14 

de la LAASSP, y anexar copia simple de la certificación 

correspondiente emitida por las autoridades y organismos 

facultados para tal efecto, correspondiente al domicilio de las 

instalaciones operativas que acredita en la presente licitación. 

Se le otorgaran .5 puntos. 

 

2.4 Recurso económico del licitante  

Se le otorgarán el mayor número de puntos, al licitante que 

compruebe tener capacidad económica para cumplir con las 

obligaciones que se deriven del contrato de la presente 

licitación; presentando la Declaración Fiscal Anual presentada 

ante la Secretaría de Hacienda y Crédito Público, con las que 

se demuestre que sus ingresos son equivalentes del 10 % al 19 

% y hasta el 20 % por ciento o más del monto total de su 

Propuesta Económica, las cuales deberán de contener el sello 

de recepción del Servicio de Administración Tributaria (SAT) o 

de la Institución Bancaria receptora de dicha información y en 
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Rubro 
Total de Puntos a 

otorgar por rubro Sub rubro a evaluar 

caso de que se hayan presentado por medio electrónico 

(internet), éstas deberán contener el sello digital de recibido. 

 

Los puntos se otorgarán conforme a lo siguiente: 

 

2.4.1 Presenta Declaración Fiscal Anual 2023 y la última 
Declaración Fiscal provisional del impuesto sobre la 
renta (I.S.R.) con las que demuestra ingresos del 10% 
al 19% del monto total de su propuesta económica. Se 
le otorgará 2 punto. 

 

 

 

2.5 Vehículos con los cuales se otorgará el servicio. 

 

 

2.5.1 La propiedad de los vehículos será acreditada con original 

o copia certificada y copia simple para su cotejo de las facturas; 

copias las tarjetas de circulación de los vehículos a nombre del 

licitante, modelo no anterior a 2020, anexando fotografías de los 

costados, frente, parte posterior, las cuales deberán mostrar 

claramente los colores, logotipos o emblemas y el número de 

placa correspondiente. Se le otorgaran 1 punto. 

 

2.5.2 Los vehículos deberán de contar con logotipo de licitante 

participante, deben ser apropiados y de uso exclusivo para el  

suministro y transportación de alimento o presentar contrato de 

arrendamiento de transporte en copia simple para su cotejo, 

anexando relación de vehículos no anterior al modelo 2020.  

Además, deberá presentar evidencia del monitoreo ambiental. 

Se le otorgaran 2 punto. 

 

2.5.3 En el caso de que el vehículo cuente con cámara de 

refrigeración también, cumpliendo con todos y cada uno de los 

requisitos solicitados. Se le otorgaran 1 punto. 

 

Los vehículos con los que se prestará el servicio en los lugares 

de destino que atenderá, se evaluará de la forma siguiente: en 

el documento alcance de las bases de licitación se solicita un 

vehículo por zona por grupo de suministro de acuerdo al 

sistema PlaCA versión 2.0 

 

2.5.4 Para aquellos licitantes que acrediten el número de 

vehículos solicitados se les otorgará: Se le otorgaran 2 

puntos. 
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Rubro 
Total de Puntos a 

otorgar por rubro Sub rubro a evaluar 

2.5.5 Aquellos licitantes que presenten copia de la factura 

respectiva o contrato de arrendamiento de transporte con 

relación de vehículos adicionales a los mínimos requeridos por 

la convocante Se le otorgaran 1 punto. 

 

2.5.6 Con la finalidad de garantizar que el ingreso del personal 

sea el autorizado por la empresa deberá Incluir relación de 

choferes y licencias. Se le otorgaran 1 punto. 

 

2.6 El licitante que desee obtener el puntaje establecido en el 

presente sub rubro, deberá acreditar que la prestación del 

servicio objeto de esta convocatoria la llevará a cabo con un 

bien producido por él, con innovación tecnológica, conforme al 

artículo 14 segundo párrafo de la Ley de Adquisiciones, 

Arrendamientos y Servicios del Sector Público, para ello deberá 

presentar lo siguiente: 

 

2.6.1 Documento firmado por el representante legal de licitante 

en el que manifieste que prestará el servicio objeto de la 

convocatoria con un bien o bienes producido con innovación 

tecnológica, asimismo deberá indicar el tipo de bien producido 

y sus características. Se le otorgaran 1 punto. 

 

 

2.6.2 Presentar la constancia correspondiente emitida por el 

Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial, a nombre del 

licitante la cual no podrá tener una vigencia mayor a cinco años, 

del bien producido con innovación tecnológica. Se le otorgaran 

1 punto. 

 

2.6.3 Asimismo, deberá presentar su estratificación como 

MIPYME de conformidad con la constancia vigente, se le 

otorgará, Se le otorgaran 1 punto. 

 

2.7 De acuerdo con Inspección sanitaria los licitantes que 

presenten contrato en original o copia certificada y copia simple 

para su cotejo, celebrado con alguna compañía, para el servicio 

de fumigación, con programa de fumigación calendarizado 

mensualmente para el año 2021, mediante el cual el licitante 

controla la fauna nociva en sus instalaciones y parque vehicular, 

así como facturas anteriores a la fecha de presentación de 

propuestas de esta licitación; Se le otorgaran 1 punto. 

 

2.8 El licitante que presente en original o copia certificada y 

copia simple el programa de higienizado de cisternas realizado 

durante el año 2021, Se le otorgaran 1 punto. 
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Rubro 
Total de Puntos a 

otorgar por rubro Sub rubro a evaluar 

3. EXPERIENCIA Y 
ESPECIALIDAD DEL 
LICITANTE 

 

 

 

 

 

Nota: La no entrega de 

los documentos 

señalados o no cumpla 

con los requisitos 

solicitados en 

cualesquiera de los 

subrubros, será 

equivalente a cero 

puntos.  

 

 

 

 

 

 

6 

 

 

 

 

 

a. NUMERO DE CONTRATOS: 
 

Se otorgará el mayor número de puntos al licitante que presente 

en original o copia certificada y copia simple para cotejo el 

mayor número de contratos, considerando un máximo de 7 

contratos, debidamente suscritos a partir del 2014 y hasta la 

fecha del acto de presentación y apertura de proposiciones, con 

los cuales se demuestre su especialidad en la entrega y 

distribución de víveres iguales a los del grupo en el que 

participe, en Unidades Hospitalarias y Guarderías o en su caso 

en Unidades Médicas de Alta Especialidad del sector Público o 

Privado, con vigencia de 12 meses y acrediten al menos el 80% 

de la cantidad de lugares de entrega requeridos en la presente 

convocatoria. Los contratos que se presenten para tales efectos 

deberán estar firmados por todas las partes involucradas, con 

sus respectivos anexos y a nombre del licitante. Puntos 

máximos a obtener 4.0 

 

En donde: 

 

 1 contrato    =  0.7 puntos 
 2 contratos  = 1.4 puntos 
 3 contratos  = 2.1 puntos 
 4 contratos  = 2.8 puntos 
 5 contratos  = 3.0 puntos 
 6 contratos  = 3.5 puntos 
 7 contratos  = 4.0 puntos 
 

b. EXPERIENCIA DEL LICITANTE 
 

Se otorgará el mayor número de puntos al licitante que acredite 

el mayor tiempo realizando actividades de distribución y entrega 

de víveres de forma oportuna en Dependencias y Entidades de 

la Administración Pública Federal, Estatal, Municipal o en el 

Sector Privado.  

 

De conformidad con el párrafo anterior, los licitantes deberán 

acreditar que cuentan con experiencia, de hasta 7 años (365 

días de vigencia por año), previos a la fecha del acto de 

presentación y apertura de proposiciones, presentando 

contratos concluidos en original o copia certificada y copia 

simple para cotejo, firmados por todas las partes involucradas, 

con sus respectivos anexos y a nombre del licitante. 

 

Puntos máximos a obtener 2.0 

 

Los puntos se otorgaran conforme a lo siguiente: 
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Rubro 
Total de Puntos a 

otorgar por rubro Sub rubro a evaluar 

 De 1 a 2 años = 0.33 puntos 
 3 años = 0.66 puntos 
 4 años = 0.99 puntos 
 5 años = 1.33 puntos 
 6 años = 1.66 puntos 
 7 años = 2 puntos 

4. CUMPLIMIENTO 
DE CONTRATOS 

 

 Nota: La no entrega de 

los documentos 

señalados o no cumpla 

con los requisitos 

solicitados en 

cualesquiera de los 

subrubros, será 

equivalente a cero 

puntos. 

 

 

 

 

9 

El licitante entregará documentación soporte que acredite el 

cumplimiento de las obligaciones contractuales en tiempo y 

forma de los contratos celebrados con las Dependencias o 

Entidades de la Administración Pública Federal, Estatal, 

Municipal o en su caso con el Sector Privado, mediante la 

presentación en original o copia certificada y copia simple para 

cotejo, de las cartas de aceptación satisfactoria del servicio y 

las constancias de liberación o cancelación de garantías de 

cumplimiento. Dicha documentación deberá corresponder a los 

contratos que los licitantes presenten en los rubros de número 

de contratos y experiencia.      

 

En donde: 

 

4.1 Cartas de clientes de satisfacción. Se otorgará un máximo 

de 5 puntos: 

 1 carta   = 0.44 puntos 
 2 cartas = 0.88 puntos  
 3 cartas = 1.33 puntos 
 4 cartas = 1.77 puntos 
 5 cartas = 2.22 puntos 
 6 cartas = 2.66 puntos 
 7 cartas = 3.11 puntos 
 8 cartas = 3.55 puntos 
 9 cartas = 4.0 puntos 
 

4.2 Asimismo, constancia(s) con la(s) cual(es) el licitante 

compruebe que la (s) Fianza (s) de Cumplimiento de Contrato, 

fue cancelada por parte de la Afianzadora. Se otorgará un 

máximo de 4 puntos: 

 

 1 constancia de liberación o cancelación de fianza  = 
0.44 puntos 
 2 constancia de liberación o cancelación de fianza  = 
0.88 puntos  
 3 constancia de liberación o cancelación de fianza = 
1.33 puntos 
 4 constancia de liberación o cancelación de fianza = 
1.77 puntos 
 5 constancia de liberación o cancelación de fianza = 
2.22 puntos 
 6 constancia de liberación o cancelación de fianza = 
2.66 puntos 
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Rubro 
Total de Puntos a 

otorgar por rubro Sub rubro a evaluar 

 7 constancia de liberación o cancelación de fianza = 
3.11 puntos 
 8 constancia de liberación o cancelación de fianza = 
3.55 puntos 
 9 constancia de liberación o cancelación de fianza = 4.0 
puntos 
 

Total  50 
 

 
Posterior a la calificación de puntos y porcentajes se determinará como propuesta 

solvente técnicamente, aquella que, como resultado de la calificación obtenida en 

la evaluación técnica, cumpla con un mínimo de aceptación del 37.5% del total de 

los rubros. 

 

 Una vez efectuado este procedimiento, se procederá a evaluar las ofertas 
económicas presentadas por los licitantes que hayan obtenido como mínimo el 37.5% 
del total de los rubros de la propuesta técnica.  
 

 El Instituto adjudicará el Contrato al Licitante que reúna las condiciones legales, 
técnicas y económicas requeridas y garantice satisfactoriamente el cumplimiento de las 
obligaciones, así como aquella que tenga la mejor evaluación combinada en términos de 
los criterios de puntos señalados en el presente numeral. 
 

 Se elaborará un cuadro comparativo con los puntos obtenidos por los licitantes 
participantes, mismo que permitirá hacer un análisis comparativo. 
 

 Si derivado de la evaluación económica y técnica de las proposiciones, se 
desprende el empate en cuanto a puntos y porcentajes obtenidos por dos o más 
licitantes, se procederá de acuerdo a lo previsto en el artículo 36 Bis, segundo y tercer 
párrafo de la LAASSP. 
 

 Una vez determinada la propuesta solvente con mayores puntos y porcentajes, y existan 
uno o más licitantes, cuyas proposiciones tengan un diferencial de precio, dentro del rango 
total del 5%, respecto de la propuesta clasificada en primer lugar; se adjudicará el segundo 
lugar, a la propuesta más baja dentro del rango señalado, en caso de existir empate, se 
procederá en términos del párrafo anterior. 

 

d. Licencias, permisos, registros, certificados o autorizaciones que debe cumplir o 
aplicarse al bien o servicio a contratar. 
 

Anexo número T3 (T TRES), cuadro de normas vigentes y criterios para la recepción 

 

e. Documentación técnica necesaria como pueden ser: folletos, catálogos, fotografías, 
manuales entre otros, en caso de que se requieran para comprobar sus 
especificaciones. 
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No aplica 

 

f. Visitas a las instalaciones institucionales, donde se suministrarán o colocarán los 
bienes o donde se prestarán los servicios, en su caso. 
 

No aplica 

 

g. Si se requiere efectuar visitas a las instalaciones de los licitantes. Se deberá precisar 
puntualmente, el objeto y el resultado que se espera obtener de la misma, a efecto de 
que se plasme en la convocatoria. 

 

No aplica 

 

h. Las penas convencionales y deducciones al pago de conformidad con lo dispuesto en 

el lineamiento 5.5.8 de las presentes POBALINES. 

 

De conformidad con lo establecido en el Artículo 53 de la Ley de Adquisiciones, 

Arrendamientos y Servicios del Sector Público, así como en el numeral 5.5.8.1 

de las Políticas, Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiciones, Arrendamientos 

y Prestación de Servicios del Instituto Mexicano del Seguro, el Instituto aplicará una 

pena convencional, conforme a lo siguiente: 

 

CONCEPTO 
NIVEL DE 

SERVICIO 
PENALIZACIÓN 

RESPONSABLE DE 

REPORTAR EL 

INCUMPLIMIENTO 

RESPONSABLE DEL 

CÁLCULO Y 

NOTIFICACIÓN DE 

LAS PENAS 

CONVENCIONALES 

Cuando el 

proveedor no 

inicie con la 

prestación del 

servicio 

solicitado por 

causas 

imputables al 

mismo. 

Por cada día 

natural de atraso 

a partir de que se 

exceda el plazo 

de los 5 (cinco) 

días naturales 

contados a partir 

de la emisión del 

fallo 

1% diario sobre el 

valor de los 

productos 

solicitados y no 

entregados, sin 

incluir el IVA 

Auxiliar del 

administrador del 

contrato 

Auxiliar del 

administrador del 

contrato 

Administrador del 

contrato 

 

Cuando el 

proveedor no 

proporcione la 

remisión  

 

Por cada día 

natural de atraso 

a partir de su 

requerimiento  

 

1% diario sobre el 

valor de la 

remisión  

Auxiliar del 

administrador del 

contrato 

Auxiliar del 

administrador del 

contrato 

Administrador del 

contrato 

 

 La pena convencional se calculará de acuerdo con los siguientes términos y 
condiciones expresados en la fórmula que se detalla a continuación:  

 

Pca = %d x nda x vspa.  

 

Dónde:  
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%d=porcentaje determinado en la convocatoria, invitación, cotización, contrato o pedido 

por cada día de atraso en el inicio de la prestación del servicio.  

Pca = pena convencional aplicable.  

nda = número de días de atraso.  

vspa = valor de los servicios prestados con atraso, sin IVA.  

 

 Las penas convencionales y deductivas deben aplicarse bajo el principio de 
proporcionalidad, toda vez que si una parte de la obligación fue cumplida, la pena no puede 
ser aplicada a la totalidad del monto contratado.  
 

Una vez alcanzado el límite señalado para la(s) pena(s) convencional(es), se procederá 

a hacer efectiva la garantía de cumplimiento del contrato, siendo proporcional al monto 

de las obligaciones incumplidas. 

 

Deductivas.  

 

Las deducciones se aplicarán de acuerdo a lo previsto en los artículos 53 Bis de la Ley de 

Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público y 97 de su Reglamento, por 

cualquier incumplimiento parcial o deficiente en que incurra el licitante adjudicado, 

respecto a los conceptos que integran el servicio, conforme a lo siguiente: 

 

CONCEPTO 

NIVELES 

DE 

SERVICIO 

UNIDAD 

DE 

MEDIDA 

DEDUCCI

ÓN 

LÍMITE DE 

INCUMPLIMIEN

TO MOTIVO DE 

RESCISIÓN 

DEL 

CONTRATO 

RESPONSABL

E DE 

REPORTAR EL 

INCUMPLIMIEN

TO 

RESPONSAB

LE DEL 

CÁLCULO DE 

NOTIFICACI

ÓN DE LA 

DEDUCCIÓN 

Por atraso 

en el 

cumplimie

nto de los 

horarios 

pactados 

de entrega 

y 

distribució

n de los 

bienes  

Después 

de las 

9:00 

horas el 

equivale

nte al 

0.2%  

por cada 

30 min 

Por 

cada 

treinta 

minut

os de 

atraso

, sin 

exced

er el 

1% 

1% diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

hasta por 10 

días sobre el 

valor  total de lo 

incumplido, sin 

incluir el 

Impuesto al 

Valor Agregado 

(IVA) 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 

Cuando por 

omisión no 

entregue 

productos 

solicitados o 

por canje 

Diario y 

hasta la 

reposición 

de los 

productos. 

y/o 

cancelación 

del 

requerimien

to 

1% 

diario  

1% diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

hasta por 10 

días sobre el 

valor  total de lo 

incumplido, sin 

incluir el 

Impuesto al 

Valor Agregado 

(IVA) 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 
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CONCEPTO 

NIVELES 

DE 

SERVICIO 

UNIDAD 

DE 

MEDIDA 

DEDUCCI

ÓN 

LÍMITE DE 

INCUMPLIMIEN

TO MOTIVO DE 

RESCISIÓN 

DEL 

CONTRATO 

RESPONSABL

E DE 

REPORTAR EL 

INCUMPLIMIEN

TO 

RESPONSAB

LE DEL 

CÁLCULO DE 

NOTIFICACI

ÓN DE LA 

DEDUCCIÓN 

Cuando no 

cumpla la 

calidad de 

los productos 

solicitados  

Diario y 

hasta la 

reposición 

de los 

productos. 

y/o 

cancelación 

del 

requerimien

to 

1% 

diario  

1% diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

hasta por 10 

días sobre el 

valor  total de lo 

incumplido, sin 

incluir el 

Impuesto al 

Valor Agregado 

(IVA) 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 

Cuando no 

cumpla con 

las 

condiciones 

de 

presentación  

Diario y 

hasta la 

reposición 

de los 

productos. 

y/o 

cancelación 

del 

requerimien

to 

1% 

diario  

1% diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

hasta por 10 

días sobre el 

valor  total de lo 

incumplido, sin 

incluir el 

Impuesto al 

Valor Agregado 

(IVA) 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 

Cuando no 

cumpla con 

las marcas 

licitadas  

Diario y 

hasta la 

reposición 

de los 

productos. 

y/o 

cancelación 

del 

requerimien

to 

1% 

diario  

1% diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

hasta por 10 

días sobre el 

valor  total de lo 

incumplido, sin 

incluir el 

Impuesto al 

Valor Agregado 

(IVA) 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 

Cuando el 

personal 

encargado 

de la entrega 

de alimentos 

(proveedor) 

se presente 

sin el 

uniforme, 

cubrepelo, 

cubrebocas y 

gafete. 

Diario 
0.2% 

diario 

0.2% 

diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

hasta por 10 % 

del monto total 

de los bienes 

contratados 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 

El vehículo 

donde se 

transportan 

los alimentos 

tenga las 

Diario 
0.2% 

diario 

0.2% 

diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

hasta por 10 % 

del monto total 

de los bienes 

contratados 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 
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CONCEPTO 

NIVELES 

DE 

SERVICIO 

UNIDAD 

DE 

MEDIDA 

DEDUCCI

ÓN 

LÍMITE DE 

INCUMPLIMIEN

TO MOTIVO DE 

RESCISIÓN 

DEL 

CONTRATO 

RESPONSABL

E DE 

REPORTAR EL 

INCUMPLIMIEN

TO 

RESPONSAB

LE DEL 

CÁLCULO DE 

NOTIFICACI

ÓN DE LA 

DEDUCCIÓN 

característica

s 

establecidas, 

de acuerdo 

al tipo de 

alimento que 

transporta 

como lo 

indica el 

contrato de 

víveres 

vigente. 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

Los 

contenedore

s, cajas de 

estiba de 

plástico y 

envases 

especiales 

donde se 

entregan los 

alimentos 

sean los 

adecuados y 

estén en 

óptimas 

condiciones 

de limpieza. 

Diario 
0.2% 

diario 

0.2% 

diario 

sobre el 

valor total 

de lo 

incumplido 

sin incluir 

el IVA 

hasta por 10 % 

del monto total 

de los bienes 

contratados 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Auxiliar del 

administrador 

del contrato 

Administrador 

del contrato 

 

El administrador del contrato, se auxiliará de los Administradores Auxiliares del Contrato 

para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar las penas convencionales y 

deducciones, según sea el caso, previstas en los contratos a "EL PROVEEDOR". El 

administrador del contrato notificará Coordinación de Abastecimientos, para su captura y 

validación en el  sistema PREI Millenium, dentro de los 5 días hábiles siguientes a la 

notificación del incumplimiento 

 

"EL INSTITUTO" descontará las cantidades que resulten de aplicar la pena convencional, 

sobre los pagos que deba cubrir "EL PROVEEDOR". Por lo tanto "EL PROVEEDOR" 

autoriza a descontar las cantidades que resulten de aplicar las sanciones señaladas en los 

párrafos anteriores, sobre los pagos que a este deba cubrirle a "EL INSTITUTO" durante 

el periodo en que incurra y/o se mantenga en incumplimiento con motivo del suministro de 

los servicios.  

 

Página 47



 

 

 
Veel Proyectos, S. de R.L. de C.V  RFC: VPR230519U61  

veelproyectos@gmail.com   
Pág. 48 de 82 

Para autorizar el pago de los servicios, previamente "EL PROVEEDOR" tiene que haber 

cubierto las penas convencionales aplicadas conforme a lo dispuesto en el contrato. El 

administrador será el responsable de verificar que se cumpla esta Obligación, dentro de 

los 5 días hábiles siguientes a la notificación del incumplimiento. 

 

En cualquier caso, dicha deducción no podrá exceder del monto de la garantía de 

cumplimiento del contrato del 10% del monto total de los bienes contratados, cuando se 

hubiere exceptuado de la presentación de la garantía. 

 

Con fundamento en lo previsto en el artículo 97 primer párrafo del Reglamento de la Ley 

de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, dichas deducciones 

deberán calcularse hasta la fecha en que materialmente se cumpla la obligación y sin que 

cada concepto de deducciones exceda a la parte proporcional de la garantía de 

cumplimiento que le corresponda del monto total del contrato.  

 

El límite de incumplimiento a partir del cual se podrá rescindir el contrato en los términos 

del artículo 54 de la LAASSP es el equivalente al monto de la garantía cuando el proveedor 

sea sujeto a la aplicación de penas convencionales no resultará procedente la deductiva 

por incumplimiento de igual manera de aplicar la deductiva no procederán las penas 

convencionales. 

 

No omito señalar que las Deductivas antes invocadas, únicamente son enunciativas 

más, no limitativas por lo que, de existir algún otro incumplimiento señalado en las 

cláusulas del contrato, se podrán considerar siempre y cuando se aplique el porcentaje 

y cálculo indicado en la normatividad de la materia. 

 

El administrador del contrato, se auxiliará de los Administradores Auxiliares del 

Contrato para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar las penas deductivas, 

según sea el caso, previstas en los contratos a "EL PROVEEDOR". El administrador 

del contrato notificará Coordinación de Abastecimientos, para su captura y validación 

en el  sistema PREI Millenium, dentro de los 5 días hábiles siguientes a la notificación 

del incumplimiento. El Departamento de Nutrición enunciará en la remisión la causa 

de la penalización.  

 

i. En su caso, mecanismos requeridos al proveedor para responder por defectos o vicios 
ocultos de los bienes o de la calidad de los servicios. 

El proveedor se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los daños y/o   perjuicios 

que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar al Instituto y/o a 

terceros, en la entrega y distribución de los bienes en las condiciones precisadas 

(defectos de calidad, marcas distintas de las ofertadas, vicios ocultos, etc.). 
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Proveedor deberá realizar canje de productos con defectos a simple vista o de 

fabricación o en su caso vicios ocultos. La reposición de producto deberá realizarse 

máximo 24 hrs posteriores a la notificación, en base al anexo T9 (nueve). 

j. Las garantías de anticipos y cumplimiento, deberán de apegarse al numeral 4.30.1, 

penúltimo párrafo de estas POBALINES, así como la calidad de servicios y de operación 

y funcionamiento, que en su caso apliquen, las cuales deben indicar, según sea el caso: 

 Garantía por anticipo: No ( x), Si (  ). 

 Garantía de cumplimiento: No (  ), Si (x  ): % sobre el monto del contrato: Forma de 
acreditarla: 10%, Plazo de entrega :Un dìa posterior del fallo, Divisible o indivisible: 
indivisible, Prorrata: NO. Periodo de garantía: Durante la vigencia del contrato. 

 Garantía por defectos o vicios ocultos de bienes, calidad de servicios y de operación y 
funcionamiento. Si (x ), No ( ) monto a solicitar:  10   % Forma de acreditarla. 

 Seguro de Responsabilidad Civil: para cubrir los daños y perjuicios que puedan 
suceder con motivo del cumplimiento de sus obligaciones contractuales. Si ( )    no (x 
)    monto a solicitar : % _____. Vigencia:, Forma de acreditarla: ____. Periodo de 
garantía: _______-. 
Las garantías permanecerán en el Instituto, hasta que proceda su cancelación o hasta 

hacerlas efectivas por incumplimiento del proveedor. 

 Plazo para notificar al proveedor por defectos o vicios ocultos de  bienes, calidad de 
servicios y de operación y funcionamiento 
En un plazo que no excederá de 7 (siete) días naturales, contados a partir de la fecha 

de su notificación 

 La existencia de consumibles y refacciones. 
No aplica 

 Plazo y condiciones de canje o devolución del bien. 
No aplica 

La existencia de consumibles y refacciones. 

•              No aplica 

Plazo y condiciones de canje o devolución del bien. 

•no aplica 

Caducidad de los bienes. 

•no aplica 

Centros de servicio (domicilios y horarios) y reporte técnico. 

•no aplica 

Periodo de garantía. 

•no aplica 

Tiempos máximos de reparación o atención de fallas. 

•              No aplica 

Garantía de mano de obra y/o partes. 

•              No aplica 

Mantenimientos correctivos y/o preventivos. 

•              No aplica 

En su caso, si se requiere capacitación, solicitar programa para la misma. 

•              No aplica 
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Cabe señalar que la información generada en la operación de éstos, será propiedad 

del Instituto y sólo podrá ser utilizada por persona física o moral diferente al IMSS, con 

el consentimiento por escrito y expreso del Instituto, en los términos establecidos por 

la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la Información Pública de igual es 

obligación del proveedor de entregar en forma oportuna la información requerida por 

el Instituto, utilizando los formatos institucionales autorizados. 

 

k. Precisar la forma de pago para lo cual deberán especificar el tipo de moneda y si se 

realizará en una sola exhibición o pagos progresivos conforme a las entregas 

programadas en el contrato respectivo. 

Con apego al “Procedimiento para la recepción, glosa y aprobación de documentos 

presentados para trámite de pago y la constitución, modificación, cancelación, 

operación y control de fondos fijos” 

 

 Plazo para el pago: 8 días para grupo perecedero y 20 días para grupo no 
perecederos 

 Tipo de moneda: Pesos mexicanos 

 Método de pago: pago electrónico 

 Documentos anexos a la factura:  

 Para el trámite de facturación y pago al PROVEEDOR, deberá presentar la 
documentación que se enlista; solicitando su apego a lo ahí mencionado, con el fin de 
resolver dudas sobre el procedimiento de pago se podrá dirigir al responsable del área 
contable de cada unidad. 
 

Así mismo se solicita al licitante el cumplimiento estricto en la fechas de 
facturación,evitando el diferimiento de la entrega de los documentos soportes. 
 

 Contrato y Copia de la Fianza (únicamente en la primera facturación). 

 Factura o recibo según sea el caso, expedido a nombre del Instituto Mexicano del 
Seguro Social, con Registro Federal de Contribuyentes IMS421231I45,., con 
requisitos fiscales (artículos 29 y 29 A del Código Fiscal de la Federación),  misma 
que reúna los requisitos fiscales respectivos, en la que se indique los bienes 
suministrados, número de proveedor, número de contrato, número de fianza y 
denominación social de la afianzadora, cuenta contable, unidad de Información y 
centro de costos, así como Original de la Nota de Remisión, orden de compra, nd-15, 
nd-35 y Acta Entrega-Recepción, formato anexo 
 

DATOS DE FACTURACION 

 RFC: IMS421231I45 

 Razón social: Instituto Mexicano del Seguro Social 

 Domicilio fiscal: Avenida Paseo de la Reforma No. 476, Colonia Juarez, Alcaldía 
Cuauhtémoc, Código Postal 06600, Ciudad de México 

 Régimen fiscal: Personas morales con fines no lucrativos (claves 603) 

Página 50



 

 

 
Veel Proyectos, S. de R.L. de C.V  RFC: VPR230519U61  

veelproyectos@gmail.com   
Pág. 51 de 82 

 Uso de CFDI: Clave S01 “sin efectos fiscales”, con excepción de las operaciones 
relativas a las Tiendas IMSS-SNTSS, para los cuales, podrán ser consideradas 
según correspondan, las claves siguientes: 

 

G01 “Adquisición de mercancías” 

G02 “Devoluciones, descuentos o bonificaciones” 

G03 “Gastos en general” cuando se trate del arrendamiento de inmuebles 

  

 Opinión de cumplimiento de obligaciones en materia de seguridad social, vigente y positiva, 
así como SAT e INFONAVIT. 
 
Firmas de autorización de la factura:  

 

 Administrador del contrato 

 Auxiliar Administrador de Contrato 

 Jefe Depto. de Nutrición 
 

Se facturará de forma semanal de acuerdo al calendario PLACA. 

 

En caso de cambios en la norma para trámite de pago de la Jefatura de Finanzas se 

le notificara por escrito al proveedor sin que sea necesaria la suscripción de convenio 

modificatorio. 

 

Misma que deberá ser entregada en Contabilidad y Trámite de Erogaciones 

Delegacional, ubicado en Blvd. Benito Juárez No. 18 Col. Centro C.P. 62000, 

Cuernavaca, Morelos en horario de 9:00 a 13:00 hrs. de lunes a viernes, para la 

validación de dichos comprobantes el Proveedor deberá cargar en Internet, a través 

del Portal de Servicios a Proveedores de la página del IMSS el archivo en formato 

XML, la validez de los mismos será determinada durante la carga y únicamente los 

comprobantes validos serán procedentes para pago. 

 

 Si se realizará en una sola exhibición o pagos progresivos conforme a las entregas 
programadas en el contrato respectivo: Pagos progresivos 
 

l. Establecer los mecanismos de comprobación, supervisión y verificación de los bienes 

o de los servicios contratados y efectivamente entregados o prestados, así como del 

cumplimiento de las requisiciones de cada entregable. 

 

El Instituto, podrá evaluar el desempeño del proveedor, midiendo su nivel de 

cumplimiento en la entrega oportuna de los bienes, durante la vigencia del contrato 

que se celebre. Dicha información se hará del conocimiento del mismo. La evaluación 

será realizada diariamente por el Nutricionista encargado del almacén de víveres o el 

Jefe de servicio del Depto. de Nutrición, en la cual el proveedor realiza la entrega de 

los bienes, conforme al ANEXO No. T6 (SEIS) (Nd-30” Reporte de incidencias en el 

suministro de víveres), El “Reporte de incidencias en el suministro de víveres nd-30”, 
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clave 2660-009-162 es necesario para la aplicación de sanciones al proveedor por 

incumplimiento al contrato de víveres vigente. 

 

m. En caso de que se solicite el otorgamiento de anticipo, deberá señalarse el porcentaje 

y forma de amortización del mismo, el cual debe ajustarse a las disposiciones 

establecidas en los artículos 13, 45 fracciones IX y X de la LAASSP y 81 fracción V del 

RLAASSP, y el numeral 4.2.7 del MAAGAASSP. Así como la justificación para el 

otorgamiento del anticipo. 

      No aplica 

n. Aviso de privacidad, así como la precisión de las medidas de seguridad para el manejo 

de la información para bienes o servicios de tecnologías de la información y 

comunicaciones, alineado a la política general de Seguridad de la información en 

materia de TIC, cuando se considere aplicable. 

No aplica 

 

o. Seguro de Responsabilidad Civil en el caso de adquisición o arrendamiento de bienes o 

prestación de servicios que así lo ameriten a juicio del Área Requirente y/o Técnica, 

misma que, bajo su responsabilidad, indicará el monto o porcentaje por el cual deberá 

constituirse la póliza respectiva, sin que esta pueda ser inferior al 5% (cinco por ciento) 

del importe total del contrato o, en su caso, del importe máximo del contrato. En estos 

casos, cuando el proveedor llegase a contar con una póliza de responsabilidad civil 

global, podrá entregar al Área Contratante el endoso que garantice el contrato o convenio 

que se celebre, mismo que deberá corresponder al monto o porcentaje que se hubiera 

establecido, sin que sea necesario exigirle la presentación, exhibición o entrega de la 

póliza original. 

No aplica 

 

p. Tratándose de reuniones, conferencias, seminarios, cursos, capacitaciones, asambleas, 

justas deportivas y, en general, cualquier tipo de evento o acto en el que personas 

servidoras públicas participen fuera de las instalaciones del IMSS, se deberá contar con 

los dictámenes de protección civil emitidos por las autoridades competentes en la 

materia. 

No aplica 
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INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL  

ACTA ENTREGA DEL 

SERVICIO  

        

     
N.º DE CONTRATO 

PERIODO DE RECEPCION 

 

 

       

PROVEEDOR:  

 
 

 

UNIDAD DONDE SE PRESTA EL SERVICO 

 

      

DESCRIPCIÓN 

 

EN RELACION AL CONTRATO …….. DEL SERVICIO VIVERES, GPO. 480 VIVERES, GRUPOS:  

PERECEDEROS Y NO PERECEDEROS 2025 HOSPITALES. Y PARA LOS EFECTOS LEGALES A QUE 

HAYA LUGAR SE EXTIENDE LA PRESENTE ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE VIVERES, DONDE 

SE HACE CONSTAR QUE LOS VIVERES FUERON ENTREGADOS CON LAS CARACTERISTICAS QUE 

SE DESCRIBEN A CONTINUACION, Y EN TOTAL APEGO A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS 

ESTIPULADAS EN EL CONTRATO VIGENTE REALIZADO CON EL INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO 

SOCIAL No. CONTRATO ……. EL CUAL TENDRA VIGENCIA ………… 

 

 

 

 

 

DESCRIPCIÓN CANT. 
Precio 

Unitario 
Importe   

             

  SUBTOTAL   

 
    

IMPUESTOS IVA 

ISR 
  

     TOTAL    

 

SE HACE CONSTAR QUE LOS BIENES Y/O SERVICIOS ANTES MENCIONADOS SE CONCILIARON CON  

LA ORDEN DE COMPRA, SOLICITUD DE ALIMENTOS DEL PROVEEDOR ND-15, CANCELACIÓN DE 

ALIMENTOS ND-35 Y REMISIONES ORIGINALE 

 

 

 

 

Administrador del contrato 

__________________________

_____ 

   

Auxiliar del Administrador del Contrato 

_____________________________________ 

 

 

 
Jefe de Departamento de Nutrición 

 

_____________________________________ 

Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  
Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

 

1.1 Manifiesto bajo protesta de decir verdad que, los productos presentados en mi propuesta 

cumplen con los requisitos de calidad señalados en el Anexo No. T3, puntos 3, 4, 5 y 6 Criterios 

para evaluar las NOM así como la NORMA Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, 

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohólicas 

preenvasados-Información comercial y sanitaria. 

 

ANEXO NÚMERO T3 (T TRES) 

CUADRO DE NORMAS VIGENTES Y CRITERIOS PARA LA RECEPCIÓN 

PARTIDA PRODUCTO NOM/ NMX/ CRITERIO FORMA DE EVALUACIÓN 

PROVEEDORES 

INSTALACIONES Y 

BUENAS PRÁCTICAS DE 

HIGIENE EN EL 

MANEJO DE LOS 

ALIMENTOS. 

NOM-251-SSA1-2009  

 

 

NOM-51-SCFI/SSA1-2010 PRODUCTOS DE MARCA Y 

ETIQUETADO O IMPRESIÓN EN EL 

ENVASE  

 

Así mismo para la partida 6, “Pan y Tortilla” del HGR 01 Cuernavaca, no requiere 

NOM/NMX/CRITERIO para su evaluación. 

1. Aviso de Funcionamiento del establecimiento del licitante que corresponda al domicilio 
fiscal, a nombre del licitante y que especifique la actividad del establecimiento acorde a 
los bienes convocados. 

NO APLICA, para la comercialización de “PAN y TORTILLA” no se requiere presentar de 
acuerdo con el ACUERDO por el que se dan a conocer los establecimientos que 
deberán presentar el trámite de Aviso de Funcionamiento, en el marco del 
Acuerdo que establece el Sistema de Apertura Rápida de Empresas. 
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2. Licencia municipal o de la localidad vigente, con el  domicilio fiscal a nombre del 
licitante y que especifique la actividad del establecimiento acorde a los bienes 
convocados 

 
 
SE ANEXAN PERMISO 

3. Para el grupo pan y tortillas excepto pan fresco, se deberán presentar los resultados 
de los análisis microbiológicos y fisicoquímicos de todas y cada una de las claves de 
los productos ofertados.  

 

SE ANEXAN ANÁLSIIS  

 

4. Copia de los resultados de los estudios clínicos practicados por un laboratorio acreditado 
ante la EMA, al personal asignado para la: preparación, entrega y distribución en las 
Unidades Médicas Hospitalarias, mismos que incluirán: exudado faríngeo, 
coproparasitoscópico en serie de tres, química sanguínea de 12 elementos, reacciones 
febriles, biometría hemática, anexando la relación de dicho personal con su respectiva 
copia del gafete de la empresa además copia de la Opinión positiva de cumplimiento de 
obligaciones en materia de seguridad social vigente emitida por el IMSS. 

 

SE ANEXAN ANÁLSIIS  

 

5. NO APLICA Inspección Sanitaria de las instalaciones del establecimiento ya que mi 
representada no requiere AVISO DE FUNCIONAMIENTO. 

 

 

 

 
Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  

Representante Legal  
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Fecha: Cuernavaca Morelos a 31 de marzo de 2025 

 

 

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL 

OOAD MORELOS 

JEFATURA DE SERVICIOS ADMINISTRATIVOS 

COORDINACIÓN DE ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO 

DEPTO. DE ADQUISICION DE BIENES Y  

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 

PRESENTE 

 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo, Representante Legal de la empresa VEEL Proyectos S. de R.L. 

de C.V. quien participa en la Adjudicación Directa Nacional Electrónica S18/AD/22/2025 

TERCERA VUELTA con número de COMPRANET AA-50-GYR-050GYR007-N-155-2025 

manifiesto lo siguiente:  

 

1.3 Se presenta a continuación catálogo fotográfico de la totalidad de los productos que 

conforman la partida 6 “PAN y TORTILLA” 

 

 

CLAVE 

DESCRIPCIÓN UNIDAD MARCA IMAGEN 
GPO GEN ESP DIF 

480 405 0600 00 

TORTILLA DE MAÍZ  PIEZA GENÉRICA 

 

480 406 1200 00 

PAN BLANCO PIEZA GENÉRICA 
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480 406 1300 01 

PAN BLANCO EN CAJA PIEZA 

GENÉRICA 

GREAT VALUE 

BIMBO 

WONDER 

 

480 406 1400 00 

PAN BOLLO PIEZA GENÉRICA 

 

480 406 1500 00 

PAN INTEGRAL EN 

CAJA 
PIEZA 

GREAT VALUE 

WONDER 

GENÉRICA 

BIMBO 

 

480 406 1600 00 

PAN INTEGRAL PIEZA GENÉRICA 
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480 406 1700 00 

PAN MEDIAS NOCHES PIEZA 

BIMBO 

WONDER 

GREAT VALUE 

GENÉRICA 

 

480 406 1800 01 

PAN MOLIDO  PIEZA 

BIMBO 

GREAT VALUE 

GENÉRICA  

 

480 406 2000 00 

PAN TOSTADO PIEZA 
BIMBO 

BENÉRICA 

 

480 406 2100 00 

PAN DULCE PIEZA GENÉRICA 

 

480 406 2200 00 

PAN DULCE DE PASTA 

HOJALDRADA 
PIEZA GENÉRICA 
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480 406 2500 01 

ROSCA DE REYES PIEZA GENÉRICA 

 

480 406 2800 00 

TORTILLA DE HARINA PIEZA 

TIA ROSA 

GREAT VALUE 

GENÉRICA 

 

 

 

Atentamente 

 

 
______________________________ 

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo  
Representante Legal  
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01 marzo al 31 dic 20258.

1 MARZO AL 31 DE 
DICIEMBRE 2024 1 MARZO AL 31 DIC 2024

1 MARZO AL 31 DE 
DICIEMBRE 2024

DELEGACIONAL PU MARCA PROCED
ENCIA

HGR /MF 1 HGZ/ MF 5 HGZ/ MF 7
SUBTOTAL 

DELEGACIONAL 
ANUAL HGR1 HGZC/MF 5 HGZ/ MF 7

PARTIDADESCRIPCIÓN CORTA
GPO GEN ESP DIFVARDESCRIPCIÓN ARTÍCULOCANTIDAD UNIDAD IEPS

MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN 
IMPORTE 
MAXIMO 

IMPORTE 
MINIMO

IMPORTE 
MAXIMO 

IMPORTE 
MINIMO

IMPORTE 
MAXIMO 

IMPORTE 
MINIMO

IMPORTE 
MAXIMO 

IMPORTE 
MINIMO

0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 -$ -  -                -$ -  -                -$ -  -        -$ -  -        -$ -  -        -$ -  -        -$ -  -        -$ -  -        

PAN Y 
TORTILLA 

TORTILLA DE MAIZ 480405060000480 405 0600 00 TORTILLA DE MAIZ HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA SOLAMENTE CUANDO NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN PRESENTACION A GRANELA GRANEL POR PESO EN GRAMOS O EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 G. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO O CON MASA DE MAIZ NIXTAMALIZADA, TROQUELADO EN FORMA CIRCULAR, COCIDO Y APILADO. PUEDE SER EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 46.5 A 49.5 PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 50 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA ELASTICA, FLEXIBLE Y SUAVE, COLOR BLANCO A CREMA, VARIANDO HASTA AZUL DEPENDIENDO DEL MAIZ, CON AROMA Y SABOR CARACTERISTICOS. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. CUANDO SE ADQUIERE EMPACADA DEBE PRESENTAR ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 6 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. SI SE ADQUIERE A GRANEL NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS.1 PIEZA 0 9091.67 3636.67 6491.67 2596.67 12983.33 5193.33 28566.67 11426.67 -$ 42.00-    GENERICA NACIONAL -$ 381,850.00-  -$ 152,740.00-  

PAN BLANCO  30 G480406120000480 406 1200 00 PAN BLANCO HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 G EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTAS CON PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA. PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR, LEVADURA E INGREDIENTES OPCIONALES (LECHE, EDULCORANTES NUTRITIVOS SACAROSA, LACTOSA Y MALTOSA), EMULSIFICANTES (LECITINA O ACEITES VEGETALES), REGULADORES DE PH, SIN ADICION DE CONSERVADORES POR SER UN PRODUCTO DE CONSUMO INMEDIATO; LA MASA FERMENTADA SE MOLDEA Y HORNEA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 5 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES / G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS POR 1 G MAXIMO 5 000 UFC / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES EL BOLILLO DEBE PRESENTAR FORMA CARACTERISTICA (ELIPTICA), CON UNA SAJADA LONGITUDINAL AL CENTRO EN LA PARTE SUPERIOR, LA TELERA ES IGUALMENTE ELIPTICA SOLAMENTE MAS EXTENDIDA CON DOS RANURAS EN LA PARTE SUPERIOR; LA SUPERFICIE EXTERIOR Y LA CORTEZA DEBEN PRESENTAR COLOR AMARILLO DORADO LO MAS UNIFORME POSIBLE, DE TEXTURA GRUESA, FIRME, EN FORMA DE COSTRA NO CORREOSA, EL COLOR DE LA MIGA DEBE SER BLANCO, CON UN MATIZ UNIFORME, SIN MANCHAS NI COLORACIONES, SUAVE Y ESPONJOSA, NO SECA; OLOR Y SABOR AGRADABLE, CARACTERISTICO, LIGERAMENTE SALADO, NO DEBE SER ACIDO. SIN MATERIAS EXTRAÑAS. DEBE CUMPLIR CON LA NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS.1 PIEZA 0 95.00 38.00 4970.00 1988.00 9940.00 3976.00 15005.00 6002.00 -$ 9.00-       GENERICA NACIONAL -$ 855.00-         -$ 342.00-          

PAN BLANCO DE CAJA 640 G 23 REB

480406130001480 406 1300 01 PAN BLANCO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 640 + 50 G. PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR, ACEITE VEGETAL, LEVADURA Y OTROS INGREDIENTES, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR SIMETRICO, HORNEADO, REBANADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 34 A 36PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS (VETAS O MANCHAS DE COLOR). SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.1 PIEZA 0

14311.50 5724.60 2236.67 894.67 4473.33 1789.33 21021.50 8408.60 -$ 88.00-    

GENÉRICA
GREAT 
VALUE
BIMBO
WONDER

NACIONAL -$ 1,259,412.00- -$ 503,764.80-  

PAN BOLLO 450 G. 8 PZ480406140000480 406 1400 00 PAN BOLLO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO IMPERMEABLE DE 450 G + 50 (8 PIEZAS). PRODUCTO ELABORADO A PARTIR DE MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO Y HORNEADO, DE FORMA SEMIESFERICA, DECORADO  CON  AJONJOLI,  REBANADO  POR  LA  MITAD  Y  EMPACADO.  ESPECIFICACIONES  FISICAS,  QUIMICAS  Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 29 A 33PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, E. COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR CORTEZA DORADA UNIFORME, LIBRE DE MANCHAS Y VETAS, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE, LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR AGRADABLE (A FERMENTACION).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.1 PIEZA 0 98.33 39.33 40.00 16.00 80.00 32.00 218.33 87.33 -$ 80.00-    GENERICA NACIONAL -$ 7,866.67-      -$ 3,146.67-      

PAN INTEGRAL DE CAJA 660 G 23 REB

480406150000480 406 1500 00 PAN INTEGRAL DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSA DE POLIETILENO 660 + 20 G CON 23 REBAN ES EL PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA INTEGRAL DE TRIGO, AGUA, LEVADURA, AZUCAR, SAL Y OTROS INGREDIENTES PERMITIDOS POR LA SSA, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR, HORNEADO, REBANADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS (NOM 147 - SSA1 – 1996) HUMEDAD DE 34 A 36PORCEN CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA CAFE CLARO, AROMA SUAVE LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.1 PIEZA 0

9626.50 3850.60 845.00 338.00 1690.00 676.00 12161.50 4864.60 -$ 98.00-    

GREAT 
VALUE
WONDER
GENÉRICA
BIMBO

NACIONAL -$ 943,397.00-  -$ 377,358.80-  

PAN INTEGRAL BAJO EN SAL 30 G480406160000480 406 1600 00 PAN INTEGRAL BAJO EN SAL HOSPITAL PIEZA DE 30 G + 5 G POR PORCION, EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTAS CON PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA.PRODUCTO QUE RESULTA DE LA PANIFICACION DE LA MASA FERMENTADA, POR LA ACCION DE LEUDANTE, PREPARADA CON HARINA DE TRIGO, HARINAS DE CEREALES INTEGRALES O DE LEGUMINOSAS, AGUA, SAL, AZUCARES, GRASAS COMESTIBLES, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PARA ALIMENTOS. TEXTURA SUAVE, CORTEZA Y MIGA COMO DE LA HARINA INTEGRAL (CASCARILLA DE TRIGO), COLOR DE LA MIGA CAFE CLARO, AROMA SUAVE, SABOR AGRADABLE, SU CONTENIDO DE SODIO ES MENOR O IGUAL A 140 MG/PORCION. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, MOHOS Y LEVADURAS 20 UFC/G MAXIMO, COLIFORMES TOTALES <10 UFC/G/ G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS 1000 UFC/G.1 PIEZA 0 30000.00 12000.00 1200.00 480.00 2400.00 960.00 33600.00 13440.00 -$ 8.00-       GENERICA NACIONAL -$ 240,000.00-  -$ 96,000.00-    

PAN MEDIAS NOCHES 340 G 8 PZS

480406170000480 406 1700 00 PAN MEDIAS NOCHES HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIETILENO DE 340 G + 20 G (8 PIEZAS). PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADA, MOLDEADA EN FORMA ELIPTICA Y CON LA SUPERFICIE SUPERIOR CURVA, HORNEADO, REBANADO A LO LARGO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 31 A 33 PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES DE 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA LIGERAMENTE AMARILLA, AROMA AGRADABLE CARACTERISTICO LIGERAMENTE A FERMENTACION, LIGERAMENTE DULCE SABOR AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.1 PIEZA 0

1231.67 492.67 600.00 240.00 1200.00 480.00 3031.67 1212.67 -$ 60.00-    

BIMBO
WONDER
GREAT 
VALUE
GENÉRICA

NACIONAL -$ 73,900.00-    -$ 29,560.00-    

PAN MOLIDO 210 G

480406180001480 406 1800 01 PAN MOLIDO HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIPROPILENO. CON GRAMAJE DE 210 G. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. PRODUCTO DE UNA MEZCLA DE PRODUCTOS DE PANIFICACION, SECADA POR CALOR, MOLIDA Y EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 5PORCEN MAXIMO. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA POLVO GRANULAR SECO, COLOR CREMA A CAFE CLARO, DORADO, LIBRE DE PUNTOS NEGROS, AROMA Y SABOR CARACTERISTICO A PAN TOSTADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 105 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. DEBE SER EMPACADO PARA GARANTIZAR SU CALIDAD.1 PIEZA 0

1380.83 552.33 385.00 154.00 770.00 308.00 2535.83 1014.33 -$ 62.00-    

BIMBO
GREAT 
VALUE
GENÉRICA 

NACIONAL -$ 85,611.67-    -$ 34,244.67-    

PAN TOSTADO DE CAJA 210 G 14 REB

480406200000480 406 2000 00 PAN TOSTADO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIPROPILENO DE 210 (14 REBANADAS). PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR, HORNEADO, REBANADO, DESHIDRATADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 2.7 - 2.9 PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR DORADO A CAFE CLARO UNIFORME, AROMA Y SABOR A PAN TOSTADO LIGERAMENTE DULCE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 105 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.1 PIEZA 0

41.67 16.67 25.00 10.00 50.00 20.00 116.67 46.67 -$ 55.00-    

BIMBO
BENÉRICA

NACIONAL -$ 2,291.67-      -$ 916.67-          

PAN DULCE DE PASTA FERMENTADA 30 G480406210000480 406 2100 00 PAN DULCE DE PASTA FERMENTADA HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 + 3 EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA, FERMENTADA Y HORNEADA CON CUBIERTA O NO A BASE DE GRASAS Y AZUCAR. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS, ALARGADAS, GRANDES O PEQUEÑAS (DONA, PANQUE, CONCHA, TRENZA, CUERNO, CHILINDRINA, COCOL, BESOS Y OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS.1 PIEZA 0.08 45000.00 18000.00 0.00 0.00 0.00 0.00 45000.00 18000.00 -$ 15.00-    GENÉRICA NACIONAL -$ 675,000.00-  -$ 270,000.00-  

PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADA 30 G480406220000480 406 2200 00 PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADA HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 30 + 3 G (PARA PACIENTES) O DE 45G A 50 G EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, LAMINADO EN VARIAS CAPAS CON MARGARINA, RECUBIERTO DE AZUCAR, MOLDEADO Y HORNEADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 1PORCEN AL 3PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 1 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 20 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES < 10 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR DORADO UNIFORME, AROMA Y SABOR DULCE, LIGERO, AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS, ALARGADAS, GRANDES O PEQUEÑAS (OREJAS, CAMPECHANAS, CORONAS Y OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS.1 PIEZA 0.08 250.00 100.00 720.00 288.00 1440.00 576.00 2410.00 964.00 -$ 20.00-    GENÉRICA NACIONAL -$ 5,000.00-      -$ 2,000.00-      

ROSCA DE REYES 480406250001480 406 2500 01 ROSCA DE REYES HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR PESO 1 KILOGRAMO EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE, DE FORMA OVALADA, APLANADA EN SU BASE, LA PARTE SUPERIOR ESTA DECORADA POR TIRAS DE ACITRON, BIZNAGA, CORTEZA DE FRUTAS CUBIERTAS (NARANJA, HIGO Y LIMON), CEREZAS ROJAS O VERDES Y ABULTADO DE CUBIERTA DE CONCHA CON AZUCAR CON O SIN COLOR VEGETAL.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRAÑAS.1 PIEZA 0.08 0.00 0.00 8.33 3.33 16.67 6.67 25.00 10.00 -$ 100.00-  GENÉRICA NACIONAL -$ -  -                -$ -  -                

TORTILLA DE HARINA DE TRIGO (520 G/20 PZ)

480406280000480 406 2800 00 TORTILLA DE HARINA DE TRIGO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 520 G + 10 G (20 PIEZAS).PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, GRASA VEGETAL, SAL, TROQUELADA EN FORMA CIRCULAR, COCIDA Y EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 28.5 A 30.5PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 500 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES < DE 10 UFC / G, HONGOS < DE 20 UFC / G, LEVADURAS < DE 20 UFC / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y FLEXIBLE, AROMA CARACTERISTICO DEL TRIGO, SABOR AGRADABLE.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.1 PIEZA 0

1053.33 421.33 526.67 210.67 1053.33 421.33 2633.33 1053.33 -$ 60.00-    

TIA ROSA
GREAT 
VALUE
GENÉRICA

NACIONAL -$ 63,200.00-    -$ 25,280.00-    

-$ 697.00-  -$ 3,738,384.00- -$1,495,353.60-

#REF! #REF! #REF! #REF! #REF!

Itchel Eloisa Ocampo Aguayo 
Representante Legal
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MODELO DE LA PÓLIZA DE FIANZA PARA GARANTIZAR, ANTE LA ADMINISTRACIÓN PÚBLICA FEDERAL, EL CUMPLIMIENTO DEL 
CONTRATO DE: ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS, SERVICIOS, OBRA PÚBLICA O SERVICIOS RELACIONADOS CON LA MISMA. 
(ENTIDADES) 
(Afianzadora o Aseguradora) 
Denominación social: __________. en lo sucesivo (la "Afianzadora" o la "Aseguradora") 
Domicilio: __________________. 
Autorización del Gobierno Federal para operar: _________ (Número de oficio y fecha) 
Beneficiaria: 
(Nombre de la Entidad paraestatal), en lo sucesivo "la Beneficiaria". 
Domicilio: _________________________________________. 
El medio electrónico, por el cual se pueda enviar la fianza a "la Contratante" y a "la Beneficiaria": _______. 
Fiado (s): (En caso de proposición conjunta, el nombre y datos de cada uno de ellos) 
Nombre o denominación social: _____________________________. 
RFC: __________. 
Domicilio: _____________________________. (El mismo que aparezca en el contrato principal) 
Datos de la póliza: 
Número: _________________________. (Número asignado por la "Afianzadora" o la "Aseguradora") 
Monto Afianzado: _________________. (Con letra y número, sin incluir el Impuesto al Valor Agregado). 
Moneda: _________. 
Fecha de expedición: ______________. 
Obligación garantizada: El cumplimiento de las obligaciones estipuladas en el contrato en los términos de la Cláusula PRIMERA de la presente 
póliza de fianza. 
Naturaleza de las Obligaciones: ____ (Divisible o Indivisible, de conformidad con lo estipulado en el contrato). 
Si es Divisible aplicará el siguiente texto: La obligación garantizada será divisible, por lo que, en caso de presentarse algún incumplimiento, se hará 
efectiva solo en la proporción correspondiente al incumplimiento de la obligación principal. 
Si es Indivisible aplicará el siguiente texto: La obligación garantizada será indivisible y en caso de presentarse algún incumplimiento se hará efectiva 
por el monto total de las obligaciones garantizadas. 
Datos del contrato o pedido, en lo sucesivo el "Contrato": 
Número asignado por "la Contratante": _________________. 
Objeto: __________________________________________. 
Monto del Contrato: (Con número y letra, sin el Impuesto al Valor Agregado) 
Moneda: _________________________________________. 
Fecha de suscripción: ______________________________. 
Tipo: (Adquisiciones, Arrendamientos, Servicios, Obra Pública o servicios relacionados con la misma). 
Obligación contractual para la garantía de cumplimiento: (Divisible o Indivisible, de conformidad con lo estipulado en el contrato) 
Procedimiento al que se sujetará la presente póliza de fianza para hacerla efectiva: El previsto en el artículo 279 de la Ley de Instituciones de 
Seguros y de Fianzas. 
Competencia y Jurisdicción: Para todo lo relacionado con la presente póliza, el fiado, el fiador y cualesquier otro obligado, así como "la 
Beneficiaria", se someterán a la jurisdicción y competencia de los tribunales federales de ___________________ (precisar el lugar), renunciando al 
fuero que pudiera corresponderle en razón de su domicilio o por cualquier otra causa. 
La presente fianza se expide de conformidad con lo dispuesto por los artículos 48, fracción II y último párrafo, y artículo 49, fracción II, de la Ley de 
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Público, y 103 de su Reglamento. 
Validación de la fianza en el portal de internet, dirección electrónica www.amig.org.mx 

(Nombre del representante de la Afianzadora o Aseguradora) 
 
CLÁUSULAS GENERALES A QUE SE SUJETARÁ LA PRESENTE PÓLIZA DE FIANZA PARA 
GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO EN MATERIA DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS, SERVICIO, OBRA PÚBLICA O 
SERVICIOS RELACIONADOS CON LA MISMA. 
 
PRIMERA. - OBLIGACIÓN GARANTIZADA. 
Esta póliza de fianza garantiza el cumplimiento de las obligaciones estipuladas en el "Contrato" a que se refiere esta póliza y en sus convenios 
modificatorios que se hayan realizado o a los anexos del mismo, cuando no rebasen el porcentaje de ampliación indicado en la cláusula siguiente, 
aún y cuando parte de las obligaciones se subcontraten. 
 
SEGUNDA. - MONTO AFIANZADO. 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora"), se compromete a pagar a la Beneficiaria, hasta el monto de esta póliza, que es (con número y letra sin incluir 
el Impuesto al Valor Agregado) que representa el ____ % (señalar el porcentaje con letra) del valor del "Contrato". 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora") reconoce que el monto garantizado por la fianza de cumplimiento se puede modificar en el caso de que se 
formalice uno o varios convenios modificatorios de ampliación del monto del "Contrato" indicado en la carátula de esta póliza, siempre y cuando no 
se rebase el ___% de dicho monto. Previa notificación del fiado y cumplimiento de los requisitos legales, (la "Afianzadora" o la "Aseguradora") emitirá 
el documento modificatorio correspondiente o endoso para el solo efecto de hacer constar la referida ampliación, sin que se entienda que la 
obligación sea novada. 



 

 

 
En el supuesto de que el porcentaje de aumento al "Contrato" en monto fuera superior a los indicados, (la "Afianzadora" o la "Aseguradora") se 
reserva el derecho de emitir los endosos subsecuentes, por la diferencia entre ambos montos sin embargo, previa solicitud del fiado, 
(la "Afianzadora" o la "Aseguradora") podrá garantizar dicha diferencia y emitirá el documento modificatorio correspondiente. 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora") acepta expresamente que en caso de requerimiento, se compromete a pagar el monto total afianzado, siempre 
y cuando en el Contrato se haya estipulado que la obligación garantizada es indivisible; de estipularse que es divisible, (la "Afianzadora" o 
la "Aseguradora") pagará de forma proporcional el monto de la o las obligaciones incumplidas. 
 
TERCERA. - INDEMNIZACIÓN POR MORA. 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora"), se obliga a pagar la indemnización por mora que en su caso proceda de conformidad con el artículo 283 de la 
Ley de Instituciones de Seguros y de Fianzas. 
 
CUARTA. - VIGENCIA. 
La fianza permanecerá vigente hasta que se dé cumplimiento a la o las obligaciones que garantice en los términos del "Contrato" y continuará 
vigente en caso de que "la Contratante" otorgue prórroga o espera al cumplimiento del "Contrato", en los términos de la siguiente cláusula. 
Asimismo, esta fianza permanecerá vigente durante la substanciación de todos los recursos legales, arbitrajes o juicios que se interpongan con 
origen en la obligación garantizada hasta que se pronuncie resolución definitiva de autoridad o tribunal competente que haya causado ejecutoria. 
De esta forma la vigencia de la fianza no podrá acotarse en razón del plazo establecido para cumplir la o las obligaciones contractuales. 
 
QUINTA. - PRÓRROGAS, ESPERAS O AMPLIACIÓN AL PLAZO DEL CONTRATO. 
En caso de que se prorrogue el plazo originalmente señalado o conceder esperas o convenios de ampliación de plazo para el cumplimiento del 
contrato garantizado y sus anexos, el fiado dará aviso a (la "Afianzadora" o la "Aseguradora"), la cual deberá emitir los documentos modificatorios o 
endosos correspondientes. 
  
(La "Afianzadora o la "Aseguradora") acepta expresamente garantizar la obligación a que esta póliza se refiere, aún en el caso de que se otorgue 
prórroga, espera o ampliación al fiado por parte de la "Contratante" para el cumplimiento total de las obligaciones que se garantizan, por lo que no se 
actualiza el supuesto de extinción de fianza previsto en el artículo 179 de la Ley de Instituciones de Seguros y de Fianzas, sin que se entienda 
novada la obligación. 
SEXTA. - SUPUESTOS DE SUSPENSIÓN. 
(Sólo incluir para el caso de póliza en materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios) 
Para garantizar el cumplimiento del "Contrato", cuando concurran los supuestos de suspensión en los términos de la Ley de Adquisiciones, 
Arrendamientos y Servicios del Sector Público, su Reglamento y demás disposiciones aplicables, "la Contratante" deberá emitir el o las actas 
circunstanciadas y, en su caso, las constancias a que haya lugar. En estos supuestos, a petición del fiado, (la "Afianzadora" o 
la "Aseguradora") otorgará el o los endosos conducentes, conforme a lo estatuido en el artículo 166 de la Ley de Instituciones de Seguros y de 
Fianzas, para lo cual bastará que el fiado exhiba a (la "Afianzadora o a la Aseguradora") dichos documentos expedidos por "la Contratante". 
El aplazamiento derivado de la interposición de recursos administrativos y medios de defensa legales, no modifica o altera el plazo de ejecución 
inicialmente pactado, por lo que subsistirán inalterados los términos y condiciones originalmente previstos, entendiendo que los endosos que emita 
(la "Afianzadora" o la "Aseguradora") por cualquiera de los supuestos referidos, formarán parte en su conjunto, solidaria e inseparable de la póliza 
inicial. 

 
SÉPTIMA. - SUBJUDICIDAD. 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora") realizará el pago de la cantidad reclamada, bajo los términos estipulados en esta póliza de fianza, y, en su 
caso, la indemnización por mora de acuerdo a lo establecido en el artículo 283 de la Ley de Instituciones de Seguros y de Fianzas, aun cuando la 
obligación se encuentre subjúdice, en virtud de procedimiento ante autoridad judicial, administrativa o tribunal arbitral, salvo que el fiado obtenga la 
suspensión de su ejecución, ante dichas instancias. 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora") deberá comunicar a "la Beneficiaria" de la garantía, el otorgamiento de la suspensión al fiado, acompañándole 
las constancias respectivas que así lo acrediten, a fin de que se encuentre en la posibilidad de abstenerse del cobro de la fianza hasta en tanto se 
dicte sentencia firme. 

  
OCTAVA. - COAFIANZAMIENTO O YUXTAPOSICIÓN DE GARANTÍAS. 
El coafianzamiento o yuxtaposición de garantías, no implicará novación de las obligaciones asumidas por (la "Afianzadora" o la "Aseguradora") por lo 
que subsistirá su responsabilidad exclusivamente en la medida y condiciones en que la asumió en la presente póliza de fianza y en sus documentos 
modificatorios. 

 
NOVENA. - CANCELACIÓN DE LA FIANZA. 
(Sólo incluir para el caso de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios) 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora") quedará liberada de su obligación fiadora siempre y cuando "la Contratante" le comunique por escrito, por 
conducto del servidor público facultado para ello, su conformidad para cancelar la presente garantía. 
El fiado podrá solicitar la cancelación de la fianza para lo cual deberá presentar a (la "Afianzadora" o la "Aseguradora") la constancia de cumplimiento 
total de las obligaciones contractuales. Cuando el fiado solicite dicha cancelación derivado del pago realizado por saldos a su cargo o por el 
incumplimiento de obligaciones, deberá presentar el recibo de pago correspondiente. 
Esta fianza se cancelará cuando habiéndose cumplido la totalidad de las obligaciones estipuladas en el "Contrato", "la Contratante" haya calificado o 
revisado y aceptado la garantía exhibida por el fiado para responder por los defectos, vicios ocultos de los bienes entregados y por el correcto 



 

 

 
funcionamiento de los mismos o por la calidad de los servicios prestados por el fiado, respecto del "Contrato" especificado en la carátula de la 
presente póliza y sus respectivos convenios modificatorios. 

 
DÉCIMA. - PROCEDIMIENTOS. 
(La "Afianzadora" o la "Aseguradora") acepta expresamente someterse al procedimiento previsto en el artículo 279 de la Ley de Instituciones de 
Seguros y de Fianzas para hacer efectiva la fianza. 

 
DÉCIMA PRIMERA. -RECLAMACIÓN 
"La Beneficiaria" podrá presentar la reclamación a que se refiere el artículo 279, de Ley de Instituciones de Seguros y de Fianzas en cualquier 
oficina, o sucursal de la Institución y ante cualquier apoderado o representante de la misma. 

 
DÉCIMA SEGUNDA. - DISPOSICIONES APLICABLES. 
Será aplicable a esta póliza, en lo no previsto por la Ley de Instituciones de Seguros y de Fianzas la legislación mercantil y a falta de disposición 
expresa el Código Civil Federal. 
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Servicio de Administración Tributaria

 

Opinión del cumplimiento de obligaciones fiscales
 

Folio
 

Clave R.F.C.

25NB6117647
 

VPR230519U61
 

Nombre, Denominación o Razón social

VEEL PROYECTOS S DE RL DE CV
 

Estimado contribuyente

Respuesta de opinión:

En atención a su consulta sobre el Cumplimiento de Obligaciones, se le informa lo siguiente:

En los controles electrónicos institucionales del Servicio de Administración Tributaria, se observa que en el momento en que se realiza esta 
revisión, se encuentra al corriente en el cumplimiento de los puntos que revisa la opinión del cumplimiento de obligaciones fiscales, contenidos 
en la Resolución Miscelánea Fiscal vigente. Por lo que se emite esta opinión del cumplimiento de obligaciones fiscales, en sentido POSITIVO. La 
presente opinión no es una constancia del correcto entero de los impuestos declarados, para lo cual el SAT se reserva sus facultades de verificación 
previstas en el Código Fiscal de la Federación.

Revisión practicada el día 26 de marzo de 2025 a las 16:21 horas
 

Notas

1.-Para estímulos o subsidios, la opinión que se genere indicando que es Inscrito SIN OBLIGACIONES fiscales, se tomará como Positiva cuando 
el monto del subsidio no rebase de 40 UMAS elevado al año, en caso contrario se considera como resultado Negativo.

2.-La opinión que se genere indicando que es INSCRITO SIN OBLIGACIONES fiscales, se considera Opinión Negativa para efectos de contratación 
de adquisiciones, arrendamientos, servicios u obra pública

3.-Tratándose de estímulos o subsidios, tiene una vigencia de 3 meses contada a partir del día en que se emite según lo establecido en la regla 
2.1.27. y 30 días naturales a partir de su emisión para trámites diferentes al señalado, de acuerdo a la regla 2.1.36. de la Resolución Miscelánea 
Fiscal para 2025.

4.-El procedimiento para obtener la opinión se realiza conforme a lo previsto en la regla 2.1.36. de la Resolución Miscelánea Fiscal para 2025 y de 
acuerdo a lo establecido en el artículo 32-D del Código Fiscal de la Federación y no constituye respuesta favorable respecto a contribuyentes que 
se ubican en los supuestos del artículo 69 del Código Fiscal de la Federación.

5.-La opinión del cumplimiento, se genera atendiendo a la situación fiscal del contribuyente en los siguientes sentidos: POSITIVA. - Cuando el 
contribuyente esté inscrito y al corriente en el cumplimiento de las obligaciones que se consideran en los numerales 1 a 12 de la regla 2.1.36. de 
la Resolución Miscelánea Fiscal para 2025; NEGATIVA. - Cuando el contribuyente esté inscrito y no se encuentre al corriente en el cumplimiento 

Cadena Original
 

Sello Digital

Contacto:
Av. Hidalgo 77, col. Guerrero, c.p. 06300, 
Ciudad de México. Atención telefónica 01 55 
627 22 728, desde Estados Unidos y Canadá 
01 877 44 88 728.

 Página 1 de 2

Página 324

SE ELIMINA CADENA ORIGINAL, SELLO DIGITAL, CODIGO QR POR SER 
UN DATO CONFIDENCIAL, CUYA DIFUSIÓN VULNERA SU ESFERA 
JURÍDICA CON FUNDAMENTO EN LOS ARTÍCULOS 115 Y 120 DE LA 
LEY GENERAL DE TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA INFORMACIÓN 
PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025



Servicio de Administración Tributaria

 

Notas

de las obligaciones que se consideran en los numerales 1 a 12 de la regla 2.1.36. de la Resolución Miscelánea Fiscal para 2025; INSCRITO SIN 
OBLIGACIONES.- Cuando el contribuyente está inscrito en el RFC pero no tiene obligaciones fiscales.

6.-El procedimiento para obtener la opinión se realiza conforme a lo previsto en la regla 2.1.36. de la Resolución Miscelánea Fiscal para 2025 y de 
acuerdo a lo establecido en el artículo 32-D del Código Fiscal de la Federación.

 

Este servicio es gratuito, en el SAT nuestra misión es servirle.

Los alcances y condiciones del tratamiento de sus datos personales podrá consultarlos en el aviso integral de privacidad para ello, ingrese al portal 
de Internet del SAT en la siguiente ruta: http://omawww.sat.gob.mx/documentossat/Paginas/AvisodePrivacidadSAT/aviso_de_privacidad_sat.htm
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Opinión del Cumplimiento de Obligaciones Fiscales en materia de Seguridad Social

FECHA: 26 de marzo de 2025

VEEL PROYECTOS

Clave de R.F.C.:

Nombre, Denominación o Razón Social:

Folio:

Estimado Patrón:

VPR230519U61

Respuesta de opinión:

En atención a su consulta sobre el Cumplimiento de Obligaciones, se le informa lo siguiente:

En los controles electrónicos del Instituto Mexicano del Seguro Social, se observa que en el momento en que se realiza esta revisión, se encuentra al
corriente con las obligaciones de pago de aportaciones Seguridad Social, toda vez que no se registran créditos fiscales firmes a su cargo, por lo anterior
se emite opinión Positiva.

La presente opinión se realiza únicamente verificando que no existan créditos fiscales firmes a su cargo, sin que sea una constancia del correcto entero de
las aportaciones de Seguridad Social, para lo cual el IMSS se reserva sus facultades de verificación previstas en la Ley del Seguro Social y el Código
Fiscal de la Federación.

Revisión practicada el día 26 de marzo de 2025, a las 16:26 horas.

Esta carta opinión del cumplimiento de obligaciones fiscales tiene una vigencia hasta el 26 de marzo de 2025, 23:59:59.

Usted tiene registrado( bajador(es) activo(s) ante el IMSS.

NOTAS:

Este servicio es gratuito.
El IMSS es el instrumento básico de seguridad social para todos los trabajadores y sus familias.

Sus datos personales son incorporados y protegidos en los sistemas del IMSS, de conformidad con los Lineamientos de Protección de Datos Personales y con las diversas disposiciones fiscales y legales sobre confidencialidad y protección de datos, a fin
de ejercer las facultades conferidas a la autoridad fiscal.

Si desea modificar o corregir sus datos personales, puede acudir a la Subdelegación competente.

1. En caso de estar inconforme y usted sea el particular que esté inscrito ante el IMSS o sea el representante legal, podrá usted promover una aclaración ante la Subdelegación que controla el (los) crédito(s) fiscales y adjuntar este documento, así como
los documentos que soporten su aclaración.

2. La presente opinión se emite considerando lo establecido en los incisos a) y b), del Acuerdo de fecha 27 de abril de 2022 emitido por el H. Consejo Técnico del Instituto Mexicano del Seguro Social.

3. Tiene una vigencia del mismo día que fue consultada, de conformidad con el Acuerdo de fecha 27 de abril de 2022 emitido por el H. Consejo Técnico del Instituto Mexicano del Seguro Social.

4. La opinión del cumplimiento, se genera atendiendo a la situación fiscal del patrón en los siguientes sentidos: POSITIVA.- Cuando el particular esté inscrito ante el IMSS y al corriente en el cumplimiento de las obligaciones que se consideran en los
incisos a) y b) de la regla cuarta, de conformidad con el Acuerdo de fecha 27 de abril de 2022 emitido por el H. Consejo Técnico del Instituto Mexicano del Seguro Social; NEGATIVA.- Cuando el particular no esté al corriente en el cumplimiento de las
obligaciones en materia de seguridad social que se consideran en los incisos a) y b) de la regla cuarta del acuerdo antes citado; SIN OPINIÓN.- Cuando no se localice en los controles electrónicos del IMSS la información suficiente para determinar el
cumplimiento de las obligaciones fiscales en materia de seguridad social de los particulares.

5. Se incluyen datos informativos, en su caso tales como: si el particular cuenta con algún acto de fiscalización en proceso o si cuenta con medios de defensa interpuestos en contra de acto administrativos o resoluciones emitidas por el IMSS o si cuenta
con algún convenio de pago a plazos, los cuales no inciden en el sentido que se emita la opinión.

6. La presente opinión se emite de conformidad con lo establecido en el artículo 32-D del Código Fiscal de la Federación y del Acuerdo ACDO.SA2.HCT.270422/107.P.DIR de fecha 27 de abril de 2022 emitido por el H. Consejo Técnico del Instituto
Mexicano del Seguro Social.
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             Coordinación General de Recaudación Fiscal
   Gerencia Senior de Recaudación y Cobranza Fiscal
 Gerencia de Cobro Persuasivo, Coactivo y Garantías
                     Ciudad de México, a 26 de Marzo de 2025

Constancia de Situación Fiscal en materia obligaciones Fiscales relativa a las aportaciones patronales  y entero de descuentos.

Folio: 

RFC: VPR230519U61

Nombre o Razón Social: VEEL PROYECTOS S DE RL DE CV

Estimado Patrón:

En atención a su a su solicitud de constancia de situación fiscal registrada el día  26 de Marzo de 2025 y 16:40:31 respecto del cumplimiento de sus
obligaciones fiscales relativas a las aportaciones patronales y entero de descuentos ante el Instituto del Fondo Nacional de la Vivienda para los
Trabajadores, se hace de su conocimiento lo siguiente:

Se informa que al momento de realizar la consulta solicitada por usted en los sistemas electrónicos del Instituto respecto del cumplimiento de sus
obligaciones fiscales en materia de vivienda,  y con relación a los datos de identificación que aparecen al inicio del presente documento, se detectó que Sí
se encuentra al corriente en las obligaciones patronales relativas a realizar la aportación del cinco por ciento sobre los salarios de los trabajadores, así
como retener y enterar los descuentos para el pago amortizaciones de crédito en términos de los artículos 29 y 30 de la Ley del Instituto del Fondo
Nacional de la Vivienda para los Trabajadores por lo que la constancia que se emite es sin adeudo.

Asimismo, se señala que de conformidad con los registros electrónicos consultados por este Instituto, ese solicitante cuenta co abajador(es)
activo(s) ante el Infonavit al 6to. Bimestre de 2024.

Se informa lo anterior, sin perjuicio de que este Instituto como Organismo Fiscal Autónomo se reserve el ejercicio de sus facultades para allegarse de
información complementaria y/o realizar los ajustes que modifiquen lo aquí hecho de su conocimiento a fin de reconocer la existencia de registros
patronales adicionales vinculados a su registro federal de contribuyentes que a su vez, puedan evidenciar el cumplimiento de obligaciones patronales ante
este Instituto en términos del Código Fiscal de la Federación y la Ley del Instituto del Fondo Nacional de la Vivienda para los Trabajadores.

Cabe mencionar, que el presente documento no constituye una resolución definitiva en tanto que tiene una vigencia de 30 días a partir de la fecha de su
expedición, indicando que la Constancia que nos ocupa constituye un acto de autoridad meramente informativo y emitido a petición de la parte interesada,
por lo que no reviste características de resolución de carácter fiscal; no determina cantidad alguna a pagar, ni crea, modifica o extingue derechos u
obligaciones inherentes a las situaciones de hecho reguladas por la legislación aplicable.

La presente constancia es emitida por el Instituto del Fondo Nacional de la Vivienda para los Trabajadores en su carácter de organismo fiscal autónomo,
de conformidad con los artículos 32-D del Código Fiscal de la Federación; 29 y 30 de la Ley del Instituto del Fondo Nacional de la Vivienda para los
Trabajadores; en relación con lo dispuesto en los artículos 3, fracción IV, 4 fracción VII, 5  primer párrafo y 11 del Reglamento Interior del Instituto del
Fondo Nacional de la Vivienda para los Trabajadores en Materia de Facultades como Organismo Fiscal Autónomo, publicado en el Diario Oficial de la
Federación el 31 de julio de 2017; así como las Reglas para la obtención de la Constancia de Situación Fiscal en materia obligaciones fiscales relativas a
las aportaciones patronales y entero de descuentos del Instituto del Fondo Nacional de la Vivienda para los Trabajadores publicadas en el Diario Oficial de
la Federación el 22 de abril de 2024.

Cadena Original: 

Ciudad de México, a 26 de Marzo de 2025 : 16:40:31 

Sello digital Infonavit:
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SERVICIO 32D BUSCAR ARCHIVO LOG

Servicio de Verificación de Proveedores del Gobierno Federal

Individual por RFC

RFC: VPR230519U61

Consultar  Carta Opinión 32D

Descargar

Mostrar 10  registros Buscar: 

Positiva VPR230519U61 VEEL PROYECTOS S DE
RL DE CV

2025-04-07
11:14:35.786

OPINIÓN DE
CUMPLIMIENTO RFC NOMBRE/RAZON

SOCIAL
No. DE
TRABAJADORES

FECHA DE
CONSULTA AUDITORIA JUICIO

7/4/25, 10:15 a.m. Modelo de Gobierno de Datos

https://verificaimss.imss.gob.mx/cartaCumplimiento/consulta32D.jsp 1/2

https://verificaimss.imss.gob.mx/cartaCumplimiento/buscarArchivo.jsp
https://verificaimss.imss.gob.mx/cartaCumplimiento/j_spring_security_logout
https://verificaimss.imss.gob.mx/cartaCumplimiento/j_spring_security_logout


OPINIÓN DE
CUMPLIMIENTO MOTIVO COMENTARIO

Positiva Se encuentra al corriente en sus obligaciones fiscales en materia de seguridad social a la fecha de la consulta.

Negativa Tengan a su cargo créditos fiscales determinados, firmes o no, que no se encuentren pagados o garantizados en alguna de las
formas permitidas por Código Fiscal de la Federación.

Acudir a la Subdelegación
a realizar la aclaración
procedente.

Sin Opinión
No se encuentra registrado como patrón.
Sus registros patronales se encuentran dados de baja.
No cuenta con trabajadores vigentes.

Trabajador(es)
registrado(s) ante el
IMSS

Acorde al artículo 32-D del Código Fiscal de la Federación, queda bajo la responsabilidad del contratante evaluar si los
trabajadores activos registrados ante el IMSS son suficientes para cubrir los requerimientos de los trabajos que se contratan.
En caso de subcontratación, se deberá presentar la Opinión de Cumplimiento de las obligaciones fiscales en materia de
seguridad social de todas las empresas subcontratistas que realizarán los trabajos objeto del Contrato.

El Instituto Mexicano del Seguro Social, por medio de la presente opinión, podrá indicar si se encuentra ejerciendo facultades de comprobación al patrón y si éste cuenta o no con
medios de defensa interpuestos.

Mostrando registros del 1 al 1 de un total de 1 registros Primero Anterior 1 Siguiente Último

7/4/25, 10:15 a.m. Modelo de Gobierno de Datos
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