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CONTRATO ABIERTO PARA LA ADQUISICION DE VIVERES (PARTIDA 11
EMBUTIDOS) PARA EL HGZ C/MF No. 5 ZACATEPEC, NACIONAL, QUE CELEBRAN,
POR UNA PARTE, EL EJECUTIVO FEDERAL POR CONDUCTO DEL INSTITUTO
MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL, EN LO SUCESIVO “EL INSTITUTO”,
REPRESENTADA POR LA M.E. MONICA ARRIAGA ARROYO, EN SU CARACTER DE
ENCARGADA DEL ORGANO DE OPERACION ADMINISTRATIVA DESCONCENTRADA
ESTATAL MORELOS Y POR LA OTRA, D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA S.A. DE
C.V. EN LO SUCESIVO "EL PROVEEDOR" REPRESENTADO EN ESTE ACTO POR EL
LIC. JOSE MAXIMILIANO GUERRERO DIiAZ DE LEON, EN SU CARACTER DE
REPRESENTANTE LEGAL A QUIENES DE MANERA CONJUNTA SE LES
DENOMINARA “LAS PARTES”, AL TENOR DE LAS DECLARACIONES Y CLAUSULAS
SIGUIENTES:

DECLARACIONES
I. “EL INSTITUTO” declara que:

.1 Es un organismo publico descentralizado de la Administracién Publica Federal, con
personalidad juridica y patrimonio propios, que tiene a su cargo la organizacion y
administracion del Seguro Social, como servicio publico de caracter nacional, en
términos de los articulos 4 y 5, de la Ley del Seguro Social. Esta facultado para
celebrar los actos juridicos necesarios para la consecucion de los fines para los que
fue creado, de conformidad con el articulo 251, fracciones IV y V, de la Ley del
Seguro Social.

I.2. Su representante legal, la M.E. Ménica Arriaga Arroyo, en su cargo de encargada
del despacho del Organo de Operacién Administrativa Desconcentrada Estatal
Morelos, con R.F.C. |, quicn acredita su personalidad en términos de
la escritura publica numero 129,633, libro 2,377 de fecha 20 de diciembre de 2024,
otorgada ante la fe del Doctor Eduardo Garcia Villegas, titular de la notaria numero 15
de la Ciudad de México, instrumento juridico debidamente inscrito ante el Registro
Publico de Organismos Descentralizados, bajo el folio 97-7-24122024-121040 con
fecha 27 de diciembre de 2024, con fundamento en los articulos 24 Y 25 de la Ley
Federal de las Entidades Paraestatales, asi como 40, 41, 45 Y 46 de su Reglamento,
es un servidor publico adscrito a la misma que cuenta con facultades legales para
celebrar el presente contrato, quien podra ser sustituido en cualquier momento en su
cargo o funciones, sin que por ello, sea necesario celebrar un convenio modificatorio.

I.3. Con fundamento en el punto 5.3.15 y 5.4.13. De las Politicas Bases y Lineamientos
en Materia de Adquisiciones Arrendamientos y Prestacion de Servicios del Instituto
Mexicano del Seguro Social el M.E. MARCO ANTONIO ADAIR LINA AMADOR, en su
caracter de ENCARGADO DE LA JEFATURA DE PRESTACIONES MEDICAS, con
RF.C. I focultado para administrar el cumplimiento de las
obligaciones que deriven del objeto del presente contrato, quien podra ser sustituido
en cualquier momento en su cargo o funciones, sin que por ello, sea necesario
celebrar un convenio modificatorio, bastando para tales efectos un comunicado por
escrito y firmado por el servidor facultado para ello informando a "EL PROVEEDOR";
para los efectos del presente contrato, interviene como Area Requirente el M.E.
RAUL AGUILAR LARA, en su caracter de ENCARGADO DE LA COORDINACION DE

SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE (S) FISICAS IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: RFC, POR
CONSIDERARSE INFORMACION CUYA DI UEDE AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA MISMA, DE
CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE TRANSPARENCIA Y
ACCESO A LA INFORMACION PUBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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PREVENCION Y ATENCION A LA SALUD, como Area Técnica la LIC. NUT.
ROBERTA CASTILLO VENEGAS, COORDINADORA DE NUTRICION Y DIETETICA,
y como responsable de la contratacion el Lic. Jorge Luis Luna Ham, Titular de la
Coordinacién de Abastecimiento y Equipamiento, y como Auxiliar del Administrador
del Contrato la C. Maria Daniela Ramirez Ocampo, Jefa del Departamento de
Nutricion en el HGZ C/M.F. No. 5, en términos de los numerales ya indicados.
ANEXO 5 (CINCO).

I.4. La adjudicaciéon del presente contrato se realizd mediante el procedimiento de
LICITACION PUBLICA y medio ELECTRONICO de caracter NACIONAL, nimero LA-
50-GYR-050GYR007-N-94-2025 cuyo fallo se llevd a cabo el 27 de febrero de 2025,
al amparo de lo establecido en los articulos 134 de la Constitucion Politica de los
Estados Unidos Mexicanos; ARTICULO 26 FRACCION I, 26 bis fraccién Il, 36 bis, 37,
37 bis y 47 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico, “LAASSP”, 85 de su Reglamento (RLAASSP) y demas disposiciones
aplicables en la materia.

I.5. “EL INSTITUTO” cuenta con suficiencia presupuestaria en la partida 51221001
otorgada mediante dictamen de disponibilidad presupuestal previo numero
0000029774-2025, emitido por la Jefatura de Servicios de Finanzas. ANEXO 1
(UNO).

.6. El presupuesto definitivo a ejercer esta sujeto a la aprobacion del Presupuesto de
Egresos de la Federacién para el Ejercicio Fiscal 2025 por parte de la H. Camara de
Diputados del Congreso de la Unién, por lo que el cumplimiento de las obligaciones
del presente contrato queda sujeto para fines de ejecucién y pago a la disponibilidad
presupuestaria con la que cuente el Instituto Mexicano del Seguro Social, conforme al
Presupuesto de Egresos de la Federacion que para el ejercicio fiscal 2025 se
apruebe, sin responsabilidad alguna para el Instituto Mexicano del Seguro Social.

Para efectos fiscales las Autoridades Hacendarias le han asignado el Registro
Federal de Contribuyentes N° IMS421231145.

1.7. Sefala como domicilio para todos los efectos de este acto juridico el ubicado en
Boulevard Benito Juarez No. 18, Colonia Centro, Cuernavaca, Morelos. C.P. 62000.

Il. “EL PROVEEDOR?”, por conducto de su representante declara QUE:

1.1 Es una persona moral constituida de conformidad con las leyes de los Estados
Unidos Mexicanos, segun consta en la Pdliza numero 18060, de fecha 22 de
diciembre de 2012, pasada ante la fe del Licenciado Federico Gabriel Lucio
Decanini, Corredor Publico nimero 31 para la plaza del Distrito Federal, ahora
Ciudad de México habilitado por la Secretaria de Comercio y Fomento
Industrial, hoy Secretaria de economia, actuando con el caracter de Fedatario
Publico; e inscrita en el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio del Distrito
Federal, bajo el folio mercantil electronico No. 487266-1 de fecha 01 de febrero de
2013; cuyo objeto es
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1.2 El Lic. José Maximiliano Guerrero Diaz de Ledn, en su caracter de representante
legal, cuenta con facultades suficientes para suscribir el presente contrato y obligar a
su representada, como lo acredita con en términos de la pdliza numero 26617, del 23
de octubre del 2017, pasada ante la fe del Licenciado Federico Gabriel Lucio
Decanini, Corredor Publico nimero 31 en ejercicio en la plaza mercantil de la Ciudad
de México, habilitado por la Secretaria de Economia, mismo que bajo protesta de
decir verdad manifiesta no le ha sido limitado ni revocado en forma alguna.

1.3 Reune las condiciones técnicas, juridicas y econdmicas, y cuenta con la organizacion
y elementos necesarios para su cumplimiento.

1.4 Cuenta con su Registro Federal de Contribuyentes DSS121222|C0. Cuenta con
Registro Patronal ante “EL INSTITUTO” No. | NN

I.5 Acredita el cumplimiento de sus obligaciones fiscales en términos de lo dispuesto en
el articulo 32-D del Cddigo Fiscal de la Federacion vigente, incluyendo las de
Aportaciones Patronales y Entero de Descuentos, ante el Instituto del Fondo Nacional
de la Vivienda para los Trabajadores y las de Seguridad Social ante el Instituto
Mexicano del Seguro Social, conforme a las Opiniones de Cumplimiento de
Obligaciones Fiscales emitidas por el SAT, INFONAVIT e IMSS, respectivamente.

1.6 Tiene establecido su domicilio en calle Mateo Saldafa numero 60, colonia San
Lorenzo Tezonco Barrio, delegacién lIztapalapa, Ciudad de México, C.P. 09900,
mismo que sefala para los fines y efectos legales del presente contrato. teléfono
5524768207, como correo electrénico d.sanzon@yahoo.com.mx

lll. De “LAS PARTES”:

lll.1 Que es su voluntad celebrar el presente contrato y sujetarse a sus términos vy
condiciones, por lo que de comun acuerdo se obligan de conformidad con las
siguientes:

CLAUSULAS
PRIMERA. OBJETO DEL CONTRATO.

“EL PROVEEDOR” acepta y se obliga a proporcionar a “EL INSTITUTO” la adquisicion
de VIVERES (PARTIDA 11 EMBUTIDOS) PARA EL HGZ C/MF No. 5 ZACATEPEC, en
la convocatoria a la licitacion LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025, este contrato y sus
anexos que se detallan a continuacion, que forman parte integrante del mismo.

| Anexo 1 (uno) “Dictamen de Disponibilidad Presupuestal Previo” |
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Anexo 2 (dos) “Fallo, Propuesta Técnica de “EL PROVEEDOR, Términos
y Condiciones”
Anexo 3 (tres) “‘Propuesta Econémica de “EL PROVEEDOR”
Anexo 4 (cuatro) “Formato de Fianza”
Anexo 5 (cinco) “Oficios de designacién de Administrador de contrato y su
Auxiliar”.

SEGUNDA. MONTO DEL CONTRATO.

“EL INSTITUTO” pagara a “EL PROVEEDOR” como contraprestacion por el suministro
de los bienes objeto de este contrato, la cantidad minima $58,800.00 (CINCUENTA Y
OCHO MIL OCHOCIENTOS PESOS 00/100 M.N.) NO GENERA IVA y un monto maximo
de $147,000.00 (CIENTO CUARENTA Y SIETE MIL PESOS 00/100 M.N.) NO
GENERA IVA.

Los precios unitarios del presente contrato, expresado(s) en moneda nacional son los
indicados en el Anexo 3 (TRES) Propuesta Econdmica

El precio unitario es considerado fijo y en moneda nacional hasta que concluya la relacion
contractual que se formaliza, incluyendo todos los conceptos y costos involucrados en la
adquisicion de VIVERES (PARTIDA 11 EMBUTIDOS) PARA EL HGZ C/MF No. 5
ZACATEPEC, por lo que “EL PROVEEDOR” no podra agregar ningun costo extra y los
precios seran inalterables durante la vigencia del presente contrato.

TERCERA. ANTICIPO.

Para el presente contrato “EL INSTITUTO” no otorgara anticipo a “EL PROVEEDOR”

CUARTA. FORMA Y LUGAR DE PAGO.

Con apego al “Procedimiento para la recepcion, glosa y aprobacion de documentos
presentados para tramite de pago y la constitucion, modificacion, cancelacion, operacién y
control de fondos fijos”

e Plazo para el pago: 8 dias para alimentos perecedero y 20 dias para no
perecederos

Tipo de moneda: Pesos mexicanos

Método de pago: pago electronico

Documentos anexos a la factura:

Para el tramite de facturacion y pago al PROVEEDOR, debera presentar la
documentacién que se enlista; solicitando su apego a lo ahi mencionado, con el fin
de resolver dudas sobre el procedimiento de pago se podra dirigir al responsable
del area contable de cada unidad.

Pagina 4
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Asi mismo se solicita al licitante el cumplimiento estricto en la fechas de facturacion,
evitando el diferimiento de la entrega de los documentos soportes.

e Contrato y Copia de la Fianza (Unicamente en la primera facturacién).

e Factura o recibo segun sea el caso, expedido a nombre del Instituto Mexicano del
Seguro Social, con Registro Federal de Contribuyentes IMS421231145, con
requisitos fiscales (articulos 29 y 29 A del Cdédigo Fiscal de la Federacion), misma
que reuna los requisitos fiscales respectivos, en la que se indique los bienes
suministrados, numero de proveedor, numero de contrato, numero de fianza y
denominacion social de la afianzadora, cuenta contable, unidad de Informacion y
centro de costos, asi como Original de la Nota de Remisién, orden de compra, nd-
15, nd-35 y Acta Entrega-Recepcion, formato anexo.

DATOS DE FACTURACION

e RFC: IMS421231145

e Razén social: Instituto Mexicano del Seguro Social

¢ Domicilio fiscal: Avenida Paseo de la Reforma No. 476, Colonia Juarez, Alcaldia
Cuauhtémoc, Caodigo Postal 06600, Ciudad de México

¢ Régimen fiscal: Personas morales con fines no lucrativos (claves 603)

e Uso de CFDI: Clave S01 “sin efectos fiscales”, con excepcion de las operaciones
relativas a las Tiendas IMSS-SNTSS, para los cuales, podran ser consideradas
segun correspondan, las claves siguientes:

GO01 “Adquisicion de mercancias”
G02 “Devoluciones, descuentos o bonificaciones”
G03 “Gastos en general” cuando se trate del arrendamiento de inmuebles

e Para contratos que en su monto maximo rebasen los $300,000.00, debera
presentar opiniones de cumplimiento de obligaciones en materia de seguridad
social, vigente y positiva, asi como SAT e INFONAVIT.

Firmas de autorizacion de la factura:

e Administrador del contrato
e Auxiliar Administrador de Contrato
¢ Jefe Depto. de Nutricion

Se facturara de forma semanal de acuerdo al calendario PLACA.

En caso de cambios en la norma para tramite de pago de la Jefatura de Finanzas se le
notificara por escrito al proveedor sin que sea necesaria la suscripcion de convenio
modificatorio.

Misma que debera ser entregada en Contabilidad y Tramite de Erogaciones Delegacional,
ubicado en Blvd. Benito Juarez No. 18 Col. Centro C.P. 62000, Cuernavaca, Morelos en
horario de 9:00 a 13:00 hrs. de lunes a viernes, para la validacion de dichos
comprobantes el Proveedor debera cargar en Internet, a través del Portal de Servicios a
Proveedores de la pagina del IMSS el archivo en formato XML, la validez de los mismos
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sera determinada durante la carga y uUnicamente los comprobantes validos seran
procedentes para pago.

e Sise realizara en una sola exhibicién o pagos progresivos conforme a las entregas
programadas en el contrato respectivo: Pagos progresivos

El pago se debera realizar en un plazo maximo de 20 (veinte) dias naturales siguientes,
contados a partir de la fecha en que sea entregado y aceptado el Comprobante Fiscal
Digital por Internet (CFDI) o factura electrénica a “EL INSTITUTO”, con la aprobacion
(firma) del Administrador del presente contrato.

El computo del plazo para realizar el pago se contabilizara a partir del dia habil siguiente
de la aceptacion del CFDI o factura electrénica, y ésta reuna los requisitos fiscales que
establece la legislacién en la materia, el desglose de los bienes entregados, los precios
unitarios, se verifique su autenticidad, no existan aclaraciones al importe y vaya
acompanada con la documentacién soporte de la entrega de los bienes facturados.

De conformidad con el articulo 90 del Reglamento de la “LAASSP”, en caso de que el
CFDI o factura electronica entregado presente errores, el Administrador del presente
contrato o quien éste designe por escrito, dentro de los 3 (tres) dias habiles siguientes de
su recepcion, indicara a “EL PROVEEDOR?” las deficiencias que debera corregir; por lo
que, el procedimiento de pago reiniciara en el momento en que “EL PROVEEDOR”
presente el CFDI y/o documentos soporte corregidos y sean aceptados.

El tiempo que “EL PROVEEDOR?” utilice para la correccion del CFDI y/o documentacion
soporte entregada, no se computara para efectos de pago, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 51 de la “LAASSP”.

El CFDI o factura electronica debera ser presentada Contabilidad y Tramite de
Erogaciones Delegacional, ubicado en Boulevard. Benito Juarez No. 18 Col. Centro C.P.
62000, Cuernavaca, Morelos en horario de 9:00 a 13:00 hrs. de lunes a viernes, para la
validacién de dichos comprobantes el Proveedor debera cargar en Internet, a través del
Portal de Servicios a Proveedores de la pagina del IMSS el archivo en formato XML, la
validez de los mismos sera determinada durante la carga y unicamente los comprobantes
validos seran procedentes para pago.

El CFDI o factura electrénica se debera presentar desglosando el impuesto cuando
aplique.

EL PROVEEDOR se obliga a no cancelar ante el SAT los CFDI a favor del IMSS
previamente validados en el Portal de Servicios a Proveedores, salvo justificacion y
comunicacién por parte del mismo al Administrador del Contrato para su autorizacion
expresa, debiendo éste informar a las areas de tramite de erogaciones de dicha
justificacion y reposicion del CFDI, en su caso.

“EL PROVEEDOR” manifiesta su conformidad que, hasta en tanto no se cumpla con la

verificacién, supervision y aceptacién de los bienes, no se tendran como recibidos o
aceptados por el Administrador del presente contrato.
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Para efectos de tramite de pago, “EL PROVEEDOR” debera ser titular de una cuenta
bancaria, en la que se efectuara la transferencia electrénica de pago, respecto de la cual
debera proporcionar toda la informacion y documentacion que le sea requerida por “EL
INSTITUTO”, para efectos del pago.

“EL PROVEEDOR” debera presentar la informacién y documentacion que “EL
INSTITUTO” le solicite para el tramite de pago, atendiendo a las disposiciones legales e
internas de “EL INSTITUTO”.

El pago de los bienes entregados quedara condicionado al pago que “EL PROVEEDOR”
deba efectuar por concepto de penas convencionales.

Para el caso de que se presenten pagos en exceso, se estara a lo dispuesto por el
articulo 51, parrafo tercero, de la “LAASSP”.

QUINTA. LUGAR, PLAZOS Y CONDICIONES PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES.

Plazo de entrega del bien, arrendamiento o servicio, indicando en su caso, el calendario
con programa y condiciones de entregas que corresponda.

Los bienes deberan ser entregados y distribuidos dentro del plazo establecido en el Anexo
T2 (DOS) el cual forma parte de la presente convocatoria en los lugares que se indican en
la Orden de compra correspondiente del Sistema de Planeacién y Control de Alimentos
(PLACA). Anexo T4 (CUATRO).

Los bienes deberan ser entregados y distribuidos en las Unidades Médicas Hospitalarias
conforme a los horarios establecidos en el Anexo T2 (DOS) el cual forma parte de las
bases contenidas en la presente convocatoria y conforme a lo sefialado en la Orden de
Compra.

Las Ordenes de Compra para la entrega y distribucién de los bienes seran emitidas con
una anticipacion de (Escrito de Origen de Bienes) 10 dias naturales, en un formato similar
al contenido en el Anexo T4 (CUATRO) el cual forma parte de la presente convocatoria,
dichas o6rdenes deberan contener nombre y firma de quien las elabora, asi como la
autorizacion de la Jefe del Departamento de Nutricién y Dietética.

Para el caso de solicitudes extraordinarias nd-15 o cancelaciones de alimentos al
proveedor nd-35 (2660-009-166) estas debera realizarse y solicitarse por la Nutricionista
Dietista responsable del almacén de viveres con 24 horas hasta 48 horas de anticipacion,
a la entrega de los alimentos solicitados por la unidad, la nutricionista entregara el formato
correspondiente (nd-15) impreso con las firmas respectivas y la autorizacion de la Jefe
del Departamento de Nutricién y Dietética, asi como recabara firma de recibido en el
formato “control de ordenes de compra y solicitud extraordinaria de alimentos a
proveedores” 2660-009-160 conforme al anexo T8 (ocho) de las presentes bases.
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Las Unidades Médicas Hospitalarias, entregaran al proveedor la Orden de Compra, en
original impreso y debidamente requisitado (Pla.C.A. Web). y/o solicitud extraordinaria de
alimentos a proveedores ND-15 Anexo T4 (CUATRO).

EL INSTITUTO podra evaluar el desempefio del proveedor, midiendo su nivel de
cumplimiento en la entrega oportuna de los bienes, durante la vigencia del contrato que se
celebre. Dicha informacion se hara del conocimiento del mismo. La evaluacion sera
realizada por el Jefe del Departamento de Nutricién y Dietética, cocinero técnico 1,
cocinero técnico 2, auxiliar de almaceén y nutricionista asignado al almacén de viveres, de
la Unidad Médica Hospitalaria en la cual el proveedor realiza la entrega de los bienes,
conforme al Anexo T6 (SEIS) el cual forma parte de la presente convocatoria.

EL PROVEEDOR debera entregar en el almacén de viveres de las Unidades Médicas a
partir del inicio de la vigencia del contrato, una relacién del personal que tendra acceso a
las instalaciones del Instituto, que contenga nombre completo y cargo, conjuntamente con
la copia simple de los gafetes que los identifica.

VERIFICACION DE CALIDAD

EL INSTITUTO, podra realizar programas de verificacion a través del personal que
designe el administrador del Contrato, para comprobar que se cumple con las
especificaciones vigentes, aplicando la normatividad establecida.

Dicha verificacion, se podra iniciar a partir de que se realice la primera entrega y
distribucion, en caso de que los alimentos se encuentren fuera de especificaciones se
procedera al canje o devolucién (rechazo). Anexo T9 (nueve)

Todos los gastos que se generen por concepto de la verificacion de la calidad de los
alimentos, quedaran a cargo del proveedor.

PERIODO MAXIMO DE CADUCIDAD DE LOS ALIMENTOS

Conforme a la NOM-051-SCFI11-2010. La Fecha limite en que se considera que un
producto preenvasado, almacenado en las condiciones sugeridas por el fabricante, reduce

o elimina las caracteristicas sanitarias que debe reunir para su consumo. Después de esta
fecha no debe comercializarse o consumirse
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Es importante verificar el periodo maximo de caducidad de los alimentos a entregar; debe ser d
acuerdo a la siguiente tabla:

Subgrupo Periodo maximo de caducidad

Derivados lacteos 15dias

Pan de caja 8 dias.

Tortilla industrializada 8 dias.

Nieves y helados 1 mes

Colaciones 24 hrs.

Abarrotes (cereales, leguminosas, azlcares, 3 meses de acuerdo a las fechas de

condimentos) caducidad indicadas por el
fabricante

Leche fluida ultrapasteurizada 3 meses conforme a la fecha del
empaque.

Jugos y concentrados 3 meses de acuerdo a los

empaques de tetra pack o de
acuerdo a la indicacion del
fabricante

Came en general y huevo En cames frescas evaluar las
caracteristicas fisicoquimicas para
duracion de 72hrs.

Huevo, 1 semana.

Productos de salchichoneria 1 semana.
Frutas y Vegetales Se evaluan las caracteristicas
fisicogquimicas para una duracion de
48a 72 hrs.

CONDICIONES PARA EL CANJE O RECHAZO DE BIENES RECIBIDOS:

EL INSTITUTO a través de la Unidad afectada, podra solicitar el canje de cualquiera de
los productos al proveedor, por no entregar la (s) marca (s) ofertada (s), o bien no
cumplan con las normas de recepcion, o presenten defectos de calidad, hasta 24
(veinticuatro) horas después de la recepcion (se incluyen todos los grupos). Para el
grupo/partida de Abarrotes el periodo sera de 5 (CINCO) dias naturales, cuando se
compruebe que por la naturaleza propia del alimento, y no obstante, haber sido mantenido
conforme a las condiciones adecuadas de temperatura, éste sufra alteraciones fisico-
quimicas. Anexo T9 (NUEVE)

En caso de omisiones o rechazos por mala calidad, la reposicion debera ser el mismo dia
de la entrega antes de las 14:00 hrs. en caso de que el nutricionista acepte el canje
posterior, el limite maximo sera un dia después de la fecha de recepcion, dentro del
horario de entrega estipulado en el anexo T2 (dos), en caso de no requerir se elaborara la
cancelacion de alimentos ND-35 anexo T10 (diez), especificando el motivo por el cual no
se requiere y se aplica la penalizacion correspondiente por omision.

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o devolucién, correran por cuenta
de EL PROVEEDOR, previa notificacion de EL INSTITUTO.

EL PROVEEDOR se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los dafos y/o perjuicios
que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar a EL INSTITUTO y/o a
terceros, en la entrega y distribucion de los bienes en las condiciones precisadas
(defectos de calidad, marcas distintas de las ofertadas, vicios ocultos, etc.)

EL INSTITUTO, por conducto de los responsables de cada una de las Unidades
participantes, podra solicitar a EL PROVEEDOR, el canje o devolucion de los bienes que
presenten defectos a simple vista, especificaciones distintas a las establecidas en el
contrato o sus anexos o vicios ocultos, debiendo notificar a EL PROVEEDOR en la
siguiente entrega al momento en que se haya percatado del vicio o defecto.
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RECHAZO DE BIENES

EL INSTITUTO devolvera los alimentos que entregue y distribuya EL PROVEEDOR
cuando no cumpla con las “Caracteristicas fisicoquimicas de los alimentos para su
recepcion o seleccion” anexo T5 (cinco)

En el supuesto de que EL PROVEEDOR no retire los productos en el plazo convenido, EL
INSTITUTO podra destruir o desechar los alimentos y en consecuencia no seran pagados
por el Instituto.

Los alimentos no recibidos y devueltos por rechazo, deberan ser entregados segun sea el
caso, durante el transcurso del dia de entrega, de acuerdo al horario que establezca la
unidad médica hospitalaria, indicando en la correspondiente orden de remision que los
articulos corresponden a un rechazo.

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o rechazo, correran por cuenta de
EL PROVEEDOR, previa notificacion de EL INSTITUTO.

EL PROVEEDOR se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los dafos y/o perjuicios
que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar a EL INSTITUTO y/o a
terceros con motivo del rechazo de los bienes, cuando estos se encuentren en los
supuestos previstos en este numeral.

RESPONSABLES DE ENTREGA-RECEPCION

Jefe de Departamento de Nutricion y Dietética
Nutricionista Dietista asignada al almacén de viveres
Auxiliar de Almacén del almacén de viveres

CONDICIONES DE ENTREGA Y DISTRIBUCION DE LOS BIENES:

Los productos a entregar deberan apegarse a la presentacién enunciada, criterios de
calidad que se indican en el Cuadro Basico de Alimentos, que se puede consultar en la
pagina Web del IMSS, en la seccion de CUADROS BASICOS, rengléon ALIMENTOS.
Anexo T5 (CINCO)

Los alimentos que sean entregados y distribuidos en rebanadas o que por el gramaje
requerido no puedan ser entregados en su envase primario, EL PROVEEDOR debera
identificar los envases de los alimentos en lo individual segun la presentacion con los
siguientes datos:

. Marca Comercial

. Nombre Genérico y Especifico

. Fecha de Fabricacion y Caducidad

. Nombre o Razon Social del Fabricante
. Nombre o Razoén Social del Proveedor
. Fecha de rebanado o corte y

. Peso Neto
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Cuando la orden de compra sea transmitida via correo electronico o cualquier otro medio
convenido por EL PROVEEDOR, este se obliga a confirmar su recepcion acusando de
recibo por la misma via a mas tardar el dia habil siguiente a aquél en que se reciba dicha
orden por parte de las Areas de Nutricién y Dietética de las Unidades Médicas
Hospitalarias, fecha a partir de la cual, empezara a computarse el plazo de entrega. Si EL
PROVEEDOR no confirma la recepcion de la orden, el plazo de entrega empezara a
contabilizarse a partir del dia habil siguiente a la fecha de transmision por parte de EL
INSTITUTO segun conste en la notificacion de entrega que proporcione el medio utilizado
por el Instituto.

Para la partida Frutas y vegetales, EL PROVEEDOR debera proporcionar en forma
mensual una lista de las frutas y vegetales de temporada.

EL PROVEEDOR debera entregar y distribuir los alimentos en cajas para estiba, de
plastico, recipientes o envases especiales, estos productos seran biodegradables,
conforme a la fraccion VI del articulo 1 de la Ley General de Equilibrio y Proteccién al
Ambiente, conforme a las caracteristicas de la clave/partida de alimentos, o producto en
condiciones adecuadas de higiene y presentacion, como lo indica el Cuadro Basico
Institucional de Alimentos.

Los vehiculos para transportar los bienes para su entrega y distribucion deberan ser
cerrados, o con cubiertas que los protejan del clima. En lo que se refiere a productos
carnicos, lacteos y embutidos deberan contar también con sistema de refrigeracion con
control de temperatura, asi como, los otros productos que por sus caracteristicas lo
requieran (congelados y refrigerados).

Durante la entrega y recepcion, los bienes estaran sujetos a la inspeccion de las
caracteristicas fisicoquimicas de los alimentos para su entrega establecidas en el Anexo 5
(cinco) y revisar que se entreguen conforme con la marca (s) ofertada (s), presentacién y
criterios de calidad que se indican en el Cuadro Basico de Alimentos, consultar la pagina
del Instituto en Internet. Ademas, se verificar la cantidad, empaques y envases en éptimas
condiciones de Higiene y presentacion.

El personal responsable de la entrega de los bienes en las Unidades hospitalarias debera
contar con portar gafete de la empresa. Esta ultima debera proporcionar una lista con los
nombres de las personas que haran la entrega, comunicar cualquier cambio que se haga.

EL PROVEEDOR esta conforme en que EL INSTITUTO no dara por recibidos y
aceptados los bienes a su entera satisfacciéon, mientras EL PROVEEDOR no cumpla con
las condiciones de entrega y distribucion de los bienes, establecidas en las bases
contenidas en la presente convocatoria.

Nutricionista recibira de EL PROVEEDOR los insumos conforme a la Orden de Compra
Global, ND -15, cancelacion de alimentos ND-35 los confronta con la Nota de Remision.
Nutricionista requisita en nota de remisién: nombre, firma, sello presupuestal, fecha y hora
de recepcion de los productos. Original de Nota de Remision Nutricionista devuelve a EL
PROVEEDOR. Copia de Nota de Remision archiva la Nutricionista para control interno.
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EL PROVEEDOR debera entregar en la Jefatura de Finanzas de la Unidad Médica las
Facturas, con la original de Nota de Remision, original de la orden de compra y/o ND 15,
ND-35, anexo T4 (cuatro) y anexo T10 (diez) en factura semanal de acuerdo al calendario
PlaCA para la autorizacion por la URG y validada a lo establecido en la “Normatividad de
pago de las cuentas contables”.

La transportacién de los bienes, las maniobras de carga y descarga en el andén del lugar
de entrega vy distribucion seran a cargo del proveedor, asi como el aseguramiento de los
bienes, hasta que estos sean recibidos de conformidad por el Instituto.

SEXTA. VIGENCIA.

“LAS PARTES” convienen en que la vigencia del presente contrato sera del 01 de marzo
al 31 de diciembre de 2025.

SEPTIMA. MODIFICACIONES DEL CONTRATO.

“LAS PARTES” estan de acuerdo que “EL INSTITUTO” por razones fundadas y
explicitas podra ampliar el monto o en la cantidad de los bienes, de conformidad con el
articulo 52 de la “LAASSP”, siempre y cuando las modificaciones no rebasen en su
conjunto el 20% (veinte por ciento) de los establecidos originalmente, el precio unitario
sea igual al originalmente pactado y el contrato esté vigente. La modificacion se
formalizara mediante la celebracién de un Convenio Modificatorio.

“EL INSTITUTO”, podra ampliar la vigencia del presente instrumento, siempre y cuando,
no implique incremento del monto contratado o de la cantidad de bienes, siendo necesario
que se obtenga el previo consentimiento de “EL PROVEEDOR”.

De presentarse caso fortuito o fuerza mayor, o por causas atribuibles a “EL INSTITUTO”,
se podra modificar el plazo del presente instrumento juridico, debiendo acreditar dichos
supuestos con las constancias respectivas. La modificacién del plazo por caso fortuito o
fuerza mayor podra ser solicitada por cualquiera de “LAS PARTES”

En los supuestos previstos en los dos parrafos anteriores, no procedera la aplicacion de
penas convencionales por atraso.

Cualquier modificacion al presente contrato debera formalizarse por escrito, y debera
suscribirse por el servidor publico de “EL INSTITUTO” que lo haya hecho, o quien lo
sustituya o esté facultado para ello, para lo cual “EL PROVEEDOR?” realizara el ajuste
respectivo de la garantia de cumplimiento, en términos del articulo 91, ultimo parrafo del
Reglamento de la LAASSP, salvo que por disposicion legal se encuentre exceptuado de
presentar garantia de cumplimiento.

“EL INSTITUTO” se abstendra de hacer modificaciones que se refieran a precios,
anticipos, pagos progresivos, especificaciones y, en general, cualquier cambio que
implique otorgar condiciones mas ventajosas a un proveedor comparadas con las
establecidas originalmente.
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OCTAVA. GARANTIA DE LOS BIENES.

Para la entrega de los bienes materia del presente contrato, no se requiere que “EL
PROVEEDOR” presente una garantia por la calidad de los bienes contratados.

NOVENA. GARANTIA.
A) CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

Conforme a los articulos 48, fraccién I, 49, fraccion Il, de la “LAASSP”; 85, fraccién lll, y
103 de su Reglamento “EL PROVEEDOR?” se obliga a constituir una garantia indivisible
por el cumplimiento fiel y exacto de todas las obligaciones derivadas de este contrato;
mediante fianza expedida por compania afianzadora mexicana autorizada por la Comisién
Nacional de Seguros y de Fianzas, a favor del Instituto Mexicano del Seguro Social, por
un importe equivalente al 10% del monto total del contrato, sin incluir el IVA.

Dicha fianza debera ser entregada a “EL INSTITUTO”, a mas tardar dentro de los 10 dias
naturales posteriores a la firma del presente contrato, en la Coordinacién de Abastecimiento y
Equipamiento, sito en Av. Plan de Ayala 1201 esquina Av. Central, col. Ricardo Flores Magén, C.P.
62450, Cuernavaca, Morelos.

Si las disposiciones juridicas aplicables lo permiten, la entrega de la garantia de
cumplimiento se podra realizar de manera electronica al correo electronico
miguel.jahen@imss.gob.mx;georgina.ayala@imss.gob.mx

En caso de que “EL PROVEEDOR” incumpla con la entrega de la garantia en el plazo
establecido, “EL INSTITUTO” podra rescindir el contrato y dara vista al Organo Interno de
Control para que proceda en el ambito de sus facultades.

La garantia de cumplimiento no sera considerada como una limitante de responsabilidad
de “EL PROVEEDOR?”, derivada de sus obligaciones y garantias estipuladas en el
presente instrumento juridico, y no impedira que “EL INSTITUTO” reclame Ila
indemnizacion por cualquier incumplimiento que pueda exceder el valor de la garantia de
cumplimiento.

En caso de incremento al monto del presente instrumento juridico o modificacion al plazo,
“EL PROVEEDOR” se obliga a entregar a “EL INSTITUTO”, dentro de los diez dias
naturales siguientes a la formalizacién del mismo, de conformidad con el ultimo parrafo
del articulo 91, del Reglamento de la “LAASSP”, los documentos modificatorios o
endosos correspondientes, debiendo contener en el documento la estipulacién de que se
otorga de manera conjunta, solidaria e inseparable de la garantia otorgada inicialmente.

Cuando la contratacion abarque mas de un ejercicio fiscal, la garantia de cumplimiento del
contrato podra ser por el porcentaje que corresponda del monto total por erogar en el
ejercicio fiscal de que se trate, y debera ser renovada por “EL PROVEEDOR” cada
ejercicio fiscal por el monto que se ejercera en el mismo, la cual debera presentarse a
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“EL INSTITUTO” a mas tardar dentro de los primeros diez dias naturales del ejercicio
fiscal que corresponda.

Una vez cumplidas las obligaciones a satisfaccion, el servidor publico facultado por “EL
INSTITUTO” procedera inmediatamente a extender la constancia de cumplimiento de las
obligaciones contractuales y dara inicio a los tramites para la cancelacion de la garantia
de cumplimiento de contrato, lo que comunicara a “EL PROVEEDOR”.

DECIMA. OBLIGACIONES DE “EL PROVEEDOR?”.
“EL PROVEEDOR?”, se obliga a:

a) Entregar los bienes en las fechas o plazos y lugares establecidos conforme a lo
pactado en el presente contrato y anexos respectivos.

b) Cumplir con las especificaciones técnicas y de calidad y demas condiciones
establecidas en el presente contrato y sus respectivos anexos.

¢) Realizar los tramites de importacion y cubrir los impuestos y derechos que se
generen, cuando se trate de bienes de procedencia extranjera.

d) Asumir la responsabilidad de cualquier dafo que llegue a ocasionar a “EL
INSTITUTO” o a terceros con motivo de la ejecucion y cumplimiento del presente
contrato.

e) Proporcionar la informacién que le sea requerida por la Secretaria de la Funcién
Publica y el Organo Interno de Control, de conformidad con el articulo 107 del
Reglamento de la “LAASSP”.

DECIMA PRIMERA. OBLIGACIONES DE “EL INSTITUTO”.
“EL INSTITUTO”, se obliga a:

a) Otorgar las facilidades necesarias, a efecto de que “EL PROVEEDOR?” lleve a
cabo en los términos convenidos, el suministro de bienes objeto del contrato.
b) Realizar el pago correspondiente en tiempo y forma.

c) Extender a “EL PROVEEDOR?”, por conducto del servidor publico facultado, la
constancia de cumplimiento de obligaciones contractuales inmediatamente que se
cumplan éstas a satisfaccion expresa de dicho servidor publico para que se dé
tramite a la cancelacion de la garantia de cumplimiento del presente contrato.

d) INSTRUCCION: EN CASO DE ESTIPULAR OBLIGACIONES ADICIONALES,
AGREGAR LOS INCISOS QUE SE REQUIERAN

DECIMA SEGUNDA. ADMINISTRACION, VERIFICACION, SUPERVISION Y
ACEPTACION DE LOS BIENES.

“EL INSTITUTO” designa como Administrador(es) del presente contrato a la M.E.
MARCO ANTONIO ADAIR LINA AMADOR, en su caracter d¢ ENCARGADO DE LA
JEFATURA DE PRESTACIONES MEDICAS, con R.F.C.HIIIINEEEE cuich dara

. . SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S) FISICAS
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seguimiento y verificara el cumplimiento de los derechos y obligaciones establecidos en
este instrumento.

Los bienes se tendran por recibidos previa revision del administrador del presente
contrato, la cual consistirda en la verificacion del cumplimiento de las especificaciones
establecidas y en su caso en los anexos respectivos, asi como las contenidas en la
propuesta técnica.

“EL INSTITUTO”, a través del administrador del contrato, rechazara los bienes que no
cumplan las especificaciones establecidas en este contrato y en sus Anexos, obligandose
“EL PROVEEDOR?” en este supuesto, a entregarlos nuevamente bajo su responsabilidad
y sin costo adicional para “EL INSTITUTO”, sin perjuicio de la aplicacion de las penas
convencionales o deducciones al cobro correspondientes.

“EL INSTITUTO”, a través del administrador del contrato, podra aceptar los bienes que
incumplan de manera parcial o deficiente las especificaciones establecidas en este
contrato y en los anexos respectivos, sin perjuicio de la aplicacidon de las deducciones al
pago que procedan, y reposicion de los bienes, cuando la naturaleza propia de éstos lo
permita.

DECIMA TERCERA. DEDUCCIONES.

“EL INSTITUTO” aplicara deducciones de acuerdo a lo previsto en los articulos 53 Bis de
la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico y 97 de su
Reglamento, por cualquier incumplimiento parcial o deficiente en que incurra EL
PROVEEDOR, respecto a los conceptos que integran el servicio, conforme a lo siguiente:

e ot o
NIVELES DE UNIDAD . INCUMPLIMIENTO RESPONSABLE DE DE
CONCEPTO SERVICIO []3 DEDUCCION MOTI\{O []3 REPORTAR EL NOTIFICACION
MEDIDA RESCISION DEL INCUMPLIMIENTO
CONTRATO PRI R a
DEDUCCION
Por
Después de cada 1% diario
Por atraso en el las 9:00 treinta sobre el hasta por 10 dias Auxiliar del
cumplimiento de los horas el minutos valor total de sobre el valor total Auxiliar del administrador
horarios pactados de equivalente de lo de lo incumplido, sin administrador del del contrato
entrega y distribucion al 0.2% por atraso, incumplido incluir el Impuesto al contrato Administrador
de los bienes cada 30 sin sin incluir el Valor Agregado (IVA) del contrato
min exceder IVA
el 1%
Diario y hasta 1% diario
la reposicién sobre el hasta por 10 dias Auxiliar del
Cuando por omisién no de los valor total de sobre el valor total Auxiliar del administrador
entregue productos productos. y/o | 1% diario lo de lo incumplido, sin | administrador del del contrato
solicitados o por canje cancelaciéon incumplido incluir el Impuesto al | contrato Administrador
del sin incluir el Valor Agregado (IVA) del contrato
requerimiento IVA
Diario y hasta 1% diario hasta por 10 dias Auxiliar del
Cuando no cumpla la la reposicién sobre el sobre el valor total Auxiliar del administrador
calidad de los productos de los 1% diario valor total de de lo incumplido, sin | administrador del del contrato
solicitados productos. y/o lo incluir el Impuesto al | contrato Administrador
cancelaciéon incumplido Valor Agregado (IVA) del contrato
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e o
NIVELES DE UNIDAD INCUMPLIMIENTO RESPONSABLE DE DE
CONCEPTO SERVICIO DE DEDUCCION MOTIVO DE REPORTAR EL NOTIFICACION
MEDIDA RESCISION DEL INCUMPLIMIENTO
CONTRATO DELA
DEDUCCION
del sinincluir el
requerimiento IVA
Diario y hasta 1% diario
la reposicién sobre el hasta por 10 dias Auxiliar del
Cuando no cumpla con las de los valor total de sobre el valor total Auxiliar del administrador
condiciones de productos. y/o | 1% diario lo de lo incumplido, sin | administrador del del contrato
presentacion cancelaciéon incumplido incluir el Impuesto al | contrato Administrador
del sin incluir el Valor Agregado (IVA) del contrato
requerimiento IVA
Diario y hasta 1% diario
la reposicién sobre el hasta por 10 dias Auxiliar del
Cuando no cumola con las de los valor total de sobre el valor total Auxiliar del administrador
marcas |icitadasp productos. y/o | 1% diario lo de lo incumplido, sin | administrador del del contrato
cancelacién incumplido incluir el Impuesto al | contrato Administrador
del sin incluir el Valor Agregado (IVA) del contrato
requerimiento IVA
PYRTR
Cuando el personal Sc.ifed;no Auxiliar del
;?;:ﬁ?:so (:erlsvzr:drsf)a 22 0.2% valor total de hasta por 10 % del Auxiliar del administrador
resente sir:J ol uniforme Diario diarioo lo monto total de los administrador del del contrato
’cJubre elo. cubrebocas ! incumplido bienes contratados contrato Administrador
afetep ! y sinincluir el del contrato
gatete. IVA
El vehiculo donde se 0.2% diario
transportan los alimentos sc.Jbroe o Auxiliar del
tenga las caracteristicas o - L
establecidas. de acuerdo al 0.2% valor total de hasta por 10 % del Auxiliar del administrador
tino de alime’:nto e Diario d;ario lo monto total de los administrador del del contrato
tans orta como (I:Io indica incumplido bienes contratados contrato Administrador
ol co:trato de viveres sinincluir el del contrato
IVA
vigente.
Los contenedores, cajas de 0.2% diario
estiba de plasticoy sobre el Auxiliar del
envases especiales donde 0.2% valor total de hasta por 10 % del Auxiliar del administrador
se entregan los alimentos Diario diarioo lo monto total de los administrador del del contrato
sean los adecuados y estén incumplido bienes contratados contrato Administrador
en optimas condiciones de sin incluir el del contrato
limpieza. IVA

El administrador del contrato, se auxiliara de los Administradores Auxiliares del Contrato
para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar las penas convencionales y
deducciones, segun sea el caso, previstas en los contratos a "EL PROVEEDOR". El
administrador del contrato notificara Coordinacion de Abastecimientos, para su captura y
sistema PREI Millenium, dentro de los 5 dias habiles siguientes a la
notificacion del incumplimiento.

validaciéon en el

En cualquier caso, dicha deduccién no podra exceder del monto de la garantia de
cumplimiento del contrato del 10% del monto total de los bienes contratados, cuando se
hubiere exceptuado de la presentacion de la garantia.

Con fundamento en lo previsto en el articulo 97 primer parrafo del Reglamento de la Ley
de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, dichas deducciones
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deberan calcularse hasta la fecha en que materialmente se cumpla la obligacion y sin que
cada concepto de deducciones exceda a la parte proporcional de la garantia de
cumplimiento que le corresponda del monto total del contrato.

El limite de incumplimiento a partir del cual se podra rescindir el contrato en los términos
del articulo 54 de la LAASSP es el equivalente al monto de la garantia cuando el
proveedor sea sujeto a la aplicacién de penas convencionales no resultara procedente la
deductiva por incumplimiento de igual manera de aplicar la deductiva no procederan las
penas convencionales.

No omito sefalar que las Deductivas antes invocadas, Unicamente son enunciativas mas,
no limitativas por lo que, de existir algun otro incumplimiento sefialado en las clausulas del
contrato, se podran considerar siempre y cuando se aplique el porcentaje y calculo
indicado en la normatividad de la materia.

El administrador del contrato, se auxiliara de los Administradores Auxiliares del Contrato
para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar las penas deductivas, segun sea el
caso, previstas en los contratos a "EL PROVEEDOR". El administrador del contrato
notificara Coordinacién de Abastecimientos, para su captura y validaciéon en el sistema
PREI Millenium, dentro de los 5 dias habiles siguientes a la notificacién del
incumplimiento. El Departamento de Nutricidn enunciara en la remisién la causa de la
penalizacion.

DECIMA CUARTA. PENAS CONVENCIONALES.

En caso que “EL PROVEEDOR?” incurra en atraso en el cumplimiento conforme a lo
pactado para la entrega de los bienes objeto del presente contrato, conforme a lo
establecido en el Anexo 2 (DOS), parte integral del presente contrato, “EL INSTITUTO” por
conducto del administrador del contrato aplicara la pena convencional equivalente al 1 %,
por cada dia de atraso en el inicio de la prestacion del servicio sobre el monto de los bienes
no proporcionados, de conformidad con este instrumento legal y sus respectivos anexos.

El Administrador determinara el calculo de la pena convencional, cuya notificacion se
realizara por escrito o via correo electronico, dentro de los 5 dias posteriores al atraso en
el cumplimiento de la obligacién de que se trate.

De conformidad con lo establecido en el Articulo 53 de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, asi como en el numeral 5.5.8.1 de las
Politicas, Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiciones, Arrendamientos vy
Prestacion de Servicios del Instituto Mexicano del Seguro, el Instituto aplicara una pena
convencional, conforme a lo siguiente:

RESPONSABLE DEL
RESPONSABLE CALCULO Y
PENALIZACION DE REPORTAREL | NOTIFICACION DE
INCUMPLIMIENTO | LAS PENAS
CONVENCIONALES

NIVEL DE

CONCEPTO SERVICIO

Cuando el proveedor no Por cada dia 1% diario sobre el Auxiliar del Auxiliar del
inicie con la prestacion del natural de atraso a valor de los administrador del administrador del
servicio solicitado por partir de que se productos contrato contrato
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RESPONSABLE DEL
RESPONSABLE CALCULO Y
PENALIZACION DE REPORTAREL | NOTIFICACION DE
INCUMPLIMIENTO | LAS PENAS
CONVENCIONALES

NIVEL DE

CONCEPTO SERVICIO

causas imputables al exceda el plazo de solicitados y no Administrador del
mismo. los 5 (cinco) dias entregados, sin contrato

naturales contados incluir el IVA

a partir de la

emision del fallo

Auxiliar del

Por cada dia Auxiliar del administrador del
Cuando el proveedor no natural de atraso a 1% diario sobre el administrador del contrato
proporcione la remisién partir de su valor de la remisiéon | contrato Administrador del

requerimiento contrato

e La pena convencional se calculara de acuerdo con los siguientes términos y
condiciones expresados en la férmula que se detalla a continuacion:

Pca = %d x nda x vspa.

Dénde:

%d=porcentaje determinado en la convocatoria, invitacién, cotizacién, contrato o
pedido por cada dia de atraso en el inicio de la prestacién del servicio.

Pca = pena convencional aplicable.

nda = numero de dias de atraso.

vspa = valor de los servicios prestados con atraso, sin IVA.

e Las penas convencionales y deductivas deben aplicarse bajo el principio de
proporcionalidad, toda vez que si una parte de la obligacion fue cumplida, la pena no
puede ser aplicada a la totalidad del monto contratado.

Una vez alcanzado el limite sefalado para la(s) pena(s) convencional(es), se procedera a
hacer efectiva la garantia de cumplimiento del contrato, siendo proporcional al monto de
las obligaciones incumplidas.

El pago de los bienes quedara condicionado, proporcionalmente, al pago que “EL
PROVEEDOR” deba efectuar por concepto de penas convencionales por atraso; en el
supuesto que el contrato sea rescindido en términos de lo previsto en la CLAUSULA
VIGESIMA TERCERA DE RESCISION, no procedera el cobro de dichas penas ni la
contabilizacion de las mismas al hacer efectiva la garantia de cumplimiento del contrato.

El pago de la pena podra efectuarse a través del esquema e5cinco Pago Electronico de
Derechos, Productos y Aprovechamientos (DPA’s), a favor de la Tesoreria de la
Federacion, o la Entidad; o bien, a través de un comprobante de egreso (CFDI de Egreso)
conocido comunmente como Nota de Crédito, en el momento en el que emita el
comprobante de Ingreso (Factura o CFDI de Ingreso) por concepto de los bienes, en
términos de las disposiciones juridicas aplicables.
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El importe de la pena convencional, no podra exceder el equivalente al monto total de la
garantia de cumplimiento del contrato, y en el caso de no haberse requerido esta
garantia, no debera exceder del 20% (veinte por ciento) del monto total del contrato.

Cuando “EL PROVEEDOR” quede exceptuado de la presentacion de la garantia de
cumplimiento, en los supuestos previsto en la “LAASSP”, el monto maximo de las penas
convencionales por atraso que se puede aplicar, sera del 20% (veinte por ciento) del
monto de los bienes adquiridos fuera de la fecha convenida, de conformidad con lo
establecido en el tercer parrafo del articulo 96 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico.

DECIMA QUINTA. LICENCIAS, AUTORIZACIONES Y PERMISOS.
“EL PROVEEDOR” se obliga a observar y mantener vigentes las licencias,
autorizaciones, permisos o registros requeridos para el cumplimiento de sus obligaciones.

DECIMA SEXTA. POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL.

Para la adquisicién de los bienes, materia del presente contrato, no se requiere que “EL
PROVEEDOR?” contrate una pdliza de seguro por responsabilidad civil.

DECIMA SEPTIMA. TRANSPORTE.

“EL PROVEEDOR?” se obliga bajo su costa y riesgo, a transportar los bienes objeto del
presente contrato, desde su lugar de origen, hasta las instalaciones sefialadas en el
Anexo 2 (DOS) del presente contrato.

DECIMA OCTAVA. IMPUESTOS Y DERECHOS.

Los impuestos, derechos y gastos que procedan con motivo de la adquisicion de los
bienes, objeto del presente contrato, seran pagados por “EL PROVEEDOR”, mismos
que no seran repercutidos a “EL INSTITUTO”.

“EL INSTITUTO” sélo cubrira, cuando aplique, lo correspondiente al Impuesto al Valor
Agregado (IVA), en los términos de la normatividad aplicable y de conformidad con las
disposiciones fiscales vigentes.

DECIMA NOVENA. PROHIBICION DE CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES.

“EL PROVEEDOR” no podra ceder total o parcialmente los derechos y obligaciones
derivados del presente contrato, a favor de cualquier otra persona fisica o moral, con
excepcion de los derechos de cobro, en cuyo caso se debera contar con la conformidad
previa y por escrito de “EL INSTITUTO”.
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VIGESIMA. DERECHOS DE AUTOR, PATENTES Y/O MARCAS.

“EL PROVEEDOR?” sera responsable en caso de infringir patentes, marcas o viole otros
registros de derechos de propiedad industrial a nivel nacional e internacional, con motivo
del cumplimiento de las obligaciones del presente contrato, por lo que, se obliga a
responder personal e ilimitadamente de los dafios y perjuicios que pudiera causar a “EL
INSTITUTO” o a terceros.

De presentarse alguna reclamacién en contra de “EL INSTITUTO”, por cualquiera de las
causas antes mencionadas, “EL PROVEEDOR?”, se obliga a salvaguardar los derechos e
intereses de “EL INSTITUTO” de -cualquier controversia, liberandola de toda
responsabilidad de caracter civil, penal, mercantil, fiscal o de cualquier otra indole,
sacandola en paz y a salvo.

En caso de que “EL INSTITUTO” tuviese que erogar recursos por cualquiera de estos
conceptos, “EL PROVEEDOR?” se obliga a reembolsar de manera inmediata los recursos
erogados por aquella.

VIGESIMA PRIMERA. CONFIDENCIALIDAD Y PROTECCION DE DATOS
PERSONALES.

"LAS PARTES" acuerdan que la informacién que se intercambie de conformidad con las
disposiciones del presente instrumento, se trataran de manera confidencial, siendo de
uso exclusivo para la consecucion del objeto del presente contrato y no podra difundirse a
terceros de conformidad con lo establecido en la Ley General y Federal, respectivamente,
de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica, Ley General de Proteccion de Datos
Personales en posesion de Sujetos Obligados y demas legislacién aplicable.

Para el tratamiento de los datos personales que “LAS PARTES” recaben con motivo de
la celebracién del presente contrato, debera de realizarse con base en lo previsto en los
Avisos de Privacidad respectivos.

Por tal motivo, “EL PROVEEDOR” asume cualquier responsabilidad que se derive del
incumplimiento de su parte, o de sus empleados, a las obligaciones de confidencialidad
descritas en el presente contrato.

Asimismo “EL PROVEEDOR?” debera observar lo establecido en el Anexo aplicable a la
Confidencialidad de la informacion del presente Contrato.

VIGESIMA SEGUNDA. TERMINACION ANTICIPADA DEL CONTRATO.

“EL INSTITUTO” cuando concurran razones de interés general, o bien, cuando por
causas justificadas se extinga la necesidad de suministrar los bienes originalmente
contratados y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones
pactadas, se ocasionaria algun dafo o perjuicio a la “EL INSTITUTO”, o se determine la

Pagina 20




ORGANO DE OPERACION ADMINISTRATIVA DESCONCENTRADA LIC. PUB. NAC. ELECTRONICA
VO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025
Jefatura de Servicios Administrativos

Contrato:

Coordinacion de Abastecimiento y Equipamiento
INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL Departamento de Adquisicién de Bienes y 050GYR007N09425-010-00
REGISTRO SAI

Contratacién de Servicios
SEGURIDAD Y SOLIDARIDAD SOCIAL
D5MO0055

nulidad total o parcial de los actos que dieron origen al presente contrato, con motivo de
la resolucion de una inconformidad o intervencion de oficio, emitida por la Secretaria de la
Funcion Publica, podra dar por terminado anticipadamente el presente contrato sin
responsabilidad alguna para “EL INSTITUTO”, ello con independencia de lo establecido
en la clausula que antecede.

Cuando “EL INSTITUTO” determine dar por terminado anticipadamente el contrato, lo
notificara al “EL PROVEEDOR?” hasta con 30 (treinta) dias naturales anteriores al hecho,
debiendo sustentarlo en un dictamen fundado y motivado, en el que se precisaran las
razones o causas que dieron origen a la misma y pagara a “EL PROVEEDOR” la parte
proporcional de los bienes suministrados, asi como los gastos no recuperables en que
haya incurrido, previa solicitud por escrito, siempre que estos sean razonables, estén
debidamente comprobados y se relacionen directamente con el presente contrato,
limitandose segun corresponda a los conceptos establecidos en la fraccion |, del articulo
102 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico.

VIGESIMA TERCERA. RESCISION.

“EL INSTITUTO” podra iniciar en cualquier momento el procedimiento de rescision,
cuando “EL PROVEEDOR?” incurra en alguna de las siguientes causales:

a) Contravenir los términos pactados para el suministro de los bienes establecidos en
el presente contrato;

b) Transferir en todo o en parte las obligaciones que deriven del presente contrato a un
tercero ajeno a la relacién contractual;

c) Ceder los derechos de cobro derivados del contrato, sin contar con la conformidad
previa y por escrito de “EL INSTITUTO”;

d) Suspender total o parcialmente y sin causa justificada el suministro objeto del
presente contrato;

€) Omitir suministrar los bienes en tiempo y forma conforme a lo establecido en el
presente contrato y sus respectivos anexos;

f) No proporcionar a los Organos de Fiscalizacion, la informacién que le sea requerida
con motivo de las auditorias, visitas e inspecciones que realicen;

g) Ser declarado en concurso mercantil, o por cualquier otra causa distinta o analoga
que afecte su patrimonio;

h) En caso de que compruebe la falsedad de alguna manifestacion, informacion o
documentacién proporcionada para efecto del presente contrato;

i) No entregar dentro de los 10 (diez) dias naturales siguientes a la fecha de firma del
presente contrato, la garantia de cumplimiento del mismo;

j) Cuando la suma de las penas convencionales exceda el monto total de la garantia
de cumplimiento del contrato;

k) Cuando la suma de las deducciones al pago, excedan el limite maximo establecido
para las deducciones;

[) Divulgar, transferir o utilizar la informacién que conozca en el desarrollo del
cumplimiento del objeto del presente contrato, sin contar con la autorizacién de “EL
INSTITUTO” en los términos de lo dispuesto en la clausula VIGESIMA PRIMERA
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DE CONFIDENCIALIDAD Y PROTECCION DE DATOS PERSONALES del
presente instrumento juridico;

m) Impedir el desempefio normal de labores de “EL INSTITUTO”;

n) Cambiar su nacionalidad por otra e invocar la proteccion de su gobierno contra
reclamaciones y 6rdenes de “EL INSTITUTO”, cuando sea extranjero, y

o) Incumplir cualquier obligaciéon distinta de las anteriores y derivadas del presente
contrato.

Para el caso de optar por la rescision del contrato, “EL INSTITUTO” comunicara por
escrito a “EL PROVEEDOR?” el incumplimiento en que haya incurrido, para que en un
término de 5 (cinco) dias habiles contados a partir de la notificacion, exponga lo que a su
derecho convenga y aporte en su caso las pruebas que estime pertinentes.

Transcurrido dicho término “EL INSTITUTO”, en un plazo de 15 (quince) dias habiles
siguientes, tomando en consideracion los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer
“EL PROVEEDOR”, determinara de manera fundada y motivada dar o no por rescindido
el contrato, y comunicara a “EL PROVEEDOR” dicha determinacién dentro del citado
plazo.

Cuando se rescinda el contrato, se formulara el finiquito correspondiente, a efecto de
hacer constar los pagos que deba efectuar “EL INSTITUTO” por concepto del contrato
hasta el momento de rescisién, o los que resulten a cargo de “EL PROVEEDOR”.

Iniciado un procedimiento de conciliacién “EL INSTITUTO” podra suspender el tramite del
procedimiento de rescision.

Si previamente a la determinaciéon de dar por rescindido el contrato se entregaran los
bienes, el procedimiento iniciado quedara sin efecto, previa aceptacion y verificacion de
“EL INSTITUTO” de que continua vigente la necesidad de los bienes aplicando, en su
caso, las penas convencionales correspondientes.

“EL INSTITUTO” podra determinar no dar por rescindido el contrato, cuando durante el
procedimiento advierta que la rescisién del mismo pudiera ocasionar algun dafo o
afectacion a las funciones que tiene encomendadas. En este supuesto, “EL INSTITUTO”
elaborara un dictamen en el cual justifique que los impactos econémicos o de operacién
que se ocasionarian con la rescision del contrato resultarian mas inconvenientes.

De no rescindirse el contrato, “EL INSTITUTO” establecera con “EL PROVEEDOR?” otro
plazo que le permita subsanar el incumplimiento que hubiere motivado el inicio del
procedimiento, aplicando las sanciones correspondientes. El convenio modificatorio que al
efecto se celebre debera atender a las condiciones previstas por los dos ultimos parrafos
del articulo 52 de la “LAASSP”.

No obstante, de que se hubiere firmado el convenio modificatorio a que se refiere el
parrafo anterior, si se presenta de nueva cuenta el incumplimiento, “EL INSTITUTO”
quedara expresamente facultada para optar por exigir el cumplimiento del contrato, o
rescindirlo, aplicando las sanciones que procedan.

Pagina 22




ORGANO DE OPERACION ADMINISTRATIVA DESCONCENTRADA LIC. PUB. NAC. ELECTRONICA
VO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025
Jefatura de Servicios Administrativos

Contrato:

Coordinacion de Abastecimiento y Equipamiento
INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL Departamento de Adquisicién de Bienes y 050GYR007N09425-010-00
REGISTRO SAI

Contratacién de Servicios
SEGURIDAD Y SOLIDARIDAD SOCIAL
D5MO0055

Si se llevara a cabo la rescision del contrato, y en el caso de que a “EL PROVEEDOR” se
le hubieran entregado pagos progresivos, eéste debera de reintegrarlos mas los intereses
correspondientes, conforme a lo indicado en el articulo 51, parrafo cuarto, de la
“LAASSP”.

Los intereses se calcularan sobre el monto de los pagos progresivos efectuados y se
computaran por dias naturales desde la fecha de su entrega hasta la fecha en que se
pongan efectivamente las cantidades a disposicién de “EL INSTITUTO”.

VIGESIMA CUARTA. RELACION Y EXCLUSION LABORAL

“EL PROVEEDOR” reconoce y acepta ser el unico patréon de todos y cada uno de los
trabajadores que intervienen en la adquisicidon y suministro de los bienes, por lo que,
deslinda de toda responsabilidad a “EL INSTITUTO” respecto de cualquier reclamo que
en su caso puedan efectuar sus trabajadores, sea de indole laboral, fiscal o de seguridad
social y en ningun caso se le podra considerar patron sustituto, patréon solidario,
beneficiario o intermediario.

“EL PROVEEDOR” asume en forma total y exclusiva las obligaciones propias de patron
respecto de cualquier relacion laboral, que el mismo contraiga con el personal que labore
bajo sus 6rdenes o intervenga o contrate para la atencién de los asuntos encomendados
por “EL INSTITUTO”, asi como en la ejecucion del objeto del presente contrato.

Para cualquier caso no previsto, “EL PROVEEDOR” exime expresamente a “EL
INSTITUTO” de cualquier responsabilidad laboral, civil o penal o de cualquier otra
especie que en su caso pudiera llegar a generarse, relacionado con el presente contrato.

Para el caso que, con posterioridad a la conclusién del presente contrato, “EL
INSTITUTO” reciba una demanda laboral por parte de los trabajadores de “EL
PROVEEDOR”, en la que se demande la solidaridad y/o sustitucién patronal a “EL
INSTITUTO”, “EL PROVEEDOR” queda obligado a dar cumplimiento a lo establecido en
la presente clausula.

VIGESIMA QUINTA. DISCREPANCIAS.

“LAS PARTES” convienen que, en caso de discrepancia entre la convocatoria a la
licitacién publica, la invitacién a cuando menos tres personas, o la solicitud de cotizacién
y el modelo de contrato, prevalecera lo establecido en la convocatoria, invitacién o
solicitud respectiva, de conformidad con el articulo 81, fraccion IV del Reglamento de la
“LAASSP”.

VIGESIMA SEXTA. CONCILIACION.

“LAS PARTES” acuerdan que para el caso de que se presenten desavenencias
derivadas de la ejecucion y cumplimiento del presente contrato podran someterse al
procedimiento de conciliacion establecido en los articulos 77, 78 y 79 de la Ley de
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Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, y 126 al 136 de su
Reglamento.

VIGESIMA SEPTIMA. DOMICILIOS.

“LAS PARTES” sefialan como sus domicilios legales para todos los efectos a que haya
lugar y que se relacionan en el presente contrato, los que se indican en el apartado de
Declaraciones, por lo que cualquier notificacion judicial o extrajudicial, emplazamiento,
requerimiento o diligencia que en dichos domicilios se practique, sera enteramente valida,
al tenor de lo dispuesto en el Titulo Tercero del Cédigo Civil Federal.

VIGESIMA OCTAVA. LEGISLACION APLICABLE.

“LAS PARTES” se obligan a sujetarse estrictamente para el suministro de bienes objeto
del presente contrato a todas y cada una de las clausulas que lo integran, sus Anexos que
forman parte integral del mismo, a la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios
del Sector Publico, su Reglamento; al Cdédigo Civil Federal; a la Ley Federal de
Procedimiento Administrativo; al Cdédigo Federal de Procedimientos Civiles; a la Ley
Federal de Presupuesto y Responsabilidad Hacendaria y su Reglamento.

VIGESIMA NOVENA. JURISDICCION.

“LAS PARTES” convienen que, para la interpretacion y cumplimiento de este contrato,
asi como para lo no previsto en el mismo, se someteran a la jurisdiccion y competencia de
los Tribunales Federales con sede en la Ciudad de Cuernavaca, Morelos, renunciando
expresamente al fuero que pudiera corresponderles en razén de su domicilio actual o
futuro.

“LAS PARTES” manifiestan estar conformes y enterados de las consecuencias, valor y
alcance legal de todas y cada una de las estipulaciones que el presente instrumento
juridico contiene, por lo que lo ratifican y firman en las fechas especificadas.

POR:
“EL INSTITUTO”

NOMBRE CARGO R.F.C.

M.E. MONICA ARRIAGA ARROYO | ENCARGADA DEL DESPACHO | [
REPRESENTANTE LEGAL DEL ORGANO DE OPERACION
ADMINISTRATIVA
DESCONCENTRADA ESTATAL
MORELOS

SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S) FISICAS

Pagina 24 IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: RFC , POR CONSIDERARSE
INFORMACION CUYA DIFUSION PUEDE AFECTAR A LA ESFERA
PRIVADA DE LA MISMA, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN
LOS ARTICULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE TRANSPARENCIA Y
ACCESO A LA INFORMACION PUBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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M.E. MARCO ANTONIO ADAIR
LINA AMADOR
ADMINISTRADOR DE CONTRATO

ENCARGADO DE LA
JEFATURA DE
PRESTACIONES MEDICAS

POR:
“EL PROVEEDOR”

NOMBRE

R.F.C.

S.A. DE C.V.

D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA

DSS1212221C0

SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S)
FISICAS IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: RFC, POR
CONSIDERARSE INFORMACION CUYA DIFUSION
PUEDE AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA
MISMA, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN
LOS ARTICULOS 115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE
TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA INFORMACION

PUBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025
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Cadena original:

Firmante: MARCO ANTONIO ADAIR LINA AMADOR Numero de Serie: | NNREREENGEE
rrc: NG Fecha de Firma: 10/03/2025 13:32
Certificado:

Firma:

Firmante: MONICA ARRIAGA ARROYO Namero de Serie: [ IENGTGNG
el = ] Fecha de Firma: 11/03/2025 13:20

Certificado:

Firma:

Firmante: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA SA DE CV Namero de Serie: NG
RFC: DSS$121222IC0 Fecha de Firma: 11/03/2025 15:10
Certificado:

Firma:

SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S)
FISICAS IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: RFC, Y
CERTIFICADO ORIGINAL, CADENA ORIGINAL, FIRMA
DIGITAL DE PERSONA MORAL POR CONSIDERARSE
INFORMACION CUYA DIFUSION PUEDE AFECTAR A LA
ESFERA PRIVADA DE LA MISMA, DE CONFORMIDAD CON
LO ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 115 Y 120 DE LA
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SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S) MORAL
IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: FIRMA DIGITAL ,

POR CONSIDERARSE INFORMACION CUYA DIFUSION PUEDE
AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA MISMA, DE
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SE CANCELAN DATOS PERSONALES DE PERSONA(S) MORAL
 IDENTIFICABLE(S) TALES COMO: FIRMA DIGITAL ,
 POR CONSIDERARSE INFORMACIÓN CUYA DIFUSIÓN PUEDE 
AFECTAR A LA ESFERA PRIVADA DE LA MISMA, DE 
CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LOS ARTÍCULOS 
115 Y 120 DE LA LEY GENERAL DE TRANSPARENCIA Y 
ACCESO A LA INFORMACIÓN PÚBLICA. D.O.F. 20-marzo-2025


INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL

DIRECCION DE FINANZAS
UNIDAD DE OPERACION FINANCIERA
DELEGACION Moarelos
DICTAMEN DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL PREVIO

FOLIO:  0000029774-2025 [ bictamen de Inversién

Dictamen de Gasto

Dependencia Solicitante: [18 Morelos |
| 189001 Oficina del OOAD MORELOS |
[250100 Coordinacion de Soparte Médico |
Concepto: DDP 2025, EN SUST. 0000001877 SERVICIO DE VIVERES HGZ No. 5 ZACATEPEC (MARZO-DICIEMBRE 25).-

MED.- 394/2025

Fecha Elaboracidn: [ 26/0212025 |
Total Comprometido (en pesos): $ 4,220,664.00

Cuenta: 51221001 Viveres Unidad de Informacién: 180202 Centro de Costos: 200209
COoG 2210201

COMPROMETIDO MENSUAL (an miles da pesos).

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP acT NOV DIC
0.0 0.0 0.0 3223 4305 406.5 505.7 454.9 4154 432.9 451.0 801.3
CISPONIBLE (on miles de penas)
0.0] 0.0] 0.0] 0.0] 0.0] 0.0] 0.0] 0.0] 0.0] 0.0] 0.0/ 0.0/

El presente documento de existencia de respaldo presupuestario se emite en términos de lo sefialado en los articulos 8, 144 y 148 del
Reglamento Interior del Instituto Mexicano del Seguro Social (IMSS), y el numeral 7.5.9.4 de la Norma Presupuestaria del IMSS, es responsabilidad
del area solicitante el destino y aplicacion de los recursos. También se informa que este documento Unicamente tendra validez para el
ejercicio fiscal en curso, y que con base en la revision que se efectud en el Sistema FINAT, en el Médulo de Control de Compromisos,

en la combinacién unidad de informaciony centro de costos, los montos sefialados gquedan comprometidos para dar inicio a las gestiones

de adquisicion de bienes y servicios con base al marco normativo vigente.

ATENTAMENTE

DELEGACI®N

DIA MES ANO
DICTAMINADO DEFINITIVO

ARQUIN

A \ |

/ )DICTAMEN DEFINITIVO

CONTRATO No.

IMPORTE DEFINITIVO (EN PESOS) : $ .00

Clave: 6170-009-001
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Organo de Operacian Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicios Administrativos

Coordinacion de Abastecimiento y Equipamiento

Departamento de Adquisicion de hienes y Contratacidn de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025~

En la Ciudad de Cuernavaca, Morelos siendo las doce horas, del dia veintisiete de Febrero de 2025, en la
Coordinacion Delegacional de Abastecimiento y Equipamiento, ubicada en: Avenida Pian de Ayala y
Avenida Central No.1201, Colonia Ricardo Flores Magén, 62450 Cuernavaca, Morelos, se reunieron los
servidores publicos cuyos nombres vy firmas aparecen al final de la presente Acta, con objeto de llevar a
cabo el acto de Notificacion del Fallo de la Convocatoria de licitacion indicada al rubro, de conformidad con
el articulo 37 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Pablico (en adelante, la
Ley), asi como lo previsto en el (los) numeral(es) 3.2 y 3.2.4 de la Convocatoria.

El acto fue presidido por el Lic. Jorge Luis Luna Ham, Titular de la Coordinacion de Abastecimiento y
Equipamiento.

Para efectos de la notificacién correspondiente y en términos del articulo 37 Bis de la Ley, a partir de esta
fecha se pone a disposicion, copia de esta Acta en: Avenida Plan de Ayala y Avenida Central No.1201,
Colonia Ricardo Flores Magon, 62450 Cuernavaca, Morelos, en donde se fijara copia de la carétula del
Acta o un ejempilar o el aviso del lugar donde se encuentra disponible, por un término no mengr de ¢inco
dias habiles. La informacion también estara disponible en la direccion electronica:
www,compranet.gob.mx. Este procedimiento sustituye a la notificacion personal.

Con fundamenic en el ariculo 134 de la Constitucidon Politica de los Estados Unidos Mexicanos y de
conformidad con los articulos 26 fraccién 1, 26 his fraccion Il; en los articulos 36 bis, 37, y 37 bis de la Ley
de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico y en los puntos 3.2 y & de |la convocatoria
de la licitacidon que regulan el procese licitatorio, se efectud el analisis a las proposiciones técnicas y
econdmicas, y de conformidad mismo que sirvid como base para emitir el fallo, el cual se dio a conocer en
este acto de la licitacion.

Cabe sefialar que a este acto no asistié ninguna perscna que haya manifestado interés de asistir como
observador.
EVALUACION LEGAL

Derivado del andlisis a la documentacion legal presentada por las empresas gue a continuacion se
detallan, en la convocatoria antes sefialada, los Lic. Victor Manuel Quezada Marin, N47 Lider de Proyecto
C quien elabora v el Lic. Rodrigc Rangel Capetillo, Jefe de fa Oficina de Adquisicibn de Bienes y
Contratacién de Servicios quien revisa, emiten la presente EVALUACION LEGAL, atendiendo a La Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico vigente, a las bases emitidas para la
presente Licitacion, asl como a las Politicas Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiciones,
Arrendamientos y Prestacion de Servicios, emitidas por el IMSS.

LICITANTES QUE PRESENTARON SUS PROPOSICIONES

ELECTRONICAMENTE (via COMPRANET) Al IRl

No.

' CUMPLE; PRESENTA DOCUMENTACION SOLICITADA EN
L D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA SA DE CV EL REQUERIMIENTO LEGAL-ADMINISTRATIVA

CUMPLE; PRESENTA DOCUMENTACION DESCRITA EN EL
2 AFR ALIANZA DE EJECUTIVOS SA' DECV REQUERIMIENTO LEGAL-ADMINISTRATIVA \

Se realiza la verificacidén del participante en el Directorio de Proveedores y Contratistas Sancionados, de la

pagina de la Secretaria de la Funcion Puablica, no enconirandose sancionados, para lo cual se anexa 2

fojas, asi mismo se realizdé la verificacion en el reporte de proveedores impedidos en el Sistema b
Compranet anexandose 1 foja.

>y
5 : 9\ 2025 Z
5:'."_?;: ' Ano de =

¢ | La Mujer
Wt Nl seh Indigena
1

Av. Plan de Ayala No.1201, Esq. Av. Central, Col Ricardo Flores Magon, C.P. 62430, Cuernavaca, Morelos, Tel: (777) 315 54 43
www.inss.gob.mx
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I Grganc de Operacién Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos

Jefatura de Servicios Administrativos

Coordinacién de Abastecimiento y Equipamiento

Departamento de Adquisicion de bienes y Contratacién de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025

EVALUACION TECNICA

Derivado del analisis a las propuestas técnicas presentadas por las empresas que a continuacion se
detallan, en la convocatoria antes sefialada, el M.E. Raul Aguilar Lara, Coordinador de Atencién y
Prevencion a la Salud, como representante del area técnica, emite la presente evaluacién técnica,
atendiendo a la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Piblico, su Reglamento, asi
como a las Politicas Bases y Lineamientos en materia de adquisiciones, arrendamientos y prestacion de
servicios, emitidas por el IMSS.

Se anexa en 6 fojas el analisis de la evaluacion técnica formando parte integrante del acta

LICITANTES QUE
PRESENTARON SUS
No. PROPOSICIONES EVALUACION PUNTOS
ELECTRONICAMENTE (via
COMPRANET)

1 D'SAZON SEGURIDAD Cumple, con los requisitos técnicos M.5
ALIMENTARIA SA DE CV solicitados en la convocatoria :

2 AFR ALIANZA DE No Cumple, con los requisitos técnicos 30.66
EJECUTIVOS SA DE CV solicitados en la convocatoria .

EVALUACION ECONOMICA

Una vez revisadas y analizadas las propuestas técnicas, se desprende que de los licitantes que cumpten
con los requisiios establecidos en las bases, los Lic. Victor Manuel Quezada Marin, N47 Lider de Proyecto
C quien elabora y el Lic. Rodrigo Rangel Capetillo, Jefe de la Oficina de Adquisicion de Bienes y
Contratacion de Servicios quien revisa, proceden a emitir la siguiente evaluacion de la propuesta
econdmica como a continuacion se detalla;

MINIMO MAXIMO
PROVEEDOR | PARTIDA UNIDAD GRUPD | INGLUYENDO | INCLUYENDO | EVALUAGION | PUNTOS
IMPUESTOS | IMPUESTOS
1 < CARNES | $1,858,417.49| $4,146,043.72| CUMPLE 50
[&]
> £ DERIVADOS
e o 2 x DE $282,.800.00| $707.000.00| CUMPLE 50
85 Z LACTEOS
S< T
32 3 o LECHE $160,48158| $401,203.95| CUMPLE 50
ne -
%E 4 P EMBUTIDOS | $123,200.00| $308,00000| CUMPLE 50
g b=
B = FRUTAS Y
a3 5 2 VERDURAS | $1:629.948.60 | $4,074,871.49| CUMPLE 50
U]
7 I ABARROTES | $1,186,718.42 | $2,966,796.04| CUMPLE 50
A F
as 2025 7
g}-_..’i;:- Anodg <
[ 4 | La Mujer ey 4
h—\f‘: ~ma?) Indigena V4
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Av. Plan de Ayala No,1201, Esqg, Av. Central, Col Ricardo Flores Magon, C.P, 62430, Cuernavaca, Morelos.
www.imss.zob.mx

Tek {777} 315 5443
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Grgano de Operacion Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
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Coordinacion de Abastecimiento y Equipamienio

Departamento de Adquisicion de bienes y Contratacion de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025

8 8 Eu) CARNES $322,000.00 $805,000.00 CUMPLE 50
22 & [DpeRvADOS
S5 9 < DE $89,600.00| $224,000.00| CUMPLE 50
% < % LACTEOS
os 10 ° LECHE $79,800.00| $199,500.00| CUMPLE 50
é E 1 z EMBUTIDOS |  $58,800.00| $147.000.00| CUMPLE 50
T} =
g2 12 g Verbueas | $436800.00| $1.09200000| CUMPLE 50
14 2 ABARROTES| $233,555.84| $583889.80| CUMPLE 50
15 < CARNES $408,000.00 | $1,020,000.00] CUMPLE 50
2 E = DERIVADOS
a5 16 z DE $78,400.00| $196,000.00| CUMPLE 50
= 3 LACTEOS
% < 17 ;; LECHE $26,940.00|  $67.350.00 CUMPLE 50
gc 18 n EMBUTIDOS |  $39,200.00|  $98,00000| CUMPLE 50
% % 19 g venbiS Y | $442,205.04| $1,105,737.60| CUMPLE 50
< 21 + ABARROTES | $357.080.00| $892,850.00| CUMPLE 50
EVALUACION COMBINADA DE PUNTOS Y PORCENTAJES
D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA SA DE CV
PARTIDA | UNIDAD GRUPO et pecrerns . i EUNTOS  evar o
1 CARNES 41.5 50 91.5 |[CUMPLE
2 S DERIVADOS DE LACTEOS 415 50 91.5 | CUMPLE
3 . %‘ LECHE 415 50 915 |CUMPLE
4 § E EMBUTIDOS 415 50 915 |CUMPLE
5 33 FRUTAS Y VERDURAS 41.5 50 91.5  |CUMPLE
7 ABARROTES 415 50 91.5 CUMPLE
3 CARNES M5 50 915 | CUMPLE
g u; o DERIVADOS DE LACTEOS 41.5 50 81.5 [CUMPLE
10 N § LECHE 415 50 915 |CUMPLE
1 £ < EMBUTIDOS 415 50 915 |CUMPLE
12 § N FRUTAS Y VERDURAS 41,5 50 91.5 |CUMPLE
14 ABARROTES 415 50 915 |CUMPLE
8989 2025
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Organo de Operacidn Adrinistrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicios Administrativos

Coordinacién de Abastecimientc y Equipamiento

Departamento de Adquisicidn de bienes y Contratacion de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYRC07-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADQS LACTEOQS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025”

15 fl CARNES 415 50 1.5 CUMPLE
16 g DERIVADOS DE LACTEQS 41.5 50 91.5 CUMPLE
17 g LECHE 415 50 91.5 CUMPLE
18 2 EMBUTIDOS 415 50 915 |CUMPLE
19 § FRUTAS Y VERDURAS 41.5 50 91.5 CUMPLE
21 g ABARROTES 41.5 50 91.5 CUMPLE

Derivade del analisis técnico, legal y econémico, efectuado a las propuestas presentadas por parte de la
proveeduria se desprende que el proveedor que se detalla a continuacién, cumple con los requisitos
legales, técnicos y econémicos solicitados en las bases de la licitacion, y obtuvieron el mejor resultado en
la evaluacion por método de puntos y porcentajes que garanticen el cumplimiento de las obligaciones
respectivas, conforme al articulo 36 bis fraccién | de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios
del Sector Publico, por lo que se emite el siguiente;

FALLO

FROVEEDOR: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: D§S8121222I1C0 CORREQ ELECTRCNICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-001-00

REGISTRO SAl: D5M0046

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029776-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGR C/MF No. 1 CUERNAVACA
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
1 CARNES $1,658,417.49 $4,146,043.72

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $414,604.37

’ | La Mujer
e Indigena
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Grgano de Cperacién Administrativa Desconcentrada Estatal Marelos
Jefatura de Servicios Administ7ativos

Coordinacidn de Abastecimiento y Equipamiento

Departamento de Adguisicidn de bienes y Contratacién de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025”

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DS5121222IC0 CORREQ ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-002-00

REGISTRO SAIl: D5M0047

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029776-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGR C/MF No. 1 CUERNAVACA
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA VA NO GENERA IVA
2 DERIVADOS DE LACTEOS $282,800.00 $707,000.00 !

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $70,700.00

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: D581212221C0 CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-003-00

REGISTRO SAl: D5M0048

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029776-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGR C/MF No. 1 CUERNAVACA !
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO i
; NO GENERA IVA NO GENERA IVA
3 LECHE $160,481.58 $401,203.95

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $40,120.40

-1 P 2025 /4
i’_ ﬁ) La Mou(ier

Indigena
5

Av. Plan de Ayala No.1201, Esq. Av. Central, Col Ricardo Flores Magon, C.P. 62430, Cuernavaca, Morelos. Tel: (777) 3155443
www,imss.zob.mx




Gobterno de Y
M INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL
exlco @ SEGURIDAD Y SQLIDARIDAD SOCIAL

Grgano de Cperacion Administrativa Dasconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicios Administiativos

Coordinacion de Abastecimtento y Equipamienta

Cepartamento de Adquisicion de bienes y Contratacion de Servicios,

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA- 50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEQS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025”

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DSS81212221C0 CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATG/PEDIDO: 050GYR0O07N09425-004-00

REGISTRO SAIl: D5M0049

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029776-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGR C/MF No. 1 CUERNAVACA

PARTIDA GRUPQ IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA VA NO GENERA IVA
4 EMBUTIDOS $ 123,200.00 $ 308,000.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $30,800.00

PROVEEDOR: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A.DEC.V,

RFC: DSS121222I1C0 CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODBIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-005-00

REGISTRO SAl: D5SM0050

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029776-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGR C/MF No. 1 CUERNAVACA
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
5 FRUTAS Y VERDURAS $1,629,948.60 o $4,074,871.49

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA:$407,487.15

2025
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Organo de Operacién Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicios Administrativos

Coordinacidn de Abastecimiento y Eguipamiento

Departamento de Adquisicién de bienas y Contratacion de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOQS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025"

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DS$121222IC0 CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-84-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-006-00

REGISTRO SAl: D5M0051

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029776-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

GRUFO HGR CIMF No. 1 CUERNAVAGA

FARIDs DEEBLSEE IMPORTE MINIMO | IMPORTE MAXIMO
IMPORTE ANTES DE IEPS $1,104,875.77 $2,368,132.22
IEPS 8% $81,842.65 $189,450.58
7 ABARROTES |IMPORTE ANTES DE IVA $1,023,033.12 | $2,557,582.79
VA 16% $16368530 | $409213.25
IMPORTE CON IVA $1,186,71842 | $2,966,796.04

\(! Jb’J Indigena

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $296,679.60

PROVEEDOR: D’'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DS8S121222iC0 CORREQ ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-007-00

REGISTRO SAl: D5MO0052

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029774-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 5 ZACATEPEC
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO .
NO GENERA IVA NO GENERA IVA , \
| 8 CARNES $322,000.00 5305,000.09_ | \\
TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN VA I'\ \

MONTO DE LA FIANZA: $80,500.00 S\

.

La Mu;er

2

Av. Plan de Ayala No.1201, Esq. Av. Central, Col Ricardo Flores Magdn, C.P. 62430, Cuernavaca, Moreles, Tel: {777) 3155443
www.imss.gob.mx




. Gobierno de S
M Avl "q INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL
exlco @ SEGURIDAD Y SOLIDARIDAD SOCIAL

Organo de Operacidn Administrativa Descancentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicios Administrativas

Coordinacién de Abastecimiento y Equipamiento

Departamento de Adquisicion de bienes y Contratacion de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA- 50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE PANY
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025”

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A.DE C.V.

RFC: DSS§1212221C0 CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-008-00

REGISTRO SAl: D5M0053

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029774-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ G/MF No. 5 ZACATEPEC
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
9 DERIVADOS DE LACTEOS $89,600.00 $224,000.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $22,400.00

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C_V.

RFC: D8S121222IC0 CORREQ ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-09-00

REGISTRO SAIl: D5M0054

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029774-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 5 ZACATEPEC
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMQ
NO GENERA VA NO GENERA IVA
10 LECHE $79,800.00 $199,500.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $19,950.00
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Grgano de Operacidn Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicios Administrativos

Coordinacién de Abastecimiento y Equipamiento

Departamente de Adquisicidn de bienes y Contratacion de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50- GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025~

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DSS1212221C0 CORREQO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-010-00

REGISTRO SAIl: D5M0055

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029774-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 5 ZACATEPEC |
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO '
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
11 EMBUTIDOS $58,800.00 $147,000.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $14,700.00

PROVEEDOR: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DEC.V.

RFC: D881212221C0 CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-011-00

REGISTRO SAl: D5MO0056

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029774-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 56 ZACATEPEC
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
12 FRUTAS Y VERDURAS $436,800.00 $1,092,000.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $109,200.00
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Crgano de Cperacién Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos

Jefatura de Servicios Administeativas

Coordinacidn de Abastecimiento y Equipamienta
Departamento de Adquisicion de bienes y Contratacidon de Servicios,

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL

ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

“CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:

CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL. EJERCICIO 2025”

PROVEEDOR: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: D8S121222I1C0

CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025
CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273
NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR0O07N09425-012-00

REGISTRO SAl: DSM0057

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029774-2025 FECHA: 26/02/2025

CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

GRUPO HGZ CIMF No. 5 ZACATEPEG

Pl DESGLOCE IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
IMPORTE ANTES DE IEPS $217,448.54 3466,06769
IEPS 8% $16,107.30 $37,285.42
14 | ABARROTES |IMPORTE ANTES DE IVA $201,341 .24 $503,353.10
IVA 16% $32.214.60 $80,536.50
IMPORTE CON IVA $233,555.84 $583 889,60

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA

MONTO DE LA FIANZA $58,388.96

PROVEEDOR: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DSS1212221C0

CORREQ ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR0Q07-N-94-2025
CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273
NUMERQ DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N02425-013-00

REGISTRO SAl: D5M0058

PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL.: 0000029777-2025 FECHA: 26/02/2025

CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/IMF No. 7 CUAUTLA
PARTIDA GRUPQ IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
15 CARNES $408,000.00 $1,020,000.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA

MONTO DE LA FIANZA: $102,000.00

£a09
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PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
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SEGURIDAD Y SOLIDARIDAD SOCIAL

Organo de Operacion Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicios Administrativos

Coordinacién de Abastecimiento y Equipamiento

Departamento de Adquisicion de bienes y Contratacidn de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYRO007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y YERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025”

PROVEEDOR: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.
RFC: DSS121222IC0
NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025
CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-014-00

REGISTRO SAl: D5M0059

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029777-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 7 CUAUTLA
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
16 DERIVADOQOS DE LACTEOS $78,400.00 l $196,000.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $19,600.00

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DEC.V,
RFC: D85121222I1C0
NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-015-00

REGISTRO SAl: D5M0060

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029777-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 7 CUAUTLA
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
17 LECHE $26,940.00 $67,350.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $6,735.00

Sas

2025

Ano de
La Mujer
Indigena
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Organo de Operacidn Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicics Administrativos

Coordinacidn de Abastecimiento y Equipamiento

Departamento de Adquisicion de bienas y Contratacion de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROGEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DS§S121222IC0 CORREO ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007N09425-016-00

REGISTRO SAI: D5M0061

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL.: 0000029777-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 7 CUAUTLA
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA VA NO GENERA IVA
18 EMBUTIDOS $39,200.00 $98,000.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $9,800.00

PROVEEDOR: D’SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: DS5121222iC0 CORREQ ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATO/PEDIDO: 050GYR007ND9425-017-00

REGISTRO SAl: D5M0062

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029777-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 81221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

HGZ C/MF No. 7 CUAUTLA
PARTIDA GRUPO IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
NO GENERA IVA NO GENERA IVA
19 FRUTAS Y VERDURAS $442,295.04 $1,105,737.60

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA: $110,573.76

h-iﬁ J A-{ﬂ La Mujer

Indigena
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QGrganc de Cperacién Administrativa Desconcentrada Estatal Morglos
Jefatura de Servicios Administrativos

Coordinacian de Abastecimiento y Equipamienta

Departamento de Adguisicion de bienes y Contratacion de Servicios,

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
ELECTRONICA LA-50-GYR-050GYR007-N-24-2025 “CONTRATACION GRUPO. 480 VIVERES, GRUPOS:
CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025"

PROVEEDOR: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V.

RFC: D5S1212221C0 CORREOQ ELECTRONICO: d.sazon@yahoo.com.mx

NO. PROCEDIMIENTO EN COMPRANET: LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025

CODIGO EXP. COMPRANET: E-2025-00007273

NUMERO DE CONTRATOQ/PEDIDO: 050GYR007N09425-018-00

REGISTRO SAl: D5M0063

DICTAMEN DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: 0000029777-2025 FECHA: 26/02/2025
CTA: 51221001

Vigencia: Del 01 de Marzo al 31 de diciembre de 2025

GRUPO HGZ C/MF No. 7 CUAUTLA
e RESCLE IMPORTE MINIMO IMPORTE MAXIMO
IMPORTE ANTES DE IEPS $332,435.17 $712,523.95
IEPS 8% $24,624.83 $57,001.92
21 ABARROTES |[IMPORTE ANTES DE IVA $307,810.34 $769,525.86
VA 16% $49,249 .66 $123,124.14
IMPORTE CON IVA $357,060.00 $892,650.00

TIPO DE FIANZA: INDIVISIBLE SIN PRORRATA PORCENTAJE DE FIANZA: 10% SIN IVA
MONTO DE LA FIANZA $89,265.00

Se declaran DESIERTAS las partidas 06, 13 y 20 correspondientes a Pan y Tortilla, con fundamento en el
articulo 38 de la Ley de Adquisicion, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico.

Se informa a la proveeduria gue realizara el suministro de los bienes de consumo sera de acuerdo al
Anexo 1 y Anexo 2.- Términos y Condiciones de la Gonvocatoria y la fecha de firma de contratos sera 15
dias naturales posteriores a la fecha de asignacion a través del Mddulo de Formalizacion de
Instrumentos Juridicos de COMPRANET, debiendo presentar en contrato cuyc monto sea superior a
$300,000.00, sin incluir el Impuesto al Valor Agregado (IVA) las constancias de cumplimiento de
obligaciones fiscales, (SAT) y de obligaciones fiscales en material de seguridad social (IMSS e
INFONAVIT) vigente y positiva.

El Licitante adjudicado, a fin de garantizar el cumplimiento de fas obligaciones derivadas del contrato y de
conformidad con o dispuesto por los articulos 48, fraccion Il y 49, fraccion Il de la LAASSP y 103 del
RLAASSP, la politica 56.5.5.1 de las POBALINES se compromete a entregar una garantia por la cantidad
equivalente al 10% (diez por ciento) del importe méaximo del contrato antes del IVA, en pesos mexicanos e
idioma espaficl, mediante péliza de fianza a favor del INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL,
expedida por afianzadora debidamentfe constituida en términos de la Ley de Instituciones de Seguros vy
Fianzas, de conformidad a las condiciones sefialadas en la Convocatoria.

Después de dar lectura a la presente Acta, se dio por terminado este acto, siendo las catorce horas, del
dia de su inicio.

Esta Acta consta de 14 hojas, firmada para los efectos legales y de conformidad, los asistente
evento, quienes reciben copia de esta.

;%agtz\ 2025
St Nl Indigena
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p STITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL ; ¢ |
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SEGURIDAD Y SOLIDARIDAD SOCIAL

Grgano de Operacion Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura de Servicics Administrativos

Coordinacién de Abastecimiento y EQuipamiento

Departamento de Adquisicidn de bienes y Contratacion de Servicios.

ACTA DE FALLO CORRESPONDIENTE AL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NAGIONAL
ELECTRONICA LA- 50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “CONTRATACION GRUPQ. 480 VIVERES, GRUPOS:

CARNES, DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y
TORTILLA, HOSPITALES PARA EL EJERCICIO 2025"

POR EL INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL

I
|

TITULAR DE LA COORDINACION DE
ABASTECIMIENTO Y EQUIPAMIENTO. | LIC. JORGE

TITULAR DE LA COORDINACION DE
ATENCION Y POREVENCION A LA SALUD

ENCARGADOQ DEL PEPARTAMENTO DE
ADQUISICION DE BIENES Y
CONTRATACION DE SERVICIOS.
en términos del oficio 189001100100/0179/2025 de
fecha 17 de febrero del 2025

REPRESENTANTE DEL ORGANO INTERNO
DE CONTROL. NO ASISTIO

----- FIN DEL ACTA -

5 2g%5
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Seguridad Alimentaria

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

CIUDAD DE MEXICO A, 19 DE FEBRERO DE 2025.

Instituto Mexicano del Seguro Social

Organo de Operacion Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos
Jefatura Delegacional de Servicios Administrativos

Coordinacion Delegacional de Abastecimiento y Equipamiento
Presente

Anexo Tecnico

Gpo. 480 VIVERES, Grupos: Carnes, derivados lacteos,leche, embutidos, frutas y verduras,
abarrotes, leche, pan y tortilla, 1 de marzo al 31 de Diciembre 2025.

Area Requirente: Coordinacion de Prevencion y Atencion a la Salud

Area Técnica: Coordinacién de Nutricion y Dietética

El presente Anexo Técnico cuenta con la totalidad de elementos de acuerdo con el numeral 4.24.3 de
las Politicas, Bases y Lineamientos en materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del
Instituto Mexicano del Seguro Social (POBALINES) de acuerdo con los siguientes incisos:

a. Descripcibn amplia y detallada de los bienes a adquirir o arrendar o servicios solicitados,
caracteristicas, especificaciones técnicas, unidad de medida, y en su caso equipos, consumibles
y accesorios asociados a la contratacion de los bienes requeridos, cantidades por partida,
indicando en todos los casos las correspondientes claves SAl, PREI Millenium (en el caso de
bienes terapéuticos se debe indicar las claves del CBIl de Insumos para la Salud o la del
Compendio Nacional de Insumos para la Salud; en caso de bienes de consumo, la clave del CGA;
y para Servicios Médicos Integrales, la clave del CSMI). En todo caso, los bienes y servicios
materia del requerimiento, deben incluir la clave CUCOP que le corresponda.

El Instituto requiere de la adquisicion de alimentos Grupos: Carnes, derivados
lacteos,leche, embutidos, frutas y verduras, abarrotes, leche, pan y tortilla.
Ejercicio 2025. Las cudles seran distribuidas en las diferentes Unidades Médicas
Hospitalarias, como se detalla en los Anexos T1 (uno), el cual se adjuntan a la presente
convocatoriay forman parte integrante de la misma

b. En caso de que se requieran pruebas, debera indicar el método de evaluacion, el responsable de
llevarlas a cabo, el tiempo requerido para su realizacién, la unidad de medida con la cual se
determinara y el resultado minimo que debe obtenerse al ejecutar las pruebas, si se requiere
verificar el cumplimiento de las especificaciones solicitadas de acuerdo con la LIC, cuando ésta
resulte aplicable. Dicha comprobacion seréa elaborada por el Area Técnica.

No aplica

c. En aquellos casos en que el Area Requirente modifique la especificacion técnica de algtn bien
gue no se encuentre regulado por el Compendio Nacional de Insumos para la Salud expedido por
el Consejo de Salubridad General, el Cuadro Basico y Catalogo de Instrumental y Equipo Médico
emitidos por la Comision Interinstitucional del Cuadro Basico y Catalogo de Insumos del Sector

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México, m
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0 \ l
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LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

Salud y el CBI respecto de las especificaciones estipuladas para ese mismo bien en el ejercicio
anterior, deber4 acompafiar a su requisicion, un dictamen mediante el cual el Area Técnica
acredite que con ello no se limita la libre participacion, concurrencia y competencia econémica.

No aplica

d. En aquellos casos en que el Area Requirente, modifique las especificaciones técnicas de un bien
respecto de las estipuladas en el ejercicio anterior, debera presentar un dictamen en el que
justifiqgue que los requisitos contenidos en las especificaciones técnicas del bien, no limitan de
ninguna forma la libre participacion, concurrencia y competencia econdémica; dichos cambios
deberan ser validados durante la etapa de la investigacion de mercado con objeto de que los
cambios efectuados no limiten la libre participacion, concurrencia y competencia econémica, y de
ser el caso, los cambios deberan desprenderse de ésta.

Se ajustan unidades de medida de los productos por actualizacién de claves SAI

e. Normas: Oficial Mexicana, Estandar (antes Mexicana), Internacional, de Referencia o
Especificacion Técnica, que resulte aplicable a los bienes o servicios requeridos, conforme a la
LIC con base en lo sefialado en el numeral 4.28.4 de las presentes POBALINES y, en su caso, el
Registro Sanitario correspondiente.

Anexo T3 el cual se adjuntan a la presente convocatoria y forman parte integrante de la misma

f. El Anexo Técnico no debera contener informacion relativa a la suficiencia presupuestaria, precios
de contratacion o al tipo de procedimiento de contratacion.

Atentamente

M.E. Raul Aguilar Lara
ENC. COORDINADOR DE PREVENCION Y ATENCION A LA SALUD

Revisé: C.P. Milton Arnulfo Cafiedo Lopez. - Coordinador Auxiliar Operativo Administrativo

Elaboré: Lic. Lic. Roberta Castillo Venegas . Coordinacion de Nutricion y Dietética.

Los alcances a la requisicién deberan estar firmados en la Ultima hoja y rubricados en todas, por los servidores publicos
responsable de su elaboracion y autorizaciéon de acuerdo al numeral 4.24.1 de las POBALINES

Fecha de Elaboracién: 26 Diciembre 2024.

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México, m
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0 y



0003

2 Sequridad Almentaria *

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

RELACION DE ANEXOS

ANEXO CONCEPTO

T1 REQUERIMIENTO (DESCRIPCION DEL SERVICIO)

T2 HORARIOS Y LUGARES DE ENTREGA Y DISTRIBUCION DE LOS BIENES

T3 CUADRO DE NORMAS VIGENTES Y CRITERIOS PARA LA RECEPCION

T4 ORDEN DE COMPRA Y/O SOLICITUD EXTRAORDINARIA DE ALIMENTOS ND-

15 2660-009-166

T5 CARACTERISTICAS FISICAS DE LOS ALIMENTOS PARA SU ENTREGA Y
DISTRIBUCION DE BIENES

16 REPORTE DE INCIDENCIAS EN EL SUMINISTRO DE ViVERES ND-30

T7 VEHICULOS SOLICITADOS POR PARTIDA PARA LA ENTREGA Y DISTRIBUCION
DE LOS BIENES

T8 CONTROL DE ORDENES DE COMPRA Y SOLICITUD EXTRAORDINARIA DE
ALIMENTOS A PROVEEDORES 2660-009-160

T9 CANJE Y/O REPOSICION DE ALIMENTOS 2660-009-163

T10 CANCELACION DE ALIMENTOS ND-35 2660-009-165

E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México, m!
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LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

ANEXO NUMERO T1 (T UNO)
REQUERIMIENTO (DESCRIPCION DEL BIEN DE CONSUMO)

CLAVE CUCOP 22100394 2025 OFICIO 1439

- .
mﬁs 01 marzo al 31 dic 20258.
1 MARZO AL 31 DE 1 MARZO AL 31 DE
DICIEMBRE 2024 DICIEMBRE 2024
HGZIMF 7
PARTIDA DESCRIPCION CORTA GPO GEN ESP DIFAR  DESCRIPCIONARTICULO ~ CANJNIDAIIEP!
TIN
CHULETA CERDO 150 G 480101010000[480 [101 [ 0100 00 | ||CHULETADE CERDOHOSPITALPE] 1 |OGRA 0 | 1660.00] 664.00] 29500] 118.00] 59000] 23600 2545.00] 1018.00
LOMO DE CERDO 120G 4801010200001480 {101 | 0200 00 | |/LOMODE CERDOHOSPITALYGUAR 1 |OGRA 0 | 4gp00| 19300 24000] 9600 480.00]  192.00] 120200 48100
PIERNA CERDO ENTROZO SINHUESO 120G [480101030000(480 [101 0300 [00 | ||PIERNACERDOENTERASINHUESQ 1 JOGRA O | 17500] 7000] 10.00] 400  10.00 400/ 19500 7800
PIERNA CERDO TROZO 120 G 480101030100[480 101 [ 0301 [00 | ||PIERNACERDOTROZO HOSPITALY 1 [0GRAl 0 | 2775.00| 112000 131200 525.00] 2624.00] 1050.00] 6711.00] 268440
PIERNA DE CERDO MOLIDA 180101030200]480 101 [ 0302 oo | [[PIERNADE CERDOMOLIDAHOSPIT] 1 [oGRA 0 [ 367.00] 14680 6000]  2400] 12000  4800[ s547.00] 21880
BISTEC PIERNA RES RAC. 120G 480108020000{480 [108 [ 0200 (00 | | |BISTEC DE PIERNADE RES.HOSPIT 1 [OGRAl 0 | 2020.00[ 808.00| 350.00[ 140.00[ 700.00|  280.00[ 3070.00{ 1228.00
CHAMBARETE DE RES RAC. 120 G 4801080300001480 [108 [ 0300 (00 | ||CHAMBARETE DERES.HOSPITALY| 1 [OGRA 0 | 1668.33] 667.33| 15500/  62.00] 31000] 12400 213333| 85333
FALDA DE RES 480108060000]480 [108 [ 0600 oo [ [[FALDADE RES. HOSPITAL YGUARD] 1 [0GRA 0 [ 1601671 6a867] 6500 2600 13000 5200l 181667 72667
CARNES  |PULPA DE RES EN TROZO RAC.120 G 480108070000(480 [108 [ 0700 (00 PULPADE RES EN TROZO.HOSPITA 1 [OGRA 0 90.00 36.00 0.00 0.00 0.00 0.00 90.00 36.00
PULPA DE RES EN TROZO RAC.90 G 480108070001{480 [108 [ 0700 [01 | | |PULPADE RES EN TROZO.HOSPITA 1 |OGRA 0 0.00 000[ 240.00]  96.00] 480.00] 19200[ 720.00] 288.00
PULPA DE RES MOLIDA 480108070100(480 [108 [ 0701 (00 | |[PULPADE RES MOLIDA HOSPITALY 1 |OGRA 0 | 1115.00| 446.00 0.00 0.00 0.00! 0.00[ 1115.00| 446.00
PECHUGA DE POLLO 480107030000{480 [107 [ 0300 [00 | [|PECHUGADE POLLO ENTERACON| 1 |0GRAl 0 [ 10635.00f 4254.00f 2390.00] 956.00] 4780.00] 1912.00 17805.00[ 7122.00
PECHUGATE PULIU DESRUESAUR T APLANAUR 1780107030200[480 [107 [ 0302 [oo | [[PECHUGADE POLLO DESHUESADA 1 [0GRA 0
EN BISTEC RAC. 90 G 583.33| 23333 0.00 000 000 000 58333| 23333
PIERNA/MUSLO DE POLLO PIEZA 160 G 480107040000480 [107 [ 0400 [00 | ||PIERNAYMUSLODE POLLO.HOSPI| 1 |OGRA 9166.67| 366667] 000 000 000 0.00] 9166.67| 366667
POLLO ENTERO SIN VISC PIEZA 1800 G 480107050101{480 [107 [ 0501 (01 | ||POLLO ENTERO SIN ISCERAS.HOY 1 [OGRA 550.00| 220.00] 6571.67| 2628.67[13143.33] 5257.33] 20265.00| 8106.00
CAZON ENTERO FRESCO RAC. 120 G 480106020001[480 106 | 0200 [01 | [[CAZON.HOSPITAL.ENTEROFRESC{ 1 |OGRA 408.33]  163.33 0.00 0.00 0.00 000 408.33] 16333
MERO FILETE RAC. 120 G 480106070100{480 {106 [ 0701 [00 | [[MEROEN FILETE. HOSPITAL. FILETH OGRA 0.00 0.00] 23667 67| 47333 189.33| 710,00 284.00
QUESO PANELA 1000 G 480202010102[480 [202 | 0101 [02 | [[QUESO PANELAHOSPITALYGUARD 1 PQUET 3586.67| 143467| 2091.67| 836.67| 418333] 1673.33] 9861.67| 3944.67
QUESO AMERICANO REB 20 G. 1000 G 180202020203480 [202 [ 0202 [03 | [[QUESO AVERICANO HOSPITAL YGU_1_ROUE 75000] 30000 _ 3000] 1200 6000 2400]  840.00] _336.00
QUESO AREI0 500 G 480202020400480 [202 [ 0204 [00 | ||JQUESOANEJOHOSPITAL DES00 G| 1 PQUE] 000 000 58500 23400/ 117000] 468.00 175500 70200
QUESO ANEJO 1000 G 480202020401(480 [202 | 0204 [01 | ||QUESO ANEJO HOSPITAL DE 1000 1 BQUET 763.33| 305.33 0.00 0.00 0.00 000[ 76333 305.33
DERIVADOS {queso COTIJA 1000 G 480202020500[480 [202 [ 0205 [00 [ [[QUESO COTIIAHOSPITAL DE 1000] 1 RQUET 5000] 2000 0.00 000[ 000 000[ 5000 2000

LACTEOS |, T NaTuRaL e LecHE Descremspatooon, |400202030101[480 [202 0801 {01 | [[YOGURT NATURAL DE LECHE DES] 1 [PIEZA 115667 46267| 44333 177.33] 88667 35467 248667 99467

1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0

CREMA ENTERA DE LECHE DEVACAQ00 ML [480701010000{480 701 | 0100 [00 | | /CREMAENTERADELECHEDEVACA 1 |PIEZN O | 174333 69733]  000|  000[ 0.0 0.00[ 174333 697.33
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0
1 0

CREMA ENTERA DE LECHE DEVACA500 ML [480701010002[480 [701 [ 0100 [02 | ||CREMAENTERADE LECHE DEVACA 1 |PIEZA 000  000] 167167| 668.67| 3343.33] 1337.33[ 5015.00] 2006.00
MARGARINA SIN SAL90 G 4807020300001480 702 | 0300 00 | ||MARGARINASIN SAL HOSPITALYGY 1 [PIEZA 3098.33| 1239.33| 1093.33| 437.33| 2186.67|  874.67| 6378.33] 255133
LECHE ENTERA DESLACT. ULTRAPAST 1000 ML [480201020000[480 [201 [ 0200 Joo | [[LECHE ENTERADESLACTOSADAUL] 1 hQUE] 000[ 000 5000] 2000] 10000] 4000 15000 60.00
LECHE  [LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1000 ML [480201030300[480 [201 [ 0303 J0o | [[LECHE ENTERAULTRAPASTEURIZA 1 hQUET 18667]  7467] 000 000 000 000] 18667] 7467
LECHE SEMIDESCRE. ULTRAPASTEURI 1000 ML [480201050000[480 [201 | 0500 [00 | ||LECHE SEMIDESCREMADAULTRAP) 1 AQUET 0 [ 1414333 5657.33] 301000 120400| 602000 2408.00] 23173.33| 9269.33

JAMON DE PAVO REB 30 G. PAQ. 1000 G 480103030005[480 103 [ 0300 [05 | ||JAMON DE PAVOHOSPITAL Y GUARD 1 PQUE] 157667) 63067| 104500] 41800 2090.00| 83600 471167 188467
MORTADELA REB. 60 G. PAQ. 1000 G 480103040102[480 [103 [ 0401 [02 | ||MORTADELAREBANADAHOSPITAL ROUET 180.00 72.00 75.00 30.00[ 150.00 60.00[ 405.00f 162.00
SALCHICHA DE CERDO VIENAPZA40 G. PAQ, 1000 G 480103060001[480 [103 [ 0600 [01 | [|SALCHICHADE CERDO VIENAHOSH AQUET 38.33 15.33[ 17000 68.00[ 340.00; 136.00[ 548.33] 219.33
SALCHICHA DE PAVO VIENA PZA40 G. PAQ. 10006 480103070001[480 [103 [ 0700 [01 | ||SALCHICHADE PAVO VIENAHOSPIT| 1 PQUET 611.67| 24467] 29500) 11800[ 590.00{  236.00[ 1496.67| 598.67
TOCINO 500 G 480701030000(480 [701 [ 0300 [00 | [|TOCINO HOSPITAL Y GUARDERIA P, PIEZA 40.00 16.00 0.00 0.00 0.00 0.00 40.00 16.00
TOCINO 250 G 480701030002[480 [701 [ 0300 [02 | [ITOCINO HOSPITAL Y GUARDERIA P PIEZA 0.00 000 168.33 67.33] 336.67 134.67[ 505.00] 202.00

EMBUTIDOS

Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

1 MARZO AL 31 DE 1 MARZO AL 31 DE
blckveRE 2026

PARTIDA DESCRIPCION CORTA GPO GEN ESP DIFAR DESCRIPCION ARTICULO NTIDJNIDAL IEPS-- -m
CANA 480301010000{480 CARNA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANE 0 16.67 6.67 8.33 3.33 16.67 6.67 41.67
CIRUELA ROJA 480301050200[480 [301 [ 0502 [00 | |[CIRUELA ROJA HOSPITAL A GRANELPES] 1 |OGRAl 0 28.33 1133 0.00 0.00 0.00 0.00 2833 1133
DURAZNO 480301060000[480 301 | 0600 [00 | ||DURAZNO HOSPITAL Y GUARDERIAAGR| 1 |OGRA| 0 756.67] _102.67] _406.67] _16267] 813.33 32533 _1476.67] 59067
GUAYABA 480301100000{480 [301 | 1000 (00 GUAYABA HOSPITAL Y GUARDERIAAGR{ 1 [OGRA] 0 4310.00( 1724.00 926.67 370.67| 1853.33 741.33[ 7090.00| 2836.00
JICAMA 480301110000[480 [301 [ 1100 [00 | |[sicAMA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRAN| 1 |OGRA[ 0 621.67| 248.67] 113.33 4533[  226.67 90.67| 96167| 384.67
LIMON SIN SEMILLA 480301130200[480 [301 | 1302 [00 LIMON SIN SEMILLA (PERSA) HOSPITALY| 1 |OGRA| 0 735.00 294.00 456.67 182.67 913.33 365.33[ 2105.00 842.00
MANDARINA REYNA 480301160100[480 [301 1601 [00 MANDARINA REYNA HOSPITAL Y GUARD| 1 |OGR, 0 281.67 112.67 120.00 48.00 240.00 96.00 641.67 256.67
MANDARINA CRIOLLA 7480301160200[280 1301 | 1603 00 | ||MANDARINA CRIOLLA HOSPITAL Y GUARL 1 _IOGRAL 0 0.00 0.00f _120.00 48.00] _240.00 96.00]__360.00] __144.00
MANGO ATAULFO 480301170100[480 [301 1701 |00 MANGO ATAULFO HOSPITAL Y GUARDER| 1 |[OGRA| 0 1075.42 430.17 60.00 24.00 120.00 48.00[ 1255.42 502.17
MANZANA RED DELICIUS 480301180200(480 [301 | 1802 [00 MANZANA RED DELICIOUS HOSPITALY G| 1 [OGRA! 0 190.00 76.00 0.00 0.00 0.00 0.00 190.00 76.00
MANZANA STARKING 480301180300[480 [301 | 1803 [00 | |MANZANA STARKING HOSPITALY GUARY 1 |OGRAl O [11666.67| 4666.67| 1378.33| 551.33| 2756.67| 1102.67| 15801.67| 6320.67
MELON CHINO 7480301190100[480 [301 | 1901 [00 | ||MELON CHINO HOSPITAL Y GUARDERIAA 1 |OGRA| 0 [ 4099.17| 1639.67] 5150.00] 2060.00] 10300.00] 4120.00] 19549.17] 7819.67
MELON VALENCIANO 480301190200 %0 01 1902 _[00 MELON VALENCIANO HOSPITALY GUARD 1 |OGRA| 0 420.00 68.00 410.00 164.00 820.00 328.00[ 1650.00 60.00
NARANJA PARA JUGO 480301200000480 [301 | 2000 [00 NARANJA PARA JUGO HOSPITALY GUAR] 1 |OGRA| 0 | 8270.67| 3308.27] 1030.00] 412.00[ 2060.00 824.00] 11360.67| 4544.27
PAPAYA ROJA 480301210200[480 [301 | 2102 [00 PAPAYA ROJA. HOSPITAL Y GUARDERIAA 1 [OGRAl 0 [19708.50| 7883.40[ 4350.00| 1740.00[" 8700.00 3480.00[32758.50] 13103.40
PERA MANTEQUILLA 480301220200(480 [301 | 2202 [00 PERA MANTEQUILLA HOSPITALY GUARD| 1 |OGRA| 0 448333 1793.33| 1676.67 670.67[ 3353.33 134133 9513.33| 3805.33
PERON 480301230000(480 [301 2300 [00 PERON HOSPITAL Y GUARDERIA A GRAN| 1 |OGRA| 0 3700.00| 1480.00 1366.67 546.67| 2733.33 1093.33| 7800.00| 3120.00
PINA 480301240000[480 [301 | 2400 [00 PINA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL] 1 [OGRA 0 [ 15168.33| 6067.33 831.67 332.67| 1663.33 665.33| 17663.33| 7065.33
PLATANO DOMINICO 480301250100[480 [301 2501 [00 PLATANO DOMINICO HOSPITALY GUARD 1 |OGRA[ 0 1416.10 566.44 0.00 0.00 0.00 0.00] 1416.10 566.44
PLATANO MACHO 480301250200(480 [301 | 2502 [00 PLATANO MACHO HOSPITALY GUARDER| 1 [OGRAl 0 21.00 8.40 346.67 138.67 693.33 277.33[ 1061.00 424.40
PLATANO TABASCO 480301250500[480 [301 2505 _[00 PLATANO TABASCO HOSPITAL Y GUARDE( 1 |OGRA| 0 [10229.33] 4091.73[ 2625.00| 1050.00[ 5250.00 2100.00[18104.33| 7241.73
SANDIA 480301260000 Eﬁo 301 2600 [00 SANDIA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRAN 1 [OGRAl 0 3093.83| 1237.53[ 3916.67| 1566.67[ 7833.33 3133.33[14843.83| 5937.53
TEJ0COTE 480301270000[480 [301 | 2700 [00 [ [[TEJOCOTE HOSPITAL Y GUARDERIAAGR| 1 [OGRA 0 16.67 6.67 6.67 267 1333 533 3667 1467
TORONJA ROJA 7480301280100[480 [301 | 2801 [00 | ||TORONIA ROJA HOSPITAL Y GUARDERIA] 1 |OGRA| O 0.00 0.00[_205.00 82.00[_410.00 164.00f _615.00] _246.00
TUNA 480301290000{480 [301 2900 [00 TUNA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANE| 1 |OGRAl 0 193.33 77.33. 821.67 328.67| 1643.33 657.33] 2658.33| 1063.33
UVA CARDENAL 480301300100(480 [301 | 3001 (00 | [|UVA CARDENAL HOSPITALY GUARDERIA[ 1 [OGRA| 0 58.33 23.33 0.00 0.00 0.00 0.00 58.33 2333
UVASIN SEMILLA 480301300300(480 |301 | 3003 |00 UVA SIN SEMILLA HOSPITAL Y GUARDER| 1 |OGRAl 0 378.33 151.33 826.67 330.67| 1653.33 661.33| 2858.33| 1143.33
ACELGA 480302010000{480 302 | 0100 [00 ACALGA HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREM 1 |OGRAl 0 447.13 178.85 180.00 72.00 360.00 144.00 987.13 394.85
AGUACATE HASS 480302020200{480 [302 | 0202 |00 AGUACATE HASS HOSPITAL Y GUARDERI{ 1 |OGRA| 0 596.67 238.67 430.00 172.00 860.00 344.00| 1886.67 754.67
AJO EN BULBO 480802010000{480 |802 | 0100 [00 | |[AJO EN BULBO HOSPITALY GUARDERIA4 1 (OGRA| 0 530.00| 212.00]  160.00 64.00]  320.00 128.00| 1010.00|  404.00
APIO 480302030000(480 [302 | 0300 (00 APIO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL| 1 |OGRAl 0 303.33 121.33 53.33 21.33 106.67 42.67 463.33 185.33
BETABEL 480302040000(480 [302 | 0400 |00 | |[BETABEL HOSPITALY GUARDERIA A GRA| 1 |OGRA| 0 0.00 0.00 76.67 3067| 15333 61.33| 230.00 92.00
CALABACITA ITALIANA 480302060200(480 |302 | 0602 |00 CALABACITA ITALIANA HOSPITALY GUAR) 1 JOGRAl 0 7410.00 2964.00| 1746.67 698.67| 3493.33 1397.33| 12650.00| 5060.00
CALABAZA DE CASTILLA 480302070000(480 (302 | 0700 (00 | [[CALABAZA DE CASTILLA HOSPITALY GUA| 1 [OGRA 0 50.00 20.00 40.00 16.00 80.00 3200 170.00 68.00
CAMOTE AMARILLO 480302080100{480 {302 | 0801 [00 CAMOTE AMARILLO HOSPITAL Y GUARDE| 1 |OGRA[ 0 300.00 120.00 410.00 164.00 820.00 328.00 1530.00 612.00
CEBOLLA BLANCA 480302090100(480 302 | 0901 (00 CEBOLLA BLANCA HOSPITAL Y GUARDERI| 1 |JOGRA[ 0 4283.72| 1713.49| 1600.00 640.00f 3200.00 1280.00f 9083.72| 3633.49
CEBOLLA CAMBRAY 480302090200[480 [302 | 0902 |00 | |{cEBOLLA CAMBRAY HOSPITAL Y GUARDE| 1 |OGRAl 0 199.33 79.73 41.67 16.67 8333 3333 32433] 12973

FRUTAS Y CEBOLLA-MORADA 480302090300{480 [302 | 0903 [00 CEBOLLA-MORADA HOSPITAL Y GUARD% 1 |[OGRA 0 45.00 18.00 60.00 24.00 120.00 48.00 225.00 90.00

VERDURAS CHAMPINON FRESCO 480302100000{480 (302 1000 |00 CHAMPINON FRESCO HOSPITALY GUARL 1 [OGRA] 0 564.17 225.67 71.67 28.67 143.33 57.33 779.17 311.67
CHAYOTE SIN ESPINAS 480302110200(480 302 | 1102 |00 | ||CHAYOTE SIN ESPINAS HOSPITALVGUA'{ 1 |JOGRA 0 | 13395.15| 5358.06| 2553.33| 1021.33| 5106.67| 2042.67| 21055.15| 8422.06
CHICHARO LIMPIO 480302120100[480 [302_| 1201 00 | [|CHICHARO LIMPIO HOSPITALY GUARDE] 1 |OGRA| 0 100.00] _ 40.00] 14833 59.33|  296.67 118.67| 545.00] 218.00
CHILACAYOTE 480302130000(480 |302 1300 (00 CHILACAYOTE HOSPITALY GUARDERIAA| 1 [OGRAl 0 1815.38 726.15' 0.00 0.00 0.00 0.00| 1815.38 726.15
CHILE DE ARBOL 480302140200{480 (302 1402 |00 CHILE DE ARBOL HOSPITAL A GRANEL, P 1 |OGRA[ 0 0.00 0.00 16.67 6.67 33.33 13.33 50.00 20.00
CHILE HABANERO 480302140600(480 (302 | 1406 (00 CHILE HABANERO HOSPITALA GRANEL,{ 1 |OGRA[ 0 45.00 18.00 43.33 17.33 86.67 34.67 175.00 70.00
[CHTCE JATAPENO 480302140700[480 [302 | 1407 [00 | {|CHIIF 1Al APFRO HOSPITAL A GRANFI pd 1 |OGRA| 0 16217 6567 30.00 1200 §0.00 220025417 10167
CHILE POBLANO 480302140900(480 (302 | 1409 (00 CHILE POBLANO HOSPITALA GRANEL, P 1 |OGRA[ 0 282.72 113.09 231.67 9267 463.33 185.33 977.72 391.09
CHILE SERRANO 480302141000(480 302 | 1410 [00 CHILE SERRANO HOSPITAL A GRANEL, POl 1 |OGRA[ 0 292.78 117.11 238.33 95.33 476.67 190.67| 1007.78 403.11
CILANTRO 480805010000{480 |805 | 0100 |00 CILANTRO HOSPTITALES Y GUARDERIAS 4 1 [OGRA| 0O 338.20 135.28 175.00 70.00 350.00 140.00 863.20 345.28
COL BLANCA 480302170100(480 |302 1701 (00 COL BLANCA HOSPITALY GUARDERIAEX] 1 [OGRA] 0 160.93 64.37 81.67 32.67 163.33 65.33 405.93 162.37
COL MORADA 480302170200{480 302 | 1702 [00 COL MORADA HOSPITALY GUARDERIAE] 1 |OGRAl 0 0.00 0.00! 25.00 10.00 50.00 20.00 75.00 30.00
EJOTE 480302190000]480 {302 | 1900 |00 EJOTE HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANE| 1 |OGRA| 0 2183.35 873.34 833.33 333.33| 1666.67 666.67 4683.35| 1873.34
ELOTE FRESCO ENTERO 480302200100{480 |302 2001 (00 ELOTE FRESCO ENTERO HOSPITALY GUA 1 |OGRA| 0 620.77 248.31 163.33 65.33 326.67 130.67| 1110.77 44431
EPAZOTE 480805020000(480 [805 | 0200 |00 | | [EPAZOTE HOSPTITALES Y GUARDERIAS A| 1 [OGRAl 0 | oa333| 97.33| 7667 3067| 15333 6133| 47333 18933
ESPINACA FRESCA 4803022101001480 |302 | 2101 |00 | | [ESPINACA FRESCA HOSPITALY GUARDER| 1 |OGRAl 0 201.00 80.40| 360.00| 144.00| 720.00 288.00| 1281.00| 512.40
GERMINADO DE ALFALFA 480303010100(480 [303 | 0101 [00 GERMINADO DE ALFALFA HOSPITALYG/ 1 |OGRA| 0 11.33 4.53 0.00 0.00 0.00 0.00 11.33 4.53
GERMINADO DE SOYA 480303010200{480 |303 | 0102 |00 GERMINADO DE SOYA HOSPITALY GAR] 1 [OGRA| 0 7467 29.87 30.00 12.00 60.00 24.00 164.67 65.87
HABA VERDE SIN VAINA 480302230100/480 (302 2301 |00 HABA VERDE SIN VAINA HOSPITALY GUA 1 |OGRA| 0 0.00 0.00 13.33 5.33 26.67 10.67 40.00 16.00
HIERBAS DE OLOR (LAUREL, MEJORANAY TOMILLO) 480805030000(480 [805 | 0300 (00 HIERBAS DE OLOR HOSPTITALES Y GUAR| 1 [OGRAl 0 51.17 20.47 20.00 8.00 40.00 16.00 11117 44.47
HOJA DE AGUACATE 480805040000]480 [805 | 0400 [00 | ||HOIA DE AGUACATE HOSPTITAIES Y GUAl 1 |OGRAl O 0.00 0.00 20.00 8.00 70.00 16.00 60.00 24.00
JITOMATE BOLA 480302240100(480 |302 2401 (00 JITOMATE BOLA, HOSPITALY GUARDERI4 1 |OGRA| 0 0.00 0.00 4167 16.67 83.33 33.33 125.00 50.00
JITOMATE GUAJE O GUAIITO 480302240200(480 [302 | 2402 [00 | ||JITOMATE GUAJE O GUAJITO HOSPITALY) 1 |OGRAl 0 | 15441.12| 6176.45| 6218.33| 2487.33|12436.67| 4974.67| 34096.12| 13638.45
LECHUGA ROMANA 480302250200(480 [302 | 2502 |00 | |[LECHUGA ROMANA HOSPITALSE PODRA| 1 [OGRA| 0 | 4066.38] 1626.55| 1643.33] 657.33] 3286.67| 1314.67| 8996.38] 3598.55
NOPAL 480302280000/480 (302 2800 (00 NOPAL HOSPITALY GUARDERIA EXTREM{ 1 |OGRA[ 0 3321.87| 1328.75 965.00 386.00| 1930.00 772.00| 6216.87| 2486.75
PAPA BLANCA 480302290200(480 (302 | 2902 (00 PAPA BLANCA HOSPITALY GUARDERIAA[ 1 |OGRAl 0 6185.35| 2474.14| 3016.67| 1206.67| 6033.33 2413.33| 15235.35| 6094.14
PEPINO 480302300000(480 (302 | 3000 (00 | [[PEPINO HOSPITALY GUARDERIAAGRAN 1 [OGRA 0 | 159775| 639.10| 166.67 66.67| 333.33 133.33| 2097.75| 839.10
PEREJIL 480805060000(480 (805 | 0600 (00 PEREJIL HOSPTITALES Y GUARDERIASAG 1 |OGRA| 0 114.98 45.99 35.00 14.00 70.00 28.00 219.98 87.99
PIMIENTO MORRON FRESCO 480302310000{480 302 | 3100 [00 PIMIENTO MORRON HOSPITALY GUARD| 1 |OGRA| 0 235.33 94.13 41.67 16.67 83.33 33.33 360.33 14413
PORO 480302320000(480 |302 3200 (00 PORO HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMA[ 1 |OGRA| 0 103.07 4123 56.67 2267 113.33 4533 273.07 109.23
TE DE LIMON ZACATE NATURAL 480806040000[480 |806 | 0400 [00 | ||TE DE LIMON ZACATE NATURALA GRANE 1 [PIEZAl O | 260.00| 104.00|  20.00 800  40.00 16.00] 320.00] 128.00
TE DE MANZANILLA NATURAL 480806050000{480 806 | 0500 [00 TE DE MANZANILLA NATURALHOSPITAL] 1 [PIEZAl O 260.00 104.00 20.00 8.00 40.00 16.00 320.00 128.00
TE DE NARANJO NATURAL 480806060000{480 806 | 0600 [00 TE DE NARANJO NATURAL HOSPITALY G| 1 |PIEZA| O 166.67 66.67 20.00 8.00 40.00 16.00 226.67 90.67
TE DE YERBABUENA NATURAL 480806070000[480 [806 | 0700 [00 TE DE YERBABUENA NATURAL HOSPITAL| 1 |PIE; 0 166.67 66.67 20.00 8.00 40.00 16.00 226.67 90.67
TOMATE VERDE 480302360000{480 [302 | 3600 [00 TOMATE VERDE HOSPITAL Y GUARDERIA| 1 |OGRA| 0 6438.08| 2575.23| 3300.00f 1320.00f 6600.00 2640.00( 16338.08| 6535.23
VERDOLAGAS 480302370000[480 [302 | 3700 [00 | |[VERDOLAGA HOSPITAL EXTREMAR SU HI 1 |OGRAl 0 0.00 0.0 3333 13.33 66.67 26.67] 100.00 40.00
ZANAHORIA 480302390000{480 302 | 3900 (00 ZANAHORIA HOSPITALY GUARDERIAAG 1 |OGRA| 0 | 13776.23| 5510.49| 3430.00 1372.00| 6860.00 2744.00| 24066.23| 9626.49

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México, e
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

1 MARZO AL 31 DE 1MARZO AL 31 DE
DICIEMBRE 2024 DICIEMBRE 2024
_HGZ MF 7

PARTIDA DESCRIPCION CORTA GPO GEN ESP DIFAR DESCRIPCION ARTICULO NTIDNIDAL IEPS| mm
0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
TORTILLA DE MAIZ 480405060000[480 405 | 0600 [00 | | |TORTILLA DE MAIZ HOSPITALY GUARDER 1 |PIEZA O | 909167| 3636.67| 649167 2596.67| 12983.33| 5193.33( 28566.67| 11426.67

480406120000[480 [406 | 1200 [00 | []PAN BLANCO HOSPITALY GUARDERIAP] 1 [PIEZA| O
PAN BLANCO 306G 9500  3800| 4970.00| 1988.00] 9940.00| 3976.00| 15005.00] 6002.00
PAN BLANCO DE CAJA 640 G 23 REB 480406130001480 [406 | 1300 JO1 | ||PAN BLANCO DE CAJAHOSPITALY GUAR] 1 [PIEZAl O [1431150| 5724.60] 2236.67| 894.67| 4473.33| 1789.33| 21021.50| 8408.60
PAN BOLLO 450 G. 8 PZ 480406140000[480 [406 | 1400 [o0 | [[PaN BOLLO HOSPITAL Y GUARDERIABOL 1 [PIEZA] 0 98.33] 3933  40.00 16.00[  80.00 32.00( 21833  87.33
PAN INTEGRAL DE CAJA 660 G 23 REB 280406150000(280 [206 | 1500 [00 | [[PAN INTEGRAL DE cAA HOSPITALY GUA| 1 [PIEZAl 0 | 962650 3850.60] 845.00] 338.00] 1690.00]  676.00[ 12161.50] 4864.60
PANY  |[PAN INTEGRAL BAJO EN SAL30 G 480406160000[480 [406 | 1600 [00 | ||PAN INTEGRAL BAJO EN SALHOSPITALPI| 1 |PIEZAl O [ 30000.00| 12000.00 1200.00|  480.00] 2400.00 960.00( 33600.00| 13440.00
TORTILLA |PAN MEDIAS NOCHES 340G 8 PZS 480406170000[480 [206 | 1700 00 [ [1pan meDIAS NOCHES HOsPTAL Y Guar] 1 [PiEzA| 0 | 123167] 492.67] 600.00] 240.00]" 1200.00[  480.00]" 303167] 121267
PAN MOLIDO 210 G 480406180001 (480 [406 1800 [01 PAN MOLIDO HOSPITALY GUARDERIAB] 1 [PIEZAl 0 1380.83 552.33 385.00 154.00 770.00 308.00 2535.83| 1014.33
PAN TOSTADO DE CAJA 210 G 14 REB 480406200000(480 [406 | 2000 [0O | [|PAN TOSTADO DE CAJAHOSPITALY GUA| 1 |PIEZAl 0 4167 16.67 25.00 10.00(  50.00 20.00|  116.67 46.67
PAN DULCE DE PASTA FERMENTADA 30 480406210000[480 [406 | 2100 0O | ||PAN DULCE DE PASTA FERMENTADAHOY 1 |PIEZA 0.1 1 45000 00| 18000.00]  000]  000[ 000 0.00] 45000.00| 18000.00
PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADA 30 G 480406220000(480 [406 | 2200 [00 | [|PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADAHOS| 1 |PIEZAO.1| 250,00 100.00[ 720.00]  288.00( 1440.00 576.00| 2410.00|  964.00
ROSCA DE REYES 480406250001 [280 [406 | 2500 [01 [ [[ROSCA DE REYES HOSPITALY GUARDERI] 1 [PIEZA| 0.1 0.00 0.00 8.33 333[ 1667 6.67] 2500] 1000
TORTILLA DE HARINA DE TRIGO (520 6/20 Pz)  [480406280000[480 [406 | 2800 [00 | [[ToRTILLA DE HARINA DE TRIGO HOSPITA 1 [PIEZA] 0 [ 105333] 421.33[ 526.67] 210.67[ 1053.33] 42133 2633.33] 1053.33
Concentrado de consumo 1 DEMARZO AL 31 DIC 2024 de materia prima
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PARTIDA DESCRIPCION CORTA GPO GEN ESP DIFAR DESCRIPCION ARTICULO NTIDJNIDAL IEPS
ABARROTES [ACEITE DE MAIZ 900 ML 480702010401|480 [702 | 0104 |01 | ||ACEITE DE MAIZ HOSPITALY GUARDERIA 1 [PIEZAl O | 3316.67| 1326.67| 1851.67| 740.67| 3703.33| 1481.33| 8871.67| 3548.67
ACEITE DE OLIVA 1000 ML 480702010500(480 |702 | 0105 (00 ACEITE DE OLIVA HOSPITALY GUARDERI| 1 |PIEZA[ 0 48.33 19.33 20.00 8.00/ 40.00 16.00 108.33 43.33
ACEITUNA VERDE CON SEMILLLA 350 G 480704010003(480 [704 | 0100 [03 | [[ACEITUNA VERDE CON SEMILLA HOSPITA| 1 |PIEZA| 0 0.00 0.00[  10.00 4.00[  20.00 800] 3000 1200
ACHIOTE EN PASTA (100 G) 480809010000(480 [809 | 0100 |00 | [[ACHIOTE EN PASTA HOSPITALY GUARDE[ 1 [PIEZAl 0 | 41667 166.67]  40.00 16.00] _ 80.00 32.00]  536.67| 214.67
AJONJOLI 500G 480802020000[480 [802 | 0200 [00 | [[AJONJOLI HOSPITAL Y GUARDERIA ENVA] 1 [PIEZA| 0 10.00 4.00 0.00 0.00 0.00 0.00[  10.00 4.00
ALMENDRA TOSTADA SIN SAL 480704020000[480 [704 | 0200 00 | [JALMENDRA TOSTADA SIN sAL HOsPITAL] 1 [PIEZA] 0 10.00 4.00[ 2000 8.00(  40.00 16.00| 7000  28.00
AMARANTO EN SEMILLA 480401010000[480 [401 | 0100 [00 | [JAMARANTO EN SEMILLA HOSPITALY GUJ 1 [PIEZA| 0 10.00 4.00 0.00 0.00 0.00 0.00] __ 10.00 4.00
ARROZ PULIDO 1000 G 480402020000(480 [402 | 0200 0o | [[ARROZ PULIDO HOSPITALY GUARDERIA| 1 [PIEZAl 0 | 4028.33] 161133] 96167 384.67] 1923.33[  769.33[ 691333] 276533
ATE DE FRUTAS (1000 G) 480610010001|480 [610 | 0100 |01 | ||ATE DE FRUTAS HOSPITALY GUARDERIA| 1 |PIEZA| 0.1 90.00 36.00 50.00 20.00] 100.00 40.00]  240.00 96.00
ATUN EN ACEITE. LATA 140G 480106010100[480 [106 | 0101 [00 | [[ATUN EN ACEITE HOSPITAL LATAS DE 140 1 [LATA[ 0 | 1271.67] 508.67| 4185.00] 1674.00] 8370.00] 3348.00( 13826.67| 5530.67
ATUN EN ACEITE. LATA 1880 G 480106010103/480 [106 | 0101 |03 | ||ATUN EN ACEITE HOSPITAL LATASDE 184 1 |LATA| 0 230.00 92.00 0.00 0.00! 0.00 0.00[ 230.00 92.00
ATUN EN AGUA. LATA 140 G 480106010200[480 [106 | 0102 [00 | [|ATUN EN AGUA. HOSPITALY GUARDERIA 1 |LATA| 0 | 226333 905.33] 4185.00] 1674.00] 8370.00{ 3348.00| 14818.33] 5927.33
AVENA LAMINADA HOJUELAS 1000 G 480403020000(480 1403 | 0200 |00 | | [AVENA LAMINADA (HOJUELAS) HOSPITAl 1 |PIEZA| O 55167 220.67[ 155.00 62.00] 310.00 124.00( 1016.67| 406.67
AZUCAR MORENO (1000 G) 480601010001(480 |601 | 0100 |01 | []AZUCAR MORENO HOSPITALY GUARDER| 1 |PIEZAl 0 | 259833| 1039.33] 1160.00] 464.00] 2320.00|  928.00| 6078.33] 2431.33
BARRAS DE CEREAL MIXTOS RELLENOS DEFRUTA37 G___|480406020000]480 [406 | 0200 |00 | [[BARRAS DE CEREALES MIXTOS RELLENAS| 1 [CAJA] 0 | 250.00] 100.00 0.00 0.00 0.00 0.00[ 250.00] 100.00
CACAHUATE TOSTADO SIN SAL 480704030000[480 [704 | 0300 00 | [[cACAHUATE TOSTADO SIN SALY SIN cAs| 1 |PIEZA| 0 4583 1833  20.00 8.00[  40.00 16.00] 10583 4233
CAFE PURO DE GRANO TOSTADO Y MOLIDO (1000G) __|480806010100]480 [806 | 0101 |00 | []cAFE PURO EN GRANO TOsTADO Y MoL| 1 [PIEZAl 0 | 595.00[ 238.00] 220.00 88.00] 440.00]  176.00] 1255.00] 502.00
CAFE PURO SOLUBLE (200 G) 480806010200(480 [806 | 0102 [00 | [[cAFE PURO SOLUBLE HOSPITALEN FRAS{ 1 [PIEZA| 0 10.00 4.00 0.00 0.00! 0.00 0.00] 1000 4.00
CAFE SOLUBLE DESCAFEINADO (200 G) 480806010300[480 [806 | 0103 [00 | [[cAFE SOLUBLE DESCAFEINADO HOSPITAI 1 |PIEZA| 0 5.00 2.00 0.00 0.00] 0.00 0.00 5.00 2.00
[CANETAENRAJAIO00G _  |4apanonannnal4sn [ao2 | 04on (00 CANFIA FN RAIA HOSPITAL Y GUARDERIA 1 JOGRA[ 0 18.33 7.33 0.00 12.00 60.00 2400] 10833 4333
CAZON SECO 480106020400[480 [106 | 0204 [00 CAZON SECO. HOSPITAL. POR KILOGR, 1 locral o 0.00 0.00 13.33 533 26.67 10.67 40.00 16.00
CEREAL DE ARROZ PRECOCIDO 270 G 480402030000[480 [402 | 0300 0o | []cereAL bE ARROZ PRECOCIDO HOsPITAl 1 [PIEZAl 0 | 390.00] 156.00] 22833 91.33| 456.67|  18267| 1075.00[ 430.00
CEREAL DE AVENA PRECOCIDO LATA 270 G 480403040000|480 |403 | 0400 [00 | [|CEREAL DE AVENA PRECOCIDO HOSPITAL 1 [PIEZAl 0 196.67 78.67 60.00 24.00| 120.00 48.00| 376.67| 150.67
CEREAL DE TRIGO PRECOCIDO 270 G 480403060000[480 [403 | 0600 [00 | [[cEREAL DE TRIGO PRECOCIDO HOSPITAL[ 1 |PIEZA| 0 0.00 0.00] 26,67 1067] 5333 21.33[  80.00]  32.00
CHAMPINON ENVASADO REBANADO 380 G 480302100100[480 [302 | 1001 |00 | [JcHAmPINON ENvASADO HosPITALY GU] 1 [LATA] 0 5000/  20.00 0.00 0.00 0.00 0.00[  50.00[  20.00
CHICHARO PROCESADO 420 G 480302120302[480 [302_| 1203 [02 | [[cHICHARO PROCESADO ENVASADO HOSH 1 |LATA[ 0 4167]  16.67] 100.00[  40.00] 200.00 80.00[ 341.67] 136.67
CHILE CHIPOTLE ADOBADO 215 G 480302160100[480 [302 | 1601 [00 | [[cHiLE cHILPOTLE ADOBADO EN LATAHO] 1 [LATA[ 0 | 93000 372.00] 27667 110.67] 553.33] 221.33[ 1760.00] 704.00
CHILE SECO ANCHO 480302150100[480 [302 | 1501 00 | [[cHILE SECO ANCHOHOSPITAL A GRANEL [ 1 |OGRA| 0 9.17 367]  20.00 8.00]  40.00 16.00]  69.17] 2767
CHILE SECO CASCABEL 480302150300[480 [302 | 1503 00 | [[cHILE SECO CASCABEL HOSPITALA GRAN] 1 [OGRA[ 0 0.00 0.00[  20.00 8.00(  40.00 16.00]  60.00|  24.00
CHILE SECO CHIPOTLE 480302150400(480 [302 | 1504 00 [ [[cHiLE SEco cHiLPOTLE HOsPITALAGRAY 1 |OGRA[ 0 417 167 0.00 0.00 0.00 0.00 417 167
CHILE SECO DE ARBOL 480302150200[480 [302 | 1502 00 [ [[cHILE SECO ARBOL HOSPITAL A GRANEL [ 1 |OGRA| 0 10.00 4.00[ 2000 .00] 4000 16.00| 7000  28.00
CHILE SECO GUAJILLO 480302150500/480 {302 | 1505 |00 CHILE SECO GUAJILLO HOSPITALA GRAN| 1 |OGRAl 0 80.00 32.00 40.00 16.00 80.00 32.00 200.00 80.00
CHILE SECO MORITA 480302150600[480 [302_| 1506 |00 | [[CHILE SECO MORITA HOSPITALA GRANEl 1 |OGRA| 0 23.33 9.33] _ 20.00 .00[ _ 40.00 16.00 3.33 3.33
CHILE SECO PASILLA 480302150800[480 [302 | 1508 [00 | [[cHILE SECO PASILLA HOSPITAL A GRANEL 1 |OGRAl 0 10.00 4.00] _ 40.00 16.00] _ 80.00 32.00]  130.00 2.00
CHILES JALAPENOS EN RAJAS 800 G 480302160302(480 [302 | 1603 [02 | [|cHILES JALAPENOS EN RAJAS HOSPITALE 1 [LATA[ 0 | 511.67| 204.67] 32500 130.00] 650.00]  260.00] 1486.67] 594.67
CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR (500 G) 480604010000(480 604 [ 0100 [00 CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR HOSH 1 |PIEZAl 0.1 10.00 4.00 40.00 16.00 80.00 32.00 130.00 52.00
CIRUELA PROCESADA DESHIDRATADA 480301050300[480 [301 | 0503 [00 | [[cIRUELA PROCESADA DESHIDRATADA H] 1 |OGRAl 0 20.00 8.00[  10.00 4.00]__20.00 800]  50.00] 2000
[CCAVOENTEROGRANELI000G _— [/ananonenanilasn lan? | ason |ot CLAVO ENTERO HOSPITAL V GliaRDERIA] 1 |DIEZA[ 0 .50 1.00 667 257 1333 5.33 1Y 9.00
480606020000(480 [606 | 0200 [00 | [[cocapa HospITAL BAJO ESTRICTA PRES] 1 [PIEZA| 0.1

COCADA (30 G) 8641.67| 3456.67) 400.00] 160.00| 800.00|  320.00| 9841.67| 3936.67
COMINO ENTERO GRANEL 1000 G 480802060001(480 [802 | 0600 [01 | [|comiNo ENTERO HOSPITAL Y GUARDER 1 [PIEZA| O 250 100 6.67 2671 1333 533| 2250 9.00
CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO EN POLVO (1000 G) 480809020000]480 |809 | 0200 |00 CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO EN| 1 |PIEZA| O 148.33 59.33 0.00 0.00 0.00 0.00 148.33 59.33
DULCE DE AMARANTO ALEGRIA 30 G 480401040000)480 |401 | 0400 |00 | ||DULCE DE AMARANTO HOSPITALINDIVIE 1 |PIEZA0.1| 1741333| 6965.33| 4800.00| 1920.00| 9600.00| 3840.00| 31813.33| 12725.33
DURAZNO EN MITADES EN ALMIBAR (800 G) 480608010000|480 (608 | 0100 |00 | ||DURAZNO EN MITADES EN ALMIBARHOY 1 |PIEZAJ0.1| 688.33| 275.33| 213.33 85.33]  426.67 17067 1328.33] 53133
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LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

FLOR DE JAMAICA (1000 G) 480806020000[480 [806 [ 0200 [00 | T[FLOR DE JAMAICA HOSPITAL Y GUARDER] 1 JOGRA] 0 333 133 0.00 0.00 0.00 0.00 333 133
FLOR DE JAMAICA (500 G) 480806020001[480 [806 [ 0200 [01 FLOR DE JAMAICA HOSPITAL Y GUARDER| 1 |OGRAl 0 0.00 0.00 53.33 21.33[ 106.67 42.67 160.00 64.00
FRIJOL NEGRO (1000 G) 480501060000[480 [501 [ 0600 [00 | [|FRIJOL NEGRO HOSPITALY GUARDERIA | 1 [PIEZA| O [ 3603.33] 1441.33[ 651.67| 260.67[ 1303.33 521.33[ 5558.33| 2223.33
FRIJOL PERUANO (1000 G) 480501010300[480 [501 [ 0103 [00 | [[FRIJOL PERUANO HOSPITALY GUARDERI| 1 [PIEZA| 0 0.00 0.00[ 65167| 260.67[ 1303.33 521.33[ 1955.00| 782.00
GALLETA DULCE SURTIDA 430 G 480406050001[480 [406 [ 0500 [01 | [|GALLETA DULCE SURTIDA HOSPITALY G| 1 [PIEZA[ 0.1 20.00 5.00 0.00 0.00 0.00 0.00 20.00 8.00
ABARROTES | GALLETA MARIA 850 G 480406070001 (480 [406 [ 0700 [O1 | ||GALLETA MARIA HOSPITALY GUARDERIA 1 [PIEZAIO.L | 180000 72000 468.33| 187.33| 936.67| 37467 3205.00| 1282.00
GALLETA SALADA ENVASE INDIVIDUAL 42 PAQ12 G PZA__|480406090100[480 [406 [ 0901 [00 GALLETA SALADA EN ENVASE INDIVIDUA| 1 |PIEZAI0.1 [ 1686.67| 674.67| 226.67 90.67[ 453.33 181.33| 2366.67| 946.67
HABA SECA (1000 G) 480503010001 480 [503 [ 0100 [01 | [[HABA SECA HOSPITAL Y GUARDERIA BOL| 1 [PIEZA| 0 0.00 0.00! 60.00 24.00[ 120.00 48.00[ 180.00 72.00
HARINA DE ARROZ 250 G 480402040001[480 [402 [ 0400 [01 | ||HARINA DE ARROZ HOSPITALY GUARDE 1 [PIEZA 0 20.00 8.00[  150.00 60.00]  300.00 120.00]  470.00|  188.00
HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA 1000 G 480405020000(480 (405 [ 0200 [00 HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA HOSP| 1 |PIEZA[ O 13.33 5.33 30.00 12.00 60.00 24.00[ 103.33 41.33
HARINA DE MAIZ SIN NIXTAMALIZAR DE SABORES 50 G [480405030102[480 [405 [ 0301 [02 | [|HARINA DE MAIZ SIN NIXTAMALIZAR DE| 1 [PIEZA| 0 0.00 0.00[ 360.00] 144.00[ 720.00 288.00[ 1080.00] 432.00
HARINA DE MAIZ SIN NIXTAMALIZAR SIN SABOR 750 G |480405030000480 [405 | 0300 [00 | | [HARINA DE MAIZ SIN NIXTAMALIZAR (SI| 1 |PIEZA| O 59167 236.67| 211.67 84.67| 423.33 169.33| 1226.67| 490.67
HARINA DE TRIGO 1000 G 480406110000[480 [406 | 1100 [00 HARINA DE TRIGO HOSPITAL Y GUARDE] 1 [PIEZAl 0 216.67 86.67 120.00 48.00( 240.00 96.00] 576.67| 230.67
HOJUELAS DE MAIZ 660 G 480405040000[480 [405 [ 0400 [00 | [[HOJUELAS DE MAIZ HOSPITALY GUARDE 1 [PIEZAJ 0.1 285.00] 114.00[  160.00 64.00[ 320.00 128.00[  765.00|  306.00
JITOMATE PROCESADO PURE 1000 G 480302240302[480 [302 | 2403 [02 | ||JITOMATE PROCESADO EN PUREHOSPITA 1 [LATA| O 50.00 20.00 60.00 24.00 120.00 48.00  230.00 92.00
LENTEJA (1000 G) 480504010001[480 [504 [ 0100 [01 | [[LENTEJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA| 1 [PIEZA[ 0 0.00 0.00 80.00 32.00] 160.00 64.00] 24000 96.00
MAIZ CACAHUAZINTLE PRECOCIDO 1000 G 480405010100(480 [405 [ 0101 |00 MAIZ CACAHUAZINTLE PRECOCIDO HOSP| 1 [PIEZA| 0 316.67| 126.67[ 240.00 96.00]  480.00 192.00] 1036.67| 414.67
MANGO EN ALMIBAR (800 G) 480608030000[480 [608 [ 0300 [00 | [[MANGO EN ALMIBAR HOSPITALY GUAR] 1 |PIEZAl 0.1 333.33] 133.33 53.33 21.33[  106.67 42.67] 49333 197.33
MAYONESA 1400 G 480703010001 480 [703 [ 0100 [01 | [[MAYONESA HOSPITALES Y GUARDERIAS | 1 [PIEZA| 0 328.33] 131.33 0.00 0.00 0.00 0.00[ 32833 131.33
MAYONESA 720 G 480703010004 (480 [703 | 0100 [04 MAYONESA HOSPITALES Y GUARDERIAS | 1 |PIEZA| 0 0.00 0.00 510.00 204.00] 1020.00 408.00] 1530.00 612.00
MEDIA CREMA DE LECHE DE VACA 225 G 480701010100[480 [701 [ 0101 [00 | [[MEDIA CREMA DE LECHE DE VACA HOSPI| 1 |PIEZA| 0 0.00 0.00 30.00 12.00 60.00 24.00 90.00 36.00
MERMELADA DE FRESA (470 G) 480610030000[480 [610 [ 0300 [00 MERMELADA DE FRESA HOSPITALBAJOH 1 [PIEZA| 0.1 0.00 0.00 60.00 24.00[ 120.00 48.00 180.00 72.00
MIEL DE ABEJA 330 ML 480611010000[480 [611 [ 0100 [00 | [[MIEL DE ABEIA HOSPITAL BAJO ESTRICTA 1 |PIEZA| 0 35.00 14.00 0.00 0.00 0.00 0.00 35.00 14.00
MIEL DE MAIZ 500 ML 480611020000(480 [611 | 0200 [00 MIEL DE MAIZ HOSPITAL BAJO ESTRICTA| 1 |PIEZA| 0 0.00 0.00 20.00 8.00 40.00 16.00 60.00 24.00
MIEL DE MAIZ SABOR MAPLE 500 ML 480611020100]480 1611 | 0201 100 | [[MIFL DF MAIZ SABOR MAPLE HOSPITAL ] 1 _|PIEZAl O 56.67 22,67 20.00 8.00 40.00 16.00] 11667 2667
MOLE POBLANO ROJO 1000 G 480302260101[480 [302 | 2601 [01 | [[MOLE POBLANO O ROJO EN PASTAHOSP| 1 RASC{ 0 13167 52.67 30.00 12.00 60.00 24.00| 22167 88.67
MOLE VERDE EN PASTA 1000 G 480302260201 (480 302 | 2602 (01 MOLE VERDE EN PASTA HOSPITALACORD 1 RASC( 0 126.67 50.67 30.00 12.00 60.00 24.00 216.67 86.67
MOSTAZA PREPARADA (450 G) 480809030000/480 [809 | 0300 (00 MOSTAZA PREPARADA HOSPITALY GUAR 1 [PIEZAl 0 65.00 26.00 20.00 8.00 40.00 16.00 125.00 50.00
NUEZ SIN CASCARA 480704040000[480 [704 | 0400 [00 | [[NUEZ SIN CASCARA HOSPITAL BAJO PRES| 1 |PIEZA| 0 10.00 4.00 20.00 8.00 40.00 16.00 70.00 28.00
OREGANO EN HOJA GRANEL 1000 G 480802080002[480 [802 | 0800 [02 | [|OREGANO EN HOJA HOSPITALY GUARDE 1 [PIEZA| 0 6.67 2.67 10.00 4.00 20.00 8.00 36.67 14.67
PALANQUETA DE CACAHUATE (30 G) 480607060000[480 [607 | 0600 [00 | [[PALANQUETA DE CACAHUATE HOSPITAL| 1 [PIEZA| 0.1 3346.67] 1338.67| 200000 800.00] 4000.00] 1600.00] 9346.67| 373867
PASTAS PARA SOPA CORTAS (CODITO) (200G) _|480406260000{480 |406 | 2600 |00 | | [PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITALY| 1 |PIEZA| O | 1416.67| 566.67| 1475.00| 590.00| 2950.00| 1180.00| 5841.67| 2336.67
PASTAS PARA SOPA CORTAS (FIDEO) (200 G) 480406260100(480 (406 | 2601 |00 | ||PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITALY| 1 [PIEZAl O 0.00 0.00| 1470.00| 588.00| 2940.00| 1176.00| 4410.00| 1764.00
PASTAS PARA SOPA LARGAS (ESPAGUETI) (200 G) [480406260600(480 |406 | 2606 (00 PASTAS PARA SOPA LARGAS HOSPITALY| 1 |PIEZA[ O 1015.00| 406.00| 776.67 310.67| 1553.33 621.33| 3345.00| 1338.00
PASTAS PARA SOPA LARGAS (MACARRON) (200 G) [480406260700|480 |406 | 2607 (00 PASTAS PARA SOPA LARGAS HOSPITALY| 1 [PIEZAl O 0.00 0.00|  640.00 256.00| 1280.00 512.00 1920.00 768.00
PILONCILLO (1000 G) 480601030000(480 |601 | 0300 |00 PILONCILLO HOSPITAL BAJO ESTRICTAPR[ 1 |PIEZA| O 63.33 25.33 0.00 0.00 0.00 0.00 63.33 25.33
PIMIENTA NEGRA ENTERA GRANEL 1000 G 480802090202[480 [802 | 0902 [02 | [[PIMIENTA NEGRA ENTERA HOSPITALY G| 1 [PIEZA| 0 5.00 2.00! 10.00 4.00 20.00 8.00 35.00 14.00
PIMIENTA NEGRA MOLIDA GRANEL 1000 G) 480802090102[480 [802 | 0901 [02 | [[pIMIENTA NEGRA MOLIDA HOSPITALY & 1 [PIEZA| 0O 5.00 2.00! 0.00 0.00 0.00 0.00 5.00 2.00
PINA EN REBANADAS EN ALMIBAR (800 G) 480608050000|480 (608 | 0500 |00 PINA EN REBANADAS EN ALMIBAR HOSP| 1 [PIEZA 0.1 691.67| 276.67 70.00 28.00| 140.00 56.00| 901.67| 360.67
PINA EN TROZO EN ALMIBAR (800 G) 480608050101[480 [608 [ 0501 [01 | [[PINAEN TROZO EN ALMIBAR HOSPITALY 1 [PIEZA[0.1|  246.67 98.67 0.00 0.00 0.00 0.00[ 24667 98.67
POLVO PARA PREPARAR GELATINADEAGUA (1000G) _ 480609010001[480 [609 | 0100 |01 | [|POLVO PARA PREPARAR GELATINADEAG 1 [PIEZAl0.1| 1955.00] 782.00] 370.00] 148.00] 740.00 296.00| 3065.00] 1226.00
POLVO PARA PREPARAR GELATINADEAGUABAIAEN  [480609010100[480 [609 | 0101 [00 | [[PoLvO PARA PREPARAR GELATINADEA] 1 [PIEZA| O
CALORIAS (25 G) 1345.00| 538.00! 30.00 12.00 60.00 24.00| 143500 574.00
POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE LECHE (1000G)  |480609020001)480 (609 | 0200 |01 POLVO PARA PREPARAR GELATINADE LE{ 1 |PIEZA{ 0.1 26.67 10.67 0.00 0.00 0.00 0.00 26.67 10.67
POLVOS PARA HORNEAR (110 G) 480807010001 (480 (807 | 0100 (01 | [[POLVOS PARA HORNEAR HOSPITALY 1 |PIEZA O 0.00 0.00 30.00 12.00 60.00 24.00 90.00 36.00
POLVOS PARA HORNEAR (454 G) 480807010000(480 (807 | 0100 (00 POLVOS PARA HORNEAR HOSPITAL Y 1 |PIEZAl 0 20.00 8.00 0.00 0.00 0.00 0.00 20.00 8.00
SABORIZANTE ARTIFICIAL VAINILLA (250 G) 480803010100[480 [803 | 0101 [00 | [[SABORIZANTE ARTIFICIALVAINILLAHOS| 1 [PIEZA| 0 335.00] 134.00] 125.00 50.00|  250.00 100.00|  710.00|  284.00
SAL REFINADA YODADA (1000 G) 480808020000/480 [808 | 0200 (00 SAL REFINADA YODATADA HOSPITALY G| 1 |PIEZAl 0 693.33| 277.33 260.00 104.00 520.00 208.00 1473.33 589.33
SALSA DE TOMATE (CATSUP) (1000 G) 480809040000[480 809 | 0400 |00 | ||SALSA DE TOMATE CATSUPHOSPITALY | 1 [PIEZAl O | 44333 17733 0.00 0.00 0.00 000 44333] 17733
SALSA DE TOMATE (CATSUP) (450 G) 480809040001(480 1809 | 0400 (01 [ ||SALSA DE TOMATE CATSUP HOSPITALY ¢ 1 [PIEZA| O 0.00 000 140.00 56.00] 280.00 11200 42000 168.00
SALSA INGLESA (145 ML ML) 480808010001[480 [808 | 0100 [01 | [[SALSA INGLESA HOSPITALY GUARDERIA| 1 |PIEZA| 0 66.67 26.67 0.00 0.00 0.00 0.00 66.67 26.67
SEMILLA DE CALABAZA LIMPIA 480704050000]480 [704 | 0500 |00 SEMILLA DE CALABAZA LIMPIA HOSPITAL| 1 [PIEZA] O 0.00 0.00 20.00 8.00 40.00 16.00 60.00 24.00
SOYA PROCESADA TEXTURIZADA (500 G) 480505040000[480 [505 | 0400 [00 | [[SOYA PROCESADA TEXTURIZADA HOSPIT| 1 [PIEZA[ 0 621.67| 248.67 90.00 36.00[  180.00 72.00]  891.67| 356.67
TAMARINDO 480806030000[480 [806 | 0300 [00 | [[TAMARINDO HOSPITAL ENVASADAEN B{ 1 [OGRA[ 0 96.67 38.67 0.00 0.00 0.00 0.00 96.67 38.67
TE DE MANZANILLA EN PRESENTACION 480806050100[480 [806 | 0501 [00 | ||TE DE MANZANILLA NATURALEN PRESEN 1 |PIEZA| 0
INDIVIDUAL (25 BOLSITAS) 30.00 12.00 40.00 16.00 80.00 32.00| 150.00 60.00
TE DE YERBABUENA INDIVIDUAL EN 480806070100[480 [806 | 0701 [00 | [|TE DE YERBABUENA NATURALEN PRESEN 1 [PIEZA| O
PRESENTACION INDIVIDUAL (25 BOLSITAS) 0.00 0.00 20.00 8.00 40.00 16.00 60.00 24.00
480301300400(480 [301 | 3004 [00 | [[uva PROCESADA DESHIDRATADA HOSPI] 1 [OGRA| 0
UVA PROCESADA DESHIDRATADA 3167 12.67 10.00 4.00 20.00 8.00 61.67 24.67
VINAGRE DE FRUTAS (1000 ML) 480808030000(480 |808 | 0300 |00 | | [VINAGRE DE FRUTAS HOSPITALY GUARL 1 [PIEZAl 0 18.33 7.33 40.00 16.00 80.00 32.00| 138.33 55.33
HUEVO ENTERO FRES PZA 55 G 480109010000/480 109 | 0100 (00 HUEVO ENTERO HOSPITAL Y GUARDERIA 1 [OGRA 0 7440.00| 2976.00| 2026.67 810.67| 4053.33 1621.33| 13520.00| 5408.00
BEBIDAPASTEURIZADATISTA PARABEBER DEMANZANA 1480602010700[480 [602 | 0107 [00 | [[BEBIDA PASTEURIZADA LISTA PARA BEBY 1 |PIEZA| 0.1
(500 ML) 993.33] 397.33| 1200.00|  480.00| 2400.00 960.00| 4593.33| 1837.33
BEBIDA PASTEURIZADALLISTA PARA BEBER DEMANZANA |480602010701[480 [602 | 0107 [01 | [[BEBIDA PASTEURIZADA LISTA PARABEBY 1 |PIEZA 0.1
(250 ML) 0.00 0.00 30.00 12.00 60.00 24.00 90.00 36.00
CONCENTRADO DE MANZANANO CONGELADOPARA — 480602030300(480 [602 | 0303 [00 | [[CONCENTRADO DE MANZANA NO CONGH 1 |PIEZA| 0.1
1UGO (1000 ML) 146.67 58.67 60.00 24.00| 120.00 48.00| 326.67| 130.67
JUGO DE FRUTAS MANZANA ULTRAPASTEURIZADO (200  [480602090302(480 |602 | 0903 (02 JUGO DE MANZANA
ML) ULTRAPASTEURIZADO HOSPITAL BAJIO 5610.00 2244.00 0.00 0.00 0.00 0.00] 5610.00| 2244.00

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
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ANEXO NUMERO T2 (T DOS)
HORARIOS Y LUGARES DE ENTREGA Y DISTRIBUCION DE LOS BIENES

PARTIDA DIA Y HORA DE ENTREGA Y DISTRIBUCION A LA UNIDAD

Abarrotes y Leche Diario, semanal o quincenal de 6:30 A 9:00 horas, segun capacidad de
almacenaje de la unidad y orden de compra

Prioridad la Orden de Compra y solicitud extraordinaria de alimentos ND-
15 2660-009-166

Huevo Diario, para consumo del dia siguiente de 6:00 A 9:00 horas.

Diario, para consumo del dia siguiente de 6:00 A 9:00 horas.

Carnes Diario o cada tercer dia de 6:30 A 9:00 horas segun capacidad de
Frutas y verduras almacenaje.

Embutidos

Derivados de lacteos El dia del consumo de 6:00 A 9:00 horas, si es congelado un dia antes.

Pan fresco y tortilla

Pan y tortilla Diario:

Desayuno de 6:00 a 7:00 horas
Comida de 10:30 a 11:30 horas
Cena de 17:00 a 18:00 horas

Pan industrializado, tortilla de harina,
Diario o cada tercer dia de 6:00 A 9:00 horas segun capacidad de
almacenaje.

LUGARES DE ENTREGA Y DOMICILIOS DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS QUE
CONFORMAN EL ORGANO DE OPERACION ADMINISTRATIVA REGIONAL MORELOS

PROG.| NOMBRE DE LA UNIDAD |DOMICILIO

AV. PLAN DE AYALA ESQ. AV. CENTRAL S/N,
L HGR C/MF No. 1 CUERNAVACA, MORELOS

AV. LAZARO CARDENAS S/N COL. CENTRO
2 HGZ ¢/ MF No. 5 ZACATEPEC DE HIDALGO MORELOS

CALLE CAMACHO Y MOLINA S/N ESQUINA
3. HGZ ¢/ MF No. 7 TULIPANES COL. CENTRO C.P. 62740,
CUAUTLA MORELOS

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México, m
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ANEXO NUMERO T3 (T TRES)

CUADRO DE NORMAS VIGENTES Y CRITERIOS PARA LA RECEPCION

HIGIENE EN EL MANEJO
DE LOS ALIMENTOS.

NOM-51-SCFI/SSA1-2010

PARTIDA PRODUCTO NOM/ NMX/ CRITERIO FORMA DE EVALUACION
NOM-251-SSA1-2009
INSTALACIONES Y
PROVEEDORES BUENAS PRACTICAS DE

PRODUCTOS DE MARCA'Y
ETIQUETADO O IMPRESION EN EL
ENVASE

EMPRESAS QUE
VENDEN Y
DISTRIBUYEN
CARNES
FRESCAS Y LAS
QUE FABRICAN

CARNES FRESCAS

CUMPLIR CON EL ORIGEN DE
PRODUCTOS DE RASTROS
CON INSPECCION FEDERAL
“TIF”

ORIGINAL Y COPIA DONDE SE
VERIFIQUE PROCEDENCIA DE LAS
CARNES EN LOS RASTROS DE
INSPECCION FEDERAL “TIF”

ESCRITO O MANIFIESTO
APEGO A LA NOM -123-SSAl-
2018 Y COPIA DE
RESULTADOS.

ESCRITO O MANIFIESTO
APEGO A LA NOM-194-SSA1-
2004 Y COPIA DE RESULTADOS

PRODUCTOS
DERIVADOS DE ESCRITO O MANIFIESTO
ESTAS. PRODUCTOS DE LA |APEGO A LA NOM-0242-SSA1-
PESCA 2009
NOM-213-SSA1-2018
NOM-158-SCFI-2003 LOS PRODUCTOS QUE SE
PRODUCTOS SOLICITAN REBANADOS (JAMON,
EMBUTIDOS MORTADELA, PASTEL DE POLLO,
PECHUGA DE PAVO), DEBEN VENIR
EMPACADOS DE ORIGEN POR EL
FABRICANTE.
PARTIDA PRODUCTO NOM/ NMX/ CRITERIO | FORMA DE EVALUACION
ESCRITO O MANIFIESTO |DE ACUERDO A LA MARCA
HUEVO DE GALLINA APEGO A LA NOM-159- |OFERTADA Y EL CONTROL
SSA1-2016 DE CALIDAD QUE LLEVAN.
CRgg'ﬁbgﬁgEggT&éAngEo DE ACUERDO A LA MARCA
i NOM-243-SSA1-2010 |OFERTADA Y EL CONTROL
FERMENTADO Y ACIDIFICADO Y DE CALIDAD OUE LLEVAN
DERIVADOS DULCE A BASE DE LECHE. Q
LACTEOS
QUESOS:
FRESCOS, MADURADOS Y NOM-243-SSA1-2010 |y FaROPUET08 OUE NO
PROCESADOS

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
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CONDIMENTOS.
DE CONSISTENCIA
SIMILARES ENTRE SI.
CHILES SECOS.

PARTIDA PRODUCTO NOM/ NMX/ CRITERIO | FORMA DE EVALUACION
CUMPLIR CON LAS
NORMAS DE RECEPCION
DEL IMSS, EN RELACION
A LA CLASIFICACION
OE FRUTAS. VERIFICAR EN LA MUESTRA
3 - FISICA
CITRICAS. . LA MADUREZ
DE CASCARA MUY :
SUAVE . MANEJO,
DE CASCARADURAO |° g,a';'iES\égC'ON
FRUTAS Y PULPA SUAVE Y/O ;RIMARIO SOLSAS DE
VEGETALES FRUTAS Y VEGETALES ~ JUGOSA. PLASTICO
DE CASCARA Y/O PULPA
MUY SUAVE. . EMPAQUES

SECUNDARIOS, CAJA DE

VEGETALES: PLASTICO (TARAS

DE HOJA Y FLORES. |APILABLES NO

GERMINADOS. PERFORADAS),
DE VAINA.

ABARROTES EN
GENERAL

ALIMENTOS ENVASADOS DE
CIERRE HERMETICO

NOM-130-SSA1-1995

ETIQUETA DEL ENVASE

CEREALES Y PRODUCTOS
DERIVADOS

NOM-247-SSA1-2008

ETIQUETA DEL ENVASE

ATUN

NOM-084-SCFI-1994

ETIQUETA DEL ENVASE

CONSOME

NMX-F-603-2003

ETIQUETA DEL ENVASE

FRIJOL DESHIDRATADO

NX-F-378-S-1980

DE ACUERDO A LA
DESCRIPCION DEL CUADRO
BASICO.

MOLES Y DERIVADOS

NMX-F-422-1982

DE ACUERDO A LA
DESCRIPCION DEL CUADRO
BASICO”

ALIMENTOS PARA LACTANTES

NOM-131-SSA1-2012

DE ACUERDO A LA
DESCRIPCION DEL CUADRO
BASICO

Los licitantes deberan anexar en su propuesta técnica los documentos siguientes:

1. Aviso de Funcionamiento del establecimiento del licitante que corresponda al domicilio fiscal,

a nombre del licitante y que especifique la actividad del establecimiento acorde a los bienes

convocados.

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
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ANDO b

5
3
Anma WE,

2. Licencia municipal o de la localidad vigente, con el domicilio fiscal a nombre del licitante y que
especifique la actividad del establecimiento acorde a los bienes convocados
3. Para los grupos carne en general, derivados lacteos y embutidos excepto frutas y vegetales,
se deberan presentar manifiesto de cumplimiento. Para el grupo de abarrotes, leche ultra
pasteurizada, se debera presentar los resultados de los analisis microbiolégicos de por lo
menos 10 productos a granel de los cuales sean productores. Para el grupo pan vy tortillas
excepto pan fresco, se deberan presentar los resultados de los andlisis microbioldgicos vy
fisicoquimicos de todas y cada una de las claves de los productos ofertados.
En caso de ser productores los analisis microbiolégicos y/o fisicoquimicos deberan ser realizados
dentro de los tres Gltimos meses previos a la fecha del acto de presentacion y apertura de propuestas,
tal y como lo indica la Norma Oficial Mexicana que corresponda a cada producto como método de
prueba realizado, todos los resultados deben especificar el nombre y clave del alimento ofertado. De
conformidad con los Articulos 30 y 33 de la Ley de Infraestructura de la Calidad, 31 del Reglamento de
la Ley Federal de Metrologia y Normalizacion, y el Reglamento de control sanitario de productos y
servicios de la Secretaria de Salud.

4. Copia de los resultados de los estudios clinicos practicados por un laboratorio acreditado ante la
EMA, al personal asignado para la: preparacion, entrega y distribucion en las Unidades Médicas
Hospitalarias, mismos que incluiran: exudado faringeo, coproparasitoscopico en serie de tres,
guimica sanguinea de 12 elementos, reacciones febriles, biometria hematica, anexando la
relacion de dicho personal con su respectiva copia del gafete de la empresa ademas copia de la
Opinidn positiva de cumplimiento de obligaciones en materia de seguridad social vigente emitida
por el IMSS.

Los analisis clinicos deberan reflejar que el personal se encuentra totalmente sano, de conformidad
con lo establecido en la NOM-251-SSA-2009, numeral 5.12.1 que a la letra dice:

“Debe excluirse de cualquier operacion en la que pueda contaminar al producto, a cualquier persona
gue presente signos como: tos frecuente, secrecion nasal, diarrea, vomito, fiebre, ictericia o lesiones
en areas corporales que entren en contacto directo con los alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios. Solo podra reincorporarse a sus actividades hasta que se encuentre sana o0 estos signos
hayan desaparecido”.

Dichos andlisis, deberan ser realizados dentro de los tres Gltimos meses previos a la fecha del acto de
presentacion y apertura de propuestas, practicados por laboratorio(s) acreditado(s).

5. Presentar copia de la Inspeccién Sanitaria de las instalaciones del establecimiento donde opera
el licitante y acredita en el aviso de funcionamiento de las instalacién(es) para tal fin, y para el
equipo de transporte presentar monitoreo ambientales del equipo de transporte (mencionado el
namero de placay serie del mismo), equipo de refrigeracion y en su caso camara de refrigeracion
del Licitante, realizada en base a la NOM-251-SSA1-2009 “Practicas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios” en la cual debera cumplir con el 100% de
dicha Norma al domicilio de las instalaciones que acredita en el aviso de funcionamiento.

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
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ANEXO NUMERO T4 (T CUATRO)
ORDEN DE COMPRA Y/O SOLICITUD EXTRAORDINARIA DE ALIMENTOS ND-15 2660-009-166

PLACA

Planeacién y Control de Alimentos

Unidad: HGZMF 5
Versidon de Formato: 2.0

Proyecto: Planeacion y Control de Alimentos
Orden de compra de: 08/10/2019 - 14/10/2018

Fecha del Formato: Junio de 2019
Formato: Orden de Compra

ABARROTES
Dia de la zemana MARTES MIERCOLES JUEYES ¥IERNES SABADO LUNES SEMANA
Dia de surtido USR] 03H0203 oAtz o203 IE?SHAZIUIIISH 4R
Fecha de la minuta AR I L] 12Horma 13001y 1aofzoa L 1BH0R0MA
Minta ~ (] T T "M B 7 (B Tl T
ACEITES
ACEITE DE AJONJOLI 18 0 ] 0 0 0 0 0 13
ACEITE DE CARTAMO (R) 6.87 4,351 6.114 5.1465 9.837 56895 41475 524 37.6579
ACEITE DE GIRASOL 0 0 0 0 0.06 0 0.06 0 0.06
ACEITE DE OLIVA 0 0 ] 0.045 0.056 0.056 0 0 0.401
AZUCARES
AZUCAR MORENO 7.1 4685 4435 535 7.07 3.8 378 7.59 36,80
AZUCAR REFINADA (R} 0.405 0 ] 0 0 0 0 0 0.405
PILONCILLO 0 0 0 0 0 0 0 0.26 0.26
CAFE
CAFE PURD GRANO TOST. MOLIDO 1139 1.04 104 0.354 1996 0.872 1124 1161 .3
CANELA
CANELA EN RAJA 0.6365 0.4432 0.0678 0.049 0.0955 0.0362 0.0593 0.549 14839
CARNE SECA Y PRODUCTOS
ALBUMINA DESHIDRATADA 0 0 0 0 0.06 0.06 0 0 0.06
ATUN EN ACEITE (R) 1.98 0 0 0 5.04 0 5.04 0 T.02
CEREALES
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==
DIRECCIGN DE INNOVACION ¥ DESARROLLO TECNOLOGICO /2
Coordinacion de Servicios Digitales y de Informacion para la Salud y Administrativos :4’_1/ % \l
Coordinacién Técnica de Servicios Digitales y de Informacion para la Salud _J ,\
= DIGITAL

Planeacion y Control de Alimentos

Unidad:
Versién de Formato: 2.0

Proyecto: Planeacion y Control de Alimentos
Orden de compra de:
Fecha del Formato:
Formato: Orden de Compra

Entrego Recibio Nombre y Giro de la Empresa

Domicilio :

Nombre y Firma Resp. A. Vivieres
Mombre y Firma RFTE. Proveedor

Reg. Fed. Causantes :

Hora: Va.Bo.

Ced. Empadronamiento :

Recibe Mercancia Jefe de Depto. de Nuticién

Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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[
INSTITUTO MEXICAND DEL SEGURD SOCIAL
[ECURIAEN Y SO | C0 R SR 1AL

ANEXO 6
Departamento de Mutricjon y Dietética
Solicitud extraordinaria de alimentos nd-15

Unidad: | 1

b _,f’l

Fecha solichud :

dd

Provesdor:

Folla:

-

Ea

5 )
-

Grupo de allmentos: (‘ ™,

Justiflcacion:

Adlmento Unldad

— I
\J .

Fecha de
aniraga

Cantided

Facha da
antrega

Cantided

Elabord

Autorizd

Recibid

™
13-’;

R

N
N,

)

Mutricionista Dietista
Mombre y firma

Jofe de Departamento de Nutricion
vy Dietetica
Mombra v firma

Proveedor
Nombre y firma

2650-000-166
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ANEXO NUMERO T5 (T CINCO)

LOS BIENES

[
INSTITUTO MEXTCAMO DEL SEGLURD SOWCIAL
IEJ SECLIRITBAKR ¥ SCHLICIA B SR 1AL

ANEXO 9

Departamento de Mutricion y Dietetica
Limeamiento para la seleccidon y rece pcion de alimentos

Alimento Atributos Recibir Rechazar
n Color Uniforma. Anocrmal.
-2 Olor Caracteristico. Coon olores extranos. Contaminado
ﬁ E com hongos en productos que No
@ -E fugron inoculados.
= £ Textura Bordes limpios v enteros. Con mohos o parficulas exiranas.
§ @ Procedencia Elaborado a base de leche |CQus no sea de leche pasisurizada,
q E pasteurizada y an su empaguea |sin espacificar fecha de caducidad
Lo =] ocriginal al alto vacio. o vancida.
Fecha de caducidad vigente.
Color Caractaristico. Anormal.
m CHor Caractaristico. Hancio.
§_ Aparigncia Sin particulas axtranas. Con particulas exirafias o moho
@ Temparatura | Maximo 4° c. A mas de 4° c.
5 Procedencia Elaborado a bases de leche |No ser de leche pasieurizada, sin
= pasteurizada. Fecha de |especificar fecha de caducidad an
caducidad vigente. la envoliura o astar vencida.
Color Caractaristico. Mo caracteristico.
CHlor Caracteristico. Mal olor.
g Apanencia Racibirse en estado &plimo de |Aguellos que presanien mohos,
3 maduracion, revisar escala de | materia extrana, decoloracion,
E maduracién, estacion del afio, |magulladuras o mal olor.
; considarar fecha _para =u
“ CONSUMmo ¥  MmManejarsa con
- cuidado para aevitar
i magullamignto.
Teaxtura Firmea, slastica y ligeramenta | Suparficie viscosa o con lama.
humada.
Color Caracteristico. Res rojo brillanta, | No caracteristico.
cordero rojo, cerdo rosa palido, |wverdosa o café obscuro,
o grasa de origan animal blanca o |descolorida an el ejido elastico
ﬁ ligeramante amarilla
z Textura Firmea, elastica y ligeramenta | Superficie viscosa pegajosa o con
g himada. lama.
= Temparatura | Maxima de 4° C. Fecha de Fecha de caducidad vencida.
i caducidad vigente. Etiquatado Sin etiqueta de marca
Marca y gramaje. cormespondienia.
CHor Caractaristico. Putrefacto, agrio mal olor.
Color Caracteristico. Mo caracteristico.
E Textura Firme, slastica vy ligeramenta | Supserficie viscosa o con lama.
= himada.
E Temparatura |(Maxima de 4°C. Fecha de |Fecha de caducidad vencida.
= caducidad wvigenie Eliquetado |Sin etiquata da marca.
3 MArca y gramajs. comaspondignia
CHor Caractaristico. Mal olor.
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Anexo 9

Departamento de Nutricion y Dietética

Lineamiento para la seleccidon y rece pcion de alimentos

Alinmento Atributos Recilbir Bechazar
Color Caraciaristico {Elanco o | Carme wardosa o amoratada con
rosado), =in decoloracion o |restos de viscoras y hiel.
ligeramanis rosado.
Taxtura Firmea, hdmada. Pogajosas bajo las alas, came
blanda, con canutos ywo pegajosa
@ bajo las alas o la pel.
=
= CHlor Caracioristico. Anormal, putrefacto o rancio.
Temparatura Rafrigerados: 45 Rafrigerados a mas da 4% C.
Enfrega Empaguas inkegros, en bolsas | Empague s con rasgaduras.
da plastico impioc sin rebasar
mas da & kilos.
Color Caraciaristico y  sin wvesicula | Color no caractaristico y cuando la
A biligr. wasicula biliar =o ha desgarrado an
[ % el antorno de kA came, mwstos
B o excramanio.
== CHlor Caracioristico. Dasagradabla.
— Taxtura Finme., himeda. Suawve.
Apanancia Frescas. Congelados.

Aparisncia

Agallas hdmedas de color rojo

Agallas secas, grises o verdosas,

brillanta, ojos saliones, limpios, |ojos sscos con bordes rojos,
fransparenias, brillamtas ¥ | opacos y hundidos.
cristalinos.
Taxtura Carme ¥ astémago firmne, | Carme flacida.
elasiica, sin  presencia de
“ quamaduras an &l estdmago. Al
'§ aprimir la carme nmo Jguadan
marcados los dedos.
a CHlor Caraciaristico, ligero. Agrio o amoniacal, putrefacio.
Temparatura Refrigerados: maximo 022 que| Bafrigerados a mas de 4° C.
garantice su conssrvacion. Congelados qus cumpla la
Congelados: an bolsas da| lempearatura ¥y que presante signos
poletileono a menos 18%C y =inl de descongaelacidn.
signos do descongelacion.
Color Agallas rojo brillamta. Griz owvarde on agallas.
Color Caractaristico. Mo caractaristico.
Textura Finme. Viscosa.
g CHlor Caractaristico. Putrefacto o amoniaco.
%" Apariencia Brillania. Maia.
= YVitalidad Conchas comadas o gue se | Conchas abiertas, que mo cierman al
{productos abran y ciarman al contacto. tacto.
wivos])
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Alimento Atributos Recibir Rechazar
Calar Caractaristico. Color no caractaristico, wardosao.

. Taxiura Firme. Mo caractaristico.

o Oilar Caractaristico al marisco. Flacida.

E Aparigncia Articulacionas firmes. Pufrefacio o amoniacal

= articulaciones con pérdida de

&3 tensidn y contraccién, sin brillo, con
manchas obscuraz entre las
articulaciongs.

2680-013-002
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EL CUADRO CLAVES SAI DE ALIMENTOS ES UN INSTRUMENTO DE OBSERVANCIA
OBLIGATORIA PARA LA RECEPCION DE VIVERES EN CUANTO A PRESENTACION Y
CALIDAD

CLAVE 12 GPO GEN ESP DIF | VAR | DESCRIPCION CORTA | DESCRIPCION ARTICULO

ACEITE DE CARTAMO HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASE DE 1000 ML DE VIDRIO O PLASTICO QUE NO ALTERE LAS
PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS DEL PRODUCTOES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA SEMILLA DE CARTAMO (CARTHAMUS
TRIETORIUS, L.), SOMETIDO A UN PROCESO DE EXTRACCION, REFINACION, NEUTRALIZADO, LAVADO, SECADO, BLANQUEADO,
HIBERNADO, DESODORIZADO Y FILTRADO ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 99PORCEN COMO
MINIMO DE ACEITE, HUMEDAD MAXIMA DE0.05SPORCEN, ACIDEZ MAXIMA EXPRESADA EN ACIDO OLEICO 0.05PORCEN, PESO
ESPECIFICO A 20 °C DE 0.922 A 0.927, INDICE DE REFRACCION A 25 °C DE 1.470 A 1.473, PORCION NO SAPONIFICABLE
1.5PORCEN MAYX, INDICE DE PEROXIDO NO MAYOR A 2 EQUIVALENTES DE OXIGENO/KG, INDICE DE YODO (WIJS) DE 135 A 150,
INDICE DE REICHERT MEISSL MAX 0.05, INDICE DE POLENSKE MAX 0.05PORCEN, IMPUREZAS INSOLUBLES MAX 0.02PORCEN,
PRUEBA FRIA A 0°C 530 HORAS, SIN ANTIOXIDANTES 1000, PRUEBA CALIENTE SIN OLORES DESAGRADABLES 220°C, INDICE DE
ACEITE DE CARTAMO | SAPONIFICACION DE 186 A 198, PUNTO DE SOLIDIFICACION DE LOS ACIDOS GRASOS DE 15 A 18 °C; NEGATIVO A LAS
(1000 ML) REACCIONES DE BAUDOUIN Y VILLAVECCHIA FABRIS, HALPERN, KREISS, TWITCHELL, RENARD Y EVERS Y ACEITE MINERAL;
ANTIOXIDANTES Y SINERGICOS TOCOFEROLES MAX 0.03PORCEN, GALATO DE PROPILO MAX 0.01PORCEN, GALATO DE OCTILO
MAX 0.01PORCEN, BUTILATO DE HIDROXIANISOL (BHA) MAX 0.02PORCEN, BUTILATO DE HIDROXITOLUENO (BTH) MAX
0.02PORCEN, RESINA DE GUAYACO MAX 0.1PORCEN, ACIDO TIOPROPIONICO Y SUS ESTERES MAX 0.01PORCEN,
ANTIOXIDANTES SINERGICOS ACIDO CITRICO O ACIDO FOSFORICO MAX 0.005PORCEN, PALMITATO Y ESTEARATO DE
ASCORBILO MAX 0.02PORCEN. CARACTERISTICAS SENSORIALES LIBRE DE OLOR Y SABORES EXTRANOS, COLOR AMARILLO
TRANSPARENTE.DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD- CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS:- CARACTERISTICAS SENSORIALES- ETIQUETADONOMBRE DEL PRODUCTO, TIPO Y GRADO DE CALIDAD,
MARCA, CONTENIDO NETO, SENALAR ADITIVOS, DOMICILIO DEL FABRICANTE, NUMERO DE LOTE Y FECHA DE
FABRICACION.ALMACENARSE EN LUGAR FRESCO, SECO Y OBSCURO PARA EVITAR SU ENRANCIAMIENTO.
ACEITE DE MAIZ HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASE DE 1000 ML, DE PLASTICO QUE NO ALTERE LAS PROPIEDADES FISICAS Y
QUIMICAS DEL PRODUCTO. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL
PRODUCTO OBTENIDO DEL GERMEN DE MAIZ (ZEA MAYS,L.), SOMETIDO A UN PROCESO DE EXTRACCION, REFINACION,
NEUTRALIZADO, LAVADO, SECADO, BLANQUEADO, HIBERNADO, DESODORIZADO Y FILTRADO. SE DESIGNA COMO ACEITE
COMESTIBLE PURO DE MAIZ, CON UN SOLO GRADO DE CALIDAD. ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS
99PORCEN COMO MINIMO DE ACEITE COMESTIBLE PURO DE MAIZ, ACIDEZ COMO ACIDO OLEICO 0.05 PORCEN, INDICE DE
REFRACCION 313 K (40° C) DE 1.465 A 1.468, HUMEDAD MAXIMA DE 0.05PORCEN, PESO ESPECIFICO 293 K/AGUA A 293 K DE .917
A 0.925, GRADO REFRACTOMETRICO A 20°C DE 69.5 A 72.7, INDICE DE REFRACCION (ABBE) A 20°C DE 1.472 A 1.474, INDICE DE
YODO (WIJS) DE 103 A 128, MATERIA INSAPONIFICABLE DE 1PORCEN,INDICE DE PEROXIDO EN MEQ/KG 2.0, IMPUREZAS
INSOLUBLES 0.02, INDICE DE SAPONIFICACION EN MG KOH/G 187 A 197, PUNTO DE SOLIDIFICACION DE LOS ACIDOS GRASOS K
(°C) (TITER) 287 (14.0) A 293 (20.0), COLOR (ESCALA LOVIBOND) 0.05 R, 35.0 A, REACCION NEGATIVA A BAUDOUIN,
VILLAVECCHIA-FABRIS, HALPHEN, KREISS, RENARD Y EVERS, DE TWITCHELL, ACEITE MINERAL NEGATIVO, ANTIOXIDANTES Y
CONTAMINANTES SOLO LOS PERMITIDOS POR LA LEY GENERAL DE SALUD. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR Y SABOR
CARACTERISTICOS DEL PRODUCTO EXENTO DE OLORES Y SABORES EXTRANOS Y RANCIOS, CON APARIENCIA DE LIQUIDO
TRANSPARENTE Y LIBRE DE CUERPOS EXTRANOS A 20 ° C. DE COLOR AMBARINO.DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES
MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD- CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS- CARACTERISTICAS SENSORIALES-
ETIQUETADONOMBRE DEL PRODUCTO, ADITIVOS, PORCENTAJE Y SU FUNCION SI ES QUE LOS CONTIENE, MARCA, CONTENIDO
NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, NUMERO DE LOTE, FECHA DE FABRICACION Y LA LEYENDA HECHO EN
MEXICO.ALMACENARSE EN LUGAR FRESCO, SECO Y OBSCURO PARA EVITAR SU ENRANCIAMIENTO
ACEITE DE OLIVA HOSPITAL Y GUARDERIA POR SU ALTO COSTO, PARA USO EXCEPCIONAL EN COMEDORES Y BAJO ESTRICTA
PRESCRIPCION DIETETICA PARA PACIENTES. ENVASE DE 1000 ML, DE LATA, PLASTICO O VIDRIO QUE NO ALTERE LAS
PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS DEL PRODUCTO. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA
NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL PRODUCTO OBTENIDO POR MEDIOS MECANICOS U OTROS MEDIOS FISICOS EN CONDICIONES
ESPECIALMENTE TERMICAS DE LOS FRUTOS MADUROS Y SANOS (OLEA EUROPEA, L.). ESTE ACEITE CORRESPONDE AL TIPO
1ll- ACEITE DE OLIVA PREPARADO A BASE DE MEZCLAS (DE PRIMERA), CON LA MEZCLA CONSTITUIDA POR ACEITE DE OLIVA
VIRGEN Y ACEITE DE OLIVA REFINADO DE PRIMERA. NO DEBE CONTENER NINGUN OTRO ACEITE DIFERENTE AL DE OLIVA.
ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 99PORCEN COMO MINIMO DE ACEITE, DENSIDAD DE 0.910 A 0.915
G/ML, HUMEDAD MAXIMA DE 0.05PORCEN, ACIDEZ MAXIMA EXPRESADA EN ACIDO OLEICO 2.30PORCEN, PORCION NO
SAPONIFICABLE 2PORCEN MAX, INDICE DE PEROXIDO NO MAYOR A 20 MILIEQUIVALENTES DE OXIGENO/KG, JABON MAX
ACEITE DE OLIVA 0.005PORCENM/M, HIERRO MAX 1.5 MG/KG, COBRE MAX 0.1 MG/KG, PLOMO MAX 0.1 MG/KG, ARSENICO MAX 0.1 MG/KG, NIQUEL
(1000 ML) MAX 0.1 MG/KG; ANTIOXIDANTES Y SINERGICOS TOCOFEROLES MAX 0.03PORCEN, GALATO DE PROPILO MAX 0.01PORCEN,
GALATO DE OCTILO Y GALATO DE DODECILO (O SUS MEZCLAS) MAX 0.01PORCEN, ACIDO TIOPROPIONICO Y SUS ESTERES MAX
0.01PORCEN, BUTIL HIDROXIANISOL (BHA) MAX 0.01PORCEN, BUTIL HIDROXITOLUENO (BTH) MAX 0.02PORCEN, RESINA DE
GUAYACO MAX 0.1PORCEN, ACIDO CITRICO O ACIDO FOSFORICO MAX 0.005PORCEN, PALMITATO Y ESTEARATO DE ASCORBILO
MAX 0.02PORCEN. CARACTERISTICAS SENSORIALESLIBRE DE OLOR, SABOR Y SUSTANCIAS EXTRANAS, COLOR AMARILLO
VERDOSO TRANSLUCIDO DE CONSISTENCIA LIQUIDO-OLEOSA, BRILLANTE, DE APARIENCIA VISCOSA.DEBE CUMPLIR CON LAS
NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD:- CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS: CARACTERISTICAS
SENSORIALES: ETIQUETADONOMBRE DEL PRODUCTO, PAIS DE ORIGEN Y DISTRIBUIDOR, TIPO Y GRADO DE CALIDAD, MARCA,
CONTENIDO NETO, PORCEN DE ADITIVOS, FUNCION Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, NUMERO DE LOTE Y FECHA DE
FABRICACION. DENOMINACION DEL PRODUCTO CONFORME A LO CORRESPONDIENTE A ESTA NORMA.ALMACENARSE EN
LUGAR FRESCO, SECO Y OBSCURO PARA EVITAR SU ENRANCIAMIENTO.
ACEITUNA VERDE CON SEMILLA HOSPITAL EXCLUSIVAMENTE PACIENTES HOSPITALIZADOS BAJO PRESCRIPCION DIETETICA.
EN ENVASE DE VIDRIO O PLASTICO, CON CAPACIDAD DE 300 G + 20 G. ETIQUETADAS CONFORME A LOS CRITERIOS DE
CALIDAD.FRUTO QUE PROVIENE DEL OLIVO CULTIVADO (OLEA EUROPEA SATIVA HOFFG, LINK), RECOGIDOS DURANTE EL
CICLO DE MADURACION ANTES DEL ENVERO Y CUANDO HAN ALCANZADO SU TAMANO NORMAL, DRUPA OVOIDE, PEQUENA, DE
ACEITUNA VERDE SABOR MUY AMARGO, COLOR VERDE AL AMARILLO PAJA, PULPA MUY OLEOSA CUANDO ESTA MADURA Y CON UN HUESO
480704010000 480 704 0100 00 CON SEMILLLA GRANDE Y DURO QUE ENCIERRA LA SEMILLA. SE SOMETEN A UN PROCESO DE LAVADO, FERMENTACION EN SALMUERA
CLARIFICADA CONUNA ACIDEZ MINIMA, EXPRESADA EN ACIDO LACTICO DE 0.4PORCEN (AGUA, SAL VINAGRE, ACEITE DE OLIVA
Y AZUCAR) Y ENVASADA PARA SU CONSERVACION.EL PRODUCTO DEBE PRESENTAR BUENAS CONDICIONES DE LIMPIEZA,
SANAS, EXENTAS DE OLOR, SABOR ANORMALES, DEFECTOS Y MATERIAS EXTRANAS EN SU PUNTO DE MADUREZ EN
RECIPIENTES CERRADOS PARA EVITAR EL DESARROLLO DE MOHO Y EN LA SUPERFICIE. EL PRODUCTO, INCLUIDO EL LIQUIDO
DE COBERTURA, DEBE ALCANZAR POR LO MENOS EL 90PORCEN DE LA CAPACIDAD DE AGUA DEL ENVASE.
ACHIOTE EN PASTA HOSPITAL Y GUARDERIA EN CAJA DE CARTON CON BOLSA PLASTICA QUE PROTEGE Y ENVUELVE LA
PASTA CON UN PESO DE 100 G ES EL SAZONADOR QUE SE OBTIENE DE LAS SEMILLAS DE LA PLANTA DE LA FAMILIA DE LAS
BIXACEAS, QUE SE UTILIZAN COMO INGREDIENTE BASE, EL CUAL SE COMERCIALIZA EN FORMA DE PASTA; A LA QUE SE
AGREGAN OTROS INGREDIENTES COMO SAL, VINAGRE, ACIDO CITRICO, CHILES, HARINA DE TRIGO, AZUCAR, FECULA DE MAIZ,
ACHIOTE EN PASTA BENZOATO DE SODIO COMO CONSERVADOR; EL COLOR ROJIZO SE DEBE FUNDAMENTALMENTE A DOS PIGMENTOS LA
480809010000 480 809 0100 00 (100 G) ORELLANA Y LA BIXINA. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, RESIDUOS DE PLAGUICIDAS U OTROS
CONTAMINANTES QUE AFECTEN LA SALUD DEL CONSUMIDOR.VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL EMPAQUE Y DE LA PASTA.LA
CONSISTENCIA DE LA PASTA DEBE SER FIRME Y QUE SE DISUELVA CON FACILIDAD. RECHAZAR EL PRODUCTO RESECO PURO
O CON PRESENCIA DE MOHO.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO,
NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD
DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

480702010200 480 702 0102 00

480702010400 | 480 | 702 | 0104 | 00 ACEITE DSHI‘;A'Z (1000

480702010500 480 702 0105 00

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0




' Sequridad Almentaria

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,

DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

CLAVE 12

GPO

GEN

ESP

DIF

VAR

DESCRIPCION CORTA

DESCRIPCION ARTICULO

480802020000

480

802

0200

00

AJONJOLI (500 G)

AJONJOLI HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA EN FRASCO DE VIDRIO, PLASTICO O BOLSA DE POLIETILENO, CON CAPACIDAD
DE 500 G + 20 G DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. SEMILLA OLEAGINOSA DE LA FAMILIA DE LAS PREDALIACEAS, DE
FORMA SEMITRIANGULAR, DE 2 MM Y DE COLOR AMARILLENTO QUE SE ENCUENTRA CONTENIDA EN SU FRUTO, EL CUAL TIENE
LA FORMA DE CAPSULA DE 3 CM DE LARGO, EN LA QUE HAY 4 SERIES VERTICALES DE SEMILLAS. DE ESTA SEMILLA SE
OBTIENE ACEITE PARA COCINAR AMPLIAMENTE COMERCIALIZADO. VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE
PLAGAS, CUERPOS EXTRANOS (VARAS, RAMAS, BASURAS, ETC.) Y DE OLOR RANCIO. PUEDE ADQUIRIRSE ENVASADO CUANDO
LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD.
ETIQUETADO EN EL PRODUCTO ENVASADO, EL ETIQUETADO DEBERA OSTENTAR DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA,
NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO
QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES
SENSORIALES.

480109020000

480

109

0200

00

ALBUMINA
DESHIDRATADA CAJA
500 G

ALBUMINA DESHIDRATADA HOSPITAL POR RACION CALCULADA EN PAQUETES DE POLIETILENO O POLIESTIRENO, EN CAJAS
DE CARTON, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES, SELLADOS HERMETICAMENTE, CONTENIDO NETO DE 500 G,
TRANSPORTAR EN BANDEJA DE PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, CADA PAQUETE MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE
INGREDIENTES, NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE
GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR SECO Y LIBRE
DE POLVO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y
ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA ALBUMINA O CLARA QUE
REPRESENTA EL 64PORCEN DE LA PARTE LIQUIDA DEL HUEVO FRESCO, QUE HA SIDO SEPARADA DE LA YEMA,
PASTEURIZADA, SECADA EN BANDAS DE ESPUMA O POR LIOFILIZACION, EN FORMA DE HOJUELAS, GRANULOS O POLVO
MOLIDO. DEBE CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES SIGUIENTES MESOFILICOS AEROBIOS 25,000 UFC/G MAX., AUSENCIA DE
SALMONELLA EN 25 G; COLIFORMES TOTALES 10 UFC/G MAX., STAPHYLOCOCCUS AUREUS <10 UFC/G MAX., HUMEDAD
8PORCEN MAX.

480704020000

480

704

0200

00

ALMENDRA TOSTADA
SIN SAL

ALMENDRA TOSTADA SIN SAL HOSPITAL BAJA PRESCRIPCION DIETETICA POR SU ALTO COSTO A GRANEL POR PESO EN
GRAMOS EN BOLSA DE MATERIAL IMPERMEABLE QUE GARANTICE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y SU CONSERVACION.FRUTO
DEL ALMENDRO ROSACEO, CUYO FRUTO ES LA ALMENDRA, ES ORIGINARIO DE ASIA'Y DEL NORTE DE AFRICA, SE CULTIVA EN
CLIMAS CALIDOS. LA ALMENDRA ES OBLONGA, COMPRIMIDA Y ESPONJOSA CUANDO ESTA VERDE, SU CORTEZA ES CARIACEA
Y MUY RESISTENTE CUANDO ESTA SECA. LA SEMILLA ESTA CUBIERTA POR UNA MEMBRANA DELGADA DE COLOR CAFE.
CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA FIRME, COLOR PAJA, SABOR CARACTERISTICO SIN SABORES EXTRANOS O
RANCIOS.EL PRODUCTO DEBE PRESENTAR BUENAS CONDICIONES DE LIMPIEZA, ESTAR EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y
DAROS POR INSECTOS. DEBEN CUIDARSE SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES.

480401010000

480

401

0100

00

AMARANTO EN
SEMILLA

AMARANTO EN SEMILLA HOSPITAL Y GUARDERIAA GRANEL POR PESO EN KILOGRAMOS, EN BOLSAS DE POLIETILENO.LAS
SEMILLAS DEBEN ESTAR LIMPIAS, SANAS, EXENTAS DE PLAGAS Y LIBRES DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL. SE DEBE
COMPROBAR EL PESO NETO A LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

480402020000

480

402

0200

00

ARROZ PULIDO (1000
G)

ARROZ PULIDO HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSAS DE POLIETILENO O EN CAJAS DE CARTON DE 1000 G. EL ARROZ PULIDO
ES EL GRANO MADURO, SANO Y LIMPIO DE ORYZA SATIVA SOMETIDO A PROCESOS INDUSTRIALES DE DESCASCARILLADO Y
PULIDO PARA LA ELIMINACION DE LA CASCARA, EL GERMEN Y LA CUTICULA QUE CONSTITUYE EL SALVADO. EL GRANO ES
PULIDO BLANCO O LIGERAMENTE AMARILLENTO NACARADO, DE 5 A 7MM POR 3 MM, CON EXTREMOS ALARGADOS. EXISTEN 3
VARIEDADES DEPENDIENDO DE LA LONGITUD QUE SON GRANOS LARGOS, MEDIANOS O CORTOS; CON 4 GRADOS DE CALIDAD
EN ORDEN DESCENDIENTE MEXICO EXTRA, MEXICO 1, 2 Y 3, AUN CUANDO SE COMERCIALIZA COMO SUPER EXTRA, EXTRA,
COMERCIAL Y POPULAR DE ACUERDO AL PORCEN DE GRANOS QUEBRADOS QUE CONTENGAN Y AL LIMITE MAXIMO DE
DEFECTOS PERMITIDOS. EN MEXICO LA VARIEDAD QUE MAS SE CULTIVA ES DEL GRUPO INDICA CON 2 TIPOS DE GRANOS
LARGO Y DELGADO (TIPO SINALOA) Y OBLONGO, GRANDE CON PANZA BLANCA (TIPO MORELOS). PARA EL IMSS SE AUTORIZA
EL GRANO CON CALIDAD SUPER EXTRA Y EXTRA. COMPROBAR EL PESO NETO DE ENTREGA Y CALIDAD SOLICITADA. SE DEBE
RECIBIR ARROZ DE CALIDAD SUPER EXTRA O EXTRA. EL ARROZ PULIDO PARA TODOS LOS GRADOS, DEBE ESTAR LIBRE DE
PLAGAS Y DE OLOR A ENRANCIAMIENTO O CUALQUIER OTRO OLOR OBJETABLE DESDE EL PUNTO DE VISTA COMERCIAL, LIBRE
DE CUERPOS EXTRANOS, GRANOS QUEBRADOS, DANADOS, ESTRELLADOS, MANCHADOS, OSCUROS Y YESOSOS. EN EL
EMPAQUE SE DEBE ESPECIFICAR QUE ES ARROZ PULIDO. AL HACER LA SELECCION DEL PRODUCTO, HAY QUE VERIFICAR LA
LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, OBSERVAR QUE EL PRODUCTO ESTE LIBRE DE HONGOS VISIBLES.
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ATE DE FRUTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA GUARDERIAS EN ESTOCK
PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA.DEBE ASEGURARSE LA CALIDAD DEL PRODUCTO A TRAVES
DE UN ADECUADO ENVASADO Y ETIQUETADO LATA CON RECUBRIMIENTO INTERIOR O EN EMPAQUE DE CELOFAN DE 1000
G.ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LAS FRUTAS (GUAYABA, MEMBRILLO, TEJOCOTE, PERON, CHABACANOS Y OTRAS),
COCIDAS Y CERNIDAS, CON ADICION DE AZUCAR, AL QUE SE PUEDE AGREGAR PECTINAS Y ACIDOS ORGANICOS (CITRICO,
LACTICO, TARTARICO, MALICO) O JUGO DE LIMON PARA AYUDAR A LA FORMACION DE UN GEL COMPENSADO (PASTA),
MOLDEADO Y DESECADO EN LA SUPERFICIE, ENVASADO EN BOLSAS DE CELOFAN O EN LATAS CON RECUBRIMIENTO
ANTICORROSIVO. DEBE CUMPLIR CON LA NORMA OFICIAL NOM-130-SSA1-1995. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS PH ENTRE 3.0 A 3.8; CANTIDAD MINIMA DE SOLIDOS DEL 65 PORCEN. MESOFILICOS AEROBIOS 50 UFC/G,
HONGOS Y LEVADURAS MENOS DE 10 UFC/G. CARACTERISTICAS SENSORIALES SU CONSISTENCIA ES UNA PASTA DE COLOR
TIPICO BRILLANTE, HOMOGENEO, CON SABOR Y AROMA CARACTERISTICOS DE LA FRUTA DE LA QUE ESTA ELABORADO. EN SU
ELABORACION PUEDEN INCLUIRSE ALGUNOS TROZOS DE FRUTA. LA CANTIDAD DE AZUCAR NO DEBE SER SUPERIOR A UNA Y
MEDIA VECES DEL PESO DE LA FRUTA NATURAL.LAS FRUTAS DESTINADAS PARA SU FABRICACION DEBERAN ESTAR SANAS,
MADURAS, BIEN LAVADAS Y SIN SENALES DE ATAQUES DE INSECTOS. EL PRODUCTO DEBE SER ENVASADO EN LATAS CON
RECUBRIMIENTO ANTICORROSIVO QUE NO PRESENTEN GOLPEADURAS O ABOLLADURAS O EN PAPEL CELOFAN BIEN SELLADO
QUE EVITE LA CONTAMINACION DEL ALIMENTO. DEBERA LLEVAR UNA ETIQUETA DE PAPEL O DE OTRO MATERIAL QUE PUEDE
SER ADHERIDO A LOS ENVASES O BIEN CON IMPRESION PERMANENTE SOBRE LOS MISMOS. UN CRITERIO DE LA CALIDAD DEL
PRODUCTO ES QUE DEBE CORTARSE FACILMENTE CON UNA CUCHARA, EL CORTE DEBE SER BRILLANTE Y QUE
PRACTICAMENTE NO SE ADHIERA AL INSTRUMENTO CON QUE SE CORTA. EL CONTENIDO EN LA ETIQUETA DEBE TRAER LA
SIGUIENTE INFORMACION DENOMINACION DEL PRODUCTO, CONTENIDO NETO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN
DE CONCENTRACION DECRECIENTE, LOTE, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. TIENE UNA VIDA DE ANAQUEL PROMEDIO
DE 5 ANOS BAJO CONDICIONES NORMALES DE ALMACENAMIENTO CUANDO ES EN LATA Y DE 3 MESES CUANDO ES EN PAPEL
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ATUN EN ACEITE.
LATA 140G

ATUN EN ACEITE HOSPITAL PESO POR RACION DE 60 + 5 G. LATAS DE 140 G PESO NETO EN TROZO DE LOMO O LONJA, DE
ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTARO Y CAPAS DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE PLASTICO,
QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES (QUE NO CONTENGA SOYA), MASA O PESO DRENADO,
NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, CONSERVESE EL
PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE
CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL ATUN ES UN PESCADO CON EL DORSO
COLOR OBSCURO CASI NEGRO, VIENTRE PLATEADO CON MANCHAS Y BANDAS BLANCAS TRANSVERSALES, ALETAS AMARILLO
INTENSO CON BORDES NEGROS. SUS ESCAMAS SON FRAGILES Y FINAS TANTO QUE AL MERCADO LLEGA SIN ELLAS, SE
ALIMENTA DE PECES Y CRUSTACEOS. SE LOCALIZA EN LUGARES CERCANOS A LA COSTA Y EN MAR ABIERTO. ES MIGRATORIO
Y DE NADO RAPIDO. SE PESCA TODO EL ANO, CON MAYOR FRECUENCIA DE MAYO A AGOSTO Y EN DICIEMBRE. SU TALLA
MAXIMA ES DE 195 CM, CON UN PESO COMUN DE 50 KG Y UN MAXIMO DE 80 KG Y TALLA PROMEDIO DE 150 CM. ATUN EN
FILETE. ES EL CORTE OBTENIDO DEL PESCADO ENTERO FRESCO Y SANO, LIMPIO DE PIEL, SIN ESPINAS. EL FILETE SE OBTIENE
EN LAS REBANADAS PARALELAS A LA COLUMNA VERTEBRAL, CON FORMA Y DIMENSIONES IRREGULARES. DE COLOR BLANCO
CARACTERISTICO A LA ESPECIE. TEXTURA FIRME PERO SUAVE. LAS ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO SON PH 6.8 MAXIMO
EN LA CARNE EXTERNA Y 6.5 MAXIMO EN LA CARNE INTERNA. BASES VOLATILES 35 MG N/100 G MAXIMO. MESOFILICOS
AEROBIOS 10 000 000 COL/G MAX, COLIFORMES 400 COL/G MAX, STAPHYLOCOCCUS AUREUS 5 000 COL/G MAX, SALMONELLA
NEGATIVO EN 25 G.
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ATUN EN ACEITE HOSPITAL PESO POR RACION DE 60 + 5 G. LATAS DE 1880 G PESO NETO EN TROZO DE LOMO O LONJA, DE
ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTANO Y CAPAS DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE PLASTICO,
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QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES (QUE NO CONTENGA SOYA), MASA O PESO DRENADO,
NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, CONSERVESE EL
PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE
CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL ATUN ES UN PESCADO CON EL DORSO
COLOR OBSCURO CASI NEGRO, VIENTRE PLATEADO CON MANCHAS Y BANDAS BLANCAS TRANSVERSALES, ALETAS AMARILLO
INTENSO CON BORDES NEGROS. SUS ESCAMAS SON FRAGILES Y FINAS TANTO QUE AL MERCADO LLEGA SIN ELLAS, SE
ALIMENTA DE PECES Y CRUSTACEOS. SE LOCALIZA EN LUGARES CERCANOS A LA COSTA Y EN MAR ABIERTO. ES MIGRATORIO
Y DE NADO RAPIDO. SE PESCA TODO EL ANO, CON MAYOR FRECUENCIA DE MAYO A AGOSTO Y EN DICIEMBRE. SU TALLA
MAXIMA ES DE 195 CM, CON UN PESO COMUN DE 50 KG Y UN MAXIMO DE 80 KG Y TALLA PROMEDIO DE 150 CM. ATUN EN
FILETE. ES EL CORTE OBTENIDO DEL PESCADO ENTERO FRESCO Y SANO, LIMPIO DE PIEL, SIN ESPINAS. EL FILETE SE OBTIENE
EN LAS REBANADAS PARALELAS A LA COLUMNA VERTEBRAL, CON FORMA Y DIMENSIONES IRREGULARES. DE COLOR BLANCO
CARACTERISTICO A LA ESPECIE. TEXTURA FIRME PERO SUAVE. LAS ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO SON PH 6.8 MAXIMO
EN LA CARNE EXTERNA Y 6.5 MAXIMO EN LA CARNE INTERNA. BASES VOLATILES 35 MG N/100 G MAXIMO. MESOFILICOS
AEROBIOS 10 000 000 COL/G MAX, COLIFORMES 400 COL/G MAX, STAPHYLOCOCCUS AUREUS 5 000 COL/G MAX, SALMONELLA
NEGATIVO EN 25 G.
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ATUN EN AGUA. LATA

ATUN EN AGUA. HOSPITAL Y GUARDERIA. PESO POR RACION DE 60 + 5 G. LATAS DE 140 G PESO NETO EN TROZO DE LOMO O
LONJA, DE ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTARO Y CAPAS DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE
PLASTICO, QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES (QUE NO CONTENGA SOYA), MASA O PESO
DRENADO, NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS,
CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS).
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL ATUN EN LATA
ES EL PRODUCTO COMPUESTO DE TROZOS DE TEJIDO MUSCULAR ESTRIADO APTO PARA CONSUMO HUMANO DE
CUALQUIERA DE LAS ESPECIES DE THUNNUS (ATUN ALETA AMARILLA) INTEGROS Y SANOS DE PRIMERA CALIDAD,
PRECOCIDOS, ENVASADOS EN AGUA, EN RECIPIENTES HERMETICAMENTE CERRADOS PARA PERMITIR SU ESTABILIDAD Y
CALENTADOS SUFICIENTEMENTE PARA DESTRUIR TODOS LOS MICROORGANISMOS QUE PUEDAN MULTIPLICARSE O
INACTIVAR LAS ENZIMAS QUE PUEDEN ORIGINAR PUTREFACCION O SER NOCIVOS, QUE ASEGURE SU ESTERILIDAD EN EL
MOMENTO DE LA COMERCIALIZACION Y QUE GARANTICE LA DESTRUCCION DEL CLOSTRIDIUM BOTULINUM.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR ROSADO LIGERO, OLOR CARACTERISTICO DE LA ESPECIE. SABOR CARACTERISTICO
Y AGRADABLE AL PALADAR. TEXTURA DE LIGERAMENTE BLANDA A FIRMA Y ELASTICA, LIBRE DE MATERIA EXTRANA Y
CONTAMINANTES QUIMICOS. EL ATUN ENLATADO NO DEBE CONTENER MAS DE 10 MG/100 G DE HISTAMINA YA QUE EN MAYOR
CANTIDAD PUEDE DESENCADENAR REACCIONES ALERGICAS EN PERSONAS SENSIBLES. EL PRODUCTO ESTARA EXENTO DE
CUALQUIER MATERIA EXTRANA QUE CONSTITUYA UN PELIGRO PARA LA SALUD HUMANA. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CLORURO DE SODIO DE 1.2 A 1.8 PORCEN, PH DE 5.5 A 6.0, MINIMO 70PORCEN DE MASA
DRENADA. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS DE LA NOM SON MESOFILOS AEROBIOS 6.6. X 10(8) COLONIAS POR GRAMO
MAXIMO; PSICOFILOS 1.7X 10(9) COLONIAS POR GRAMO MAXIMO, COLIFORMES 3.2 X 10(6) COLONIAS POR G MAXIMO.
ENTEROBACTERIAS PATOGENAS 8.3 NMP/ G MAXIMO. EXCLUSIVAMENTE SE PERMITE EL SIGUIENTE ADITIVO ALIMENTARIO
DIFOSFATO SODICO EN 10 G/KG EXPRESADO COMO P205 DE DOSIS MAXIMA EN EL PRODUCTO FINAL. EL PESCADO DEBE
ESTAR LIBRE DE PIEL, ESPINAS, ESCAMAS, COAGULOS DE SANGRE, AGALLAS, VISCERAS Y MUSCULO MEDIO SUPERFICIAL.
ESTARA CORTADO EN SEGMENTOS TRANSVERSALES DENTRO DE LA LATA CON UN MINIMO DE 1 A 2 CM DE LONGITUD EN
CADA LADO, MANTENIENDO LA ESTRUCTURA ORIGINAL DEL MUSCULO, CON LOS PLANOS DE SUS CORTES TRANSVERSALES
PARALELOS AL FONDO DE LA LATA. LA PROPORCION DE TROZOS PEQUENOS O TROZOS SUELTOS NO DEBE SER SUPERIOR AL
18PORCEN DEL PESO ESCURRIDO EN EL ENVASE. LA PROPORCION DE TROZOS DE CARNE INFERIORES A 1 A 2 CM NO SERA
SUPERIOR AL 30PORCEN DEL PESO ESCURRIDO DEL CONTENIDO DE LA LATA. LOS ESPESANTES O GELIFICANTES SE PUEDEN
UTILIZAR UNICAMENTE EN EL MEDIO DE ENVASADO. LOS AGENTES ACIDIFICANTES ESTARAN LIMITADOS POR LAS BUENAS
PRACTICAS DE FABRICACION. PROVIENE DEL ATUN QUE ES UN PESCADO CON EL DORSO COLOR OBSCURO CASI NEGRO,
VIENTRE PLATEADO CON MANCHAS Y BANDAS BLANCAS TRANSVERSALES, ALETAS AMARILLO INTENSO CON BORDES
NEGROS. SUS ESCAMAS SON FRAGILES Y FINAS TANTO QUE AL MERCADO LLEGA SIN ELLAS, SE ALIMENTA DE PECES Y
CRUSTACEOS. SE LOCALIZA EN LUGARES CERCANOS A LA COSTA Y EN MAR ABIERTO. ES MIGRATORIO Y DE NADO RAPIDO. SE
PESCA TODO EL ANO, CON MAYOR FRECUENCIA DE MAYO A AGOSTO Y EN DICIEMBRE. SU TALLA MAXIMA ES DE 195 CM, CON
UN PESO COMUN DE 50 KG Y UN MAXIMO DE 80 KG Y TALLA PROMEDIO DE 150 CM.
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ATUN EN AGUA. HOSPITAL Y GUARDERIA. PESO POR RACION DE 60 + 5 G. LATAS DE 1880 G PESO NETO EN TROZO DE LOMO O
LONJA, DE ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTANO Y CAPAS DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE
PLASTICO, QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES (QUE NO CONTENGA SOYA), MASA O PESO
DRENADO, NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS,
CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS).
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL ATUN EN LATA
ES EL PRODUCTO COMPUESTO DE TROZOS DE TEJIDO MUSCULAR ESTRIADO APTO PARA CONSUMO HUMANO DE
CUALQUIERA DE LAS ESPECIES DE THUNNUS (ATUN ALETA AMARILLA) INTEGROS Y SANOS DE PRIMERA CALIDAD,
PRECOCIDOS, ENVASADOS EN AGUA, EN RECIPIENTES HERMETICAMENTE CERRADOS PARA PERMITIR SU ESTABILIDAD Y
CALENTADOS SUFICIENTEMENTE PARA DESTRUIR TODOS LOS MICROORGANISMOS QUE PUEDAN MULTIPLICARSE O
INACTIVAR LAS ENZIMAS QUE PUEDEN ORIGINAR PUTREFACCION O SER NOCIVOS, QUE ASEGURE SU ESTERILIDAD EN EL
MOMENTO DE LA COMERCIALIZACION Y QUE GARANTICE LA DESTRUCCION DEL CLOSTRIDIUM BOTULINUM.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR ROSADO LIGERO, OLOR CARACTERISTICO DE LA ESPECIE. SABOR CARACTERISTICO
Y AGRADABLE AL PALADAR. TEXTURA DE LIGERAMENTE BLANDA A FIRMA Y ELASTICA, LIBRE DE MATERIA EXTRANA Y
CONTAMINANTES QUIMICOS. EL ATUN ENLATADO NO DEBE CONTENER MAS DE 10 MG/100 G DE HISTAMINA YA QUE EN MAYOR
CANTIDAD PUEDE DESENCADENAR REACCIONES ALERGICAS EN PERSONAS SENSIBLES. EL PRODUCTO ESTARA EXENTO DE
CUALQUIER MATERIA EXTRANA QUE CONSTITUYA UN PELIGRO PARA LA SALUD HUMANA. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CLORURO DE SODIO DE 1.2 A 1.8 PORCEN, PH DE 5.5 A 6.0, MINIMO 70PORCEN DE MASA
DRENADA. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS DE LA NOM SON MESOFILOS AEROBIOS 6.6. X 10(8) COLONIAS POR GRAMO
MAXIMO; PSICOFILOS 1.7X 10(9) COLONIAS POR GRAMO MAXIMO, COLIFORMES 3.2 X 10(6) COLONIAS POR G MAXIMO.
ENTEROBACTERIAS PATOGENAS 8.3 NMP/ G MAXIMO. EXCLUSIVAMENTE SE PERMITE EL SIGUIENTE ADITIVO ALIMENTARIO
DIFOSFATO SODICO EN 10 G/KG EXPRESADO COMO P205 DE DOSIS MAXIMA EN EL PRODUCTO FINAL. EL PESCADO DEBE
ESTAR LIBRE DE PIEL, ESPINAS, ESCAMAS, COAGULOS DE SANGRE, AGALLAS, VISCERAS Y MUSCULO MEDIO SUPERFICIAL.
ESTARA CORTADO EN SEGMENTOS TRANSVERSALES DENTRO DE LA LATA CON UN MINIMO DE 1 A 2 CM DE LONGITUD EN
CADA LADO, MANTENIENDO LA ESTRUCTURA ORIGINAL DEL MUSCULO, CON LOS PLANOS DE SUS CORTES TRANSVERSALES
PARALELOS AL FONDO DE LA LATA. LA PROPORCION DE TROZOS PEQUENOS O TROZOS SUELTOS NO DEBE SER SUPERIOR AL
18PORCEN DEL PESO ESCURRIDO EN EL ENVASE. LA PROPORCION DE TROZOS DE CARNE INFERIORES A 1 A2 CM NO SERA
SUPERIOR AL 30PORCEN DEL PESO ESCURRIDO DEL CONTENIDO DE LA LATA. LOS ESPESANTES O GELIFICANTES SE PUEDEN
UTILIZAR UNICAMENTE EN EL MEDIO DE ENVASADO. LOS AGENTES ACIDIFICANTES ESTARAN LIMITADOS POR LAS BUENAS
PRACTICAS DE FABRICACION. PROVIENE DEL ATUN QUE ES UN PESCADO CON EL DORSO COLOR OBSCURO CASI NEGRO,
VIENTRE PLATEADO CON MANCHAS Y BANDAS BLANCAS TRANSVERSALES, ALETAS AMARILLO INTENSO CON BORDES
NEGROS. SUS ESCAMAS SON FRAGILES Y FINAS TANTO QUE AL MERCADO LLEGA SIN ELLAS, SE ALIMENTA DE PECES Y
CRUSTACEOS. SE LOCALIZA EN LUGARES CERCANOS A LA COSTA Y EN MAR ABIERTO. ES MIGRATORIO Y DE NADO RAPIDO. SE
PESCA TODO EL ANO, CON MAYOR FRECUENCIA DE MAYO A AGOSTO Y EN DICIEMBRE. SU TALLA MAXIMA ES DE 195 CM, CON
UN PESO COMUN DE 50 KG Y UN MAXIMO DE 80 KG Y TALLA PROMEDIO DE 150 CM.
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AVENA LAMINADA (HOJUELAS) HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSA DE POLIETILENO O BOTE DE CARTON DE 1000 G. DE
ACUERDO A LA LEY GENERAL DE SALUD Y LA NORMA OFICIAL MEXICANA COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES. NO DEBE TENER SABOR Y OLOR DIFERENTE AL CARACTERISTICO O MATERIAS EXTRANAS. DEBE SER DE COLOR
BLANCO, UNIFORME Y SU CONSISTENCIA DEBE SER DE POLVO FINO. EL ETIQUETADO DEBE LLEVAR LA DENOMINACION DEL
PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO. EL
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PRODUCTO DEBE SER ENVASADO EN RECIPIENTES DE UN MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD
DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION Y DETERIORO EXTERIOR.
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AZUCAR MORENO
(1000 G)

AZUCAR MORENO HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA A GRANEL POR PESO EN
KILOGRAMOS, EN BOLSAS DE POLIETILENO O PAPEL KRAF DE 1000 G .ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA CANA DE AZUCAR O
DE REMOLACHA AZUCARERA, EXTRAIDA POR COMPRESION Y SOMETIDA A OPERACIONES DE CRISTALIZACION, SIN PROCESO
DE REFINACION. ES UN SOLIDO CRISTALINO QUE SE DISUELVE EN AGUA PARA DAR UNA SOLUCION DEXTRORROTATORIA, EN
ESENCIA ES SACAROSA PURA. DE COLOR AMBAR CLARO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS
SACAROSA APARENTE (POL), A 293 °K (20°C) MINIMO 99.4 PORCEN, CENIZAS SULFATADAS MAXIMO 0.25 PORCEN, HUMEDAD
MAXIMO 0.06 PORCEN. COLOR UNIDADES LOVIBOND MAXIMO 2.5. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS,
TOXINAS MICROBIANAS E INHIBIDORES MICROBIANOS, CONTAMINANTES QUIMICOS, NI FRAGMENTOS DE INSECTOS, PELO,
EXCRETAS DE ROEDORES NI CUALQUIER OTRA MATERIA EXTRARNA DE ORIGEN ANIMAL O VEGETAL.DE ACUERDO A LA NOM, SE
ESTABLECE QUE DEBE SER UN PRODUCTO SOLIDO, CONSTITUIDO ESENCIALMENTE POR CRISTALES SUELTOS DE SACAROSA,
QUE SE OBTIENE DE LA CANA DE AZUCAR O DE LA REMOLACHA AZUCARERA Y QUE NO HA SIDO SOMETIDO A UN PROCESO DE
REFINACION. NO DEBE CONTENER FRAGMENTOS DE INSECTOS, PELOS, EXCRETAS DE ROEDORES NI CUALQUIER OTRA
MATERIA EXTRANA DE ORIGEN ANIMAL O VEGETAL. EL ENVASE DEBE SER DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE
GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL PRODUCTO, EVITE SU CONTAMINACION Y NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS
ESPECIFICACIONES SENSORIALES. EL CONTENIDO EN LA ETIQUETA DEBE TRAER LA SIGUIENTE INFORMACION DENOMINACION
DEL PRODUCTO CONFORME A LA CLASIFICACION, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, FECHA DE
FABRICACION Y ZAFRA CORRESPONDIENTE.
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AZUCAR REFINADA
ENVASE INDIVIDUAL
(1000 SOBRES DE 5 G)

AZUCAR REFINADO EN ENVASE INDIVIDUAL HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA EN ENVASE PERSONAL
CAJA DE CARTON DE 5 KG CON 1000 SOBRES DE 5 G C/U. ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA CANA DE AZUCAR O DE
REMOLACHA AZUCARERA, EXTRAIDO POR COMPRESION Y SOMETIDO A OPERACIONES DE CRISTALIZACION Y DE REFINACION.
ES UN SOLIDO BLANCO CRISTALINO QUE SE DISUELVE EN AGUA PARA DAR UNA SOLUCION DEXTRORROTATORIA, ES EN
ESENCIA SACAROSA PURA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS SACAROSA APARENTE (POL), A 293 °K
(20°C) MINIMO 99.9 PORCEN, CENIZAS SULFATADAS MAXIMO 0.04PORCEN, HUMEDAD MAXIMO 0.04PORCEN. COLOR UNIDADES
LOVIBOND MAXIMO 0.6. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS E INHIBIDORES
MICROBIANOS, CONTAMINANTES QUIMICOS, NI FRAGMENTOS DE INSECTOS, PELO, EXCRETAS DE ROEDORES NI CUALQUIER
OTRA MATERIA EXTRANA DE ORIGEN ANIMAL O VEGETAL.DE ACUERDO A LA NOM, SE ESTABLECE QUE DEBE SER UN
PRODUCTO SOLIDO, CONSTITUIDO ESENCIALMENTE POR CRISTALES SUELTOS DE SACAROSA, QUE SE OBTIENE DE LA CANA
DE AZUCAR O DE LA REMOLACHA AZUCARERA. NO DEBE CONTENER FRAGMENTOS DE INSECTOS, PELO, EXCRETAS DE
ROEDORES NI CUALQUIER OTRA MATERIA EXTRANA DE ORIGEN ANIMAL O VEGETAL. EL CONTENIDO EN LA ETIQUETA DEBE
TRAER LA SIGUIENTE INFORMACION DENOMINACION DEL PRODUCTO CONFORME A LA CLASIFICACION, CONTENIDO NETO,
NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, FECHA DE FABRICACION Y ZAFRA CORRESPONDIENTE.

480406020000
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BARRAS DE CEREAL
MIXTOS RELLENOS DE
FRUTA (37 G)

BARRAS DE CEREALES MIXTOS RELLENAS DE FRUTA HOSPITAL Y GUARDERIAPOR SU ALTO COSTO, DEBE USARSE BAJO
ESTRICTO CONTRO EN CAJA DE CARTON CON 6 BARRAS DE 37 G. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO EN
COMBINACION CON OTROS CEREALES COMO AVENA O SALVADO DE TRIGO, GRASAS VEGETALES, AZUCARES Y OTROS
INGREDIENTES, CON ADICION DE VITAMINAS Y MINERALES, CON RELLENO ELABORADO CON AZUCARES, MERMELADAS,
FRUTAS DESHIDRATADAS, PECTINAS, SABORIZANTES, EMULSIFICANTES Y COLORANTES PERMITIDOS POR LA SSA.
CARACTERISTICAS SENSORIALES TIENEN UN LIGERO SABOR A VAINILLA, CON UN TOQUE DE MERMELADA Y LA CORTEZA ES
SUAVE COMO GALLETA. OLOR Y SABOR CARACTERISTICO. DEBE CUMPLIR CON LA LEY GENERAL DE SALUD. SE DEBE
COMPROBAR LA INTEGRIDAD DE LOS ENVASES, VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y
SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE
ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE O CADUCIDAD. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O
APARIENCIA. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

480602010700

480

602

0107

00

BEBIDA
PASTEURIZADA LISTA
PARA BEBER DE
MANZANA (500 ML)

BEBIDA PASTEURIZADA LISTA PARA BEBER DE MANZANA HOSPITAL Y BANCO DE SANGRE BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION
NUTRIOLOGICA. POR SU ALTO COSTO Y DIFICIL CONTROL, DEBE UTILIZARSE SOLAMENTE EN LAS AREAS INDICADASPARA
DONADORES DE SANGRE BOTELLA PET O ENVASE TETRA BRIK DE 500 ML.ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA PULPA O JUGO
DE FRUTAS MADURAS Y EN BUEN ESTADO, EXTRACTO DE FLOR DE JAMAICA O DE LA PASTA DE ARROZ, CON AZUCARES,
VITAMINAS, ALGUNOS MINERALES Y AGUA, SOMETIDO A TRATAMIENTO TERMICO EN UNA RELACION TIEMPO - TEMPERATURA
NECESARIA PARA SU PASTEURIZACION, ESTA LISTO PARA BEBER. PUEDEN ESTAR ADICIONADOS DE EDULCORANTES,
COLORANTES NATURALES, ACEITES ESENCIALES COMO SABORIZANTES Y ANTIOXIDANTES. LA NOM ESTABLECE QUE PUEDEN
ESTAR ADICIONADOS DE CONSERVADORES COMO METIL PARABEN, PROPIL PARABEN, ACIDO BENZOICO Y ACIDO ASCORBICO
CON UN MAXIMO DE 0.1 G / 100 ML. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS MESOFILICOS AEROBIOS 100
UFC/ML, COLIFORMES TOTALES SIN DESARROLLO, MOHOS Y LEVADURAS 25UFC/ML.EL ENVASE DEBE SATISFACER LOS
REQUISITOS DE LA NOM ALIMENTOS - FRUTAS Y DERIVADOS - JUGOS PASTEURIZADOS DE FRUTA -, ASI COMO LAS NORMAS
DE ESPECIFICACIONES GENERALES DE ETIQUETADO PARA BEBIDAS NO ALCOHOLICAS Y ESPECIFICACIONES
NUTRIMENTALES. DEBE SER DE FACIL MANEJO, FABRICADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES A DISTINTAS ETAPAS
DEL PROCESO, DE TAL MANERA QUE NO REACCIONEN CON EL PRODUCTO Y ALTEREN LAS CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS, SENSORIALES Y MICROBIOLOGICAS Y QUE LO PROTEJAN DE LA CONTAMINACION. PUEDE SER EN ENVASE
PET O EN TETRA BRIK ASEPTIC. DURANTE SU EMBALAJE SE DEBE USAR MATERIAL RESISTENTE QUE OFREZCA LA
PROTECCION ADECUADA A LOS ENVASES PARA IMPEDIR SU DETERIORO EXTERIOR, A LA VEZ QUE FACILITE SU
MANIPULACION, ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION. SE DEBE CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO A UNA TEMPERATURA
DE 0 A 23 ° C, NO REQUIERE REFRIGERACION NI CONGELACION ANTES DE ABRIRSE. EL ENVASE DEBERA CUMPLIR CON LOS
REQUISITOS DE ETIQUETADO NOMBRE GENERICO, SABOR, DATOS DEL PROVEEDOR, CONTENIDO NETO, LOTE, FECHA DE
CADUCIDAD, INFORMACION NUTRIMENTAL, ASI COMO RECOMENDACIONES DEL ALMACENAMIENTO Y PREPARACION. TIENE
UNA VIDA MEDIA DE ANAQUEL DESDE 6 MESES HASTA 1 ANO.
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CACAHUATE
TOSTADO SIN SAL

CACAHUATE TOSTADO SIN SAL Y SIN CASCARA HOSPITAL SIN LA CASCARILLA O MEMBRANA QUE CUBRE A CADA SEMILLA, A
GRANEL POR GRAMOS, EN BOLSA DE MATERIAL IMPERMEABLE QUE GARANTICE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y SU
CONSERVACION.ES LA PLANTA HERBACEA ANUAL (DE SEPTIEMBRE A DICIEMBRE) PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS
LEGUMINOSAS, PAPILONADA, ES UNA VAINA DURA, SECA Y ASPERA QUE CONTIENE GENERALMENTE DE UNA A TRES
SEMILLAS O ALMENDRAS QUE ESTAN FORMADAS POR COTILEDONES ALARGADOS Y TIENE UN SURCO LONGITUDINAL EN LA
CARA INTERNA; CADA SEMILLA ESTA CUBIERTA POR UNA MEMBRANA DELGADA DE COLOR CAFE ROJIZO. CARACTERISTICAS
SENSORIALES CONSISTENCIA FIRME, COLOR PAJA, SABOR CARACTERISTICO SIN SABORES EXTRANOS O RANCIOS.EL
PRODUCTO DEBE PRESENTAR BUENAS CONDICIONES DE LIMPIEZA, ESTAR EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR
INSECTOS. DEBEN CUIDARSE SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES
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CAFE PURO DE
GRANO TOSTADO Y
MOLIDO (1000 G)

CAFE PURO EN GRANO TOSTADO Y MOLIDO HOSPITAL EN BOLSA DE POLIPROPILENO DE 1000 G, DE MARCA REGISTRADA Y
AUTORIZADA. PRODUCTO OBTENIDO DESPUES DEL TUESTE DEL GRANO DE CAFE VERDE, SANO Y LIMPIO, FRUTO DE LA
FAMILIA DE LAS RUBIACEAS A LAS QUE SE LES DESPULPA Y ELIMINAN TODAS LAS CAPAS QUE CUBREN LA SEMILLA POR
METODOS MECANICOS Y ENZIMATICOS QUE SE SOMETEN A LA ACCION DEL CALOR A UN MINIMO DE 150° C PARA
DESARROLLAR COLOR, AROMA Y DEMAS CUALIDADES QUE LE SON CARACTERISTICAS. ESTE CAFE DEBE PRESENTARSE EN
GRANO MOLIDO, SIN AZUCAR Y SE LE DENOMINA CAFE PURO. EXISTEN 2 TIPOS CON UN SOLO GRADO DE CALIDAD TIPO A
CAFE 100PORCEN PURO TOSTADO EN GRANO O MOLIDO, ALTURA, PRIMA LAVADO Y BUEN LAVADO; TIPO B CAFE 100PORCEN
PURO TOSTADO EN GRANO O MOLIDO, DESMANCHES, NO LAVADOS O NATURALES, DE ESTA CLASIFICACION EL PRECIO VARIA
SIENDO EL TIPO A EL DE MAYOR COSTO. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS LIBRE DE MICROORGANISMOS PATOGENOS E
INHIBIDORES MICROBIANOS. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS CAFEINA MINIMO 2PORCEN, HUMEDAD MAXIMA
6.0PORCEN, CENIZAS MAXIMO 5PORCEN, EXTRACTO ETEREO DE 10.5 A 16.5PORCEN. PRUEBA DE LUGOL NEGATIVA.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR Y OLOR CARACTERISTICO QUE DEPENDE DEL METODO Y GRADO DE TUESTE,
EXENTO TOTALMENTE DE SABORES EXTRANOS (FERMENTO, MOHO, TIERRA, AGRIO O CEBOLLOSO).VERIFICAR LA INTEGRIDAD
DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE QUE GARANTIZA LA CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE. QUE EL AROMA SEA EL
PECULIAR AGRADABLE DE CAFE TOSTADO, SIN PRESENCIA DE CUERPOS EXTRANOS, EXENTO TOTALMENTE DE SABORES A
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FERMENTO, MOHO, TIERRA, AGRIO Y CEBOLLOSO.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE,
CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, FECHA DE CADUCIDAD, ENVASADO EN MATERIAL RESISTENTE E
INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS
ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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CAFE PURO SOLUBLE
(200 G)

CAFE PURO SOLUBLE HOSPITAL EN FRASCO DE VIDRIO DE 200 G + 25, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. ES EL
PRODUCTO SOLUBLE EN AGUA QUE SE OBTIENE POR LA DESHIDRATACION DE LA INFUSION DEL CAFE 100PORCEN PURO
TOSTADO, A TRAVES DE ASPERSION A TEMPERATURA DE 250° C, DANDO ORIGEN A UN POLVO FINO QUE AL ROCIARSE CON
VAPOR SE FORMA LA APARIENCIA DE GRANULADO. TAMBIEN SUELE DENOMINARSE INSTANTANEO, YA QUE AL CONTACTO CON
EL AGUA SE DISUELVE INSTANTANEAMENTE. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS CAFEINA MINIMO 2PORCEN, CENIZAS
11PORCEN MAXIMO, HUMEDAD 4PORCEN MAXIMO, FECULAS EXTRANAS NINGUNA, PH (AL 1IPORCEN) DE 4.4 A 5.5.
CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR CARACTERISTICO AL CAFE SOLUBLE; COLOR CASTANO CLARO A OBSCURO, ASPECTO
POLVO FINO O GRANULADO. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS LIBRE DE MICROORGANISMOS PATOGENOS E
INHIBIDORES MICROBIANOS.VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE QUE GARANTIZA LA CALIDAD
OFRECIDA POR EL FABRICANTE. QUE EL AROMA SEA EL PECULIAR AGRADABLE DEL CAFE TOSTADO, SIN CUERPOS
EXTRANOS. QUE NO SE ENCUENTRE APELMAZADO, EXENTO TOTALMENTE DE SABORES A FERMENTO, MOHO, TIERRA, AGRIO
Y CEBOLLOSO.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y
DOMICILIO DEL FABRICANTE, FECHA DE CADUCIDAD, ENVASADO EN MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA
ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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CAFE SOLUBLE
DESCAFEINADO (200
G)

CAFE SOLUBLE DESCAFEINADO HOSPITAL EN FRASCO DE VIDRIO O PET 200 G + 25 G, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA.
PRODUCTO SOLUBLE EN AGUA QUE SE OBTIENE POR LA DESHIDRATACION DE LA INFUSION DEL CAFE PURO TOSTADO
DESCAFEINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS CAFEINA 0.3PORCEN MAXIMO, CENIZAS 12PORCEN MAXIMO,
HUMEDAD 4PORCEN MAXIMO, PH DE 4.4 A 5.5, SIN FECULA, RESIDUOS SOLVENTES CLORADOS 10 PPM MAXIMO.
ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS LIBRE DE MICROORGANISMOS PATOGENOS E INHIBIDORES MICROBIANOS. DEBE
TENER EL AROMA CARACTERISTICO DEL CAFE, UN SABOR AGRADABLE Y UNA APARIENCIA QUE INDIQUE SU TOTAL
SOLUBILIDAD. EXENTO DE MICROORGANISMOS PATOGENOS Y/O CONTAMINANTES QUE AFECTEN LA SALUD DEL
CONSUMIDOR. VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE QUE GARANTIZA LA CALIDAD OFRECIDA
POR EL FABRICANTE. QUE EL AROMA SEA EL PECULIAR AGRADABLE DEL CAFE TOSTADO, SIN PRESENCIA DE CUERPOS
EXTRARNOS.QUE NO SE ENCUENTRE APELMAZADO, EXENTO TOTALMENTE DE SABORES A FERMENTO, MOHO, TIERRA, AGRIO Y
CEBOLLOSO. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y
DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO,
EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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CANELA EN RAJA
(1000 G)

CANELA EN RAJA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO SELLADA O ENVASADA EN
FRASCO DE VIDRIO CON CAPACIDAD DE 1000 G, PLASTICO O EN BOLSA DE POLIETILENO, DE MARCA REGISTRADA Y
AUTORIZADA. PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS LAURACEAS, ESPECIA INTEGRADA POR CORTEZAS DE RAMAS DE FORMA
CILINDRICA, DE COLOR CAFE ROJIZO, DE SABOR PICANTE, PENETRANTE Y DULCE. EL ACEITE ESENCIAL DE LA CANELA ESTA
CONSTITUIDO PRINCIPALMENTE DE ALDEHIDO CINAMICO, CUYA CONCENTRACION ES DE 75 A 90PORCEN. LA CALIDAD DE ESTA
ESPECIA DEPENDE DE MANERA IMPORTANTE DE LA EDAD DEL ARBOL, EL CLIMA DEL LUGAR GEOGRAFICO DONDE CRECE Y LA
FORMA DE PREPARACION Y CONSERVACION ANTES DE SER DISTRIBUIDA; SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES ANTISEPTICAS Y
COMO SEDANTE LIGERO. SE COMERCIALIZA COMO CANUTILLOS ENTEROS, PARTIDOS O MOLIDOS. POR ESTE ULTIMO
PROCESO EXISTEN PERDIDAS IMPORTANTES DE ACEITES ESENCIALES. VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE
DE HUMEDAD Y CUERPOS EXTRANOS; QUE LOS CANUTILLOS ESTEN FIRMES, DE TAMANO REGULAR NO CORTOS NI
REQUEBRAJADOS) Y DE OLOR PENETRANTE CARACTERISTICO DE LA CANELA. PUEDE ADQUIRIRSE EL PRODUCTO ENVASADO
CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA
LOCALIDAD.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y
DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO,
EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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CANELA MOLIDA (160
G)

CANELA MOLIDA HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA EN FRASCO DE VIDRIO CON CAPACIDAD DE 160 G + 10 G, PLASTICO O EN
BOLSA DE POLIETILENO, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS LAURACEAS, ESPECIA
INTEGRADA POR CORTEZAS DE RAMAS DE FORMA CILINDRICA, DE COLOR CAFE ROJIZO, DE SABOR PICANTE, PENETRANTE Y
DULCE. EL ACEITE ESENCIAL DE LA CANELA ESTA CONSTITUIDO PRINCIPALMENTE DE ALDEHIDO CINAMICO, CUYA
CONCENTRACION ES DE 75 A 90PORCEN. LA CALIDAD DE ESTA ESPECIA DEPENDE DE MANERA IMPORTANTE DE LA EDAD DEL
ARBOL, EL CLIMA DEL LUGAR GEOGRAFICO DONDE CRECE Y LA FORMA DE PREPARACION Y CONSERVACION ANTES DE SER
DISTRIBUIDA; SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES ANTISEPTICAS Y COMO SEDANTE LIGERO. SE COMERCIALIZA COMO
CANUTILLOS ENTEROS, PARTIDOS O MOLIDOS. POR ESTE ULTIMO PROCESO EXISTEN PERDIDAS IMPORTANTES DE ACEITES
ESENCIALES. VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE HUMEDAD Y CUERPOS EXTRANOS; QUE LOS
CANUTILLOS ESTEN FIRMES, DE TAMARO REGULAR NO CORTOS NI REQUEBRAJADOS) Y DE OLOR PENETRANTE
CARACTERISTICO DE LA CANELA. PUEDE ADQUIRIRSE EL PRODUCTO ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO
CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD.ETIQUETADO DENOMINACION DEL
PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL
RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI
SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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CEREAL DE AVENA
PRECOCIDO (LATA 270
G)

CEREAL DE AVENA PRECOCIDO HOSPITAL Y GUARDERIA LATA 270 G. SE INDICAN DE ACUERDO A LA NOM-131-SSA1-2012
PRODUCTOS Y SERVICIOS. FORMULAS PARA LACTANTES, DE CONTINUACION Y PARA NECESIDADES ESPECIALES DE
NUTRICION. ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PARA LACTANTES Y NINOS DE CORTA EDAD. DISPOSICIONES Y
ESPECIFICACIONES SANITARIAS Y NUTRIMENTALES. ETIQUETADO Y METODOS DE PRUEBA (CONTINUA EN LA QUINTA
SECCION) CUANDO EL ALIMENTO SEA DESTINADO A LACTANTES Y NINOS DE CORTA EDAD. DE SER INDICADO EN ADULTOS
DEBEN APLICAR LOS CRITERIOS DE ACUERDO CON LA NOM-247-SSA1-2008 PRODUCTOS Y SERVICIOS. CEREALES Y SUS
PRODUCTOS, CEREALES, HARINAS DE CEREALES, SEMOLAS Y SEMOLINAS. ALIMENTOS A BASE DE CEREALES SEMILLAS
COMESTIBLES, DE HARINAS, SEMOLAS O SEMOLINAS O SUS MEZCLAS. LAS MODIFICACIONES EN LA COMPOSICION Y
ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES SE ENCUENTRAN REFERIDAS EN LA NOM-086-SSA1-1994 BIENES Y SERVICIOS.
ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS CON MODIFICACIONES EN SU COMPOSICION. ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES Y
MODIFICACION DE LA NOM-086-SSA1-1994. LOS CRITERIOS DE CALIDAD EN ETIQUETADO DEBEN APEGARSE A LA NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 ESPECIFICACIONES GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA. Y LA MODIFICACION DE LA NOM-051-SCFI/SSA1-2010
ESPECIFICACIONES GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-
INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA, PUBLICADA EL 5 DE ABRIL DE 2010. SE ADICIONAN LOS INCISOS 3.2; 3.5; 3.17; 3.18;
3.21; 3.40; 4.2.9 CON SUS SUBINCISOS Y SE AJUSTA LA NUMERACION SUBSECUENTE; 4.5 CON SUS SUBINCISOS Y EL APENDICE
NORMATIVO A. SE MODIFICA EL CAPITULO 2 REFERENCIAS, ASI COMO EL LITERAL B) DEL INCISO 3.11; 3.15; 4.2.8.1. SE AJUSTA
NUMERACION DEL CAPITULO 3 DEFINICIONES, SIMBOLOS Y ABREVIATURAS.
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CEREAL DE TRIGO
PRECOCIDO (270 G)

CEREAL DE TRIGO PRECOCIDO HOSPITAL Y GUARDERIA LATA METALICA DE 270 G. SE INDICAN DE ACUERDO A LA NOM-131-
SSA1-2012 PRODUCTOS Y SERVICIOS. FORMULAS PARA LACTANTES, DE CONTINUACION Y PARA NECESIDADES ESPECIALES
DE NUTRICION. ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PARA LACTANTES Y NINOS DE CORTA EDAD. DISPOSICIONES Y
ESPECIFICACIONES SANITARIAS Y NUTRIMENTALES. ETIQUETADO Y METODOS DE PRUEBA (CONTINUA EN LA QUINTA
SECCION) CUANDO EL ALIMENTO SEA DESTINADO A LACTANTES Y NINOS DE CORTA EDAD. DE SER INDICADO EN ADULTOS
DEBEN APLICAR LOS CRITERIOS DE ACUERDO CON LA NOM-247-SSA1-2008 PRODUCTOS Y SERVICIOS. CEREALES Y SUS
PRODUCTOS, CEREALES, HARINAS DE CEREALES, SEMOLAS Y SEMOLINAS. ALIMENTOS A BASE DE CEREALES SEMILLAS
COMESTIBLES, DE HARINAS, SEMOLAS O SEMOLINAS O SUS MEZCLAS. LAS MODIFICACIONES EN LA COMPOSICION Y
ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES SE ENCUENTRAN REFERIDAS EN LA NOM-086-SSA1-1994 BIENES Y SERVICIOS.
ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS CON MODIFICACIONES EN SU COMPOSICION. ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES Y
MODIFICACION DE LA NOM-086-SSA1-1994. LOS CRITERIOS DE CALIDAD EN ETIQUETADO DEBEN APEGARSE A LA NOM-051-
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SCFI/SSA1-2010 ESPECIFICACIONES GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA. Y LA MODIFICACION DE LA NOM-051-SCFI/SSA1-2010
ESPECIFICACIONES GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-
INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA, PUBLICADA EL 5 DE ABRIL DE 2010. SE ADICIONAN LOS INCISOS 3.2; 3.5; 3.17; 3.18;
3.21; 3.40; 4.2.9 CON SUS SUBINCISOS Y SE AJUSTA LA NUMERACION SUBSECUENTE; 4.5 CON SUS SUBINCISOS Y EL APENDICE
NORMATIVO A. SE MODIFICA EL CAPITULO 2 REFERENCIAS, ASI COMO EL LITERAL B) DEL INCISO 3.11; 3.15; 4.2.8.1. SE AJUSTA
NUMERACION DEL CAPITULO 3 DEFINICIONES, SIMBOLOS Y ABREVIATURAS.

CHAMPINON ENVASADO, HOSPITAL Y GUARDERIA EL CONSUMO DE CHAMPINONES ENLATADOS SOLO SE DEBE DAR CUANDO
NO HAY DISPONIBILIDAD DEL FRESCO Y SU COSTO BENEFICIO LO JUSTIFICA. ENVASADO REBANADO EN LATA DE 500 G. SON
VEGETALES CARENTES DE CLOROFILA, PERTENECEN A LA DIVISION DE LOS EUMICETOS, SOLO LOS DEL ORDEN
ASCOMICETOS Y SOBRE TODOS LOS DEL ORDEN BASIDIOMICETOS SON COMESTIBLES; SU CONSISTENCIA ES CARNOSA Y
FIRME, SU PEDUNCULO ES MACIZO Y CONSISTENTE SIN SER HUECO O ESPONJOSO; ESTOS DURAN VARIOS DIAS Y PUEDEN
SECARSE SIN ENTRAR EN DESCOMPOSICION. ALGUNOS SON COMIBLES PERO OTROS SON VENENOSOS COMO LAS ESPECIES
DEL GENERO AMANITA. POR LO ANTERIOR ES MUY NECESARIO SABERLOS IDENTIFICAR, SIENDO CONVENIENTE EL EMPLEO
DE HONGOS CULTIVADOS. LOS CHAMPINONES ENLATADOS SON CONSERVAS ELABORADAS CON CHAMPINONES SANOS,
ENTEROS O REBANADOS, LIMPIOS, ESCALDADOS Y SUMERGIDOS EN AGUA, AZUCAR, SAL Y CONSERVADORES.
ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PARA EL PRODUCTO ENVASADO SOLIDOS SOLUBLES 3-4PORCEN,
PH 5 A 6.5, CLORURO DE SODIO DE 1 A 2.5 PORCEN, MASA DRENADA 60PORCEN; EL PRODUCTO NO DEBE CONTENER
MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDAN AFECTAR LA SALUD
DEL CONSUMIDOR. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR CARACTERISTICO DE SU VARIEDAD, OLOR Y SABOR
CARACTERISTICO, LIBRE DE OLORES Y SABORES EXTRANOS, CONSISTENCIA FIRME. EL PRODUCTO FRESCO DEBE SER SANO
Y LIMPIO, LIBRE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, PLAGAS Y MAGULLADURAS EXTENSAS. LAS PIEZAS DEBEN VENIR
ENTERAS, DE CONSISTENCIA FIRME, DE UN COLOR CLARO QUE REFLEJE SU FRESCURA, EVITANDO RECIBIR LOS DE COLOR
OBSCURO Y CONSISTENCIA RESBALOSA. EXENTOS DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS. COMPROBAR EL PESO
NETO DE ENTREGA Y QUE LA VARIEDAD CORRESPONDA A LA SOLICITADA. VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES QUE DEBEN PERMITIR LA VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD PARA EVITAR LA PUTREFACCION Y A LA
TEMPERATURA, QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. EN LOS PRODUCTOS
ENLATADOS ADEMAS SE DEBE VERIFICAR EN EL ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO Y
PESO DRENADO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE
INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE, CLAVE DE LA FECHA DE FABRICACION Y NUMERO DE LOTE. SE
DEBE ENVASAR EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO CON CIERRE HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO
DE FABRICACION Y ALMACENADO, QUE NO PERMITAN LA ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y
SENSORIALES O PRODUZCAN SUBSTANCIAS TOXICAS.

CHAMPINON
480302100200 | 480 302 | 1002 | 00 ENVASADO
REBANADO (500 G)

CHICHARO PROCESADO ENVASADO HOSPITAL Y GUARDERIA CUANDO NO HAY DISPONIBILIDAD DE CHICHARO EN ESTADO
NATURAL O SU COSTO ES MAYOR QUE EL ENLATADO. PARA RESERVA DE VIVERES. EN LATAS DE 500 G + 20 G .LOS
CHICHAROS ENLATADOS SON CONSERVAS ELABORADAS A PARTIR DE LOS FRUTOS FRESCOS, SANOS, ENTEROS Y LIMPIOS,
SACADOS DE LA VAINA AUN NO MADUROS (VERDES). SE CLASIFICAN EN DOS TIPOS CON UN SOLO GRADO DE CALIDAD TIPO 1
(FINOS) Y TIPO 2 (GRUESOS). ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CLORURO DE SODIO MAXIMO
2.0PORCEN, CALCIO DE 0 A 2PORCEN, PH DE 5.5 A 6.5, 12PORCEN MAXIMO DE SOLIDOS SOLUBLES, 60PORCEN DE MASA
DRENADA, NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUBSTANCIAS TOXICAS
QUE PUEDAN AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR O PROVOCAR DETERIORO DEL PRODUCTO. CARACTERISTICAS
SENSORIALES COLOR VERDE CARACTERISTICO DE LOS CHICHAROS ENVASADOS, LIBRE DE OLORES Y SABORES EXTRANOS,
CONSISTENCIA TIERNA Y FIRME, LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS. LIBRE DE CONTAMINANTES QUIMICOS QUE REPRESENTAN
UN RIESGO PARA LA SALUD, NO SE PERMITE EL USO DE ADITIVOS.CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES ANTES
MENCIONADAS. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO Y PESO DRENADO, NOMBRE Y
DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE
CONCENTRACION DECRECIENTE. CLAVE DE LA FECHA DE FABRICACION Y NUMERO DE LOTE. SE DEBE ENVASAR EN
RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO, CON CIERRE HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y
ALMACENAJE, QUE NO PERMITAN LA ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN
SUSTANCIAS TOXICAS.

CHICHARO

480302120302 480 302 1203 02 PROCESADO (420 G)

CHILE CHILPOTLE ADOBADO EN LATA HOSPITAL EN LATA CON CAPACIDAD DE 215 G . SON CHILES FRESCOS QUE SE
PROCESAN ENTEROS Y SE LES ADICIONA ADOBO ELABORADO CON CHILE ANCHO, JITOMATE, VINAGRE, ACEITE, SAL, AGUA Y
ACIDO CITRICO QUE SE SOMETEN A TRATAMIENTO TERMICO QUE GARANTIZA SU CONSERVACION JUNTO CON EL SELLADO
HERMETICO DE LOS ENVASES.DEBE CUMPLIR CON LA CALIDAD DEL PRODUCTO FRESCO, SANO, ENTERO. ETIQUETADO
DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO Y PESO DRENADO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA
LEYENDA HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE. CLAVE DE
LA FECHA DE FABRICACION Y NUMERO DE LOTE, SE DEBE ENVASAR EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO, CON CIERRE
HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENAJE, QUE NO PERMITAN LA
ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS.

CHILE CHIPOTLE

480302160100 480 302 1601 00 ADOBADO (215 G)

CHILE SECO ANCHOHOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS,
O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL
COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA,
DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE
QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA
SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN,
AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.
ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE
LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR
CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR CERASIFORME (IRISH).
FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO OBSCURO (COMO LA PULPA)
ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6 CM DE LARGO POR 3 CM DE
ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA SURCADO
LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM SENDT. SE CONSUMEN DOS
VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO, ALARGADO DE 8 CM DE LARGO
POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE COLOR ROJO OBSCURO.
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE 4 CM DE LARGO POR 2
CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU COLOR ES CAFE ROJIZO
OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT DE 8 CM DE LARGO POR
6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE LOS MENOS PICANTES.
PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD POR 2.5 CM DE ANCHO
MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA.PARA SU EMPLEO DEBEN ESTAR
BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL,
DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA
DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE
CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD,
DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.

480302150100 480 302 1501 00 CHILE SECO ANCHO

CHILE SECO CASCABEL HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE
CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA
BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O

CHILE SECO

480302150300 480 302 1503 00 CASCABEL
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GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS,
POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO
OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE
CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE
SE SOMETE. ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO,
DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO.
SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR
CERASIFORME (IRISH). FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO
OBSCURO (COMO LA PULPA) ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6
CM DE LARGO POR 3 CM DE ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y
QUEBRADIZA SURCADO LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM
SENDT. SE CONSUMEN DOS VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO,
ALARGADO DE 8 CM DE LARGO POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE
COLOR ROJO OBSCURO. SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE
4 CM DE LARGO POR 2 CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU
COLOR ES CAFE ROJIZO OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT
DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE
LOS MENOS PICANTES. PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD
POR 2.5 CM DE ANCHO MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA.PARA SU
EMPLEO DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE
HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL
NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD, DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.
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CHILE SECO
CHIPOTLE

CHILE SECO CHILPOTLE HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE
CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMARO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA
BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O
GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS,
POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO
OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE
CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE
SE SOMETE. ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO,
DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO.
SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR
CERASIFORME (IRISH). FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO
OBSCURO (COMO LA PULPA) ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6
CM DE LARGO POR 3 CM DE ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y
QUEBRADIZA SURCADO LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM
SENDT. SE CONSUMEN DOS VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO,
ALARGADO DE 8 CM DE LARGO POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE
COLOR ROJO OBSCURO. SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE
4 CM DE LARGO POR 2 CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU
COLOR ES CAFE ROJIZO OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT
DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE
LOS MENOS PICANTES. PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD
POR 2.5 CM DE ANCHO MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA.PARA SU
EMPLEO DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE
HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL
NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD, DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.
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CHILE SECO ARBOL HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS,
O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL
COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA,
DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE
QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA
SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN,
AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.
ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE
LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR
CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR CERASIFORME (IRISH).
FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO OBSCURO (COMO LA PULPA)
ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6 CM DE LARGO POR 3 CM DE
ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA SURCADO
LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM SENDT. SE CONSUMEN DOS
VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO, ALARGADO DE 8 CM DE LARGO
POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE COLOR ROJO OBSCURO.
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE 4 CM DE LARGO POR 2
CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU COLOR ES CAFE ROJIZO
OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT DE 8 CM DE LARGO POR
6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE LOS MENOS PICANTES.
PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD POR 2.5 CM DE ANCHO
MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA .PARA SU EMPLEO DEBEN ESTAR
BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL,
DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA
DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE
CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD,
DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.
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CHILE SECO GUAJILLO HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE
CERRADAS, O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA
BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O
GLOBOSA, DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS,
POR LO QUE QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO
OBSCURO; LA SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE
CONTIENEN, AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE
SE SOMETE. ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO,
DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO.
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SUPERFICIE DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR
CERASIFORME (IRISH). FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO
OBSCURO (COMO LA PULPA) ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6
CM DE LARGO POR 3 CM DE ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y
QUEBRADIZA SURCADO LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM
SENDT. SE CONSUMEN DOS VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO,
ALARGADO DE 8 CM DE LARGO POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE
COLOR ROJO OBSCURO. SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE
4 CM DE LARGO POR 2 CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU
COLOR ES CAFE ROJIZO OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT
DE 8 CM DE LARGO POR 6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE
LOS MENOS PICANTES. PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD
POR 2.5 CM DE ANCHO MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA.PARA SU
EMPLEO DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE
HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL
NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD, DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.
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CHILE SECO MORITA

CHILE SECO MORITA HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS,
O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL
COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA,
DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE
QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA
SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN,
AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.
ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE
LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR
CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR CERASIFORME (IRISH).
FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO OBSCURO (COMO LA PULPA)
ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6 CM DE LARGO POR 3 CM DE
ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA SURCADO
LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM SENDT. SE CONSUMEN DOS
VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO, ALARGADO DE 8 CM DE LARGO
POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE COLOR ROJO OBSCURO.
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE 4 CM DE LARGO POR 2
CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU COLOR ES CAFE ROJIZO
OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT DE 8 CM DE LARGO POR
6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE LOS MENOS PICANTES.
PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD POR 2.5 CM DE ANCHO
MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA.PARA SU EMPLEO DEBEN ESTAR
BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL,
DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA
DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE
CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD,
DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.
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CHILE SECO MULATO

CHILE SECO MULATO HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS,
O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL
COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA,
DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE
QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA
SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN,
AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.
ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE
LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR
CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR CERASIFORME (IRISH).
FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO OBSCURO (COMO LA PULPA)
ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6 CM DE LARGO POR 3 CM DE
ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA SURCADO
LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM SENDT. SE CONSUMEN DOS
VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO, ALARGADO DE 8 CM DE LARGO
POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE COLOR ROJO OBSCURO.
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE 4 CM DE LARGO POR 2
CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU COLOR ES CAFE ROJIZO
OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT DE 8 CM DE LARGO POR
6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE LOS MENOS PICANTES.
PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD POR 2.5 CM DE ANCHO
MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA.PARA SU EMPLEO DEBEN ESTAR
BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL,
DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA
DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE
CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD,
DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.
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CHILE SECO PASILLA

CHILE SECO PASILLA HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE CERRADAS,
O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL
COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORSON FRUTOS DE LAS SOLANACEAS DE FORMA CONICA ALARGADA O GLOBOSA,
DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD; MIDEN DE 3 A 14 CM DE LARGO Y DE 2 A 6 CM DE ANCHO. SON DESHIDRATADOS, POR LO QUE
QUEDAN EN CIERTA FORMA PLEGADOS. SON CARNOSOS Y SEGUN LA VARIEDAD EL COLOR ES CAFE O ROJIZO OBSCURO; LA
SUPERFICIE ES QUEBRADIZA. SU PRINCIPAL CARACTERISTICA ES QUE SON PICANTES POR LA CAPSAICINA QUE CONTIENEN,
AUN CUANDO ESTE SABOR PICANTE SE REDUCE POR LA DESHIDRATACION Y LAS MANIOBRAS CULINARIAS A QUE SE SOMETE.
ALGUNAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE ANCHO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT CONICO, DE 8 CM DE
LARGO POR 6 CM DE ANCHO, PLEGADO, CARNOSO, CONTIENE 50PORCEN DE HIDRATOS DE CARBONO. SUPERFICIE DE COLOR
CAFE ROJIZO OBSCURO, LISA, BRILLANTE PERO QUEBRADIZA. CASCABEL CAPSICUM ANNUUM L. VAR CERASIFORME (IRISH).
FRUTO ESFERICO DE 3 CM DE DIAMETRO, CASCARA MAS GRUESA, SUPERFICIE DE COLOR ROJO OBSCURO (COMO LA PULPA)
ES LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZO. CHILPOTLE CAPSICUM SP. FRUTO CONICO ALARGADO, DE 6 CM DE LARGO POR 3 CM DE
ANCHO, PLEGADO, DE COLOR CAFE ROJIZO OBSCURO O CAFE OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA SURCADO
LONGITUDINALMENTE POR DELGADAS CICATRICES. GUAJILLO CAPSICUM ANNUUM, L. LONGUM SENDT. SE CONSUMEN DOS
VARIEDADES, UNA DE ELLAS MAS DELGADA Y MAS PICANTE QUE LA OTRA. FRUTO CONICO, ALARGADO DE 8 CM DE LARGO
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POR 2 CM O MENOS DE DIAMETRO MAYOR. CASCARA RELATIVAMENTE GRUESA Y DURA, DE COLOR ROJO OBSCURO.
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE Y QUEBRADIZA. MORITA CAPSICUM SP L. VAR ABBREVIATUM. FRUTO DE 4 CM DE LARGO POR 2
CM DE DIAMETRO, SU CUERPO ESTA MODERADAMENTE PLEGADO POR LA DESHIDRATACION Y SU COLOR ES CAFE ROJIZO
OBSCURO. SUPERFICIE RUGOSA Y QUEBRADIZA. MULATO CAPSICUM ANNUUM VAR GROSSUM SENDT DE 8 CM DE LARGO POR
6 CM DE DIAMETRO, COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA. ES DE LOS MENOS PICANTES.
PASILLA CAPSICUM ANNUUM VAR LONGUM SENDT. EL FRUTO ES ALARGADO DE 14 CM DE LONGITUD POR 2.5 CM DE ANCHO
MAXIMO. DE SU COLOR CAFE OBSCURO, SUPERFICIE BRILLANTE, RUGOSA Y QUEBRADIZA.PARA SU EMPLEO DEBEN ESTAR
BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL,
DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA
DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE
CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA. CUANDO EL PRODUCTO A GRANEL NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD,
DEBEN ADQUIRIRSE EMPACADOS.

CHILES JALAPENOS EN RAJAS HOSPITAL EN LATA CON CAPACIDAD DE 800 G .SON CHILES FRESCOS QUE SE PROCESAN
ENTEROS Y SE LES ADICIONA ADOBO ELABORADO CON CHILE ANCHO, JITOMATE, VINAGRE, ACEITE, SAL, AGUA'Y ACIDO
CITRICO QUE SE SOMETEN A TRATAMIENTO TERMICO QUE GARANTIZA SU CONSERVACION JUNTO CON EL SELLADO
HERMETICO DE LOS ENVASES.DEBE CUMPLIR CON LA CALIDAD DEL PRODUCTO FRESCO, SANO, ENTERO. ETIQUETADO
DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO Y PESO DRENADO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA
LEYENDA HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE. CLAVE DE
LA FECHA DE FABRICACION Y NUMERO DE LOTE, SE DEBE ENVASAR EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO, CON CIERRE
HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENAJE, QUE NO PERMITAN LA
ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS.

CHILES JALAPENOS

480302160302 480 302 1603 02 EN RAJAS (800 G)

CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA EN TABLILLAS O BARRAS
ENVUELTAS EN FORMA INDIVIDUAL PAPEL ENCERADO O METALICO CON PROPIEDADES AISLANTES A LA HUMEDAD Y A LOS
MICROORGANISMOS, DE 540 G + 20, EMPACADAS EN ENVASES DE CARTON.ES EL PRODUCTO OBTENIDO A PARTIR DE LA
SEMILLA DEL CACAO (THEOBROMA CACAO), DE BUENA CALIDAD, LIBRE DE IMPUREZAS, SECA Y LIMPIA, QUE ES SOMETIDA A
TORRIFICACION, DESCASCARAMIENTO, TRITURACION Y MACERACION, CON LA POSTERIOR ADICION DE SACAROSA, HUEVO,
MANTECA DE CACAO, EMULSIFICANTES Y SABORIZANTES DE VAINILLA O CANELA. DEBE CONTENER COMO MINIMO 30 PORCEN
DE PASTA DE CACAO, 15 PORCEN MINIMO DE GRASA TOTAL PROVENIENTE DEL CACAO, 55 PORCEN DE SACAROSA, PUEDE
CONTENER HUEVO Y SABORIZANTES COMO VAINILLA O CANELA. DE ACUERDO A LAS DISPOSICIONES DEL REGLAMENTO A LA
LEY GENERAL DE SALUD EN MATERIA DE BIENES Y SERVICIOS Y EL ANTEPROYECTO DE LA NOM-000-SSA1-1998 LAS
CHOCOLATE DE MESA | ESPECIFICACIONES SON HUMEDAD MAXIMA 2PORCEN, TEOBROMINA (PPM) 0.27PORCEN, MESOFILICOS AEROBIOS 20 000
CON AZUCAR (500 G) UFC/G, COLIFORMES TOTALES < 10 UFC/G, SALMONELLA SPP EN 25 G AUSENTE, MOHOS < 50 UFC /G, LEVADURAS < 50 UFC/G,
ARSENICO 0.5 MG/ KG MAXIMO, COBRE 15 MG/ KG MAXIMO, PLOMO 1 MG/ KG MAXIMO. LA CONCENTRACION DE AFLATOXINAS
NO DEBE EXCEDER DE 2 MCG/KG. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR CAFE OBSCURO A NEGRO, SABOR DULCE,
TEXTURA DURA, GRANULOSA; PUEDE TENER DIFERENTES FORMAS DE ACUERDO A LA MARCA O LA REGION.SE DEBE VIGILAR
QUE EL EMPAQUE ESTE INTEGRO, SIN ROTURAS, NI INDICIOS DE HUMEDAD; EN ESTE PRODUCTO UNA MAYOR HUMEDAD
MODIFICA SU CALIDAD.LAS TABLILLAS DEBEN ESTAR PROTEGIDAS, CUBIERTAS COMPLETAMENTE CON PAPEL ENCERADO O
DE ALUMINIO, CON OLOR Y SABOR AGRADABLE CARACTERISTICO.LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE ELABORACION,
NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO NETO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, NOMBRE O RAZON
SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE, INFORMACION
NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD.

480604010000 480 604 0100 00

CHOCOLATE EN POLVO HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. EN BOLSA PLASTIFICADA Y ALUMINIZADA
DE 200 G . EL ETIQUETADO DEBE SER CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD.ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA MEZCLA
DE COCOA, AZUCAR, FOSFATO DICALCICO, SAL YODATADA, SULFATO DE CINC VAINILLINA, CANELA EN POLVO Y SABORIZANTE
ARTIFICIAL; PUEDE ESTAR ADICIONADA DE LECITINA DE SOYA, LECHE DESCREMADA EN POLVO, VITAMINAS Y MINERALES. LA
COCOA SE OBTIENE A PARTIR DEL LICOR DE CACAO. DE ACUERDO A LAS DISPOSICIONES DEL REGLAMENTO A LA LEY
GENERAL DE SALUD EN MATERIA DE BIENES Y SERVICIOS Y EL ANTEPROYECTO DE LA NOM-000-SSA1-1998 LAS
ESPECIFICACIONES SON HUMEDAD MAXIMA 3.9PORCEN, TEOBROMINA (PPM) 0.27 PORCEN, MESOFILICOS AEROBIOS 20 000
UFC/G, COLIFORMES TOTALES < 10 UFC/G. SALMONELLA SPP EN 25 G AUSENTE, MOHOS< 50 UFC /G, LEVADURAS < 50 UFC/G,
ARSENICO 0.5 MG/ KG MAXIMO, COBRE 15 MG/ KG MAXIMO, PLOMO 1 MG/KG MAXIMO. LA CONCENTRACION DE AFLATOXINAS
NO DEBE EXCEDER DE 2 MCG/KG.LOS EMPAQUES DEBEN ESTAR PERFECTAMENTE SELLADOS, LAS LATAS NO DEBEN
PRESENTAR GOLPES O ABOLLADURAS Y DEBEN CONTAR CON UNA MEMBRANA DE SEGURIDAD. LAS BOLSAS BOPP DEBEN
ESTAR INTEGRAS SIN ENMENDADURAS O ROTURAS; EN AMBOS CASOS DEBEN TENER UNA HUMEDAD MAXIMA DE 3.9 PORCEN.
LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE ELABORACION, NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO
NETO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN
ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD. UNA VEZ ABIERTO EL
PRODUCTO, DEBE MANTENERSE EN LUGAR FRESCO Y DEBE CONSUMIRSE ANTES DE 30 DIAS. DEBE VERIFICARSE LA FECHA
DE CADUCIDAD DEL PRODUCTO.

CHOCOLATE EN

480604020000 480 604 0200 00 POLVO (200 G)

CLAVO ENTERO HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADO EN FRASCO DE VIDRIO, PLASTICO O EN BOLSA DE POLIESTIRENO Y
CAPACIDAD DE 60 G + 5 G,, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. ESPECIA CONSTITUIDA POR LOS BOTONES FLORALES DEL
CLAVERO, LOS CUALES UNA VEZ SEPARADOS DEL ARBOL, SE SECAN Y ADQUIEREN UN COLOR CAFE ROJIZO A NEGRO, TIENEN
UN OLOR INTENSO Y UN SABOR PICANTE. SU PRINCIPAL COMPONENTE ES EL EUGENOL EN UN 78PORCEN, AL QUE SE LE
ATRIBUYEN PROPIEDADES ANESTESICAS Y ANTISEPTICAS. SE COMERCIALIZAN ENTEROS O MOLIDOS. POR ESTE ULTIMO
480802050000 480 802 0500 00 CLAVO ENTERO (60 G) | PROCESO SE PRODUCEN PERDIDAS IMPORTANTES DE ACEITES ESENCIALES. VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE
LIBRE DE HUMEDAD, DE CUERPOS EXTRANOS, QUE SE PERCIBA EL OLOR PENETRANTE DEL CLAVO. PUEDE ADQUIRIRSE EL
PRODUCTO ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA
DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO
NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA
ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

COCADA HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA POR PIEZA O RACION, DE 30 G ENVUELTOS EN BOLSA
INDIVIDUAL DE PAPEL ENCERADO O PLASTICO.LA COCADA ES EL DULCE ELABORADO CON COCO RAYADO, LECHE, AZUCAR Y
YEMAS DE HUEVO, MEZCLADA A TEMPERATURA ELEVADA, MOLDEADA, HORNEADA Y DORADA EN LA PARTE SUPERIOR. PUEDE
TENER FORMAS Y COLORES VARIABLES.EL PRODUCTO NO DEBE TENER APARIENCIA RESECA, SIN HUMEDAD EXCESIVA, NO
DEBE ESTAR DURO O CON MANCHAS DE COLORES QUE INDICAN LA PRESENCIA DE HONGOS O MOHOS. LIBRE DE OLORES Y
SABORES DESAGRADABLES Y DE RANCIDEZ. EL PRODUCTO RECIEN ELABORADO, SE ENVASA EN CAJAS DE CARTON O DE
MADERA FORRADAS INTERIORMENTE CON PAPEL ENCERADO. TAMBIEN SE USARA PAPEL ENCERADO PARA SEPARAR LAS
CAPAS DE DULCES. COMO ALTERNATIVA PUEDE USARSE PAPEL DE ESTRAZA, EL RECIPIENTE NO DEBE CERRARSE
HERMETICAMENTE, YA QUE EN ESTAS CONDICIONES PUEDE ENMOHECERSE. PARA LA ENTREGA, DEBE ENVASARSE EN
FORMA INDIVIDUAL.

480606020000 480 606 0200 00 COCADA (30 G)

COMINO ENTERO HOSPITAL Y GUARDERIA ENTERO ENVASADO EN FRASCO DE VIDRIO CON CAPACIDAD DE 60 G +5G,,
PLASTICO O EN BOLSA DE POLIESTIRENO, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA.MOLIDO A GRANEL POR PESO EN GRAMOS,
EN BOLSA DE PLASTICO DE 100G A 500G, EN BOLSA DE POLIESTIRENO, EN FRASCO DE VIDRIO CON CAPACIDAD DE 20 G A60 G
O PLASTICO CON TAPA INTERIOR PERFORADA TIPO SALERO, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. FRUTOS DE LA PLANTA
COMINO ENTERO (60 | UMBELIFERA QUE TIENE UNA LONGITUD DE 5 A 6 MM, DE APARIENCIA VERDOSA GRISACEA, DE FORMA OVOIDE, TIENE UN

G) OLOR INTENSAMENTE AROMATICO Y UN SABOR ACRE AMARGO, SU PRINCIPAL COMPONENTE ES EL ALDEHIDO CUMINICO. SE
COMERCIALIZA ENTERO O MOLIDO. POR ESTE ULTIMO PROCESO SE PRODUCEN PERDIDAS IMPORTANTES DE ACEITES
ESENCIALES VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE HUMEDAD, DE CUERPOS EXTRANOS, (VARAS, RAMAS,
BASURA, ETC) Y SE PERCIBA EL OLOR PENETRANTE DEL COMINO. PUEDE ADQUIRIRSE EL PRODUCTO ENVASADO CUANDO LA
PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD.

480802060000 480 802 0600 00
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480602030300
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CONCENTRADO DE
MANZANA NO
CONGELADO PARA
JUGO (1000 ML)

CONCENTRADO DE MANZANA NO CONGELADO PARA JUGO HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICAEN
BOTELLA P.A.D. (POLIETILENO DE ALTA DENSIDAD) DE 1000 ML. ES EL PRODUCTO CONCENTRADO OBTENIDO DE LA
EXTRACCION POR MEDIO DEL CALENTAMIENTO DEL ZUMO DE LAS FRUTAS, PREVIAMENTE SANITIZADAS, A LAS CUALES SE
LES HA ELIMINADO PARTE DE SU CONTENIDO DE AGUA, SEPARANDO LAS PORCIONES DURAS (SEMILLAS Y CASCARAS), PUEDE
ESTAR ADICIONADO DE ESENCIAS NATURALES DE FRUTAS, ACIDOS CITRICO, MALICO, TARTARICO O LACTICO, COLORANTES
NATURALES O ARTIFICIALES, CONSERVADORES HASTA UN 0.2PORCEN COMO MAXIMO, ADICIONADO DE ACIDO ASCORBICO
COMO VITAMINA C. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 49-70 ° BRIX, MESOFILICOS AEROBIOS MAXIMO
5000 UFC/ML, HONGOS Y LEVADURAS MAXIMO 100 UFC/ML, COLIFORMES TOTALES SIN DESARROLLO. NO REQUIERE
CONGELACION PARA SU CONSERVACION.EL ENVASE DEBE SER DE FACIL MANEJO, FABRICADO CON MATERIALES INOCUOS Y
RESISTENTES, QUE NO REACCIONEN CON EL PRODUCTO Y ALTEREN LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, SENSORIALES
Y MICROBIOLOGICAS Y QUE PROTEJAN AL PRODUCTO DE LA CONTAMINACION. DURANTE SU EMBALAJE DEBE USAR MATERIAL
RESISTENTE QUE OFREZCA LA PROTECCION ADECUADA A LOS ENVASES PARA IMPEDIR SU DETERIORO EXTERIOR, A LA VEZ
QUE FACILITE SU MANIPULACION, ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION. SE DEBE CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO A
UNA TEMPERATURA DE 0 A 23 ° C, NO REQUIERE REFRIGERACION NI CONGELACION ANTES DE ABRIRSE. EL ENVASE DEBERA
CUMPLIR CON LOS REQUISITOS DE ETIQUETADO NOMBRE GENERICO, SABOR, DATOS DEL PROVEEDOR, CONTENIDO NETO,
LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, ASI COMO RECOMENDACIONES DEL ALMACENAMIENTO Y PREPARACION. TIENE VIDA MEDIA DE
ANAQUEL DE 1 ANO. LA DILUCION PROMEDIO PARA 100 ML DE JUGO ES DE 15 ML DE CONCENTRADO POR 85 ML DE AGUA, POR
LO QUE UNA DILUCION DIFERENTE MODIFICA EL CONTENIDO NUTRIMENTAL Y PUEDE ALTERAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO.

480809020000
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CONSOME DE POLLO
DESHIDRATADO EN
POLVO (1000 G)

CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO EN POLVO HOSPITAL Y GUARDERIA NO DEBERA UTILIZARSE COMO SUSTITUTO DE LA
SAL POR SU COSTO Y CONTENIDO DE GRASAS. FRASCO Y/O BOLSA DE PLASTICO DE 1000 G + 50 G. SE ENTIENDE POR
CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO, AL ALIMENTO PREPARADO POR COCCION DEL POLLO O DE LA GALLINA EN AGUA
POTABLE, O LOS EXTRACTORES DE SU CARNE, SAZONADO CON ESPECIAS, CONDIMENTOS Y ADICIONADO O NO DE ADITIVOS
Y OTROS INGREDIENTES AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD (GRASA VEGETAL COMESTIBLE, HORTALIZAS
DESHIDRATADAS, PROTEINAS VEGETALES DESHIDRATADAS, AZUCAR) Y SOMETIDO A UN PROCESO DE DESHIDRATACION.
ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS EXTRACTO DE POLLO Y/O CARNE DESHIDRATADA MINIMO 3.5PORCEN, GRASA DE
POLLO 3.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD 5PORCEN MAXIMO, PROTEINAS DE ORIGEN ANIMAL 2.5PORCEN MINIMO, NITROGENO
AMINICO 0.400PORCENMINIMO, CENIZAS 58.5PORCEN MAXIMO, FIBRA CRUDA 1.2PORCEN MAXIMA, CLORURO DE SODIO
52PORCEN MAXIMO, EXTRACTO ETEREO 3.5PORCEN MINIMO. (MICROBIOLOGICAS) NEGATIVO PARA STAPHYLOCOCCUS
AUREUS, ESCHERICHIA COLI' Y SALMONELLA EN 25 G, HONGOS 10 UFC/G. (SENSORIALES) COLOR, OLOR Y SABOR
CARACTERISTICOS DE LOS INGREDIENTES EMPLEADOS, LIBRE DE OLORES EXTRANOS Y DESAGRADABLES, SOLIDO
GRANULADO DE COLOR AMARILLO CAFESOSO, YA PREPARADO SE PRESENTA COMO LIQUIDO DE COLOR AMARILLO, DE
CONSISTENCIA GRASA. POR DIFICULTARSE SU CONTROL DE CALIDAD, NO SE AUTORIZA LA ADQUISICION A GRANEL.VERIFICAR
LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE, QUE GARANTICE LA CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE. NO
DEBE TENER FRAGMENTOS DE INSECTOS O CUALQUIER OTRA SUSTANCIA EXTRANA, NI CONTAMINANTES QUIMICOS QUE
PUEDAN REPRESENTAR UN RIESGO PARA LA SALUD ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE
LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, ENVASADO EN MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE
GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES
SENSORIALES Y LA LEYENDA CONSUMASE ANTES DE .
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CREMA ENTERA DE
LECHE DE VACA (900
ML)

CREMA ENTERA DE LECHE DE VACA HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASE DE PLASTICO O POLIETILENO CON SELLO HERMETICO,
DE 900 ML, RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL PRODUCTO, EVITE SU CONTAMINACION Y NO ALTERE
CALIDAD NI CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADA CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES LA PARTE DE LA
LECHE EN LA QUE SE HA REUNIDO LA MAYOR CANTIDAD DE GRASA (BUTIRICA) DE LA MISMA, A TRAVES DE CENTRIFUGACION
O SEPARACION DESPUES DEL REPOSO. ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. GRASA DE LECHE UN
MINIMO DE 30PORCEN, UN MINIMO DE ACIDEZ DE 0.5PORCEN EXPRESADA EN ACIDO LACTICO Y 7.5PORCEN DE SOLIDOS NO
GRASOS. NO MAS DE 50 000 UFC/ML DE MESOFILICOS AEROBIOS, SIN MICROORGANISMOS PATOGENOS NI ESCHERICHIA COLI,
ESTAFILOCOCOS AUREOS 100 UFC/ML, COLIFORMES NO MAS DE 100 UFC/ML. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR
BLANCO A CREMOSO, OLOR Y SABOR AGRADABLES. DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY
GENERAL DE SALUD- CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS- CARACTERISTICAS SENSORIALES- ETIQUETADOCLASIFICACION
SANITARIA DE LA CREMA, PORCEN DE CONTENIDO DE GRASA, INDICACION DE QUE EL PRODUCTO ESTA PASTEURIZADO,
ESPECIE ANIMAL DE PROCEDENCIA, ESTABILIZADOR EMPLEADO EN SU CASO, MARCA, CONTENIDO NETO, DOMICILIO DEL
FABRICANTE Y FECHA DE CADUCIDADEXENTA DE CUALQUIER GRASA O ACEITE DISTINTA DE LA LECHE DE LA QUE PROCEDE.
SE PROHIBE EL USO DE CONSERVADORES, COLORANTES Y GOMAS.ALMACENARSE EN REFRIGERACION A 6°C.
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DULCE DE AMARANTO
(ALEGRIA) (30 G)

DULCE DE AMARANTO HOSPITAL INDIVIDUAL, POR PIEZA DE 30 G ENVUELTO EN PAPEL CELOFAN O BOLSA DE PLASTICO. LAS
SEMILLAS DEBEN ESTAR LIMPIAS, SANAS, EXENTAS DE PLAGAS Y LIBRES DE HUMEDAD EXTERIOR. SU TEXTURA DEBE SER
FIRME PERO NO DURA. EL DULCE DE AMARANTO DEBE ESTAR ENVUELTO PARA EVITAR SU CONTAMINACION. SE DEBE
COMPROBAR EL PESO NETO A LA ENTREGA DEL PRODUCTO.
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DURAZNO EN
MITADES EN ALMIBAR
(850 G)

DURAZNO EN MITADES EN ALMIBAR HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA
GUARDERIAS EN ESTOCK PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA LATA DE 850 + 30 G CON
RECUBRIMIENTO INTERIOR ANTICORROSIVO YA SEA PLASTICO O CON CUBIERTA ESTANADA. ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE
LOS PROCESAMIENTOS TERMICOS DE DURAZNOS (PRUNUS PERSICA) FRESCOS, CON SUS VARIEDADES PROPIAS PARA EL
PROCESO, MADURO, SANO, FRESCO, LIMPIO, MONDADO, EN MITADES Y SIN HUESO, EMPLEANDO JARABE COMO MEDIO
LIQUIDO Y ENVASADO HERMETICAMENTE. DEBEN CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES MESOFILICOS
ANAEROBIOS, AEROBIOS, MOHOS Y LEVADURAS VIABLES AUSENTES, METALES PESADOS Y METALOIDES COMO CANTIDADES
MAXIMAS PLOMO Y ARSENICO 1.0 MG/KG, CADMIO 0.2 MG/KG, ESTANO 100 MG/KG. ADITIVOS ACIDO CITRICO Y ACIDO LACTICO
5 G /KG, ACIDO MALICO Y ACIDO TARTARICO, TARTRATO (L+) DE POTASIO Y TARTRATO (L+) DE SODIO 3 G/KG, LACTATO DE
CALCIO 200 MG. ANTIESPUMANTE DIMETILPOLISILOXANO 10 MG/KG. ANTIOXIDANTES ACIDO ASCORBICO Y SUS SALES DE
SODIO Y CALCIO 500 MG/KG. ACENTUADORES DEL SABOR BENZOATO DE SODIO 1000 MG/KG, DIOXIDO DE AZUFRE Y METIL
PARABENO 100 MG/KG PUDIENDO TENER BICARBONATO DE POTASIO, CARBONATO DE CALCIO, CARBONATO DE POTASIO,
CARBONATO DE SODIO, CITRATO DE SODIO, MONOGLICERIDOS DE ACIDOS GRASOS, LACTATO DE SODIO, AROMA O SABOR A
CANELA O IDENTICOS A LOS NATURALES.EL ENVASE DEBE SER EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO CON CIERRE
HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENADO, QUE NO PERMITAN LA
ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS. LAS LATAS NO
DEBEN PRESENTAR ABOLLADURAS NI SIGNOS DE OXIDACION. LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE ELABORACION,
NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO NETO, PESO DRENADO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO,
NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION
DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD.
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FLOR DE JAMAICA
(1000 G)

FLOR DE JAMAICA HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA EN BOLSA DE POLIETILENO O POLIPROPILENO CON CAPACIDAD DE
1000 G, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. PLANTA DE LA FAMILIA DE LAS MALVACEAS, QUE MIDE DE 1.5 A2 M DE
ALTURA, TIENE TALLOS ROJIZOS, DE FLORES SOLITARIAS, CESILES, CON EL CALIZ Y LAS BRACTEAS GRUESAS Y ROJAS.
POSEE UN GUSTO ACIDO, UN AROMA HERBACEO MUY TENUE; LAS FLORES SON AMPLIAMENTE UTILIZADAS PARA PREPARAR
INFUSIONES QUE SE CONSUMEN COMO BEBIDA QUE PUEDE SER FRIA O CALIENTE. DEBE ESTAR EXENTO DE
CONTAMINANTES.VERIFICAR QUE LA FLOR ESTA OPTIMAMENTE DESHIDRATADA, (NO RESECA, NI REQUEBRAJADA), QUE SE
ENCUENTRE EXENTA DE PLAGAS Y DANOS POR INSECTOS, LIBRE DE CUERPOS EXTRANOS (VARAS, PIEDRAS, RAMAS,
HEBRAS, ETC.). PUEDE ADQUIRIRSE EL PRODUCTO ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS
REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO,
MARCA, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE
GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES
SENSORIALES.
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FRIJOL NEGRO (1000
G)

FRIJOL NEGRO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL O EMPACADO EN BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 G. ES LA SEMILLA SECA
ENTERA PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS LEGUMINOSAS, GENERO PHASEOLUS, ESPECIE VULGARIS, QUE SE
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ENCUENTRA DENTRO DE LA VAINA'Y SE EXTRAE HASTA QUE ESTA MADURA Y SECA, DE FORMA GENERALMENTE RENIFORME
Y MAS O MENOS PLANA, EL PERICARPIO ES LISO, DE COLOR NEGRO UNIFORME, OPACO, BRILLANTE O SEMIBRILLANTE, SU
HILIO ES DE COLOR BLANCO, DE 1 CM A 2 CM DE LONGITUD Y DE 0.5 CM A 1 CM DE GROSOR, DE ACUERDO A LA VARIEDAD EN
OCASIONES LA SEMILLA ES MAS REDONDA. EXISTE UNA GRAN VARIEDAD DE ESTOS FRIJOLES. PARA SU COMERCIALIZACION
EL GRANO DEBE TENER COMPLETAS SUS PARTES CONSTITUTIVAS Y NO EXCEDER DE UNA CUARTA PARTE POR DANO
MECANICO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD 16PORCEN, IMPUREZAS MAXIMO 3PORCEN, TOTAL DE SEMILLA
DANADA 5PORCEN MAXIMO, TOTAL DE SEMILLA CON DEFECTO 15PORCEN, FRIJOLES MEZCLADOS 10PORCEN, TIEMPO DE
COCCION MAXIMO DE 3 HORAS PARA EL 90PORCEN DEL FRIJOL.LAS SEMILLAS ENTERAS DEBEN SER HOMOGENEAS,
PRESENTAR UN ASPECTO LIMPIO Y BRILLANTE EN SU SUPERFICIE, CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES DE LA DESCRIPCION
GENERAL, LIBRES DE MOHO, PLAGAS Y OLORES OBJETABLES. CUANDO SEAN ENVASADAS EL EMPAQUE DEBE INDICAR LA
VARIEDAD DEL FRIJOL QUE CONTIENE. PARA LA OPTIMA CONSERVACION LAS LEGUMINOSAS EN BODEGA DEBEN
MANTENERSE A UNA TEMPERATURA MENOR DE 25 ° C Y HUMEDAD AMBIENTE MAXIMA DE 65 PORCEN. EL FRIJOL ENDURECIDO
(VIEJO, RESECO, SIN BRILLO POR LARGO TIEMPO DE ALMACENAMIENTO) DISMINUYE DRASTICAMENTE LA CALIDAD
PROTEINICA, POR LO QUE SE DEBE VIGILAR EL TIEMPO DE COCCION, QUE VA EN RELACION CON SU FRESCURA, EN UN
MAXIMO DE 3 HORAS PARA EL 90PORCEN DEL FRIJOL.
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FRIJOL PERUANO
(1000 G)

FRIJOL PERUANO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL O EMPACADO EN BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 G. ES LA SEMILLA
SECA ENTERA PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS LEGUMINOSAS, GENERO PHASEOLUS, ESPECIE VULGARIS, QUE SE
ENCUENTRA DENTRO DE LAS VAINAS Y SE EXTRAE HASTA QUE ESTA MADURA Y SECA; DE FORMA GENERALMENTE
RENIFORME, MAS O MENOS PLANA, DE 1 CM A 1.5 CM DE LONGITUD Y DE 0.5 A 1 CM DE GROSOR, DE ACUERDO A LA VARIEDAD
EN OCASIONES LA SEMILLA ES MAS REDONDA, SU PERICARPIO ES LISO Y BRILLANTE DE TONALIDADES AMARILLAS
DEPENDIENDO DE ESTA VARIEDAD, SU HILIO ES BLANCO DELIMITADO POR UNA FRANJA DE COLOR CAFE MUY CLARO. PARA LA
COMERCIALIZACION EL GRANO DEBE TENER COMPLETAS SUS PARTES CONSTITUTIVAS. ESPECIFICACIONES FISICAS Y
QUIMICAS HUMEDAD MAXIMA 16PORCEN, IMPUREZAS MAXIMO 3PORCEN, TOTAL DE SEMILLA DANADA 5PORCEN MAXIMO,
TOTAL DE SEMILLA CON DEFECTO 15PORCEN, FRIJOLES MEZCLADOS 10PORCEN, TIEMPO DE COCCION MAXIMO DE 3 HORAS
PARA EL 90PORCEN DEL FRIJOL.LAS SEMILLAS ENTERAS DEBEN SER HOMOGENEAS, PRESENTAR UN ASPECTO LIMPIO Y
BRILLANTE EN SU SUPERFICIE, CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES DE LA DESCRIPCION GENERAL, ESTAR LIBRES DE
MOHO, PLAGAS Y OLORES OBJETABLES PRODUCIDOS POR RANCIDEZ, ACIDEZ, FERMENTACION, PUTREFACCION O
PRODUCTOS QUIMICOS. EL EMPAQUE DEBE INDICAR LA VARIEDAD DEL FRIJOL QUE CONTIENE. NO DEBE ALMACENARSE A
TEMPERATURAS MAYORES A 25 ° C Y HUMEDAD AMBIENTE MAXIMO 65 PORCEN. EL FRIJOL ENDURECIDO (VIEJO, RESECO, SIN
BRILLO POR LARGO TIEMPO DE ALMACENAMIENTO) DISMINUYE DRASTICAMENTE LA CALIDAD PROTEINICA, POR LO QUE SE
DEBE VIGILAR EL TIEMPO DE COCCION, QUE VA EN RELACION CON SU FRESCURA, EN UN MAXIMO DE 3 HORAS PARA EL
90PORCEN DEL FRIJOL.
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GALLETA DULCE
SURTIDA (1000 G)

GALLETA DULCE SURTIDA HOSPITAL Y GUARDERIAEN BOLSA DE POLIETILENO O POLIESTIRENO DENTRO DE CAJA DE CARTON
DE 1000 G PRODUCTO ELABORADO FUNDAMENTALMENTE POR UNA MEZCLA DE HARINA GRADO II, GRASAS, ACEITES
COMESTIBLES, AGUA, ADICIONADA DE AZUCARES Y OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS ALIMENTARIOS,
SOMETIDA A UN PROCESO DE AMASADO, MOLDEADO Y TRATAMIENTO TERMICO (HORNEADO). EXISTEN 3 TIPOS DE GALLETA.
TIPO | FINAS, TIPO Il ENTREFINAS Y TIPO IIl GALLETAS COMERCIALES. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 6 A 8PORCEN MAXIMA, PH DE 6 A 8 (EN GALLETAS RELLENAS ESTE SE MODIFICA DE
ACUERDO A LOS INGREDIENTES DE ESTE), CENIZAS MAXIMO DE 1.5 A 2.0PORCEN, PROTEINAS MINIMO DE 6 A 8PORCEN,
EXTRACTO ETEREO DE 5 A 15PORCEN. LOS ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA SON LECITINA, SABORIZANTES, COLORANTES,
EMULSIFICANTES Y MEJORADORES DE LA MASA. MESOFILICOS AEROBIOS MAXIMO 30 000 UFC /G, COLIFORMES TOTALES
MAXIMO 50 UFC /G, HONGOS MAXIMO 10 UFC /G, E. COLI EN 25 G NEGATIVO, BIOTOXINAS MAXIMO 20 MCG / KG (EN GALLETA
CON CUBIERTA). PUEDEN O NO SER RELLENAS CON LECHE DESCREMADA, MANTEQUILLA O GRASA BUTIRICA, HUEVO FRESCO
CONGELADO O EN POLVO, FRUTAS EN SUS DISTINTAS FORMAS (MERMELADAS, JALEAS, GOMAS, GRENETINAS, PECTINAS O
ALBUMINAS, CHOCOLATE Y OTROS. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA DURA Y CRUJIENTE, COLOR CARACTERISTICO
DEL TIPO DE GALLETA SIN AREAS NEGRAS (QUEMADAS), OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS SIN RANCIDEZ, SIN MATERIAS
EXTRANAS.DEBE CUMPLIR CON LA LEY GENERAL DE SALUD Y NOM EN CUANTO A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS. COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES. VERIFICAR QUE NO EXISTAN CUERPOS
EXTRANOS NI ENMOHECIMIENTO, SIN OLORES EXTRAROS NI RANCIDEZ. AL ABRIR EL EMPAQUE DEBERA MANTENERSE BIEN
CERRADO EN LUGAR FRESCO Y SECO. CADA ENVASE DEBE LLEVAR UNA ETIQUETA O IMPRESION PERMANENTE CON
DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE COMERCIAL O MARCA REGISTRADA, CONTENIDO NETO, NOMBRE O RAZON SOCIAL
DEL FABRICANTE, CLAVE DEL LOTE Y FECHA DE FABRICACION, LA LEYENDA DE HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE
INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE E INFORMACION NUTRIMENTAL. EL ENVASE SERA DE
MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, QUE EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE
SU CALIDAD, NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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GALLETA MARIA (1000
G)

GALLETA MARIA HOSPITAL Y GUARDERIAEN BOLSA DE POLIETILENO TRANSPARENTE O METALIZADO O POLIESTIRENO
DENTRO DE CAJA DE CARTON CON CAPACIDAD DE 1000 G. PRODUCTO ELABORADO FUNDAMENTALMENTE POR UNA MEZCLA
DE HARINA GRADO II, AZUCARES, SAL, JARABE INVERTIDO, GRASA VEGETAL PARCIALMENTE HIDROGENADA, SAL, ADICIONADA
O NO DE VITAMINAS Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA LECITINA, SABORIZANTES, COLORANTES, EMULSIFICANTES Y
MEJORADORES DE LA MASA, SOMETIDOS A AMASADO, MOLDEADO Y HORNEADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 4PORCEN MAXIMA, PH DE 6.8 A 8, CENIZAS MAXIMO 2PORCEN, FIBRA CRUDA MAXIMO DE 0.5
PORCEN, PROTEINAS (N X 5.7PORCEN) MINIMO 8PORCEN, EXTRACTO ETEREO DE 8PORCENMAXIMO. MESOFILICOS AEROBIOS
MAXIMO 30 000 UFC /G, COLIFORMES NEGATIVO, HONGOS MAXIMO 10 UFC /G, E. COLI EN 25 G NEGATIVO, AFLATOXINAS
MAXIMO 20 MCG / KG O 0.2 MG / KG O 0.2 PPM. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR Y SABOR CARACTERISTICO DE LA
GALLETA MARIA, ASPECTO UNIFORME DE FORMA CIRCULAR, CONSISTENCIA SECA Y CRUJIENTE, SIN AREAS NEGRAS
(QUEMADAS), OLOR SIN RANCIDEZ, SIN MATERIAS EXTRANAS.DEBE CUMPLIR CON LA LEY GENERAL DE SALUD Y NOM EN
CUANTO A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES. VERIFICAR QUE NO EXISTAN CUERPOS EXTRANOS NI ENMOHECIMIENTO, SIN OLORES EXTRANOS NI RANCIDEZ.
AL ABRIR EL EMPAQUE DEBERA MANTENERSE BIEN CERRADO EN LUGAR FRESCO Y SECO. CADA ENVASE DEBE LLEVAR UNA
ETIQUETA O IMPRESION PERMANENTE CON DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE COMERCIAL O MARCA REGISTRADA,
CONTENIDO NETO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, CLAVE DEL LOTE Y FECHA DE FABRICACION, LA LEYENDA DE
HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE E INFORMACION
NUTRIMENTAL. EL ENVASE SERA DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, QUE
EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD, NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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GALLETA PARA SOPA
(150 G)

GALLETA PARA SOPA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSAS DE CELOFAN DE 150 G DE FIGURAS VARIADAS. PRODUCTO
ELABORADO FUNDAMENTALMENTE POR UNA MEZCLA DE HARINA GRADO I, LEVADURA PARA PANIFICACION, GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES, AGUA, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS POR LA SSA
COMO LECITINA, SABORIZANTES, COLORANTES EMULSIFICANTES Y MEJORADORES DE LA MASA, SOMETIDA A UN PROCESO
DE AMASADO, FERMENTADO, TROQUELADO Y TRATAMIENTO TERMICO (HORNEADO). ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 4PORCEN MAXIMA, PH DE 7 A 8, CENIZAS MAXIMO DE 2.0PORCEN, PROTEINAS (N X 5.7)
MINIMO DE 8PORCEN, EXTRACTO ETEREO DE 8 PORCEN MAXIMO, FIBRA CRUDA MAXIMO 0.5PORCEN, CLORURO DE SODIO
MAXIMO 1PORCEN. MESOFILICOS AEROBIOS MAXIMO 50 000 UFC /G, COLIFORMES NEGATIVO, HONGOS MAXIMO 10 UFC /G, E.
COLI EN 25 G NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR CARACTERISTICO DE LA GALLETA PARA SOPA, SIN AREAS
NEGRAS (QUEMADAS), OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS SIN RANCIDEZ, CONSISTENCIA SECA Y CRUJIENTE, DE TAMANO
UNIFORME Y FIGURA VARIABLE, SIN MATERIAS EXTRANAS. DEBE CUMPLIR CON LA LEY GENERAL DE SALUD Y NOM EN
CUANTO A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES. VERIFICAR QUE NO EXISTAN CUERPOS EXTRANOS NI ENMOHECIMIENTO, SIN OLORES EXTRANOS NI RANCIDEZ.
AL ABRIR EL EMPAQUE DEBERA MANTENERSE BIEN CERRADO EN LUGAR FRESCO Y SECO. CADA ENVASE DEBE LLEVAR UNA
ETIQUETA O IMPRESION PERMANENTE CON DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE COMERCIAL O MARCA REGISTRADA,
CONTENIDO NETO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, CLAVE DEL LOTE Y FECHA DE FABRICACION, LA LEYENDA DE
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HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE E INFORMACION
NUTRIMENTAL. EL ENVASE SERA DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU
CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD, NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

GALLETA SALADA EN ENVASE INDIVIDUAL HOSPITAL Y GUARDERIAEN BOLSA DE POLIETILENO O POLIESTIRENO DENTRO DE
CAJA DE CARTON DE 500 G + 50 G . ENVASE PERSONAL EN PAQUETES DE 12 G + 3 G .PRODUCTO ELABORADO
FUNDAMENTALMENTE POR UNA MEZCLA DE HARINA GRADO II, LEVADURA PARA PANIFICACION, GRASAS Y ACEITES
COMESTIBLES, AGUA, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS POR LA SSA COMO
LECITINA, SABORIZANTES, COLORANTES EMULSIFICANTES Y MEJORADORES DE LA MASA, SOMETIDA A UN PROCESO DE
AMASADO, FERMENTADO, TROQUELADO Y TRATAMIENTO TERMICO (HORNEADO). ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 4PORCEN MAXIMA, PH DE 7 A 8, CENIZAS MAXIMO DE 4.0PORCEN, PROTEINAS (N X 5.7)
MINIMO DE 8PORCEN, EXTRACTO ETEREO DE 8 PORCEN MAXIMO, FIBRA CRUDA MAXIMO 5PORCEN, CLORURO DE SODIO
MAXIMO 3PORCEN. MESOFILICOS AEROBIOS MAXIMO 50 000 UFC /G, COLIFORMES NEGATIVO, HONGOS MAXIMO 10 UFC /G, E.
COLI EN 25 G NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR CARACTERISTICO DE LA GALLETA, SIN AREAS NEGRAS
(QUEMADAS), OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS SIN RANCIDEZ, CONSISTENCIA SECA Y CRUJIENTE, DE TAMANO UNIFORME Y
FIGURA VARIABLE, SIN MATERIAS EXTRANAS. DEBE CUMPLIR CON LA LEY GENERAL DE SALUD Y NOM EN CUANTO A
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES.
VERIFICAR QUE NO EXISTAN CUERPOS EXTRANOS NI ENMOHECIMIENTO, SIN OLORES EXTRANOS NI RANCIDEZ. AL ABRIR EL
EMPAQUE DEBERA MANTENERSE BIEN CERRADO EN LUGAR FRESCO Y SECO. CADA ENVASE DEBE LLEVAR UNA ETIQUETA O
IMPRESION PERMANENTE CON DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE COMERCIAL O MARCA REGISTRADA, CONTENIDO
NETO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, CLAVE DEL LOTE Y FECHA DE FABRICACION, LA LEYENDA DE HECHO EN
MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE E INFORMACION NUTRIMENTAL.
EL ENVASE SERA DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU
CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD, NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

GALLETA SALADA
480406090100 | 480 | 406 | 0901 | o0 ENVASE INDIVIDUAL
(42 PAQ/12 G)

GRENETINA DE AGUA EN POLVO 1000 G. HOSPITAL Y GUARDERIA EN CAJA DE CARTON O BOLSA DE PLASTICO DE 1000 G, DE
MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. INGREDIENTE QUE SE OBTIENE POR COCCION, POR HIDROLISIS ACIDA O ALCALINA, DEL
MATERIAL COLAGENO, CARTILAGO, TEJIDO CONJUNTIVO, HUESO DE ANIMAL, DE GOMAS VEGETALES PROVENIENTES DE
CEREALES, DE PLANTAS, SEMILLAS Y ALGAS MARINAS QUE PUEDEN PROCESARSE EN POLVO O LAMINADAS. ES AMPLIAMENTE
UTILIZADA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA PARA FLANES, GELATINAS, MERMELADAS, HELADOS, EMBUTIDOS, SALSAS,
GELATINA EN POLVO ADEREZOS, ETC. ESPECIFICACIONES FISICO- QUIMICAS HUMEDAD 12PORCEN MAXIMO, VISCOCIDAD 40 MPS, PH DE 5 A 6,
480804010000 480 804 0100 00 (1000 G) PROTEINA (N X 5.55) 85PORCEN MINIMO. MICROBIOLOGICAS. MESOFILICOS AEROBIOS 2000 UFC/G MAXIMO, COLIFORMES 10

MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 10 MAXIMO, NEGATIVO A ESCHERICHIA COLI, SALMONELLA, LICUEFACIENTES Y
ESTAFILOCOCOS AUREUS SENSORIALES. COLOR, OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS. VERIFICAR QUE EL EMPAQUE SE
ENCUENTRE INTEGRO, SIN HUMEDAD, RECHAZAR EL PRODUCTO QUE SE ENCUENTRE APELMAZADO. ETIQUETADO
DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN
ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO
ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

GOMITAS DE DULCE HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA A GRANEL POR PESO EN KILOGRAMOS, EN
BOLSA DE POLIETILENO O POLIESTIRENO, ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. SON DULCES DE
CONSISTENCIA GELATINOSA QUE SE ELABORAN A PARTIR DE GLUCOSA, SACAROSA, SABORIZANTES Y COLORANTES
ARTIFICIALES, AGAR, LACAS, GOMA ARABIGA O ALMIDON. LA MEZCLA EN DIFERENTES PROPORCIONES DA LA CONSISTENCIA
DEL DULCE. ESTAN CLASIFICADOS POR SU TEXTURA COMO DULCES GOMOSOSVERIFICAR QUE LA BOLSA DE POLIETILENO
ESTE BIEN CERRADA, SIN ROTURAS NI ENMENDADURAS Y LIBRES DE HUMEDAD. LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE
ELABORACION, NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO NETO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO,
NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION
DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD. DEBE TENER UN SABOR DULCE, AGRADABLE, SIN
MATERIAS EXTRANAS, DE COLOR ADECUADO SIN PERDIDA DE BRILLO Y SIN EXCESO DE HUMEDAD.

480607040000 480 607 0400 00 GOMITAS DE DULCE

GUAYABA EN ALMIBAR HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA GUARDERIAS EN
ESTOCK PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA LATA DE 850 + 30 G CON RECUBRIMIENTO
INTERIOR ANTICORROSIVO YA SEA PLASTICO O CON CUBIERTA ESTANADA. ES EL PRODUCTO ALIMENTICIO PREPARADO CON
PULPA DE GUAYABA (TALISIA OLIVAEFORMIS), CON SUS VARIEDADES PROPIAS PARA EL PROCESO, MADURAS, SANAS,
FRESCAS, LIMPIAS, MONDADAS, SOMETIDA A UNA PROCESO TERMICO, EMPLEANDO JARABE COMO MEDIO LIQUIDO Y
ENVASADO HERMETICAMENTE. DEBEN CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES MESOFILICOS ANAEROBIOS,
AEROBIOS, MOHOS Y LEVADURAS VIABLES AUSENTES, METALES PESADOS Y METALOIDES COMO CANTIDADES MAXIMAS
PLOMO Y ARSENICO 1.0 MG/KG, CADMIO 0.2 MG/KG, ESTANO 100 MG/KG. ADITIVOS ACIDO CITRICO Y ACIDO LACTICO 5 G /KG,
ACIDO MALICO Y ACIDO TARTARICO, TARTRATO (L+) DE POTASIO Y TARTRATO (L+) DE SODIO 3 G/KG, LACTATO DE CALCIO 200

GUAYABA EN MG. ANTIESPUMANTE DIMETILPOLISILOXANO 10 MG/KG. ANTIOXIDANTES ACIDO ASCORBICO Y SUS SALES DE SODIO Y CALCIO
ALMIBAR (850 G) 500 MG/KG. ACENTUADORES DEL SABOR BENZOATO DE SODIO 1000 MG/KG, DIOXIDO DE AZUFRE Y METIL PARABENO 100
MG/KG PUDIENDO TENER BICARBONATO DE POTASIO, CARBONATO DE CALCIO, CARBONATO DE POTASIO, CARBONATO DE
SODIO, CITRATO DE SODIO, MONOGLICERIDOS DE ACIDOS GRASOS, LACTATO DE SODIO, AROMA O SABOR A CANELA O
IDENTICOS A LOS NATURALES.EL ENVASE DEBE SER EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO CON CIERRE HERMETICO, DE
MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENADO, QUE NO PERMITAN LA ALTERACION DE
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS. LAS LATAS NO DEBEN
PRESENTAR ABOLLADURAS NI SIGNOS DE OXIDACION. LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE ELABORACION, NUMERO DE
LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO NETO, PESO DRENADO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, NOMBRE O
RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE,
INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD

480608020000 480 608 0200 00

HABA SECA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 G. LEGUMINOSA DE LA FAMILIA DE LAS PAPILONADAS, EL
PERICARPIO ES LISO BRILLANTE, GRUESO, DE COLOR AMARILLO LIGERAMENTE PARDO, DE FORMA ARRINONADA APLANADA
SUS COTILEDONES SON DE COLOR AMARILLO, DE 1.5 CM A 2.5 CM DE LARGO Y DE 1 CM A 2 CM DE ANCHO.LAS SEMILLAS
480503010001 480 503 0100 01 HABA SECA (1000 G) ENTERAS DEBEN SER HOMOGENEAS, PRESENTAR UN ASPECTO LIMPIO EN SU SUPERFICIE, LIBRES DE MOHO Y OLORES
OBJETABLES. CUANDO SEAN ENVASADAS EL EMPAQUE DEBE INDICAR EL NOMBRE DEL PRODUCTO QUE CONTIENE Y LA
MARCA. PARA LA OPTIMA CONSERVACION LAS LEGUMINOSAS EN BODEGA DEBEN MANTENERSE A UNA TEMPERATURA MENOR
DE 25° C Y HUMEDAD AMBIENTE MAXIMA DE 65 PORCEN.

HARINA DE ARROZ HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASE DE CARTON, CON BOLSA INTERIOR DE PAPEL O CELOFAN U OTRO
MATERIAL COMPUESTO DE 250 G. PRODUCTO OBTENIDO MEDIANTE LA MOLIENDA Y TAMIZADO DE GRANOS DE ARROZ (ORIZA
SATIVA L.), SANOS, ENTEROS O QUEBRADOS, SIN CASCARA, LIBRE DE IMPUREZAS Y MATERIA EXTRARNA QUE ALTEREN SU
CALIDAD. ES UNA HARINA PRECOCIDA QUE REQUIERE COCIMIENTO POSTERIOR PARA SU USO. TIENE UN SOLO GRADO DE
CALIDAD. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS (N X 5.7) MINIMO 7PORCEN, HUMEDAD
12PORCEN MAXIMO, CENIZAS 1PORCEN MAXIMO, FIBRA CRUDA 0.8PORCEN MAXIMO. NO DEBE CONTENER
HARINA DE ARROZ MICROORGRANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS, INHIBIDOS MICROBIANOS, MATERIAS EXTRANAS NI RESIDUOS DE
480402040001 480 402 0400 01 (250 G) PLAGUICIDAS EN CANTIDADES QUE PUEDAN REPRESENTAR UN RIESGO PARA LA SALUD. CARACTERISTICAS SENSORIALES
COLOR Y OLOR CARACTERISTICOS DEL PRODUCTO, COLOR BLANCO, CONSISTENCIA POLVO FINO. ES NECESARIA SU
COCCION PARA SU CONSUMO.DE ACUERDO A LA LEY GENERAL DE SALUD Y LA NORMA OFICIAL MEXICANA COMPROBAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES. NO DEBE TENER SABOR Y OLOR DIFERENTE AL CARACTERISTICO O MATERIAS
EXTRANAS. DEBE SER DE COLOR BLANCO, UNIFORME Y SU CONSISTENCIA DEBE SER DE POLVO FINO. EL ETIQUETADO DEBE
LLEVAR LA DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA
HECHO EN MEXICO.EL PRODUCTO DEBE SER ENVASADO EN RECIPIENTES DE UN MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE
GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION Y DETERIORO EXTERIOR.
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HARINA DE MAiZ
NIXTAMALIZADA (1000

HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSAS DE PAPEL LAMINADO, CON POLIETILENO O DE
POLIETILENO, DE 1000 G. ES EL PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE LA MOLIENDA DE GRANOS DEL MAIZ ZEA MAYS, SANOS,
LIMPIOS, PREVIAMENTE NIXTAMALIZADOS Y DESHIDRATADOS, NO SE PERMITE EL EMPLEO DE ADITIVOS. ESPECIFICACIONES
FISICAS Y QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 11.01PORCEN, PROTEINAS 8PORCEN, CENIZAS 1.5PORCEN, FIBRA CRUDA
2PORCEN, NO DEBE CONTENER MICROORGRANISMOS PATOGENOS NI MAS DE 1000 UFC/G DE HONGOS. NO DEBE CONTENER
MAS DE 0.3 MG/KG (PPM) DE ARSENICO, EL LIMITE MAXIMO DE AFLATOXINAS ES DE 0.02 PPM, LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS.
CARACTERISTICAS SENSORIALES ES UN POLVO FINO, SECO, DE ASPECTO GRANULOSO QUE PASA A TRAVES DE UN TAMIZ DE
0.250 MM DE ABERTURA DE MALLA, DE COLOR BLANCO O BLANCO-AMARILLENTO, CON UN OLOR CARACTERISTICO DE MAIZ
SIN RANCIEDAD. CONTIENE FITATOS. ES NECESARIA SU COCCION PARA SU CONSUMO. COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES. VERIFICAR QUE NO EXISTAN CUERPOS EXTRANOS NI PRESENCIA DE MOHOS, SIN OLORES
EXTRARNOS NI RANCIDEZ. AL ABRIR EL EMPAQUE DEBERA MANTENERSE EN UN LUGAR FRESCO, SECO Y BIEN CERRADO. CADA
ENVASE DEBE LLEVAR UNA ETIQUETA O IMPRESION PERMANENTE CON DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE
COMERCIAL O MARCA REGISTRADA, CONTENIDO NETO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, CLAVE DEL LOTE Y
FECHA DE FABRICACION, LA LEYENDA DE HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE
CONCENTRACION DECRECIENTE Y PESO NETO, ASI COMO LA INFORMACION NUTRIMENTAL.
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HARINA DE MAIZ SIN
NIXTAMALIZAR (DE
SABORES) (250 G)

HARINA DE MAIZ SIN NIXTAMALIZAR DE SABORES HOSPITAL Y GUARDERIA CAJA DE CARTON O SOBRE DE PAPEL LAMINADO
RECUBIERTO DE POLIETILENO DE 250 G.PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE LA MOLIENDA DE GRANOS SANOS DEL MAIZ ZEA
MAYS SIN NIXTAMALIZAR, QUE SE UTILIZA PARA PREPARACION DE ATOLES. PARA LA VARIEDAD DE SABOR SE ADICIONA
SABORIZANTE ARTIFICIAL DE ESCASO VALOR NUTRICIO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS
HUMEDAD MAXIMA 13.0PORCEN, NO DEBE CONTENER MICROORGRANISMOS PATOGENOS NI MAS DE 1000 UFC/G DE HONGOS.
NO DEBE CONTENER MAS DE 0.3 MG/KG (PPM) DE ARSENICO, EL LIMITE MAXIMO DE AFLATOXINAS ES DE 0.02 PPM, LIBRE DE
MATERIAS EXTRANAS. CARACTERISTICAS SENSORIALES SIN SABOR, ES UN POLVO FINO, SECO, DE ASPECTO GRANULOSO
QUE PASA A TRAVES DE UN TAMIZ DE 0.250 MM DE ABERTURA DE MALLA, DE COLOR BLANCO O BLANCO-AMARILLENTO, CON
UN OLOR CARACTERISTICO DE MAIZ SIN RANCIEDAD. ES NECESARIA SU COCCION PARA SU CONSUMO. PRODUCTO QUE SE
OBTIENE DE LA MOLIENDA DE GRANOS SANOS DEL MAIZ ZEA MAYS SIN NIXTAMALIZAR, QUE SE UTILIZA PARA PREPARACION
DE ATOLES. PARA LA VARIEDAD DE SABOR SE ADICIONA SABORIZANTE ARTIFICIAL DE ESCASO VALOR NUTRICIO.
ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD MAXIMA 13.0PORCEN, NO DEBE CONTENER
MICROORGRANISMOS PATOGENOS NI MAS DE 1000 UFC/G DE HONGOS. NO DEBE CONTENER MAS DE 0.3 MG/KG (PPM) DE
ARSENICO, EL LIMITE MAXIMO DE AFLATOXINAS ES DE 0.02 PPM, LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS. CARACTERISTICAS
SENSORIALES SIN SABOR, ES UN POLVO FINO, SECO, DE ASPECTO GRANULOSO QUE PASA A TRAVES DE UN TAMIZ DE 0.250
MM DE ABERTURA DE MALLA, DE COLOR BLANCO O BLANCO-AMARILLENTO, CON UN OLOR CARACTERISTICO DE MAIZ SIN
RANCIEDAD. ES NECESARIA SU COCCION PARA SU CONSUMO. PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE LA MOLIENDA DE GRANOS
SANOS DEL MAIZ ZEA MAYS SIN NIXTAMALIZAR, QUE SE UTILIZA PARA PREPARACION DE ATOLES. PARA LA VARIEDAD DE
SABOR SE ADICIONA SABORIZANTE ARTIFICIAL DE ESCASO VALOR NUTRICIO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD MAXIMA 13.0PORCEN, NO DEBE CONTENER MICROORGRANISMOS PATOGENOS NI MAS DE 1000
UFC/G DE HONGOS. NO DEBE CONTENER MAS DE 0.3 MG/KG (PPM) DE ARSENICO, EL LIMITE MAXIMO DE AFLATOXINAS ES DE
0.02 PPM, LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS. CARACTERISTICAS SENSORIALES SIN SABOR, ES UN POLVO FINO, SECO, DE
ASPECTO GRANULOSO QUE PASA A TRAVES DE UN TAMIZ DE 0.250 MM DE ABERTURA DE MALLA, DE COLOR BLANCO O
BLANCO-AMARILLENTO, CON UN OLOR CARACTERISTICO DE MAIZ SIN RANCIEDAD. ES NECESARIA SU COCCION PARA SU
CONSUMO.
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HARINA DE MAIZ SIN
NIXTAMALIZAR (SIN
SABOR) (750 G)

HARINA DE MAIZ SIN NIXTAMALIZAR (SIN SABOR) HOSPITAL Y GUARDERIA CAJA DE CARTON O SOBRE DE PAPEL LAMINADO
RECUBIERTO DE POLIETILENO DE 750 G. PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE LA MOLIENDA DE GRANOS SANOS DEL MAIZ ZEA
MAYS SIN NIXTAMALIZAR, QUE SE UTILIZA PARA PREPARACION DE ATOLES. PARA LA VARIEDAD DE SABOR SE ADICIONA
SABORIZANTE ARTIFICIAL DE ESCASO VALOR NUTRICIO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS
HUMEDAD MAXIMA 13.0PORCEN, NO DEBE CONTENER MICROORGRANISMOS PATOGENOS NI MAS DE 1000 UFC/G DE HONGOS.
NO DEBE CONTENER MAS DE 0.3 MG/KG (PPM) DE ARSENICO, EL LIMITE MAXIMO DE AFLATOXINAS ES DE 0.02 PPM, LIBRE DE
MATERIAS EXTRANAS. CARACTERISTICAS SENSORIALES SIN SABOR, ES UN POLVO FINO, SECO, DE ASPECTO GRANULOSO
QUE PASA A TRAVES DE UN TAMIZ DE 0.250 MM DE ABERTURA DE MALLA, DE COLOR BLANCO O BLANCO-AMARILLENTO, CON
UN OLOR CARACTERISTICO DE MAIZ SIN RANCIEDAD. ES NECESARIA SU COCCION PARA SU CONSUMO. PRODUCTO QUE SE
OBTIENE DE LA MOLIENDA DE GRANOS SANOS DEL MAIZ ZEA MAYS SIN NIXTAMALIZAR, QUE SE UTILIZA PARA PREPARACION
DE ATOLES. PARA LA VARIEDAD DE SABOR SE ADICIONA SABORIZANTE ARTIFICIAL DE ESCASO VALOR NUTRICIO.
ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD MAXIMA 13.0PORCEN, NO DEBE CONTENER
MICROORGRANISMOS PATOGENOS NI MAS DE 1000 UFC/G DE HONGOS. NO DEBE CONTENER MAS DE 0.3 MG/KG (PPM) DE
ARSENICO, EL LIMITE MAXIMO DE AFLATOXINAS ES DE 0.02 PPM, LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS. CARACTERISTICAS
SENSORIALES SIN SABOR, ES UN POLVO FINO, SECO, DE ASPECTO GRANULOSO QUE PASA A TRAVES DE UN TAMIZ DE 0.250
MM DE ABERTURA DE MALLA, DE COLOR BLANCO O BLANCO-AMARILLENTO, CON UN OLOR CARACTERISTICO DE MAIZ SIN
RANCIEDAD. ES NECESARIA SU COCCION PARA SU CONSUMO. PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE LA MOLIENDA DE GRANOS
SANOS DEL MAIZ ZEA MAYS SIN NIXTAMALIZAR, QUE SE UTILIZA PARA PREPARACION DE ATOLES. PARA LA VARIEDAD DE
SABOR SE ADICIONA SABORIZANTE ARTIFICIAL DE ESCASO VALOR NUTRICIO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD MAXIMA 13.0PORCEN, NO DEBE CONTENER MICROORGRANISMOS PATOGENOS NI MAS DE 1000
UFC/G DE HONGOS. NO DEBE CONTENER MAS DE 0.3 MG/KG (PPM) DE ARSENICO, EL LIMITE MAXIMO DE AFLATOXINAS ES DE
0.02 PPM, LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS. CARACTERISTICAS SENSORIALES SIN SABOR, ES UN POLVO FINO, SECO, DE
ASPECTO GRANULOSO QUE PASA A TRAVES DE UN TAMIZ DE 0.250 MM DE ABERTURA DE MALLA, DE COLOR BLANCO O
BLANCO-AMARILLENTO, CON UN OLOR CARACTERISTICO DE MAIZ SIN RANCIEDAD. ES NECESARIA SU COCCION PARA SU
CONSUMO.
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HARINA DE TRIGO
(1000 G)

HARINA DE TRIGO HOSPITAL Y GUARDERIAEN BOLSA DE PAPEL O POLIETILENO DE 1000 G. PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE LA
MOLIENDA Y TAMIZADO DE GRANOS DE TRIGO (TRITICUM VULGARE Y TRITICUM DURUM), SANOS, LIMPIOS, ENTEROS O
QUEBRADOS, CON ELIMINACION DE GRAN PARTE DEL SALVADO Y GERMEN, LIBRE DE PERICARPIO, DE TEGUMENTOS Y DE LA
CAPA ALEURONICA DEL GERMEN; TRITURADA HASTA OBTENER UN GRADO DE FINURA ADECUADO, CON 73PORCEN DE
EXTRACCION MINIMO, ADICIONADO DE BLANQUEADORES U OXIDANTES PERMITIDOS POR LA SSA, SIN ADICION DE
CONSERVADORES O AGENTES ANTIMICROBIANOS. SE CLASIFICA EN 1 SOLO TIPO CON 3 GRADOS DE CALIDAD GRADO I.
HARINA DE TRIGO PARA PANIFICACION. GRADO II. HARINA DE TRIGO PARA GALLETAS. GRADO IIIl. HARINA DE TRIGO COMUN O
ESTANDAR. GENERALMENTE ADICIONADA DE VITAMINA B1, B2, NIACINA, HIERRO Y CALCIO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 14PORCEN MAXIMO; PROTEINAS (N X 5.7) MINIMO PARA EL GRADO | 9.5PORCEN Y
9PORCEN PARA GRADOS 11 Y 1lI, FIBRA CRUDA MAXIMA PARA GRADO | 0.4PORCEN, GRADO Il 0.6PORCEN Y GRADO llI
0.3PORCEN; CENIZAS MAXIMAS PARA GRADO | 0.55PORCEN, PARA GRADO Il 1.0PORCEN Y GRADO IIl 0.6PORCEN; GLUTEN (
BASE HUMEDA) MINIMO GRADO | 31.3PORCEN, GRADOS I1 Y 111 29.7PORCEN. PUEDE ESTAR ENRIQUECIDA CON TIAMINA (B1),
NIACINA Y RIBOFLAVINA (B2), HIERRO, VITAMINA D Y CALCIO. NO DEBE TENER MATERIAS EXTRANAS, MICROORGRANISMOS
PATOGENOS NI CONTAMINANTES QUIMICOS QUE REPRESENTEN RIESGO A LA SALUD. CARACTERISTICAS SENSORIALES
COLOR BLANCO A CREMA, OLOR Y SABOR FARINACEOS, CARACTERISTICO SIN RANCIEDAD. TEXTURA SUAVE AL TACTO. ESTE
PRODUCTO REQUIERE COCIMIENTO PARA SU CONSUMO. LAS HARINAS SE CLASIFICAN POR LA CANTIDAD DE CELULOSA,
CENIZAS, PROTEINAS (GLUTEN), GRASAS, COLOR Y TERSURA DEPENDIENTES DEL GRADO DE EXTRACCION LAS HARINAS DE
ALTA EXTRACCION, QUE VARIAN ENTRE EL 80 Y 85PORCEN CON RELACION AL PESO DEL TRIGO SON DE COLOR OBSCURO
(POR LOS PIGMENTOS DE LAS ENVOLTURAS); HARINAS DE EXTRACCION MEDIA, QUE VARIAN DEL 75 AL 80PORCEN (DE USO
COMUN) SE DESTINAN PARA ELABORAR EL PAN ORDINARIO Y LOS PRODUCTOS DE PASTELERIA; HARINAS DE BAJA
EXTRACCION CUYO RENDIMIENTO VARIA ENTRE EL 70 Y 75PORCEN, DEBIENDOSE VERIFICAR QUE CORRESPONDAN A LO
SOLICITADO. COMPROBAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES. VERIFICAR QUE NO EXISTAN CUERPOS EXTRANOS
NI ENMOHECIMIENTO, SIN OLORES EXTRANOS NI RANCIDEZ. AL ABRIR EL EMPAQUE DEBERA MANTENERSE EN UN LUGAR
FRESCO, SECO Y BIEN CERRADO. CADA ENVASE DEBE LLEVAR UNA ETIQUETA O IMPRESION PERMANENTE CON
DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE COMERCIAL O MARCA REGISTRADA, CONTENIDO NETO, NOMBRE O RAZON SOCIAL
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DEL FABRICANTE, CLAVE DEL LOTE Y FECHA DE FABRICACION, LA LEYENDA DE HECHO EN MEXICO, CONTENIDO
NUTRIMENTAL. CUANDO SE ADICIONE BROMATO DE POTASIO O DE AZODICARBONAMIDA SE SENALARA EL PORCEN DEL
ADITIVO EMPLEADO.
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HOJUELAS DE MAIZ
(660 G)

HOJUELAS DE MAIZ HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTO CONTROL, POR TENER UN COSTO MAYOR QUE OTROS
PRODUCTOSEN CAJA DE CARTON DE 660 G + 20 CON BOLSA PLASTICA DE PELICULA COEXTRUIDA EN EL INTERIOR. ES UN
PRODUCTO OBTENIDO DEL GRANO DEL MAIZ, ELABORADO CON SEMOLA DE MAIZ LAMINADA (CON ELIMINACION DEL HOLLEJO
Y GERMEN) O HARINA DE MAIZ, JARABE DE MALTA, SAL YODATADA, JARABE DE AZUCAR, FOSFATO TRICALCICO, FOSFATO
TRISODICO, CARBONATO DE CALCIO, CON ADICION DE VITAMINAS Y MINERALES, SOMETIDO A CALOR PARA DEXTRINIZACION
Y SECANDO HASTA ALCANZAR UN ESTADO RIGIDO, LIGERAMENTE PLASTICO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 3PORCEN MAXIMO, MESOFILICOS AEROBIOS MAXIMO 10 000 UFC / G, AFLATOXINAS MAXIMO 20
MCG / KG, COLIFORMES TOTALES < 30 UFC / G, MOHOS 300 UFC / G MAXIMO, ARSENICO 0.5 MG / KG MAXIMO, MERCURIO 0.05
MG / KG MAXIMO, PLOMO 0.5 MG / KG MAXIMO, CADMIO 0.1 MG / KG MAXIMOUNA VEZ ABIERTO EL EMPAQUE, DEBE
MANTENERSE BIEN CERRADO EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. DEBE ESTAR AUSENTE DE OLORES O SABORES
DESAGRADABLES, CON UNA TEXTURA FIRME. LOS PAQUETES ESTARAN DISENADOS COMO BARRERAS PARA LA HUMEDAD. SU
VIDA MEDIA EN ANAQUEL ES DE 9 MESES A PARTIR DE SU FABRICACION, SIN ABRIR EL EMPAQUE.
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HUEVO ENTERO FRES
PZA 50 G

HUEVO ENTERO HOSPITAL Y GUARDERIA PESO POR RACION DE 55 G + 5 G. A GRANEL POR PESO EN KILOGRAMOS, CON PESO
PROMEDIO POR PIEZA DE 55 - 65 G, EN PLASTICO TRANSPARENTE, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES, CON
SEPARACIONES INDIVIDUALES QUE LOS PROTEGEN, ACOMODADAS DENTRO DE UNA TARA, QUE CADA PAQUETE NO MAYOR A
5 KG. MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF),
NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR
FRESCO Y LIBRE DE POLVO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL PRODUCTO DE LA OVULACION DE LA GALLINA,
FORMADO POR YEMA, CLARA O ALBUMINA Y CASCARON. LA YEMA ES LA PORCION CENTRAL DEL HUEVO CON UNA FORMA
ESFEROIDE, COLOR AMARILLO, TEXTURA VISCOSA COLOIDAL, RODEADA DE LA MEMBRANA VITELINA. LA ALBUMINA TIENE UNA
PORCION DENSA Y FIRME, FORMADA POR LAS CAPAS QUELAGIFEROSA Y QUELAZA; OTRAS DOS CAPAS DE ALBUMINA FLUIDA
Y DENSA; SEGUIDA DE OTRA CAPA DE ALBUMINA FLUIDA. EL CASCARON TIENE DOS MEMBRANAS INTERIORES CON UN
REVESTIMIENTO PROTECTOR LLAMADO CUTICULA, ES POROSO, LO QUE PERMITE QUE ENTREN Y SALGAN GASES; AL
ENVEJECER EL HUEVO ESTE ESPACIO SE AGRANDA. EL HUEVO FRESCO ES AQUEL QUE PRESENTA UN OLOR Y SABOR
CARACTERISTICO, CON UN TIEMPO MAXIMO DE15 DIAS DESPUES DE LA POSTURA, CON YEMA CENTRADA Y LA CAMARA DE
AIRE APENAS PERCEPTIBLE. EL COLOR DEL CASCARON DEPENDE DE LA RAZA DE LA GALLINA, PERO EL COLOR DE LA YEMA
DEPENDE EN GRAN PARTE DEL ALIMENTO QUE SE LE HA DADO. LOS ALIMENTOS QUE CONTIENEN MUCHOS CAROTENOIDES
PRODUCEN YEMAS DE COLOR AMARILLO MAS OBSCURO. DEBE CUMPLIR LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES EXENTO DE
MATERIA EXTRARNA, PH DE 6 A 8, MESOFILICOS AEROBIOS MAX., 100,000 COL/G; SALMONELLA EN 25 G. AUSENTE; COLIFORMES
TOTALES MAX,, 50 UFC/G; STAPHYLOCOCCUS AUREUS < 10 UFC/G. METALES PESADOS Y METALOIDES (LIMITE MAXIMO MG/KG)
PB 0.1, HG 0.03, CD 0.05. RESIDUOS DE MEDICAMENTOS (LIMITE MAXIMO) BACITRACINA 4.8 U.I/G, CLOROTETRACICLINA 0.05
MG/KG, DIHIDROESTREPTOMICINA 0.05 MG/KG, ERITROMICINA 0.03 MG/KG, FLUBENZAZOLE 0.4 MG/KG, NEOMICINA 0.2 MG/KG,
NOVOBIOCINA 0.1 MG/KG, HISTATINA 4.3 MG/KG, OLEANDOMICINA 0.1 MG/KG, OXITETRACICLINA 0.2 MG/KG, PENICILINAS 0.018
MG/KG, POLIMIXINA B5 U.1/G, ESTREPTOMICINA 0.5 MG/KG, TETRACICLINA 0.3 MG/KG, PLAGUICIDAS (LIMITE MAXIMO MG/KG)
ALDRIDIN DIELDRINA 0.1; CLORDAN 0.02; CLORFENVINFOS 0.05; CUMAFOS 0.05; DICLORVOS 0.05; DICUAT 0.05; ENDRINA 0.2;
ETION 0.2; FENCLORFOS 0.05, HEPTACLORO 0.05; LINDANO 0.1; METIDATION 0.02; MONOCROTOFOS 0.02; DEMETON-S METILO
0.05; PIRIMIFOS 0.05; CLORPIRIFOS 0.05; PIRIMICARB 0.05; ETIOFENCARB 0.02; PROPARGITA 0.1.
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JITOMATE
PROCESADO PURE
(1000 G)

JITOMATE PROCESADO EN PURE HOSPITAL Y GUARDERIA EN LATA O EN TETRABRIK DE 1000 G.ES EL PRODUCTO
PROVENIENTE DE JITOMATES DE LA ESPECIE LICOPERSICUM ESCULENTUM MILL MADUROS, LAVADOS, MOLIDOS, TAMIZADO,
COLADO PARA LA ELIMINACION DE LA CASCARILLA, PEDUNCULOS, SEMILLAS Y OTROS CUERPOS DUROS Y GRUESOS; EL
PRODUCTO RESULTANTE ES UN CONCENTRADO QUE CONTIENE NO MENOS DEL 8PORCEN, HASTA 24PORCEN DE SOLIDOS
SOLUBLES NATURALES DEL JITOMATE; SE PERMITEN LOS ADEREZOS SAL, CEBOLLAS, PIMIENTOS Y APIO (SIN EXCEDER DEL
10 PORCEN M/M DEL PRODUCTO Y ADITIVOS ALIMENTARIOS REGULADORES DEL PH ( BICARBONATO DE SODIO, ACIDO
CITRICO, ACIDO MALICO, ACIDO LACTICO, ACIDO TARTARICO). DESPUES DE SER ENVASADO, SE SOMETE A UNA
ESTERILIZACION PARA ASEGURAR SU CONSERVACION. DEBERA ESTAR EXENTO DE MICROORGANISMOS Y PARASITOS QUE
PRESENTEN RIESGO PARA LA SALUD. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR ROJO, TEXTURA HOMOGENEA, SABOR
CARACTERISTICO DEL CONCENTRADO DE JITOMATE. NO DEBE CONTENER FRAGMENTOS DE JITOMATES DE CUALQUIER
TAMARNO, CORAZONES, PEDUNCULOS, HOJAS DE ADITIVOS O PELICULA DE LA PIEL O MARCAS (ZONAS ANORMALES DE OTRO
COLOR). ETIQUETADO EL NOMBRE DEL PRODUCTO DEBERA INCLUIR, CUANDO NO SE HA QUITADO LA PIEL LA LEYENDA SIN
MONDAR, EL MATERIAL ENVASADO PURE DE TOMATE O PULPA DE TOMATE SEGUN SE TRATE; EL TIPO DE AROMATIZADO,
ADEREZADO O CONDIMENTADO, NUMERO DE LOTE Y FECHA DE FABRICACION Y DATOS DEL FABRICANTE. SE DEBE
COMPROBAR EL BUEN ESTADO DE LOS EMPAQUES, RECHAZAR LATAS GOLPEADAS O CON DEFORMACIONES, VERIFICAR QUE
LAS LATAS PRESENTEN CODIGO DE FABRICACION, ABRIRLA Y COMPARAR QUE EL PRODUCTO ESTE LIBRE DE CUERPOS,
OLORES Y SABORES EXTRANOS. VERIFICAR QUE NO EXISTA CORROSION EN LA LATA. EN EL CASO DE TETRABRIK SE DEBE
VERIFICAR SU INTEGRIDAD.
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JUGO DE FRUTAS
MANZANA
ULTRAPASTEURIZADO
(250 ML)

JUGO DE MANZANA ULTRAPASTEURIZADO HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA PACIENTES
HOSPITALIZADOS EN AREAS AUTORIZADAS EN ENVASE TETRA BRIK DE 250 ML. ES EL PRODUCTO ALIMENTICIO LIQUIDO
OBTENIDO DE LA EXTRACCION O MOLIENDA DE LAS FRUTAS MADURAS, SANAS Y EN BUEN ESTADO, SIN DILUIR NI FERMENTAR
O CONCENTRADO AL ALTO VACIO. EL JUGO OBTENIDO ES COLADO, PASTEURIZADO. PUEDE O NO ESTAR ADICIONADO DE
EDULCORANTES NUTRITIVOS, COLORANTES NATURALES, ACEITES ESENCIALES COMO SABORIZANTES Y ANTIOXIDANTES,
ENVASADOS EN RECIPIENTES HERMETICAMENTE CERRADOS Y SOMETIDOS A UN PROCESO TERMICO QUE ASEGURE SU
CONSERVACION. LA NOM ESTABLECE QUE PUEDEN ESTAR ADICIONADOS DE CONSERVADORES COMO METIL PARABEN,
PROPIL PARABEN, ACIDO BENZOICO Y ACIDO ASCORBICO CON UN MAXIMO DE 10 MG/ KG. CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS MESOFILICOS AEROBIOS 100 UFC/ML, COLIFORMES TOTALES SIN DESARROLLO, MOHOS Y
LEVADURAS 25 UFC/ML. LIBRE DE CONTAMINANTES QUIMICOS EN CANTIDADES QUE PUEDAN REPRESENTAR UN RIESGO PARA
LA SALUD. CARACTERISTICAS SENSORIALES OLOR, COLOR Y SABOR CARACTERISTICO DEL FRUTO, LIBRE DE OLOR Y SABOR
DESAGRADABLES.CUANDO SE REFIERE A UN PRODUCTO SIN DILUIR, SE ENTIENDE A NO EFECTUAR DILUCIONES AL JUGO
SIMPLE, ESTO EXCLUYE A DILUCIONES EFECTUADAS CUANDO SE ELABORA EL PRODUCTO A PARTIR DE CONCENTRADO DE
JUGO, EN CUYO CASO PUEDEN EFECTUARSE DILUCIONES. DEBE ESTAR LIBRE DE FRAGMENTOS DE INSECTOS Y DE
CUALQUIER OTRA MATERIA EXTRANA. DEBEN ESTAR LIBRES DE OLORES Y SABORES DESAGRADABLES, FERMENTADOS,
CARAMELICOS O FETIDO. SU APARIENCIA DEBE SER DE LIQUIDO BRILLANTE Y TURBIO, CON PRESENCIA DE PARTICULAS EN
SUSPENSION DEL MISMO JUGO. LOS DEFECTOS DE CALIDAD SE CLASIFICAN EN CRITICOS, CON LA PRESENCIA DE CUERPOS
EXTRARNOS (VIDRIO, PLASTICO O METALES), DESARROLLO DE MICROORGANISMOS, MAL SELLADO DEL PRODUCTO. DEFECTOS
MAYORES VOLUMEN POR DEBAJO DE LA NORMA, COLOR, ACIDEZ, PRESENCIA DE PUNTOS NEGROS O BLANCOS, MALA
CODIFICACION DEL LOTE Y DE LA FECHA DE CADUCIDAD. DEFECTOS MENORES IMPRESION DEL ENVASE FUERA O MOVIDA DEL
REGISTRO, COLOR FUERA DEL ESTANDAR. EL ENVASE DEBE SATISFACER LOS REQUISITOS DE LA NOM ALIMENTOS - FRUTAS
Y DERIVADOS - JUGOS PASTEURIZADOS DE FRUTA, ASI COMO LAS NORMAS DE ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA BEBIDAS NO ALCOHOLICAS Y ESPECIFICACIONES NUTRIMENTALES. DEBE SER DE FACIL MANEJO,
FABRICADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES A DISTINTAS ETAPAS DEL PROCESO, DE TAL MANERA QUE NO
REACCIONEN CON EL PRODUCTO Y ALTEREN LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, SENSORIALES Y MICROBIOLOGICAS Y
QUE LO PROTEJAN DE LA CONTAMINACION. DURANTE SU EMBALAJE DEBE USAR MATERIAL RESISTENTE QUE OFREZCA LA
PROTECCION ADECUADA A LOS ENVASES PARA IMPEDIR SU DETERIORO EXTERIOR, A LA VEZ QUE FACILITE SU
MANIPULACION, ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION. SE DEBE CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO A UNA TEMPERATURA
DE 0 A 23 ° C, NO REQUIERE REFRIGERACION NI CONGELACION ANTES DE ABRIRSE. EL ENVASE DEBERA CUMPLIR CON LOS
REQUISITOS DE ETIQUETADO NOMBRE GENERICO, SABOR, DATOS DEL PROVEEDOR, CONTENIDO NETO, LOTE, FECHA DE
CADUCIDAD, INFORMACION NUTRIMENTAL, ASI COMO RECOMENDACIONES DEL ALMACENAMIENTO Y MANEJO. DEBE
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CONTENER LAS LEYENDAS AGITESE ANTES DE SERVIR, UNA VEZ ABIERTO DEBE CONSERVARSE EN REFRIGERACION. TIENE
VIDA MEDIA DE ANAQUEL DE1 ANO Y DE 4 DIAS UNA VEZ ABIERTO, AUN EN REFRIGERACION.

LECHE ENTERA EN POLVO HOSPITAL Y GUARDERIA COMO RESERVA DE LECHE EN CASO DE EMERGENCIA EN HOSPITALES.
LATA DE 1800G . ENVASADA Y ETIQUETADA CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL PRODUCTO RESULTANTE DE LA
ELIMINACION CUANDO MENOS DEL 96PORCEN DEL AGUA PROPIA DE LA LECHE ENTERA, SOMETIDA PREVIAMENTE A UN
PROCESO DE PASTEURIZACION. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS PROTEINAS PROPIAS DE LA LECHE MINIMO 27PORCEN; GRASA BUTIRICA MINIMA 26 PORCEN, LACTOSA
37PORCEN, SOLIDOS NO GRASOS DE LA LECHE MINIMA 69 PORCEN; HUMEDAD MAXIMA 4PORCEN ; ACIDEZ TITULABLE
EXPRESADA EN ACIDO LACTICO DETERMINADA EN LA MUESTRA REHIDRATADA AL 10PORCEN NO SERA MAYOR AL
0.17PORCEN, EL INDICE DE INSOLUBILIDAD DETERMINADA EN LA MUESTRA REHIDRATADA AL 10PORCEN NO SERA SUPERIOR
AL 0.5 ML Y EL SEDIMENTO NO EXCEDERA EL DISCO NO. 2 DEL METODO DEL DISCO DE AMERICAN DRY MILK INSTITUTE INC. O
SU EQUIVALENTE, MESOFILICOS AEROBIOS 10 000 UFC/G; ORGANISMOS COLIFORMES 10 NMP/G, ESCHERICHIA COLINEGATIVO;
LECHE ENTERA EN STAPHYLOCOCCUS AUREUS NEGATIVO; SALMONELLA SPPNEGATIVO EN 25/G. COMERCIALMENTE ESTERIL , SIN

POLVO 1800 G CONTAMINANTES Y GERMENES PATOGENOS. CARACTERISTICAS SENSORIALESCOLOR UNIFORME BLANCO O LIGERAMENTE
AMARILLENTO; OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS, EXENTA DE PARTICULAS, SABOR AGRADABLE NO RANCIO. DEBE CUMPLIR
CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD SOBRE CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS,
CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADO CLASIFICACION SANITARIA DE LA LECHE, CONTENIDO EN GRASA Y PROTEINA
EN G/L , NUMERO DE LOTE, FECHA DE CADUCIDAD. MARCA, CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. DEBE TENER
BUENA SOLUBILIDAD, EMPAQUE EN BUENAS CONDICIONES Y PERFECTAMENTE CERRADO. ENVASADA AL ALTO VACIO PUEDE
CONSERVARSE DE 2 A 3 ANOS EN BOTE CERRADO. SE DEBE CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. UNA VEZ ABIERTO
EL ENVASE SU VIDA MEDIA ES DE 30 DIAS Y REQUIERE DE TEMPERATURA AMBIENTE Y CIERRE HERMETICO. ES IMPORTANTE
QUE SU RECONSTITUCION SEA SIGUIENDO LAS INSTRUCCIONES QUE SE INDICAN EN EL ENVASE (UTILIZANDO AGUA HERVIDA),
YA QUE PUEDEN VARIAR DE UNA MARCA A OTRA, CORROBORANDO SOLUBILIDAD (MEZCLA HOMOGENEA) Y SABOR. PARA
EVITAR LA FORMACION DE GRUMOS, PRIMERO AGREGAR EL AGUA Y LUEGO LA LECHE.
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LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA HOSPITAL Y GUARDERIA TETRABRIK CON CAPACIDAD DE 1000 ML. ENVASADA Y
ETIQUETADA CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES LA LECHE ENTERA DE VACA SOMETIDA A UN TRATAMIENTO
TERMICO EN UNA RELACION DE TIEMPO Y TEMPERATURA DE ACUERDO A LA REGULACION VIGENTE, ENVASADO
ASEPTICAMENTE PARA GARANTIZAR LA ESTERILIDAD COMERCIAL. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES
FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS PROPIAS DE LA LECHE MINIMAS 30 GRAMOS POR LITRO; CASEINA MINIMO
21 G/L, RELACION CASEINA PROTEINA AL MENOS DE 70PORCEN (M/M), GRASA BUTIRICA MINIMO 30 GRAMOS POR LITRO;
LACTOSA MINIMO 43 MAXIMO 50 GRAMOS POR LITRO; SOLIDOS NO GRASOS DE LA LECHE MINIMO 83 MAXIMO 89 GRAMOS POR
LITRO; DENSIDAD MINIMO 1.029 ; ACIDEZ ( ACIDO LACTICO ) MINIMO 1.3 MAXIMO 1.7 GRAMOS POR LITRO DEBE CONTENER DE
310 A 670 MG EQUIVALENTES DE RETINOL/L (1033 A 2233 UI/L), DE FORMA NATURAL O POR RESTAURACION, Y ENTRE5A 7,5
MG/L DE VITAMINA D3 (200-300 UI/L). ; DENSIDAD A 15°C MINIMO 1.029 G/ML; ACIDEZ (ACIDO LACTICO) MINIMO 1.3 G/L, MAXIMA
1.7 G/L; INDICE DE REFRACCION A 20°C MINIMO 37 MAXIMO 39; PUNTO CRIOSCOPICO ENTRE - 0,510°C (- 0,530°H) Y - 0,536°C (-
0,560°H). LIBRE DE DERIVADOS CLORADOS, SALES CUATERNARIAS DE AMONIO, OXIDANTES, FORMALDEHIDOS Y

LECHE ENTERA ANTIBIOTICOS. LIBRE DE LOS SIGUIENTES MICROORGANISMOS PATOGENOS COLIFORMES, STAPHYLOCOCCUS AUREUS,
480201030300 480 201 0303 00 ULTRAPASTEURIZADA | SALMONELLA SPP, ESCHERICHIA COLI, LISTERIA MONOCYTOGENES, VIBRIO CHOLERAE, ENTEROTOXINA ESTAFILOCOCCICA,
1000 ML TOXINA BOTULINICA, MOHOS Y LEVADURAS, MESOFILICOS AEROBIOS Y ANAEROBIOS, TERMOFILICOS AEROBIOS Y

ANAEROBIOS. NO DEBE CONTENER MATERIA EXTRANA. LIMITES MAXIMOS DE CONTAMINANTES ARSENICO 0.2 MG/KG, PLOMO
0.1 MG/KG, MERCURIO 0.05 MG/KG, AFLATOXINA M1 0.5 MCG/L. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCO SIN
PARTICULAS EXTRANAS., SABOR Y OLOR CARACTERISTICOS (SIN RANCIEDAD). ETIQUETADO LA ETIQUETA DEBE CUMPLIR CON
LA NORMATIVIDAD VIGENTE; INCLUIR NOMBRE O DENOMINACION DEL PRODUCTO, INDICAR LOTE, FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE, PAIS DE ORIGEN, NOMBRE DEL FABRICANTE O IMPORTADOR, LA LEYENDA “MANTENGASE EN
REFRIGERACION”, EN LA SUPERFICIE PRINCIPAL DE EXHIBICION DE LOS ENVASES DEBE DECLARARSE EL TRATAMIENTO
TERMICO AL QUE FUE SOMETIDO, ASI COMO OTROS TRATAMIENTOS APLICADOS PARA ASEGURAR LA INOCUIDAD DEL
PRODUCTO, ESTABLECIDOS EN OTROS ORDENAMIENTOS LEGALES CORRESPONDIENTES. DEBE CONTENER LA INFORMACION
NUTRIMENTAL. CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. PARA LOS PRODUCTOS ADICIONADOS CON VITAMINA D3
DEBE LLEVAR LA LEYENDA “ADICIONADA CON VITAMINA D”. SE DEBE CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO Y SECO, SU VIDA DE
ANAQUEL ES DE 90 DIAS A PARTIR DE SU PRODUCCION. UNA VEZ ABIERTO EL ENVASE REQUIERE REFRIGERACIONDE 1 A4 °
C, SU VIDA MEDIA ES DE 6 A 8 DIAS.

LECHE SEMIDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA HOSPITAL EXCLUSIVAMENTE PARA USO HOSPITALARIO, BAJO
PRESCRIPCION DIETETICA. TETRABRIK CON CAPACIDAD DE 1000 ML. ENVASADA Y ETIQUETADA CONFORME A LOS CRITERIOS
DE CALIDAD. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON LECHE PASTEURIZADA SOMETIDA A UN PROCESO DE ESTANDARIZACION, A
FIN DE AJUSTAR EL CONTENIDO DE GRASA BUTIRICA ENTRE 16 G/L Y 18 G/L, Y SOMETIDA A UN TRATAMIENTO TERMICO EN
UNA RELACION DE TIEMPO Y TEMPERATURA DE ACUERDO A LA REGULACION VIGENTE, ENVASADO ASEPTICAMENTE PARA
GARANTIZAR LA ESTERILIDAD COMERCIAL. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES FISICO — QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS PROTEINAS PROPIAS DE LA LECHE MINIMO 30 G/L; CASEINA MINIMO 21 G/L , RELACION CASEINA PROTEINA
AL MENOS DE 70PORCEN (M/M), GRASA BUTIRICA ENTRE 16 G/L Y 18 G/L, LACTOSA MINIMO 43 G/L, MAXIMO 50 G/L; SOLIDOS NO
GRASOS DE LA LECHE MINIMO 83 G/L. MAXIMO 89 GRAMOS POR LITRO; DENSIDAD A 15° C MINIMO 1.029 G/ML, ACIDEZ ( ACIDO
LACTICO ) MINIMO 1.3 MAXIMO 1.7 GRAMOS POR LITRO, PUNTO CRIOSCOPICO ENTRE - 0,510°C (- 0,530°H) Y - 0,536°C (-0,560°H) .
DEBE CONTENER DE 310 A 670 MG EQUIVALENTES DE RETINOL/L (1033 A 2233 Ul/L), DE FORMA NATURAL O POR
RESTAURACION, Y ENTRE 5 A 7,5 MG/L DE VITAMINA D3 (200-300 UI/L). LIBRE DE DERIVADOS CLORADOS, SALES CUATERNARIAS
DE AMONIO, OXIDANTES, FORMALDEHIDOS Y ANTIBIOTICOS. LIBRE DE LOS SIGUIENTES MICROORGANISMOS PATOGENOS
COLIFORMES, STAPHYLOCOCCUS AUREUS, SALMONELLA SPP, ESCHERICHIA COLI, LISTERIA MONOCYTOGENES, VIBRIO
CHOLERAE, ENTEROTOXINA ESTAFILOCOCCICA, TOXINA BOTULINICA, MOHOS Y LEVADURAS, MESOFILICOS AEROBIOS Y
ANAEROBIOS, TERMOFILICOS AEROBIOS Y ANAEROBIOS. NO DEBE CONTENER MATERIA EXTRANA. LIMITES MAXIMOS DE
CONTAMINANTES ARSENICO 0.2 MG/KG, PLOMO 0.1 MG/KG, MERCURIO 0.05 MG/KG, AFLATOXINA M1 0.5 MCG/L. ETIQUETADO LA
ETIQUETA DEBE CUMPLIR CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE; INCLUIR NOMBRE O DENOMINACION DEL PRODUCTO, INDICAR
LOTE, FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE, PAIS DE ORIGEN, NOMBRE DEL FABRICANTE O IMPORTADOR, LA
LEYENDA “MANTENGASE O CONSERVESE EN LUGAR FRESCO Y SECO”. “NO REQUIERE REFRIGERACION EN TANTO NO SE ABRA
EL ENVASE". “REFRIGERESE DESPUES DE ABRIRSE”, EN LA SUPERFICIE PRINCIPAL DE EXHIBICION DE LOS ENVASES DEBE
DECLARARSE EL TRATAMIENTO TERMICO AL QUE FUE SOMETIDO, ASI COMO OTROS TRATAMIENTOS APLICADOS PARA
ASEGURAR LA INOCUIDAD DEL PRODUCTO, ESTABLECIDOS EN OTROS ORDENAMIENTOS LEGALES CORRESPONDIENTES.
DEBE CONTENER LISTA DE INGREDIENTES, INFORMACION NUTRIMENTAL. CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE.
PARA LOS PRODUCTOS ADICIONADOS CON VITAMINA D3 DEBE LLEVAR LA LEYENDA “ADICIONADA CON VITAMINA D”.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCO SIN PARTICULAS EXTRARAS., SABOR Y OLOR CARACTERISTICOS (SIN
RANCIEDAD). SE DEBE CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO Y SECO, SU VIDA DE ANAQUEL ES DE 90 DIAS A PARTIR DE SU
PRODUCCION. UNA VEZ ABIERTO EL ENVASE REQUIERE REFRIGERACION DE 1 A 4 ° C, SU VIDA MEDIA ES DE 6 A 8 DIAS.

LECHE SEMIDESCRE.
480201050000 480 201 0500 00 ULTRAPASTEURI 1000
ML

LENTEJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 G. LEGUMINOSA PAPILONADA, SEMILLA REDONDA
APLANADA DE DIAMETRO DE HASTA DE 0.7 CM, SU PERICARPIO ES DE COLOR VERDOSO A CAFE CLARO, CON COTILEDONES
DE COLOR AMARILLO, PUEDE TENER DIFERENTES TAMARNOS, CLASIFICANDOSE EN GRANDE O CHICALAS SEMILLAS ENTERAS
480504010001 480 504 0100 01 LENTEJA (1000 G) DEBEN SER HOMOGENEAS, PRESENTAR UN ASPECTO LIMPIO EN SU SUPERFICIE, LIBRES DE MOHO Y OLORES OBJETABLES.
CUANDO SEAN ENVASADAS EL EMPAQUE DEBE INDICAR EL NOMBRE DEL PRODUCTO QUE CONTIENE Y LA MARCA. PARA LA
OPTIMA CONSERVACION LAS LEGUMINOSAS EN BODEGA DEBEN MANTENERSE A UNA TEMPERATURA MENOR DE 25°C Y
HUMEDAD AMBIENTE MAXIMA DE 65 PORCEN.

MAIZ CACAHUAZINTLE PRECOCIDO HOSPITAL Y GUARDERIA PRECOCIDO NIXTAMALIZADO, EN BOLSAS DE POLIETILENO

MAIZ CACAHUAZINTLE | DEBIDAMENTE SELLADAS, CON CAPACIDAD DE 1000 G. PLANTA DE LAS GRAMINEAS, DE COLOR BLANCO, AMARILLO O RQJIZO,
PRECOCIDO (1000 G) LISO Y SIN SURCOS; ES UN GRANO DE MAYOR TAMANO QUE EL DE OTRAS VARIEDADES DE MAIZ. SU FORMA ES MAS
TRAPEZOIDAL Y MIDE DE 5 A 15 MM DE ANCHO POR 8 A 17 MM DE LARGO; TERMINANDO EN PUNTA AL NIVEL DEL PEDUNCULO.
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SU PERICARPIO ES MAS RESISTENTE POR MAYOR CONTENIDO CELULOSICO PERO EL ENDOSPERMO ES MAS BLANDO Y
HARINOSO. ESTE CEREAL ES ORIGINARIO DE MESOAMERICA, CUYA ANTIGUEDAD SE REMONTA A 7,000 ANOS.COMPROBAR EL
BUEN ESTADO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, COMPROBAR
QUE SE RECIBA LA VARIEDAD SOLICITADA Y EL PESO NETO. EN VARIEDAD PRECOCIDA, VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LA
LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, LA BOLSA DE POLIETILENO BIEN CERRADA, EL PRODUCTO DEBE CONSUMIRSE UNA VEZ
ABIERTO EL EMPAQUE O MANTENERSE EN REFRIGERACION.
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MALVAVISCOS
PRESENTACION
INDIVIDUAL (30 G)

MALVAVISCOS HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA A GRANEL POR PESO EN KILOGRAMOS, EN BOLSAS
INDIVIDUALES 30 G +2, ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE LA
COCCION (43°C) DE LA MEZCLA DE AZUCAR, GLUCOSA U OTROS EDULCORANTES, AGUA, AGENTES DE AEREADO,
GELIFICANTES Y ADITIVOS, SOMETIENDOLOS A UN PROCESO DE AEREACION. ESTAN CLASIFICADOS POR SU TEXTURA COMO
DULCES GOMOSOS.VERIFICAR QUE LA BOLSA DE POLIETILENO ESTE BIEN CERRADA, SIN ROTURAS NI ENMENDADURAS Y
LIBRES DE HUMEDAD. LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE ELABORACION, NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O
MARCA, CONTENIDO NETO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA
DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD. EL
BOMBON DEBE ESTAR ENTERO, SUAVE, SIN MATERIAS EXTRANAS, DE COLOR ADECUADO, SIN PERDIDA DE BRILLO Y SIN
EXCESO DE HUMEDAD.
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MANGO EN ALMIBAR
(850 G)

MANGO EN ALMIBAR HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA.PARA GUARDERIAS EN ESTOCK
PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA LATA DE 850 + 30 G CON RECUBRIMIENTO INTERIOR
ANTICORROSIVO YA SEA PLASTICO O CON CUBIERTA ESTANADA. ES EL PRODUCTO ALIMENTICIO PREPARADO CON PULPA DE
MANGOS (MANGIFER INDICA L V.), CON SUS VARIEDADES PROPIAS PARA EL PROCESO, MADUROS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS,
MONDADOS Y REBANADOS, SOMETIDO A UN PROCESO TERMICO, EMPLEANDO JARABE COMO MEDIO LIQUIDO Y ENVASADO
HERMETICAMENTE. DEBEN CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES MESOFILICOS ANAEROBIOS, AEROBIOS,
MOHOS Y LEVADURAS VIABLES AUSENTES, METALES PESADOS Y METALOIDES COMO CANTIDADES MAXIMAS PLOMO Y
ARSENICO 1.0 MG/KG, CADMIO 0.2 MG/KG, ESTANO 100 MG/KG. ADITIVOS ACIDO CITRICO Y ACIDO LACTICO 5 G /KG, ACIDO
MALICO Y ACIDO TARTARICO, TARTRATO (L+) DE POTASIO Y TARTRATO (L+) DE SODIO 3 G/KG, LACTATO DE CALCIO 200 MG.
ANTIESPUMANTE DIMETILPOLISILOXANO 10 MG/KG. ANTIOXIDANTES ACIDO ASCORBICO Y SUS SALES DE SODIO Y CALCIO 200
MG/KG. ACENTUADORES DEL SABOR BENZOATO DE SODIO 1000 MG/KG, EDTA 75 MG/KG, DIOXIDO DE AZUFRE Y METIL
PARABENO 100 MG/KG PUDIENDO TENER BICARBONATO DE POTASIO, CARBONATO DE CALCIO, CARBONATO DE POTASIO,
CARBONATO DE SODIO, CITRATO DE SODIO, MONOGLICERIDOS DE ACIDOS GRASOS, LACTATO DE SODIO, AROMA O SABOR A
CANELA O IDENTICOS A LOS NATURALES.EL ENVASE DEBE SER EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO CON CIERRE
HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENADO, QUE NO PERMITAN LA
ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS. LAS LATAS NO
DEBEN PRESENTAR ABOLLADURAS NI SIGNOS DE OXIDACION. LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE ELABORACION,
NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO NETO, PESO DRENADO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO,
NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION
DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD.
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MAYONESA (1400 G)

MAYONESA HOSPITALES Y GUARDERIAS EN FRASCO DE VIDRIO O DE PLASTICO, CON CAPACIDADES DE 1400 G. ES EL
PRODUCTO OBTENIDO POR LA EMULSION CREMOSA, ELABORADO CON UN MINIMO DE 65PORCEN DE ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE, UN MINIMO DE 6PORCEN DE YEMA LIQUIDA DE HUEVO FRESCO O SU EQUIVALENTE EN SUS DIFERENTES
FORMAS, VINAGRE, ADICIONADA O NO DE JUGO DE LIMON, SAL, EDULCORANTES NUTRITIVOS, ACIDULANTES, MOSTAZA,
CONDIMENTOS Y ADITIVOS PERMITIDOS, EXCEPTO AZAFRAN, CURCUMA Y ESPESANTES. ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS
Y MICROBIOLOGICAS EXTRACTO ETEREO ( EN PESO) MIN 67PORCEN, PROTEINAS MIN 1PORCEN, ACIDEZ TOTAL COMO ACIDO
ACETICO DE 0.25 A 0.50PORCEN, PH DE 3.4 A 4.0, INDICE DE PEROXIDO 20 MEQ MAX; ADITIVOS PERMITIDOS
ETILENDIAMINTETRACETATO (EDTA) 75 PPM MAX, OXIETEARINA 0.125PORCEN, GLUTAMATO MONOSODICO 0.2PORCEN,
EDULCORANTES SACAROSA, DEXTROSA, JARABE DE MAIZ, JARABE DE GLUCOSA O MIEL DE ABEJA, MESOFILICOS AEROBIOS
MAX 3000 UFC/ G, COLIFORMES MENOS DE 10 UFC/G, HONGOS MAX 20 UFC/G, LEVADURAS MAX 50 UFC/G, SALMONELLA EN 25G
NEGATIVA, E. COLI EN 1G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1G NEGATIVA. CARACTERISTICAS SENSORIALES
CONSISTENCIA HOMOGENEA Y CREMOSA, COLOR BLANCO CON LIGERAS NOTAS AMARILLAS CARACTERISTICO, LIBRE DE
GRUMOS Y MATERIALES EXTRANOS; OLOR Y SABOR CARACTERISTICO Y SIN RANCIDEZ. DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS
OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD:- CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS- CARACTERISTICAS SENSORIALES-
ETIQUETADONOMBRE DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO, LISTA DE INGREDIENTES EN ORDEN DECRECIENTE Y
DOMICILIO DEL FABRICANTE, NUMERO DE LOTE, FECHA DE FABRICACION.ALMACENARSE EN LUGAR FRESCO Y SECO PARA
EVITAR SU ENRANCIAMIENTO.DEBE DIFERENCIARSE DEL ADEREZO DE MAYONESA, EL CUAL TIENE UN MENOR CONTENIDO DE
HUEVO Y OTRAS SUSTANCIAS Y EN CONSECUENCIA UN COSTO MENOR.
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MEDIA CREMA DE
LECHE DE VACA (225
G)

MEDIA CREMA DE LECHE DE VACA HOSPITAL Y GUARDERIA LATA O TETRABRIK DE 225 G. ETIQUETADA CONFORME A LOS
CRITERIOS DE CALIDAD. ES LA PARTE DE LA LECHE EN LA QUE SE HA REUNIDO LA MAYOR CANTIDAD DE GRASA (BUTIRICA) DE
LA MISMA, A TRAVES DE CENTRIFUGACION O SEPARACION DESPUES DEL REPOSO, CON UN MENOR CONTENIDO DE GRASAS.
ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. GRASAS DE LECHE MINIMO DE 20PORCEN; 10PORCEN DE
SOLIDOS NO GRASOS; NO MAS DE 50 000 UFC/ML DE MESOFILICOS AEROBIOS, SIN MICROORGANISMOS PATOGENOS NI
ESCHERICHIA COLI, ESTAFILOCOCOS AUREOS 100 UFC/ML, COLIFORMES NO MAS DE 100 UFC/ML. CARACTERISTICAS
SENSORIALES COLOR BLANCO A CREMOSO, OLOR Y SABOR AGRADABLES, TEXTURA SUAVE. DEBE CUMPLIR CON LAS
NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD- CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS: CARACTERISTICAS
SENSORIALES: ETIQUETADOCLASIFICACION SANITARIA DE LA CREMA, PORCEN DE CONTENIDO DE GRASA, INDICACION DE
QUE EL PRODUCTO ESTA PASTEURIZADO, ESPECIE ANIMAL DE PROCEDENCIA, ESTABILIZADOR EMPLEADO EN SU CASO,
MARCA, CONTENIDO NETO, DOMICILIO DEL FABRICANTE Y FECHA DE CADUCIDADEXENTA DE CUALQUIER GRASA O ACEITE
DISTINTA DE LA LECHE DE LA QUE PROCEDE. SE PROHIBE EL USO DE CONSERVADORES, COLORANTES Y GOMAS.
ALMACENARSE EN LUGAR FRESCO Y SECO.UNA VEZ ABIERTO EL ENVASE DEBE MANTENERSE EN REFRIGERACION A 6°C
MAXIMO DURANTE 3 DIAS.
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MERMELADA DE
FRESA (470 G)

MERMELADA DE FRESA HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. EN FRASCO DE VIDRIO Y/O BOTELLA DE
PLASTICO 470 + 30 G. ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA COCCION Y CONCENTRACION DE FRESAS SANAS, LIMPIAS Y CON EL
GRADO DE MADUREZ ADECUADO, YA SEAN FRESCAS O CONGELADAS, CON ADICION DE AZUCAR, AGUA U OTROS
EDULCORANTES NATURALES, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES COMO PECTINA (COMO ESPESANTE), ACIDO CITRICO
(COMO CONSERVADOR). NO SE PERMITE LA ADICION DE COLORANTES NI SABORIZANTES ARTIFICIALES. CARACTERISTICAS
FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 38 PORCEN DE HUMEDAD, PH DE 3 A 3.5, SOLIDOS SOLUBLES 64 PORCEN.
MESOFILICOS AEROBIOS 50 UFC/G, ORGANISMOS COLIFORMES 10 UFC/G, HONGOS Y LEVADURAS 20 UFC/G, SALMONELLA Y E.
COLI NEGATIVOS. LAS MERMELADAS SE CLASIFICAN EN DOS TIPOS DE ACUERDO AL TAMARNO DE LA FRUTA SUSPENDIDA.TIPO
| CONTIENE FRUTA EN TROZOS Y LA TIPO Il FRUTA DESMENUZADA O EN PARTICULAS MUY FINAS. CARACTERISTICAS
SENSORIALES COLOR ROJO PALIDO DISTRIBUIDO UNIFORMEMENTE, CONSISTENCIA SEMISOLIDA, DE OLOR Y SABOR
CARACTERISTICOS DE LA FRESA.DEBE CUMPLIR CON LAS CARACTERISTICAS QUIMICAS Y FISICAS DE COLOR, OLOR Y SABOR.
SU CONSISTENCIA DEBE SER SEMISOLIDA, EN FUNCION DE SU GELIFICION (GEL FIRME CON LIGERA TENDENCIA A FLUIR), NO
GOMOSO NI EXCESIVAMENTE ELASTICO O VISCOSO. EL ENVASADO SERA EN FRASCOS DE VIDRIO AL ALTO VACIO CON CIERRE
HERMETICO. PARA SU EMPLEO ES NECESARIO VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES
DE RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA DE MANERA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. DEBE ESTAR EXENTA DE MATERIAS EXTRANAS. EL ENVASE DEBERA CUMPLIR CON LOS
REQUISITOS DE ETIQUETADO NOMBRE GENERICO, SABOR, DATOS DEL PROVEEDOR, CONTENIDO NETO, LOTE, FECHA DE
CADUCIDAD, LISTA DE INGREDIENTES EN ORDEN DESCENDIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL, ASI COMO
RECOMENDACIONES DEL ALMACENAMIENTO. TIENE VIDA MEDIA DE ANAQUEL DE 12 MESES.
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MERMELADA DE
FRESA EN ENVASE
INDIVIDUAL (20 G)

MERMELADA DE FRESA EN ENVASE INDIVIDUAL HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. LA PRESENTACION
INDIVIDUAL ES EN BLISTER O SOBRES PLASTIFICADOS Y SELLADOS DE 20 G EN ENVASE COLECTIVO ES EL PRODUCTO
OBTENIDO DE LA COCCION Y CONCENTRACION DE FRESAS SANAS, LIMPIAS Y CON EL GRADO DE MADUREZ ADECUADO, YA
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SEAN FRESCAS O CONGELADAS, CON ADICION DE AZUCAR, AGUA U OTROS EDULCORANTES NATURALES, OTROS
INGREDIENTES OPCIONALES COMO PECTINA (COMO ESPESANTE), ACIDO CITRICO (COMO CONSERVADOR). NO SE PERMITE LA
ADICION DE COLORANTES NI SABORIZANTES ARTIFICIALES. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS 38
PORCEN DE HUMEDAD, PH DE 3 A 3.5, SOLIDOS SOLUBLES 64 PORCEN. MESOFILICOS AEROBIOS 50 UFC/G, ORGANISMOS
COLIFORMES 10 UFC/G, HONGOS Y LEVADURAS 20 UFC/G, SALMONELLA Y E. COLI NEGATIVOS. LAS MERMELADAS SE
CLASIFICAN EN DOS TIPOS DE ACUERDO AL TAMARO DE LA FRUTA SUSPENDIDA.TIPO | CONTIENE FRUTA EN TROZOS Y LA
TIPO Il FRUTA DESMENUZADA O EN PARTICULAS MUY FINAS. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR ROJO PALIDO
DISTRIBUIDO UNIFORMEMENTE, CONSISTENCIA SEMISOLIDA, DE OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS DE LA FRESA.DEBE
CUMPLIR CON LAS CARACTERISTICAS QUIMICAS Y FISICAS DE COLOR, OLOR Y SABOR. SU CONSISTENCIA DEBE SER
SEMISOLIDA, EN FUNCION DE SU GELIFICION (GEL FIRME CON LIGERA TENDENCIA A FLUIR), NO GOMOSO NI EXCESIVAMENTE
ELASTICO O VISCOSO. EL ENVASADO SERA EN FRASCOS DE VIDRIO AL ALTO VACIO CON CIERRE HERMETICO. PARA SU
EMPLEO ES NECESARIO VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA DE MANERA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO. DEBE ESTAR EXENTA DE MATERIAS EXTRANAS. EL ENVASE DEBERA CUMPLIR CON LOS REQUISITOS DE
ETIQUETADO NOMBRE GENERICO, SABOR, DATOS DEL PROVEEDOR, CONTENIDO NETO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LISTA
DE INGREDIENTES EN ORDEN DESCENDIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL, ASI COMO RECOMENDACIONES DEL
ALMACENAMIENTO. TIENE VIDA MEDIA DE ANAQUEL DE 12 MESES.

MIEL DE ABEJA HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. EN FRASCO DE VIDRIO, PVC O PET CON
DOSIFICADOR DE 330 G + 30 G ES EL PRODUCTO EXTRAIDO DE LOS PANALES DE ABEJAS, ELABORADO A PARTIR DEL NECTAR
DE LAS FLORES O DE EXUDACIONES DE LAS PLANTAS, QUE SON RECOGIDOS, TRANSFORMADOS Y ALMACENADOS POR
ESTAS. LA MIEL DEBE PASTEURIZARSE A TRAVES DE UN TAMIZADO O FILTRACION FINA, SE SOMETE A OPERACIONES DE
SEDIMENTACION, FILTRACION Y ENCASADO. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD MAXIMA 20
PORCEN, CONTENIDO DE AZUCAR INVERTIDO 63 G /100 G, SACAROSA 8 G/100 G, GLUCOSA 38 G/100 G, SOLIDOS INSOLUBLES
EN AGUA 0.3 G/100 G, CENIZAS 0.6 G/100 G, ACIDEZ 40 MEQ/KG. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS,
TOXINAS MICROBIANAS E INHIBIDORES MICROBIANOS. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR VARIABLE DEL AMBAR MUY
MIEL DE ABEJA (330 CLARO AL OBSCURO, OLOR Y SABOR FLORAL-FRUTAL, CUYA INTENSIDAD Y PERFIL VARIA DE ACUERDO A LA EPOCA'Y ZONA

ML) DE PRODUCCION. LA DULZURA DE LA MIEL VARIA CON LA CONCENTRACION Y EL GRADO DE CRISTALIZACION. DEBE ESTAR
EXENTA DE MATERIALES EXTRARNOS. SIN CRISTALES VISIBLES. NO SE PERMITE EL USO DE ADITIVOS ALIMENTARIOS PARA SU
CONSERVACION, NI MEZCLARLA CON ALMIDON, MELAZAS, GLUCOSA, DEXTRINAS O AZUCARES. PARA SU EMPLEO ES
NECESARIO VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS ENVASES, SUS CONDICIONES DE RESISTENCIA A LAHUMEDAD Y A
LA TEMPERATURA DE MANERA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.CADA ENVASE
DEBE LLEVAR UNA ETIQUETA CON LOS SIGUIENTES DATOS DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE DE LA EMPRESA QUE LA
ENVASA, CONTENIDO NETO, RAZON SOCIAL Y DOMICILIO DONDE SE ENVASA EL PRODUCTO, LA LEYENDA PRODUCIDO EN
MEXICO. SE DEBE ENVASAR EN UN MATERIAL ATOXICO, RESISTENTE E INOCUO, QUE GARANTICE SU ESTABILIDAD Y EVITE SU
CONTAMINACION Y NO ALTERE SU CALIDAD Y ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

480611010000 480 611 0100 00

MIEL DE MAIZ HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. EN FRASCO DE VIDRIO O PVC DE 500 ML. ES EL
PRODUCTO OBTENIDO DEL MAIZ A PARTIR DE LA CONVERSION DEL ALMIDON A AZUCAR, PROCEDIMIENTO QUE SE LLEVA A
CABO POR HIDROLISIS ACIDA Y/ O ENZIMATICA. CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 17
PORCEN, AZUCAR INVERTIDO 63 G /100 G, SACAROSA 8 G/100 G, GLUCOSA 38 G/100 G, SOLIDOS INSOLUBLES EN AGUA 0.3
G/100 G, CENIZAS 0.6 G/100 G, ACIDEZ 40 MEQ/KG. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS
MICROBIANAS E INHIBIDORES MICROBIANOS. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR MUY CLARO TRANSLUCIDO, OLOR Y
SABOR CARACTERISTICO. DEBE ESTAR EXENTA DE MATERIALES EXTRANOS. SIN CRISTALES VISIBLES. NO SE PERMITE EL USO
480611020000 480 611 0200 00 MIEL DE MAIZ (500 ML) | DE ADITIVOS ALIMENTARIOS PARA SU CONSERVACION, NI MEZCLARLA CON ALMIDON, MELAZAS, GLUCOSA, DEXTRINAS O
AZUCARES. PARA SU EMPLEO ES NECESARIO VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS ENVASES, SUS CONDICIONES DE
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA DE MANERA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO.CADA ENVASE DEBE LLEVAR UNA ETIQUETA CON LOS SIGUIENTES DATOS DENOMINACION
DEL PRODUCTO, NOMBRE DEL FABRICANTE, CONTENIDO NETO, RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE Y DOMICILIO DONDE SE
ENVASA EL PRODUCTO, LA LEYENDA PRODUCIDO EN MEXICO. SE DEBE ENVASAR EN UN MATERIAL ATOXICO, RESISTENTE E
INOCUO, QUE GARANTICE SU ESTABILIDAD Y EVITE SU CONTAMINACION Y NO ALTERE SU CALIDAD Y ESPECIFICACIONES
SENSORIALES.

MIEL DE MAIZ SABOR MAPLE HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. FRASCO DE VIDRIO O BOTELLA DE
PVC DE 500 ML. ES EL PRODUCTO OBTENIDO DEL MAIZ A PARTIR DE LA CONVERSION DEL ALMIDON A AZUCAR,
PROCEDIMIENTO QUE SE LLEVA A CABO POR HIDROLISIS ACIDA Y/ O ENZIMATICA, ADICIONADA CON MAPLE NATURAL.
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 17 PORCEN, CONTENIDO DE AZUCAR INVERTIDO 63 G
/100 G, SACAROSA 8 G/100 G, GLUCOSA 38 G/100 G, SOLIDOS INSOLUBLES EN AGUA 0.3 G/100 G, CENIZAS 0.6 G/100 G, ACIDEZ
40 MEQ/KG. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS E INHIBIDORES MICROBIANOS.
MIEL DE MAIZ SABOR | CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR CAFE OBSCURO TRASLUCIDO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO DEL MAPLE. LA

MAPLE (500 ML) ELABORACION DE MIEL DE MAIZ ES A PARTIR DE LA CONVERSION DEL ALMIDON A AZUCAR, LA CUAL SE LLEVA A CABO POR
HIDROLISIS ACIDA Y/ O ENZIMATICA, POR HIDROLISIS PARCIAL DEL ALMIDON Y POR HIDROLISIS COMPLETA DEL AZUCAR
DEXTROSA. EL PROCESO ACIDO ES LA COCCION DE UNA PASTA DE ALMIDON CON LA CANTIDAD REQUERIDA DE ACIDO
DILUIDO (ACIDO CLORHIDRICO), HASTA QUE SE ALCANCE EL GRADO DESEADO DE CONVERSION. LAS REACCIONES DE LA
HIDROLISIS ACIDA SE DETIENEN NEUTRALIZANDO CON CARBONATO DE SODIO. LAS IMPUREZAS Y LOS SOLIDOS SE FILTRAN
DEL JARABE Y POSTERIORMENTE SE BLANQUEA Y CONCENTRA. PARA DARLE EL SABOR MAPLE ES ADICIONADA CON MAPLE
NATURAL EN DONDE LA SAVIA DEL MAPLE SE CONCENTRA HASTA UN 66PORCEN DE SOLIDOS.

480611020100 480 611 0201 00

MOLE POBLANO O ROJO EN PASTA HOSPITAL ACORDE A LOS HABITOS DE LA REGION DONDE TENGA UN COSTO LOCAL BAJO Y
SEA ACCESIBLE. DEBE GARANTIZARSE LA CALIDAD DEL PRODUCTO AUTORIZADO.ENVASE DE PLASTICO DE 1000 G DE MARCA
REGISTRADA. PRODUCTO ALIMENTICIO DE COLOR Y ASPECTO VARIABLE SEGUN SU COMPOSICION QUE CONTIENE COMO
INGREDIENTES BASICOS CHILES, ACEITES Y/O GRASAS COMESTIBLES, HARINAS, FECULAS, ALMIDONES, SAL, ESPECIAS,
CONDIMENTOS, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES CONFORME LO MARCA LA NORMA OFICIAL MEXICANA Y ADITIVOS
AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD. SU DENOMINACION DEBE ESTAR DE ACUERDO CON LA FORMULA DE
COMPOSICION Y CON EL LUGAR GEOGRAFICO DE LA REGION DE ORIGEN. TIENE UN SOLO GRADO DE CALIDAD Y DEBE
CUMPLIR CON LAS SIGUIENTESES PECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS 8PORCEN MAXIMO DE HUMEDAD, 11PORCEN MAXIMO
DE CENIZAS, 5PORCEN MINIMO DE PROTEINAS, 8PORCEN MAXIMO DE FIBRA CRUDA, 4.5PORCEN MAXIMO DE EXTRACTO
ETEREO, PH DE 6.5.MICROBIOLOGICAS 3 X 106 COL/G MAXIMO DE CUENTA ESTANDAR DE MICROORGANISMOS, HONGOS 3000
COL/G MAXIMO, LEVADURAS 1000 COL/G MAXIMO, COLIFORMES TOTALES 1000 COL/G MAXIMO, NEGATIVO A ESCHERICHIA COLI
EN 0.1G, SALMONELLA EN 25 G O TERMOFILICOS ANAEROBIOS A ESPORAS DE TERMOFILICOS ANAEROBIOS Y A
ESTAFILOCOCOS AUREOS EN 1G (COAGULASA POSITIVA). CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA DE PASTA
SEMISOLIDA, DE SUAVIDAD HOMOGENEA, COLOR DE ACUERDO A LA VARIEDAD, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO DE LA
VARIEDAD, SIN PRESENTAR SIGNO DE RANCIDEZ O SABORES Y OLORES EXTRANOS.VERIFICAR QUE EL PRODUCTO ESTE
LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS, ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE O MARCA COMERCIAL REGISTRADA,
CONTENIDO NETO, DOMICILIO DEL FABRICANTE, LISTA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE,
INCLUYENDO ADITIVOS, LEYENDAS COMO HIERVASE ANTES DE USARSE, HECHO EN MEXICO. EL ENVASE DEBE SER EN
MATERIAL RESISTENTE E INOCUO, QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL PRODUCTO, EVITE SU CONTAMINACION Y NO ALTERE
SU CALIDAD. EL VOLUMEN OCUPADO POR EL PRODUCTO NO DEBE SER MENOR AL 90PORCEN DE LA CAPACIDAD TOTAL DEL
ENVASE.

MOLE POBLANO ROJO

480302260101 480 302 2601 01 (1000 G)

MOLE VERDE EN PASTA HOSPITAL ACORDE A LOS HABITOS DE LA REGION DONDE TENGA UN COSTO LOCAL BAJO Y SEA
MOLE VERDE EN ACCESIBLE. DEBE GARANTIZARSE LA CALIDAD DEL PRODUCTO AUTORIZADO. ENVASE DE PLASTICO DE 1000 G DE MARCA
480302260201 480 302 2602 01 PASTA (1000 G) REGISTRADA.PRODUCTO ALIMENTICIO DE COLOR Y ASPECTO VARIABLE SEGUN SU COMPOSICION QUE CONTIENE COMO
INGREDIENTES BASICOS CHILES, ACEITES Y/O GRASAS COMESTIBLES, HARINAS, FECULAS, ALMIDONES, SAL, ESPECIAS,
CONDIMENTOS, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES CONFORME LO MARCA LA NORMA OFICIAL MEXICANA Y ADITIVOS
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AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD. SU DENOMINACION DEBE ESTAR DE ACUERDO CON LA FORMULA DE
COMPOSICION Y CON EL LUGAR GEOGRAFICO DE LA REGION DE ORIGEN. TIENE UN SOLO GRADO DE CALIDAD Y DEBE
CUMPLIR CON LAS SIGUIENTESES PECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS 8PORCEN MAXIMO DE HUMEDAD, 11PORCEN MAXIMO
DE CENIZAS, 5SPORCEN MINIMO DE PROTEINAS, 8PORCEN MAXIMO DE FIBRA CRUDA, 4.5PORCEN MAXIMO DE EXTRACTO
ETEREO, PH DE 6.5.MICROBIOLOGICAS 3 X 106 COL/G MAXIMO DE CUENTA ESTANDAR DE MICROORGANISMOS, HONGOS 3000
COL/G MAXIMO, LEVADURAS 1000 COL/G MAXIMO, COLIFORMES TOTALES 1000 COL/G MAXIMO, NEGATIVO A ESCHERICHIA COLI
EN 0.1G, SALMONELLA EN 25 G O TERMOFILICOS ANAEROBIOS A ESPORAS DE TERMOFILICOS ANAEROBIOS Y A
ESTAFILOCOCOS AUREOS EN 1G (COAGULASA POSITIVA). CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA DE PASTA
SEMISOLIDA, DE SUAVIDAD HOMOGENEA, COLOR DE ACUERDO A LA VARIEDAD, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO DE LA
VARIEDAD, SIN PRESENTAR SIGNO DE RANCIDEZ O SABORES Y OLORES EXTRANOS.VERIFICAR QUE EL PRODUCTO ESTE
LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS, ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, NOMBRE O MARCA COMERCIAL REGISTRADA,
CONTENIDO NETO, DOMICILIO DEL FABRICANTE, LISTA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE,
INCLUYENDO ADITIVOS, LEYENDAS COMO HIERVASE ANTES DE USARSE, HECHO EN MEXICO. EL ENVASE DEBE SER EN
MATERIAL RESISTENTE E INOCUO, QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL PRODUCTO, EVITE SU CONTAMINACION Y NO ALTERE
SU CALIDAD. EL VOLUMEN OCUPADO POR EL PRODUCTO NO DEBE SER MENOR AL 90PORCEN DE LA CAPACIDAD TOTAL DEL
ENVASE.

MOSTAZA PREPARADA HOSPITAL Y GUARDERIA EN FRASCO DE VIDRIO O PLASTICO DE 450 G + 20 G, DE MARCA REGISTRADA Y
AUTORIZADA. SE ENTIENDE POR MOSTAZA PREPARADA A LA MEZCLA DE MOSTAZA EN POLVO PROCEDENTE DE LA SEMILLA
DE SINAPIS ALBA, BRASSICA NIGRA O DE OTRAS AFINES, LAS SEMILLAS DEBEN SER MADURAS, LIMPIAS, SANAS, NO ESTAR
DESGRASADAS EN FORMA PARCIAL O TOTALMENTE, EN CANTIDAD MINIMA DEL 15PORCEN DE AGUA, VINAGRE CON O SIN
ADICION DE SAL, AZUCAR, ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Y OTRAS ESPECIAS (CANELA, CLAVO, NUEZ MOSCADA, JENGIBRE,
PIMIENTA, APIO, CURRY Y OTROS). DEBIDO A SU CONTENIDO EN MIROSINAS A LAS QUE SE LES ATRIBUYEN PROPIEDADES
MOSTAZA VASOCONSTRICTORAS, TIENE UN INTENSO SABOR ACRE. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD 81.5PORCEN
480809030000 480 809 0300 00 PREPARADA (450 G) MAXIMO, SOLIDOS TOTALES 18.5PORCEN MINIMO, CENIZAS 3.5PORCEN MAXIMO, PROTEINAS 5.5PORCEN MINIMO, FIBRA
CRUDA 2PORCEN MAXIMO, ACIDEZ EXPRESADA EN ACIDO ACETICO 4PORCEN MAXIMO. MICROBIOLOGICAS NEGATIVO PARA
STAPHYLOCOCCUS AUREUS, ESCHERICHIA COLI EN 0.1G Y SALMONELLA EN 25G. ORGANISMOS COLIFORMES 10 UFC/G
MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 20 UFC/G MAXIMO.DEBE TENER UN OLOR ACIDO Y UN SABOR PICANTE. TIENE UNA VIDA
MEDIA DE 12 MESES A PARTIR DE SU FABRICACION. VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO QUE GARANTIZA
LA CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE,
CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE
LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

NUEZ SIN CASCARA HOSPITAL BAJO PRESCRIPCION DIETETICA POR SU ALTO COSTO A GRANEL POR GRAMOS, EN BOLSA DE
PLASTICO O DE MATERIAL IMPERMEABLE QUE GARANTICE LA CALIDAD Y CONSERVACION DEL PRODUCTO.FRUTO DEL NOGAL,
OVOIDE CON DOS CORTEZAS DURAS, UNA EXTERIOR Y OTRA INTERIOR DIVIDIDA EN DOS PORCIONES QUE ENCIERRAN LA
SEMILLA FORMADA POR CUATRO GAJOS COMESTIBLES. SE PRODUCE EN REGIONES DE CLIMA TEMPLADO. LA NUEZ FUERA DE
SU CASCARA DEBE DE SER PROTEGIDA PARA EVITAR LA OXIDACION DE LOS ACIDOS GRASOS QUE ORIGINA CAMBIO DE
COLOR Y RANCIDEZ. CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA PULPA BLANCA-AMARILLENTA, OLEOSA , DE OLOR Y
AROMA CARACTERISTICO, SABOR SUAVE.EL PRODUCTO DEBE PRESENTAR BUENAS CONDICIONES DE LIMPIEZA, ESTAR
EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS Y CUIDAR LAS CARACTERISTICAS SENSORIALES.

480704040000 480 704 0400 00 NUEZ SIN CASCARA

OREGANO EN HOJA HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADO EN FRASCO DE VIDRIO, LATA O PLASTICO CON CAPACIDAD DE 1000 G
+5G,, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. HOJAS VERDES DE LA FAMILIA DE LAS LABIADAS, PECIOLADAS MAS PALIDAS Y
VELLOSAS POR EL ENVES, OBLONGAS Y REDONDEADAS POR SU BASE, DE AROMA MUY INTENSO Y ALCANFORADO DE SABOR
FUERTE, LOS PRINCIPALES COMPONENTES DE SU ACEITE ESENCIAL SON EL TIMOL Y EL CARVACROL AL QUE SE LES
ATRIBUYEN PROPIEDADES ANTIESPASMODICAS, ESTOMAQUICAS Y EXPECTORANTES. LAS HOJAS SE DESECAN Y SE
COMERCIALIZAN ENTERAS O MOLIDAS. EL OREGANO PROCESADO ES SOMETIDO A PROCESOS DE INDUSTRIALIZACION
(LIMPIEZA). ESPECIFICACIONES QUIMICAS Y FISICAS HUMEDAD MAXIMO 10PORCEN, CENIZAS 9PORCEN MAXIMO, FIBRA
OREGANO EN HOJA CRUDA 20PORCEN MAXIMO, ACEITES VOLATILES 3PORCEN MAXIMO. MICROBIOLOGICAS NO DEBE CONTENER

(1000 G) MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS E INHIBIDORES MICROBIANOS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE
PUEDAN AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR O PROVOCAR DETERIORO DEL PRODUCTO. NO SE PERMITE EL USO DE
ADITIVOS. SENSORIALES COLOR VERDE CARACTERISTICO, OLOR FUERTE AROMATICO, A MENTA Y ALCANFORADO, SABOR
AROMATICO, PUNGENTE, AMARGO, ALCANFORADO Y A MENTA, ASPECTO, CONFORME AL TIPO DE OREGANO QUE SE
TRATE.VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE CUERPOS EXTRANOS (VARAS, BASURAS, HEBRAS, PIEDRAS,
ETC.) Y DE HUMEDAD. SE DEBE PERCIBIR EL OLOR PENETRANTE DEL OREGANO. PUEDE ADQUIRIRSE EL PRODUCTO
ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRE LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN
LA LOCALIDAD.

480802080000 480 802 0800 00

PALANQUETA DE CACAHUATE HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA POR PIEZA, DE 30 G ENVUELTOS EN
PAPEL O BOLSA INDIVIDUAL DE PAPEL CELOFAN O BOLSA DE POLIETILENO. LA PALANQUETA ES EL DULCE, ELABORADO CON
CACAHUATE BIEN DESARROLLADO, LIBRE DE PLAGAS, ENTERO Y LIMPIO, MEZCLADO CON AZUCAR, MOLDEADO Y SECADO.
ESTAN CLASIFICADOS POR SU TEXTURA COMO DULCES QUEBRADIZOS.EL PRODUCTO NO DEBE TENER APARIENCIA RESECA,
SIN HUMEDAD EXCESIVA, DE CONSISTENCIA FIRME. LIBRE DE OLORES Y SABORES DESAGRADABLES Y DE RANCIDEZ. EL
PALANQUETA DE PRODUCTO RECIEN ELABORADO, SE ENVASA EN CAJAS DE CARTON O DE MADERA FORRADAS INTERIORMENTE CON PAPEL
CACAHUATE (30 G) ENCERADO. TAMBIEN SE USARA PAPEL ENCERADO PARA SEPARAR LAS CAPAS DE DULCES, EL RECIPIENTE NO DEBE
CERRARSE HERMETICAMENTE, YA QUE EN ESTAS CONDICIONES PUEDE ENMOHECERSE O REBLANDECERSE. PARA LA
ENTREGA, DEBE ENVASARSE EN FORMA INDIVIDUAL, SIN ROTURAS NI ENMENDADURAS. CUANDO EL PRODUCTO SE FABRICA A
ESCALA INDUSTRIAL, LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE ELABORACION, NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O
MARCA, CONTENIDO NETO, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA
DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD.

480607060000 480 607 0600 00

PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE CODITO).ES EL
PRODUCTO ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE
TRIGO TIPO I, AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O
ARTIFICIALES, FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO
DE GLICERILO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76)
8PORCEN MINIMO, PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES FECALES EN 1 G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN
MATERIA EXTRANA. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO,
CONSISTENCIA DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE
ENVASADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

PASTAS PARA SOPA
480406260002 | 480 | 406 | 2600 | 02 CORTAS (CODITO)
(220 G)

PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE FIDEO).ES EL PRODUCTO
ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE TRIGO TIPO |,
PASTAS PARA SOPA | AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O ARTIFICIALES,
480406260004 480 406 2600 04 CORTAS (FIDEO) (220 | FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO DE GLICERILO
G) EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76) 8PORCEN MINIMO,
PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN, EXTRACTO ETEREO
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0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES FECALES EN 1
G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN MATERIA EXTRARA.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO, CONSISTENCIA
DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE ENVASADO. DEBE
CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406260006

480

406

2600

06

PASTAS PARA SOPA
CORTAS (LETRAS)
(220 G)

PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE LETRA).ES EL PRODUCTO
ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE TRIGO TIPO |,
AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O ARTIFICIALES,
FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO DE GLICERILO
EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76) 8PORCEN MINIMO,
PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN, EXTRACTO ETEREO
0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES FECALES EN 1
G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN MATERIA EXTRANA.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO, CONSISTENCIA
DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE ENVASADO. DEBE
CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406260008

480

406

2600

08

PASTAS PARA SOPA
CORTAS (MUNICION)
(220 G)

PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE MUNICION).ES EL
PRODUCTO ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE
TRIGO TIPO |, AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O
ARTIFICIALES, FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO
DE GLICERILO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76)
8PORCEN MINIMO, PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES FECALES EN 1 G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN
MATERIA EXTRANA. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO,
CONSISTENCIA DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE
ENVASADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406260010

480

406

2600

10

PASTAS PARA SOPA
CORTAS (PIPIRIN) (220
G)

PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE PIPIRIN).ES EL
PRODUCTO ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE
TRIGO TIPO I, AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O
ARTIFICIALES, FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO
DE GLICERILO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76)
8PORCEN MINIMO, PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES FECALES EN 1 G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN
MATERIA EXTRANA. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO,
CONSISTENCIA DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE
ENVASADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406260012

480

406

2600
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PASTAS PARA SOPA
CORTAS (PLUMA) (220
G)

PASTAS PARA SOPA CORTAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE PLUMA).ES EL
PRODUCTO ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE
TRIGO TIPO I, AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O
ARTIFICIALES, FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO
DE GLICERILO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76)
8PORCEN MINIMO, PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES FECALES EN 1 G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN
MATERIA EXTRANA. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO,
CONSISTENCIA DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE
ENVASADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406260014

480

406

2600

14

PASTAS PARA SOPA
LARGAS (ESPAGUETI)
(220 G)

PASTAS PARA SOPA LARGAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE ESPAGUETI).ES EL
PRODUCTO ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE
TRIGO TIPO I, AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O
ARTIFICIALES, FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO
DE GLICERILO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76)
8PORCEN MINIMO, PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES FECALES EN 1 G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN
MATERIA EXTRANA. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO,
CONSISTENCIA DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE
ENVASADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.
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480406260016

480

406

2600

16

PASTAS PARA SOPA
LARGAS (MACARRON)
(220 G)

PASTAS PARA SOPA LARGAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE MACARRON).ES EL
PRODUCTO ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA Y / O HARINA DE
TRIGO TIPO |, AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O
ARTIFICIALES, FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO
DE GLICERILO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76)
8PORCEN MINIMO, PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES FECALES EN 1 G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN
MATERIA EXTRANA. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO,
CONSISTENCIA DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE
ENVASADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406260018

480

2600

18

PASTAS PARA SOPA
LARGAS (TALLARIN)
(220 G)

PASTAS PARA SOPA LARGAS HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE CELOFAN DE 220 G + 20 (FORMA DE TALLARIN).ES EL
PRODUCTO ELABORADO POR LA DESECACION DE LAS FIGURAS OBTENIDAS DEL AMASADO DE SEMOLINA 'Y / O HARINA DE
TRIGO TIPO I, AGUA POTABLE, INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PERMITIDOS POR LA SSA COLORANTES NATURALES O
ARTIFICIALES, FOSFATO DISODICO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 1 PORCEN EN EL PRODUCTO TERMINADO, MONOESTEARATO
DE GLICERILO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 2 PORCEN EN EL PESO DEL PRODUCTO TERMINADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CENIZAS MAXIMO 0.7PORCEN, PROTEINAS EN PASTAS CON HARINA DE TRIGO (N X 5.76)
8PORCEN MINIMO, PROTEINAS EN PASTAS CON SEMOLINA (N X 5.76) 9.5PORCEN MINIMO, HUMEDAD MAXIMO 14PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 0.25PORCEN, CUENTA DE HONGOS MAXIMO 100 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES FECALES EN 1 G NEGATIVA, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVA, STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN 1 G NEGATIVA, SIN
MATERIA EXTRANA. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCA A AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO,
CONSISTENCIA DURA, ASPECTO NO DEBE PRESENTAR AGRIETAMIENTOS Y / O ESTRELLAMIENTOS EN EL MOMENTO DE
ENVASADO. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480601030000

480

601

0300

00

PILONCILLO (1000 G)

PILONCILLO HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA A GRANEL POR PESO KILOGRAMOS, EN BOLSA DE
POLIETILENO O POLIESTIRENO.ES EL SUBPRODUCTO QUE SE OBTIENE DEL AZUCAR MORENO SIN REFINAR, MOLDEADO EN
FORMA DE CONO TRUNCADO; ES UN SOLIDO DURO DE COLOR CAFE OBSCURO, DE APARIENCIA LIGERAMENTE POROSA Y DE
SABOR MUY DULCE.DEBE SER UN PRODUCTO SOLIDO, CONSTITUIDO ESENCIALMENTE POR CRISTALES SUELTOS DE
SACAROSA, QUE SE OBTIENE DE LA CANA DE AZUCAR O DE LA REMOLACHA AZUCARERA Y QUE NO HA SIDO SOMETIDO A UN
PROCESO DE REFINACION, UNICAMENTE MOLDEADO. EL PRODUCTO DEBE SER INTEGRO DE COLOR PARDO OBSCURO, DURO
Y GRANULOSO Y DE SABOR DULCE.

480802090201

480

802

0902

01

PIMIENTA NEGRA
ENTERA (60 G)

PIMIENTA NEGRA ENTERA HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA EN FRASCO DE VIDRIO O PLASTICO O BOLSA DE PLASTICO DE
60 G + 5 G. DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA FRUTO DEL ARBOL PIMENTERO (PIPER NIGRUM) LA PIMIENTA NEGRA
CORRESPONDE AL FRUTO ENTERO Y DESECADO, COSECHADO, GENERALMENTE ANTES DE ALCANZAR SU COMPLETA
MADUREZ, CUANDO ALGUNOS GRANOS EMPIEZAN A TORNARSE AMARILLOS O ROJOS, PARA SOMETERLOS A UNA
FERMENTACION Y SECADO AL SOL O AL FUEGO; AL SECARSE LA SUPERFICIE SE TORNA NEGRA Y ARRUGADA, RESULTANDO
ASI LA PIMIENTA NEGRA. LA PIMIENTA BLANCA SE OBTIENE A PARTIR DE LOS GRANOS DE PIMIENTA COSECHADOS CUANDO
ESTAN MADUROS, A LOS CUALES SE LES QUITA EL TEGUMENTO DESPUES DE SER REMOJADOS, FERMENTADOS Y SECADOS.
EL ACEITE ESENCIAL MAS IMPORTANTE ES LA PIPERINA A LA QUE SE DEBE SU SABOR ACRE. SE COMERCIALIZA ENTERA O
MOLIDA; POR EL PROCESO DE MOLIENDA EXISTE PERDIDA IMPORTANTE DE SUS ACEITES ESENCIALES.ESPECIFICACIONES
SENSORIALES COLOR PIMIENTA NEGRA ENTERA - CAFE ROJIZO A NEGRO; PIMIENTA NEGRA MOLIDA-GRIS VERDOSO O
NEGRUSCO CON MANCHAS OBSCURAS; PIMIENTA BLANCA ENTERA Y MOLIDA - BLANCO GRISACEO A BLANCO CREMOSO.
OLOR AROMATICO PENETRANTE Y PUNGENTE CARACTERISTICO. SABOR PUNGENTE CARACTERISTICO. ASPECTO GRANOS Y /
O POLVO.VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE CUERPOS EXTRANOS (VARAS, BASURAS, HEBRAS,
PIEDRAS, ETC.) Y CUMPLA CON LAS ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS QUE MARQUE LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
PIMIENTA EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU
CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD, NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES. LA ETIQUETA DEBE CUMPLIR CON LA
NORMATIVIDAD VIGENTE Y CONTENER NOMBRE, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL
FABRICANTE, PAIS DE ORIGEN, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE.ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS
PIMIENTA NEGRA PIMIENTA BLANCAHUMEDAD EN PORCEN MAXIMA 12.0 15.0CENIZAS EN PORCEN MAXIMA 7.0 3.0CENIZAS
INSOLUBLES EN ACIDO EN PORCEN MAXIMO 1.0 0.3FIBRA CRUDA EN PORCEN MAXIMA 12.5 5.0EXTRACTO ETEREO EN PORCEN
MINIMO 6.8 6.8ACEITES VOLATILES MG/100 G MINIMO 1.5 1.0ALMIDON EN PORCEN MINIMO 30.0 52.0MICROBIOLOGICAS NO DEBE
CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDAN
AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR Y ESTAR LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS.

480802090101

480

802

0901
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PIMIENTA NEGRA
MOLIDA (60 G)

PIMIENTA NEGRA MOLIDA HOSPITAL Y GUARDERIA MOLIDA ENVASADA EN FRASCO DE VIDRIO O PLASTICO O BOLSA DE
PLASTICO DE 60 G + 5 G. DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA FRUTO DEL ARBOL PIMENTERO (PIPER NIGRUM) LA PIMIENTA
NEGRA CORRESPONDE AL FRUTO ENTERO Y DESECADO, COSECHADO, GENERALMENTE ANTES DE ALCANZAR SU COMPLETA
MADUREZ, CUANDO ALGUNOS GRANOS EMPIEZAN A TORNARSE AMARILLOS O ROJOS, PARA SOMETERLOS A UNA
FERMENTACION Y SECADO AL SOL O AL FUEGO; AL SECARSE LA SUPERFICIE SE TORNA NEGRA Y ARRUGADA, RESULTANDO
ASI LA PIMIENTA NEGRA. LA PIMIENTA BLANCA SE OBTIENE A PARTIR DE LOS GRANOS DE PIMIENTA COSECHADOS CUANDO
ESTAN MADUROS, A LOS CUALES SE LES QUITA EL TEGUMENTO DESPUES DE SER REMOJADOS, FERMENTADOS Y SECADOS.
EL ACEITE ESENCIAL MAS IMPORTANTE ES LA PIPERINA A LA QUE SE DEBE SU SABOR ACRE. SE COMERCIALIZA ENTERA O
MOLIDA; POR EL PROCESO DE MOLIENDA EXISTE PERDIDA IMPORTANTE DE SUS ACEITES ESENCIALES.ESPECIFICACIONES
SENSORIALES COLOR PIMIENTA NEGRA ENTERA - CAFE ROJIZO A NEGRO; PIMIENTA NEGRA MOLIDA-GRIS VERDOSO O
NEGRUSCO CON MANCHAS OBSCURAS; PIMIENTA BLANCA ENTERA Y MOLIDA - BLANCO GRISACEO A BLANCO CREMOSO.
OLOR AROMATICO PENETRANTE Y PUNGENTE CARACTERISTICO. SABOR PUNGENTE CARACTERISTICO. ASPECTO GRANOS Y /
O POLVO.VERIFICAR QUE EL PRODUCTO A GRANEL ESTE LIBRE DE CUERPOS EXTRANOS (VARAS, BASURAS, HEBRAS,
PIEDRAS, ETC.) Y CUMPLA CON LAS ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS QUE MARQUE LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
PIMIENTA EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU
CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD, NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES. LA ETIQUETA DEBE CUMPLIR CON LA
NORMATIVIDAD VIGENTE Y CONTENER NOMBRE, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL
FABRICANTE, PAIS DE ORIGEN, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE.ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS
PIMIENTA NEGRA PIMIENTA BLANCAHUMEDAD EN PORCEN MAXIMA 12.0 15.0CENIZAS EN PORCEN MAXIMA 7.0 3.0CENIZAS
INSOLUBLES EN ACIDO EN PORCEN MAXIMO 1.0 0.3FIBRA CRUDA EN PORCEN MAXIMA 12.5 5.0EXTRACTO ETEREO EN PORCEN
MINIMO 6.8 6.8ACEITES VOLATILES MG/100 G MINIMO 1.5 1.0ALMIDON EN PORCEN MINIMO 30.0 52.0MICROBIOLOGICAS NO DEBE
CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDAN
AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR Y ESTAR LIBRE DE MATERIAS EXTRARNAS.

480608050000

480

608

0500

00

PINA EN REBANADAS
EN ALMIBAR (850 G)

PINA EN REBANADAS EN ALMIBAR HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA
GUARDERIAS EN ESTOCK PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA LATA DE 850 G + 30G CON
RECUBRIMIENTO INTERIOR ANTICORROSIVO YA SEA PLASTICO O CON CUBIERTA ESTANADA. ES EL PRODUCTO ALIMENTICIO
PREPARADO CON PINAS (ANANAS SATIVUS S), MADURAS, SANAS, FRESCAS, LIMPIAS Y MONDADAS, SOMETIDAS A UN
PROCESO TERMICO, EMPLEADO JARABE COMO MEDIO LIQUIDO Y ENVASADAS HERMETICAMENTE. DEBEN CUMPLIR CON LAS

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0




' Sequridad Almentaria

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,

DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

CLAVE 12

GPO

GEN

ESP

DIF

VAR

DESCRIPCION CORTA

DESCRIPCION ARTICULO

SIGUIENTES ESPECIFICACIONES MESOFILICOS ANAEROBIOS, AEROBIOS, MOHOS Y LEVADURAS VIABLES AUSENTES, METALES
PESADOS Y METALOIDES COMO CANTIDADES MAXIMAS PLOMO Y ARSENICO 1.0 MG/KG, CADMIO 0.2 MG/KG, ESTANO 100
MG/KG. ADITIVOS ACIDO CITRICO Y ACIDO LACTICO 5 G /KG, ACIDO MALICO Y ACIDO TARTARICO, TARTRATO (L+) DE POTASIO Y
TARTRATO (L+) DE SODIO 3 G/KG, LACTATO DE CALCIO 200 MG. ANTIESPUMANTE DIMETILPOLISILOXANO 10 MG/KG.
ANTIOXIDANTES ACIDO ASCORBICO Y SUS SALES DE SODIO Y CALCIO 500 MG/KG. ACENTUADORES DEL SABOR BENZOATO DE
SODIO 1000 MG/KG, DIOXIDO DE AZUFRE Y METIL PARABENO 100 MG/KG PUDIENDO TENER BICARBONATO DE POTASIO,
CARBONATO DE CALCIO, CARBONATO DE POTASIO, CARBONATO DE SODIO, CITRATO DE SODIO, MONOGLICERIDOS DE
ACIDOS GRASOS, LACTATO DE SODIO, AROMA O SABOR A CANELA O IDENTICOS A LOS NATURALES.EL ENVASE DEBE SER EN
RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO CON CIERRE HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y
ALMACENADO, QUE NO PERMITAN LA ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN
SUSTANCIAS TOXICAS. LAS LATAS NO DEBEN PRESENTAR ABOLLADURAS NI SIGNOS DE OXIDACION. LA ETIQUETA DEBE
CONTENER FECHA DE ELABORACION, NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO NETO, PESO DRENADO,
LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN
DE CONCENTRACION DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD.

480608050100

480

608

0501

00

PINA EN TROZO EN
ALMIBAR (850 G)

PINA EN TROZO EN ALMIBAR HOSPITAL Y GUARDERIA BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. PARA GUARDERIAS EN
ESTOCK PARA USO EN CONTINGENCIAS AUTORIZADAS POR LA NORMATIVA LATA DE 850 G + 30 G CON RECUBRIMIENTO
INTERIOR ANTICORROSIVO YA SEA PLASTICO O CON CUBIERTA ESTANADA. ES EL PRODUCTO ALIMENTICIO PREPARADO CON
PINAS (ANANAS SATIVUS S), MADURAS, SANAS, FRESCAS, LIMPIAS Y MONDADAS, SOMETIDAS A UN PROCESO TERMICO,
EMPLEADO JARABE COMO MEDIO LIQUIDO Y ENVASADAS HERMETICAMENTE. DEBEN CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES
ESPECIFICACIONES MESOFILICOS ANAEROBIOS, AEROBIOS, MOHOS Y LEVADURAS VIABLES AUSENTES, METALES PESADOS Y
METALOIDES COMO CANTIDADES MAXIMAS PLOMO Y ARSENICO 1.0 MG/KG, CADMIO 0.2 MG/KG, ESTANO 100 MG/KG. ADITIVOS
ACIDO CITRICO Y ACIDO LACTICO 5 G /KG, ACIDO MALICO Y ACIDO TARTARICO, TARTRATO (L+) DE POTASIO Y TARTRATO (L+)
DE SODIO 3 G/KG, LACTATO DE CALCIO 200 MG. ANTIESPUMANTE DIMETILPOLISILOXANO 10 MG/KG. ANTIOXIDANTES ACIDO
ASCORBICO Y SUS SALES DE SODIO Y CALCIO 500 MG/KG. ACENTUADORES DEL SABOR BENZOATO DE SODIO 1000 MG/KG,
DIOXIDO DE AZUFRE Y METIL PARABENO 100 MG/KG PUDIENDO TENER BICARBONATO DE POTASIO, CARBONATO DE CALCIO,
CARBONATO DE POTASIO, CARBONATO DE SODIO, CITRATO DE SODIO, MONOGLICERIDOS DE ACIDOS GRASOS, LACTATO DE
SODIO, AROMA O SABOR A CANELA O IDENTICOS A LOS NATURALES.EL ENVASE DEBE SER EN RECIPIENTES DE TIPO
SANITARIO CON CIERRE HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO DE FABRICACION Y ALMACENADO, QUE NO
PERMITAN LA ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES O PRODUZCAN SUSTANCIAS TOXICAS.
LAS LATAS NO DEBEN PRESENTAR ABOLLADURAS NI SIGNOS DE OXIDACION. LA ETIQUETA DEBE CONTENER FECHA DE
ELABORACION, NUMERO DE LOTE, NOMBRE COMERCIAL O MARCA, CONTENIDO NETO, PESO DRENADO, LA LEYENDA HECHO
EN MEXICO, NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL FABRICANTE, LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE
CONCENTRACION DECRECIENTE, INFORMACION NUTRIMENTAL Y FECHA DE CADUCIDAD.

480609010000

480

609

0100

00

POLVO PARA
PREPARAR GELATINA
DE AGUA (140 G)

POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE AGUA HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. BOLSA DE
POLIPROPILENO DE 140G + 20 G. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE
PRODUCTO ELABORADO CON MEZCLA DE AZUCAR, GRENETINA SIN SABOR COMO AGENTE GELIFICANTE, ACIDO FUMARICO,
CITRATO DE SODIO, SAL YODADA, ADICIONADO DE SABORIZANTES Y COLORANTES NATURALES O ARTIFICIALES. SU ENVASE
DEBE SER EN BOLSA CERRADA, SIN ROTURAS O ENMENDADURAS, SIN HUMEDAD APARENTE, LIBRE DE MATERIAS EXTRARNAS,
ETIQUETADO EN APEGO A LA NOM DE ETIQUETADO VIGENTE, CON EL NOMBRE O DENOMINACION DEL PRODUCTO, LISTA DE
INGREDIENTES Y ADITIVOS, CONTENIDO NETO, NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL Y DOMICILIO FISCAL, PAIS DE
ORIGEN, IDENTIFICACION DEL LOTE, FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE E INFORMACION NUTRIMENTAL,
DEBE CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES DE LA NOM VIGENTE PARA LAS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 2 PORCEN, CENIZAS 3 PORCEN, ACIDEZ 3 PORCEN, GRENETINA PURA 8 PORCEN Y SACAROSA
60 PORCEN; MESOFILOS AEROBIOS 25 000 UFC/G, COLIFORMES TOTALES 10 000 UFC/G, MOHOS Y LEVADURAS 100 UFC/G,
SALMONELLA SPP NEGATIVO EN 25 G, STAPHYLOCOCCUS AUREUS Y ESCHERICHIA COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS
SENSORIALES COLOR, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO AL REGISTRADO EN LA ETIQUETA.CANTIDAD MAXIMA DE ADITIVOS
AMARILLO OCASO FCF 50 MG/K, AZUL BRILLANTE FCF 150 MG/KG, ROJO ALLURA AC 300 (100)MG/KG, VERDE SOLIDO 400 MG/KG
CARAMELO 11l 200 MG/KG, CARAMELO IV BPF, CARMINES 150 MG/KG, CAROTENOIDES 150 MG/KG, BENZOATOS 1000.

480609010100

480

609

0101

00

POLVO PARA
PREPARAR GELATINA
DE AGUA BAJA EN
CALORIAS (25 G)

POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE AGUA BAJA EN CALORIAS HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA.
PAQUETE O SOBRE DE 25 G + 5 G PARA PREPARAR DE 8 A 10 PORCIONES DE GELATINA DE 100 A 130 ML. PRODUCTO SIN
AZUCAR ELABORADO CON MEZCLA DE GRENETINA SIN SABOR COMO AGENTE GELIFICANTE, EDULCORANTES SINTETICOS NO
NUTRITIVOS (ACESULFAME DE POTASIO O ASPARTAMO O SUCRALOSA O COMBINADOS), ACIDO FUMARICO, CITRATO DE
SODIO, SAL YODADA, ADICIONADO DE SABORIZANTES Y COLORANTES NATURALES O ARTIFICIALES. SU ENVASE DEBE SER EN
BOLSA CERRADA, SIN ROTURAS O ENMENDADURAS, SIN HUMEDAD APARENTE, LIBRE DE MATERIAS EXTRANAS, ETIQUETADO
EN APEGO A LA NOM DE ETIQUETADO VIGENTE, CON EL NOMBRE O DENOMINACION DEL PRODUCTO, LISTA DE INGREDIENTES
Y ADITIVOS, CONTENIDO NETO, NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL Y DOMICILIO FISCAL, PAIS DE ORIGEN,
IDENTIFICACION DEL LOTE, FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE E INFORMACION NUTRIMENTAL, TODOS LOS
PRODUCTOS ENDULZADOS CON ASPARTAMO DEBEN LLEVAR LA SIGUIENTE LEYENDA FENILCETONURICOS CONTIENE
FENILALANINA. DEBE CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES DE LA NOM VIGENTE PARA LAS CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 2 PORCEN, CENIZAS 3 PORCEN, ACIDEZ 3 PORCEN, GRENETINA PURA 8 PORCEN;
MESOFILOS AEROBIOS 25 000 UFC/G, COLIFORMES TOTALES 10 000 UFC/G, MOHOS Y LEVADURAS 100 UFC/G, SALMONELLA
NEGATIVO EN 25 G, STAPHYLOCOCCUS AUREUS Y ESCHERICHIA COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR,
OLOR Y SABOR CARACTERISTICO AL REGISTRADO EN LA ETIQUETA. CANTIDAD MAXIMA DE ADITIVOS AMARILLO OCASO FCF 50
MGI/K, AZUL BRILLANTE FCF 150 MG/KG, ROJO ALLURA AC 300 (100) MG/KG, VERDE SOLIDO 400 MG/KG CARAMELO IIl 200
MG/KG, CARAMELO IV BPF, CARMINES 150 MG/KG, CAROTENOIDES 150 MG/KG, BENZOATOS 1000, CONTENIDO MAXIMO DE
EDULCORANTES NO NUTRITIVOS ACESULFAMO DE POTASIO 350 MG/KG, ASPARTAMO 1.000 MG/KG, SAL DE ASPARTAMO Y
ACESULFAMO 350 MG/KG. SUCRALOSA 400 MG/KG O NO MAS DE 0,025PORCEN.

480609020001

480

609

0200

01

POLVO PARA
PREPARAR GELATINA
DE LECHE (1000 G)

POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE LECHE HOSPITAL BAJO ESTRICTA PRESCRIPCION NUTRIOLOGICA. BOLSA DE
POLIPROPILENO DE 1000 G. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE ES EL
PRODUCTO EN FORMA DE GRANULOS QUE SIRVE DE BASE PARA PREPARAR UN GEL CUANDO ES HIDRATADO, SU MATERIA
PRIMA ES GRENETINA PURA, AZUCAR REFINADO, ACIDO FUMARICO, CITRATO DE SODIO, SAL YODATADA, COLORANTES Y
DIVERSOS SABORIZANTES ARTIFICIALES. DEBE CUMPLIR CON LAS ESPECIFICACIONES DE LA NOM-F-41-1983.
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 2 PORCEN, CENIZAS 3 PORCEN, ACIDEZ 3 PORCEN,
GRENETINA PURA 8 PORCEN Y SACAROSA 60 PORCEN; MESOFILOS AEROBIOS 25 000 UFC/G, COLIFORMES 10 UFC/G, HONGOS
Y LEVADURAS 500 UFC/G, SALMONELLA NEGATIVO EN 25 G, STAPHYLOCOCCUS AUREUS Y ESCHERICHIA COLI NEGATIVO.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO AL REGISTRADO EN LA ETIQUETA. SU EMPAQUE
DEBE SER EN BOLSA BIEN CERRADA, SIN ROTURAS O ENMENDADURAS, SIN HUMEDAD APARENTE, LIBRE DE MATERIAS
EXTRANAS, ETIQUETADO CON EL NOMBRE DEL PRODUCTO, NOMBRE DEL FABRICANTE, FECHA DE ELABORACION Y DE
CADUCIDAD E INFORMACION NUTRIMENTAL.

480807010000
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POLVOS PARA
HORNEAR (454 G)

POLVOS PARA HORNEAR HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOTE DE CARTON O LATA DE 454 G, DE MARCA REGISTRADA Y
AUTORIZADA. ES LA MEZCLA DE SALES UTILIZADA EN PANIFICACION PARA LOGRAR LA GENERACION DE GAS (BIOXIDO DE
CARBONO) QUE PRODUCE EL EFECTO DE LEVANTAMIENTO Y ESPONJOSIDAD DEL PAN, ESTA CONSTITUIDO POR LA MEZCLA
DE BICARBONATO DE SODIO O DE AMONIO Y POR LO MENOS CON UNA DE LAS SIGUIENTES SALES FOSFATO MONOCALCICO,
FOSFATO DE SODIO, SULFATO DE ALUMINIO Y SODIO, SUELE AGREGARSE ALMIDON COMO VEHICULO. PRESENTACION EN
BOTE DE CARTON O LATA DE 454 G, DE MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO,
MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE
E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS
ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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480803010100

480
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SABORIZANTE
ARTIFICIAL VAINILLA
(250 G)

SABORIZANTE ARTIFICIAL VAINILLA HOSPITAL Y GUARDERIA EN FRASCO DE VIDRIO O PLASTICO, CON CAPACIDAD DE 250 , DE
MARCA REGISTRADA Y AUTORIZADA. PRODUCTO LIQUIDO QUE SE OBTIENE A PARTIR DE COMPUESTOS QUIMICOS SINTETICOS
COMO ESTERES, ALDEHIDOS, ALCOHOLES, CETONAS Y OTROS, CON LOS QUE SE LOGRAN LAS CARACTERISTICAS DE COLOR,
OLOR, SABOR Y ASPECTO DEL EXTRACTO DE VAINILLA NATURAL, CON UN COSTO NOTABLEMENTE MAS BAJO. ES UN BUEN
SUSTITUTO, CUANDO POR RAZONES DE DESABASTO NO SE PUEDE ADQUIRIR EL EXTRACTO DE VAINILLA. TIENE UN AMPLIO
USO EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA. LA DESCRIPCION DEL SABORIZANTE ARTIFICIAL VAINILLA, EN LA ETIQUETA ESPECIFICA
SU CONTENIDO AGUA, ALCOHOL ETILICO, PROPILENGLICOL, COLORANTE NATURAL Y SABORIZANTE ARTIFICIAL, COMO
CONSERVADOR SORBATO DE POTASIO.

480808020000
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SAL REFINADA
YODADA (1000 G)

SAL REFINADA YODATADA HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSA DE PLASTICO O BOTE DE PLASTICO TIPO SALERO PARA
PROTEGERLA DE LA HUMEDAD, DE 1000 G; INDIVIDUAL EN SOBRE DE 1G. PRODUCTO CONSTITUIDO BASICAMENTE POR
CLORURO DE SODIO (NA CL) QUE PROVIENE EXCLUSIVAMENTE DE FUENTES NATURALES, SE PRESENTA EN FORMA DE POLVO
BLANCO O CRISTALES INCOLOROS, INODOROS, SOLUBLES EN AGUA Y DE SABOR SALINO BLANCO, DEBE ESTAR PURIFICADO Y
ENCONTRARSE LIBRE DE NITRITOS, NITRATOS, SALES AMONIACALES Y DE OTROS CONTAMINANTES. ESPECIFICACIONES
FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD MAXIMA DE 95 A 105°C 0.20 G/100 G, CLORURO DE SODIO 98.50 G/100 G MINIMO, SULFATOS
COMO ION S04 0.20G/100 G MAXIMO, MAGNESIO COMO ION MG 0.20 G/100 G MAXIMO, CALCIO COMO ION CA 0.20G/100G
MAXIMO, YODATO DE POTASIO DE 15 A 30 MG/KG. SE PERMITE UN MAXIMO DE 1PORCEN DE SULFATOS ANTIHUMECTANTES EN
CANTIDADES NO MAYORES A 2PORCEN SOLOS O COMBINADOS. MICROBIOLOGICOS NO CONTENDRA MICROORGANISMOS
PATOGENOS. LA SAL REFINADA YODATADA SE OBTIENE DE ANADIRLE YODATO DE POTASIO Y SILICO ALUMINATO DE SODIO
COMO ANTIHUMECTANTE.VERIFICAR EL BUEN ESTADO DE LOS EMPAQUES, LIBRE DE HUMEDAD Y CUERPOS EXTRAROS.
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SAL REFINADA
YODADA EN
PRESENTACION
INDIVIDUAL (1000
SOBRES, 1 G)

SAL REFINADA YODATADA EN PRESENTACION INDIVIDUAL HOSPITAL Y GUARDERIA PAQUETE DE 1000 SOBRES INDIVIDUALES
CADA SOBRE DE 1G. PRODUCTO CONSTITUIDO BASICAMENTE POR CLORURO DE SODIO (NA CL) QUE PROVIENE
EXCLUSIVAMENTE DE FUENTES NATURALES, SE PRESENTA EN FORMA DE POLVO BLANCO O CRISTALES INCOLOROS,
INODOROS, SOLUBLES EN AGUA Y DE SABOR SALINO BLANCO, DEBE ESTAR PURIFICADO Y ENCONTRARSE LIBRE DE
NITRITOS, NITRATOS, SALES AMONIACALES Y DE OTROS CONTAMINANTES. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD
MAXIMA DE 95 A 105°C 0.20 G/100 G, CLORURO DE SODIO 98.50 G/100 G MINIMO, SULFATOS COMO ION S04 0.20G/100 G MAXIMO,
MAGNESIO COMO ION MG 0.20 G/100 G MAXIMO, CALCIO COMO ION CA 0.20G/100G MAXIMO, YODATO DE POTASIO DE 15 A 30
MG/KG. SE PERMITE UN MAXIMO DE 1PORCEN DE SULFATOS ANTIHUMECTANTES EN CANTIDADES NO MAYORES A 2PORCEN
SOLOS O COMBINADOS. MICROBIOLOGICOS NO CONTENDRA MICROORGANISMOS PATOGENOS. LA SAL REFINADA YODATADA
SE OBTIENE DE ANADIRLE YODATO DE POTASIO Y SILICO ALUMINATO DE SODIO COMO ANTIHUMECTANTE.VERIFICAR EL BUEN
ESTADO DE LOS EMPAQUES, LIBRE DE HUMEDAD Y CUERPOS EXTRANOS.
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SALSA DE TOMATE
(CATSUP) (1000 G)

SALSA DE TOMATE CATSUP HOSPITAL Y GUARDERIA BOTELLA DE PLASTICO, EMPAQUE TETRABRIK O TETRAWEDGE DE 1000 G
+30 G . PRODUCTO ELABORADO A BASE DEL JUGO Y PULPA DE TOMATES SANOS, LIMPIOS, DE MADUREZ ADECUADA,
CONCENTRADO Y ADICIONADOS DE VINAGRE, EDULCORANTES NUTRITIVOS (JARABE DE MAIZ, DEXTROSA O SACAROSA), SAL
YODATADA, ESPECIES Y CONDIMENTOS OPCIONALES Y GOMA GUAR PARA OBTENER LA CONSISTENCIA QUE LE CARACTERIZA.
ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS SOLIDOS TOTALES MINIMO 27PORCEN, PROTEINAS 1.5PORCEN
MINIMO, PECTINA 3.5PORCEN, HUMEDAD MAXIMA 73PORCEN, ACIDEZ EXPRESADA EN ACIDO ACETICO 2.5PORCEN MAXIMO, PH
4.3PORCEN MAXIMO. MESOFILICOS AEROBIOS 500 UFC/G MAXIMO, SIN COLIFORMES HONGOS (TECNICA HOWARD) MAXIMO
40PORCEN DE CAMPOS POSITIVOS. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR ROJO, OLOR CARACTERISTICO, SABOR
AGRIDULCE, CONSISTENCIA SEMISOLIDA Y TEXTURA HOMOGENEA.VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL
ENVASE QUE GARANTIZA LA CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE, SIN ALTERACION DEL COLOR
CARACTERISTICO.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, INGREDIENTES, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO
NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA
ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES. SE
PROHIBE EL USO DE COLORANTES, ESPESANTES Y CONSERVADORES.
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SALSA INGLESA (145

SALSA INGLESA HOSPITAL Y GUARDERIA EN ENVASE DE VIDRIO O PLASTICO, CON CAPACIDAD DE 145 ML , DE MARCA
REGISTRADA Y AUTORIZADA. PRODUCTO QUE SE OBTIENE A PARTIR DE PROTEINAS VEGETALES DE CEREAL DE TRIGO Y DE
LA SOYA, POR HIDROLISIS CON ACIDOS O CON FERMENTOS (PROTEASAS) QUE TIENEN POR PRINCIPALES COMPONENTES
DIVERSOS AMINOACIDOS, VINAGRE, AGUA, MANZANA, PILONCILLO, AZUCAR, ESPECIAS, COLOR CARAMELO, AJO Y
GLUTAMATO MONOSODICO COMO CONSERVADOR. ESTE HIDROLIZADO ES MAS ECONOMICO QUE LOS EXTRACTOS DE CARNE
Y GARANTIZA UN SABOR UNIFORME.VERIFICAR LA INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE QUE GARANTIZA LA
CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE, SIN CUERPOS EXTRANOS Y DE SABOR AGRADABLE Y CARACTERISTICO.
ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, INGREDIENTES, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y
DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO,
EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

480106120000
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SARDINA EN SALSA
DE TOMATE LATA 425
G

SARDINA EN SALSA DE TOMATE. HOSPITAL. PESO POR RACION PARA DE 120 + 5 G. LATAS OVALADAS DE 425 G PESO NETO Y
MASA DRENADA DE 280 A 300 G. EN PIEZA ENTERA, DE ALUMINIO O DE HOJALATA CON REVESTIMIENTO DE ESTANO Y CAPAS
DE BARNIZ, TRANSPORTAR EN TARAS DE PLASTICO, QUE CADA LATA MUESTRE ETIQUETA CON LISTA DE INGREDIENTES MASA
O PESO DRENADO, NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS,
CONSERVESE EL PRODUCTO EN LUGAR FRESCO, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS).
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES UN PESCADO
MARINO DE CUERPO ALARGADO CON DORZO DE AZUL A GRIS OBSCURO Y PEQUENAS MANCHAS DE COLOR DORADO, SU
VIENTRE PLATEADO, SU TALLA Y PESO PROMEDIO SON DE 16 CM Y 100 G RESPECTIVAMENTE. FORMAN CARDUMENES
AGRUPADOS POR EDAD, HABITAN EN CAPAS SUPERFICIALES DE LOS OCEANOS, CERCA DE LAS COSTAS, SE ENCUENTRA
PRINCIPALMENTE EN SONORA, BAJA CALIFORNIA SUR Y SINALOA. EXISTEN DIFERENTES ESPECIES SIENDO LA MAS COMUN LA
SARDINA MONTERREY. LA SARDINA EN TOMATE ES EL PESCADO SANO, LIMPIO, FRESCO, LIBRE DE CABEZA, COLA, Y
BRANQUIAS, EVISCERADO, QUE ES ENLATADO CON UNA COBERTURA DE SALSA DE TOMATE EN PRESENCIA DE OTROS
INGREDIENTES Y CONDIMENTOS. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CLORURO DE SODIO 1.2 A 1.8
PORCEN, PH 5.1 A 5.3, MINIMO 70PORCEN DE MASA DRENADA. NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS Y/O
TOXINAS QUE PUEDAN DETERIORAR EL PRODUCTO NI AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR.
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SOYA PROCESADA
(CHORIZO
VEGETARIANO) (1000
G)

SOYA PROCESADA EN CHORIZO VEGETARIANO HOSPITAL EN BOLSAS DE BARRERA DE TRES CAPAS DE 1000 G.ES EL
PRODUCTO ELABORADO A BASE DE SOYA PRECOCIDA, ACEITE DE MAIZ, CONDIMENTOS (PIMENTON, AJO, SAL, PIMIENTA
BLANCA, OREGANO, COMINO, CLAVO Y CANELA); OPCIONAL CHILE DE ARBOL; CONSERVADORES (LACTATO DE SODIO).
ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 41.7 PORCEN, CENIZAS 3.4 PORCEN MESOFILICOS
AEROBIOS 100 000 UFC/ G, COLIFORMES TOTALES 5 UFC/ G, SALMONELLA Y SHIGELLA EN 25 G AUSENTE, SIN PRESENCIA DE
STAPHYLOCOCUS AUREUS, HONGOS, LEVADURAS, NI E. COLI, CON UN PH DE 6.3. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COLOR, OLOR Y SABOR A CHORIZO CON O SIN CHILE QUE CORRESPONDERA AL ETIQUETADO MARCADO EN EL
ENVASE.VERIFICAR QUE SE CUMPLAN LAS ESPECIFICACIONES. ETIQUETADO NOMBRE DEL PRODUCTO, MARCA, GRADO DE
CALIDAD, PESO NETO, LISTA DE INGREDIENTES POR CONCENTRACION EN ORDEN DESCENDIENTE, LOTE, NOMBRE, RAZON
SOCIAL Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, INFORMACION NUTRIMENTAL Y TECNICA DE
PREPARACION. SU VIDA DE ANAQUEL ES DE 2 MESES A PARTIR DE SU FABRICACION EN REFRIGERACION DE5 A 10°C O A
TEMPERATURA AMBIENTE POR 15 DIAS EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.
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SOYA PROCESADA
TEXTURIZADA (500 G)

SOYA PROCESADA TEXTURIZADA HOSPITAL EN BOLSA DE POLIETILENO O POLIESTIRENO DE 500 G. ES EL PRODUCTO
OBTENIDO DE LA EXTRACCION DE LA PROTEINA DE LA HARINA DE SOYA DESGRASADA, LA CUAL SE SOMETE A UN PROCESO
DE EXTRUSION O SOMETIDA A UNA SOLUCION ALCALINA, LA SOLUCION RESULTANTE SE PASA POR LOS MINUSCULOS
ORIFICIOS DE UNA HILERA PARA OBTENER MUCHOS HILOS DELGADOS DE MATERIAL HILADO. LOS HILOS DE LA PROTEINA
PRECIPITADA SON ESTIRADOS Y TORCIDOS EN MAZOS DE FIBRAS QUE TIENEN UNA TEXTURA SEMEJANTE A LA DE LA CARNE,
A LOS QUE SE LES PUEDE ANADIR ADITIVOS COMO COLORANTES, SABORIZANTES, GRASAS Y LIGANTES PROTEINICOS
AUTORIZADOS POR LA SSA. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA DURA, RUGOSA. ASPECTO EN FRAGMENTOS
IRREGULARES DE TAMARNO VARIADO, POROSA, DE COLOR CAFE CLARO, OLOR Y COLOR CARACTERISTICOS DE LA SOYA,
REQUIERE REMOJO DE 10 A 15 MINUTOS PARA SU UTILIZACION.VERIFICAR QUE SE CUMPLAN LAS ESPECIFICACIONES.
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ETIQUETADO NOMBRE DEL PRODUCTO, MARCA, GRADO DE CALIDAD, PESO NETO, LISTA DE INGREDIENTES POR
CONCENTRACION EN ORDEN DESCENDIENTE, LOTE, NOMBRE, RAZON SOCIAL Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA
HECHO EN MEXICO, TECNICA DE PREPARACION E INFORMACION NUTRIMENTAL.

480806030000

480

806

0300

00

TAMARINDO

TAMARINDO HOSPITAL ENVASADA EN BOLSA DE POLIETILENO O POLIPROPILENO CON CAPACIDAD DE 1000 G, DE MARCA
REGISTRADA Y AUTORIZADA. ES EL FRUTO DEL ARBOL DE HASTA 20 M DE ALTURA, LEGUMINOSA ARBOREA, PERTENECE A LA
FAMILIA DE LAS CESALPINOIDEAS, DE COLOR CAFE TANTO EN SU MEMBRANA EXTERNA COMO EN LA PULPA O EL
MESOCARPIO, EL CUAL CUBRE A LAS SEMILLAS. ESTA PULPA TIENE UN GUSTO AGRIDULCE MUY MARCADO Y DE AROMA
CARACTERISTICO. SE CULTIVA EN REGIONES CALIDAS. TIENE ALTO CONTENIDO EN ACIDO TARTARICO.VERIFICAR EL BUEN
ESTADO DEL PRODUCTO, LIBRE DE PLAGAS, MANCHAS, MOHO Y DANOS POR INSECTOS, DE CUERPOS EXTRANOS (PIEDRAS O
BASURA), QUE EL FRUTO ESTE INTEGRO EN UN 80PORCEN, (CON LA MEMBRANA EXTERNA COMPLETA, NO
REQUEBRAJADA.PUEDE ADQUIRIRSE ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE
CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD. ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO
NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA
ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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TE DE MANZANILLA
EN PRESENTACION
INDIVIDUAL (25
BOLSITAS)

TE DE MANZANILLA NATURAL EN PRESENTACION INDIVIDUAL HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA EN BOLSITAS O SOBRES DE
PRESENTACION INDIVIDUAL DE PAPEL FILTRO, DE 1 A 1.5 G EN CAJA DE CARTON DE 25 BOLSITAS. FLOR DE LIQUIDOS BLANCO
Y CENTRO AMARILLO DE LA PLANTA HERBACEA DE 60 CM DE ALTURA, RAMIFICADA, DE LA FAMILIA DE LAS COMPUESTAS, DE
HOJAS PARTIDAS EN SEGMENTOS FILIFORMES. POR SU CONTENIDO EN ACEITES ESENCIALES SE LE ATRIBUYEN
PROPIEDADES TERAPEUTICAS. TE DE MANZANILLA PROCESADO. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON LA FLOR AMARILLA Y
TALLOS SANOS Y LIMPIOS DE LA HIERBA MANZANILLA COMUN QUE ES SOMETIDA A UN PROCESO DE SECADO Y
FRACCIONAMIENTO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD MAXIMO 12PORCEN, CENIZAS MAXIMO 10PORCEN,
EXTRACTO ETEREO 4.5PORCEN MAXIMO, EXTRACTO ACUOSO 30PORCEN MINIMO, PROTEINAS MINIMO 12PORCEN, FIBRA
CRUDA 15PORCEN MAXIMO. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS NO DEBERA CONTENER MICROORGANISMOS
PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDEN AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR O
PROVOCAR DETERIORO DEL PRODUCTO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR AMARILLO, OLOR DULCE Y FRESCO,
SABOR CARACTERISTICO.VERIFICAR DEL PRODUCTO A GRANEL EL BUEN ESTADO DE LIMPIEZA, LIBRE DE INSECTOS VIVOS,
EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DARO POR INSECTOS, RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA VARIEDAD DE
HOJAS QUE NO CORRESPONDAN A LA SOLICITADA O SI PRESENTA INDICIOS DE PUTREFACCION.PUEDE ADQUIRIRSE
ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN
LA LOCALIDAD.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y
DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO,
EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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UVA PROCESADA
DESHIDRATADA

UVA PROCESADA DESHIDRATADA HOSPITAL Y GUARDERIA PARA GUARDERIAS SOLO SE AUTORIZA LA VARIEDAD SIN
SEMILLAS. VIGILAR SU UTILIZACION POR SU ALTO COSTO.A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BOLSA PLASTICA DE
POLIETILENO DE ALTA DENSIDAD TRANSPARENTE DE CIERRE HERMETICO O ABRE FACIL, EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO
REUTILIZABLE. *SE OBTIENE DE LA DESECACION DE LAS UVAS FRESCAS, SANAS, DE VARIEDADES QUE SE AJUSTAN A LAS
CARACTERISTICAS DE LA VITIS VINIFERA L. (CON EXCLUSION DE LAS PASAS DE CORINTO), LIMPIAS, LAVADAS, SIN
PEDUNCULOS NI PEDICELOS (EXCEPTO EL TIPO MALAGA). EXISTEN 2 TIPOS SIN SEMILLAS Y CON SEMILLAS.PARA SU EMPLEO
DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR
ANORMAL, LIBRE DE POLVO Y PLAGAS, SIN APARIENCIA BLANQUECINA O CON INDICIOS DE MOHO. TENER FORMA, SABOR Y
OLOR CARACTERISTICO. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE
VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR EL PESO NETO DE ENTREGA Y UNIFORMIDAD EN EL TAMANO. EL COLOR SERA
DE ACUERDO A SU VARIEDAD. LA DESHIDRATACION A QUE SON SOMETIDAS LAS UVAS, LLEVA AL FRUTO HASTA UN
CONTENIDO DE AGUA MUY BAJO Y A UN PH BAJO, PARA EVITAR LA DESCOMPOSICION DEL PRODUCTO Y DARLE UN ASPECTO
BRILLANTE. DURANTE ESTA OPERACION SE PERMITE LA ADICION DE AGENTES CONSERVADORES, TALES COMO EL BIOXIDO
DE AZUFRE (METABISULFITO DE SODIO) O ACIDO SORBICO. DESECARLAS AL SOL EVITA EL USO DE ESTOS CONSERVADORES,
PERO ES INDISPENSABLE GARANTIZAR BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE DURANTE EL PROCESO.
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VINAGRE DE FRUTAS
(1000 ML)

VINAGRE DE FRUTAS HOSPITAL Y GUARDERIA EN ENVASE DE VIDRIO O PLASTICO DE 1000 ML, CON TAPON NO SUSCEPTIBLE
DE CORROSION. PRODUCTO OBTENIDO POR LA FERMENTACION ACETICA DE LIQUIDOS ALCOHOLICOS PROVENIENTES DE
VINOS O JUGO DE FRUTAS SANAS Y MADURAS, CEREALES; ALCOHOL POTABLE O DESNATURALIZADO. CON VINAGRE DEBE
SER LIMPIDO, CONTENER LOSCOMPONENTES PROPIOS DE LA MATERIA PRIMA EMPLEADA. ESPECIFICACIONES FISICAS Y
QUIMICAS DENSIDAD RELATIVA A 15° C DE 1.013 A 1.025, EXTRACTO SECO 1.8 A 4.52PORCEN, CENIZAS DE 0.25 A 0.45PORCEN,
ACIDEZ TOTAL EXPRESADA EN ACIDO ACETICO DE 4 A 8PORCEN, ACIDEZ FIJA EN ACIDO ACETICO DE 0.06 A 0.41PORCEN,
ACIDEZ VOLATIL EN ACIDO ACETICO DE 3.94 A 7.56PORCEN. PARA ESTE CUADRO BASICO SOLO SE AUTORIZA EL VINAGRE DE
FRUTAS QUE PROVENGA DE FERMENTACION NATURAL (MANZANA, ALCOHOL DE CARA). EL VINAGRE DE MANZANA PODRA SER
ANEJADO PARA MEJORAR SU CALIDAD, AROMA Y SABOR. EL DE ALCOHOL NO MEJORA CON ESTE PROCESO.VERIFICAR LA
INTEGRIDAD DEL SELLADO AUTOMATICO DEL ENVASE QUE GARANTIZA LA CALIDAD OFRECIDA POR EL FABRICANTE, SIN
CUERPOS SUSPENDIDOS. QUE TENGA OLOR, SABOR Y COLOR CORRESPONDIENTE A LA MATERIA PRIMA UTILIZADA.
ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL
FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU
CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.
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BISTEC PIERNA RES
RAC. 120 G

BISTEC DE PIERNA DE RES. HOSPITAL Y GUARDERIA . PESO POR RACION DE 120 G + 5 G FRESCO A GRANEL EN BISTEC
APLANADO SEPARADOS ENTRE SI POR PAPEL GLASSINE, CON ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR DE
CHAROLAS DE UNICEL O PLASTICO REUTILIZABLE CUBIERTAS CON POLIETILENO, PREFERENTEMENTE MATERIALES
BIODEGRADABLES. CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE
PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, A UNA TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON
NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE
LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O
CONGELACION SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE
CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
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CAZON CONGELADO
EN TROZO RAC. 160 G

CAZON CONGELADO EN TROZO. HOSPITAL. TOZO CONGELADO; PESO POR RACION DE 162 + 5 G DESCONGELADO QUEDAN 90
G. A GRANEL CON RACIONES INDIVIDUALES, SEPARADAS ENTRE S| POR PAPEL GLASSINE EN CHAROLAS DE UNICEL O
PLASTICO REUTILIZABLE CUBIERTAS CON POLIETILENO, A UNA TEMPERATURA DE -18°C EN SU CENTRO TERMICO. USAR
PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES, CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG, Y MUESTREN
ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS,
GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN CORRESPONDA, LOTE,
FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN
APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL PESCADO ES DE COLOR GRIS CON TIENTES ROJIZOS EL DORSO AZUL GRISASEO,
CON EL VIENTRE MAS PALIDO, LAS ALETAS PELVICAS EN ALGUNOS TIBURONES PRESENTA UN COLOR ROJIZO, SU PIEL ES
ASPERA CON DENTRICULOS DERMICOS. ES UNA ESPECIE COSTERA QUE HABITA EN AGUAS POCO PROFUNDAS ENTRE 16 Y 32
METROS SOBRE FONDOS LODOSOS, ESPECIALMENTE EN ESTUARIOS, CAZON SE LE LLAMA A LA CRIA DE UNA ESPECIE DE
TIBURON. CAZON SECO- ES EL FILETE, LONGAS O TIRAS DE CARNE BLANCA, DEL VERTEBRADO MARINO QUE HA SIDO
SOMETIDO A LOS PROCESOS DE SALADO Y SECADO PARA PROLONGAR SU CONSERVACION. SU TEXTURA ES SUAVE Y
FLEXIBLE, SABOR AGRADABLE, LIBRE DE CARTILAGOS O PELLEJOS. UNA VEZ DESALADO TIENE LAS CARCTERISTICAS
SIMILARES AL FILETE FRESCO. LAS ESPECIFICACIONES SON QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD MAXIMA 40
PORCEN, NACL 20PORCEN MAXIMO, CONCENTRACION DE IONES DE CALCIO Y MAGNESIO 0.5PORCEN MAXIMO;
COLIFORMES, NO MAS DE 40 COL/G. STAPHILOCOCCUS AUREUS 500 UFC/G MAXIMO, SALMONELLA SSP AUSENTE EN 25
G.EXENTO DE METALES PESADOS Y DE CONTAMINACIONES MICROBIOLOGICAS. PLAGUICIDAS LIMITE MAXIMO PIRETRINAS 3
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MG/KG. NO DEBE PRESENTAR MANCHAS ROJIZAS O ROSAS, TEJIDO MUSCULAR BLANDO, DISGREGACION DE SU FIBRA Y OLOR
PUTREFACTO.

CHAMBARETE DE RES. HOSPITAL Y GUARDERIA. PESO POR RACION DE 120 G + 5 G . FRESCO A GRANEL EN TROZO O
MEDALLON CON RACIONES INDIVIDUALES EN CHAROLAS DE UNICEL O PLASTICO REUTILIZABLE, CUBIERTAS CON PELICULA
PLASTICA, CON ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES.
CHAMBARETE DE RES CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO
480108030000 480 108 0300 00 RAC. 120 G REUTILIZABLE LIMPIA, A UNA TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA

. EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD,
CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION
SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

CHULETA DE CERDO HOSPITAL PESO POR RACION DE 150 G + 5 G. A GRANEL EN BOLSAS DE POLIETILENO O EN CHAROLAS DE
PLASTICO DE TIPO SANITARIO, ELABORADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, CON ALMOHADILLA ABSORBENTE EN
LA PARTE INFERIOR, EN PAQUETES NO MAYORES DE 5 KG, CUBIERTOS CON PELICULA PLASTICA, PREFERENTEMENTE
MATERIALES BIODEGRADABLES Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO
INSPECCION FEDERAL TIF, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR
RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE
CHULETA CERDO 150 | CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A

G LA NORMATIVIDAD VIGENTE. LA CHULETA ES LA PARTE COMESTIBLE DEL COSTILLAR DEL CERDO UBICADO EN LA PARTE
SUPERIOR DE LA ESPALDILLA, FORMADA POR 3 PARTES UNA CONSISTENTE DE TEJIDO MAGRO FORMADO PRINCIPALMENTE
DE PROTEINAS Y AGUA, PROVENIENTE DEL LOMO, SOLOMILLO O PUNTA DE SOLOMILLO, MARIPOSA O PALETA; LA SEGUNDA
CON TEJIDO GRASO Y UNA TERCERA FORMADA POR HUESO DEL ESPINAZO O DE LA COSTILLA. LA PROPORCION DEL HUESO
CON RELACION A LA CARNE DEBE SER INFERIOR A 1/4. ES UN ALIMENTO PERECEDERO QUE REQUIERE REFRIGERACION
MAXIMA DE 4 ° C. SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES SON COLOR ROSA PALIDO, GRASA BLANCA O LIGERAMENTE
AMARILLA, TEXTURA FIRME Y ELASTICA SUAVE Y JUGOSA, DE OLOR SUAVE CARACTERISTICO.

480101010000 480 101 0100 00

COSTILLA DE RES. HOSPITAL. PESO POR RACION DE 150 G + 5 G. FRESCO A GRANEL EN BISTEC APLANADO SEPARADOS
ENTRE SI POR PAPEL GLASSINE, CON ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR DE CHAROLAS DE UNICEL O
PLASTICO REUTILIZABLE CUBIERTAS CON POLIETILENO, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES. CADA PAQUETE
COSTILLA RES RAC CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, A
480108040000 480 108 0400 00 150G : UNA TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE
CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN
KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

FALDA DE RES. HOSPITAL Y GUARDERIA. PESO POR RACION DE 120 G + 5 G FRESCO A GRANEL EN TROZO O MEDALLON CON
RACIONES INDIVIDUALES EN CHAROLAS DE UNICEL O PLASTICO REUTILIZABLE, CUBIERTAS CON PELICULA PLASTICA, CON
ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES. CADA PAQUETE
EALDA DE RES RAC CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, A
480108060000 480 108 0600 00 120G . UNA TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE
CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN
KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

LOMO DE CERDO HOSPITAL Y GUARDERIA PESO POR RACION DE 120 G + 5 G.. A GRANEL EN BOLSAS DE POLIETILENO O EN
CHAROLAS DE PLASTICO DE TIPO SANITARIO, ELABORADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, CON ALMOHADILLA
ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, EN PAQUETES NO MAYORES DE 5 KG, CUBIERTOS CON PELICULA PLASTICA,
PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE
CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL TIF, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN
KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL LOMO ES LA PARTE COMESTIBLE DEL CERDO
SITUADA EN EL TERCIO MEDIO Y POSTERIOR DE LA CANAL. LOS CORTES SON DE FORMA REDONDEADA Y LARGA; CARECE DE
TEJIDO OSEO, CONTIENE POCA GRASA INTRAMUSCULAR. DEBE VENIR LIMPIO, ELIMINANDO LA GRASA SUPERFICIAL Y EL
TEJIDO CONECTIVO, QUE GENERALMENTE CORRESPONDE A UN 5 PORCEN. EN LOMOS REGULARES SU PESO ES DE 6 A 9 KG.
ES UN ALIMENTO PERECEDERO QUE REQUIERE REFRIGERACION EN SU MANEJO Y MANIPULACION. SUS CARACTERISTICAS
SENSORIALES SON COLOR ROJO ROSADO, TEXTURA SUAVE Y JUGOSA, OLOR SUAVE.

480101020000 | 480 | 101 | 0200 | 00 LOMO DE CERDO 120

MERO EN FILETE. HOSPITAL. FILETE FRESCO; PESO POR RACION DE 120 G + 5 G. FILETES SEPARADOS ENTRE SI POR PAPEL
GLASSINE A UNA TEMPERATURA DE 0°C A 4°C EN SU CENTRO TERMICO. A GRANEL ENTERO, TROZO O FILETE CON
ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR DE CHAROLAS DE UNICEL O PLASTICO REUTILIZABLE CUBIERTAS CON
POLIETILENO, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES, CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG,
ENHIELADOS Y MUESTREN ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD,
CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION
SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. ES UN PESCADO DE CABEZA GRANDE, DE COLOR
VERDE-CAFE EN EL LOMO, DE VIENTRE MAS CLARO, UNA VARIEDAD ESTA CONSTITUIDA POR VARIOS PECES QUE TIENEN EL
LOMO CAFE ROJIZO Y EL VIENTRE ROSADO, EN SUS COSTADOS APARECEN MANCHAS BLANCAS COLOCADAS EN FORMA
LONGITUDINAL, ARRIBA DE LOS OJOS QUE SON VERDES HAY MAS DE DIEZ PUNTOS NEGROS Y LAS ALETAS SON DE COLOR
CAFE. TIENEN ESCAMAS FINAS QUE CUBREN SU CUERPO. SU PROMINENTE MANDIBULA INFERIOR FUNCIONA COMO BOMBA
MERO FILETE RAC. ASPIRANTE MUY POTENTE, QUE SACA DE SUS ESCONDRIJOS A PEQUENOS INVERTEBRADOS COMO ALIMENTO. SU TALLA VA
480106070100 480 106 0701 00 120G ) DESDE 125 CM HASTA 2.5 M, CON UN PESO DESDE 2 KG HASTA 320 KG. SE LE PUEDE ENCONTRAR EN DIFERENTES

PRESENTACIONES COMO FRESCO, CONGELADO, FILETE O EN TROZO FILETE.- OBTENIDO DEL PESCADO ENTERO, FRESCO Y
SANO, LIMPIO DE PIEL, SIN ESPINAS, CORTADO EN LAS REBANADAS PARALELAS A LA COLUMNA VERTEBRAL, DE FORMA Y
DIMENSIONES IRREGULARES, DE COLOR BLANCO CARACTERISTICO A LA ESPECIE Y TEXTURA FIRME PERO SUAVE. TROZO.-
CORTE OBTENIDO DEL PESCADO ENTERO FRESCO Y SANO. LA RODAJA O TROZO ES UNA SECCION DEL PESCADO MEDIANTE
CORTES EFECTUADOS APROXIMADAMENTE EN ANGULO RECTO CON LA COLUMNA VERTEBRAL, CON O SIN PIEL, SU CARNE DE
COLOR BLANCO CARACTERISTICO A LA ESPECIE, TEXTURA FIRME Y SUAVE. CONGELADO.- SON LOS FILETES O LONJAS DE
PESCADO DE DIMENSIONES Y FORMAS IRREGULARES, SEPARADAS DEL CUERPO MEDIANTE CORTES PARALELOS A LA ESPINA
DORSAL Y LOS TROZOS QUE SON CORTES DE ESAS LONJAS, SIN PIEL NI ESPINAS, OBTENIDOS DE PESCADOS SANOS Y QUE
EN ESTADO FRESCO SON APTOS PARA EL CONSUMO HUMANO, SOMETIDOS AL PROCESO DE CONGELACION. EXENTOS DE
MICROORGANISMOS O DE SUSTANCIAS PROCEDENTES DE MICROORGANISMOS EN CANTIDADES QUE PUEDAN CONSTITUIR
UN PELIGRO PARA LA SALUD HUMANA. LAS ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO SON PH 6.8 MAXIMO EN CARNE EXTERNA'Y 6.5
MAXIMO EN CARNE INTERNA. BASES VOLATILES 35 MG N/100 G MAX. MESOFILICOS AEROBIOS 10 000 000 COL/G MAX,
COLIFORMES 400 COL/G MAX, STAPHYLOCOCCUS AUREUS 5 000 COL/G MAX, SALMONELLA NEGATIVO EN 25 G.

PECHUGA DE POLLO. HOSPITAL Y GUARDERIA. FRESCO A GRANEL EN BISTEC APLANADO SEPARADOS ENTRE S| POR PAPEL
GLASSINE, CON ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR DE CHAROLAS DE UNICEL O PLASTICO REUTILIZABLE
CUBIERTAS CON POLIETILENO, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES. CADA PAQUETE CON UN PESO NO
480107030000 480 107 0300 00 PECHUGA DE POLLO MAYOR A 5 KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, A UNA
TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE
CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN
KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
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CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.LA PECHUGA ES LA MUSCULATURA PECTORAL DEL
POLLO, PROCEDENTE DE ANIMALES SANOS Y BIEN ALIMENTADOS. DEBE SER ENTERA, CON HUESO, CON PIEL. SU CARNE ES
SUAVE, JUGOSA, DE COLOR BLANCO AMARILLENTO, MENOS OBSCURO QUE LA PIERNA Y MUSLO, DE OLOR AGRADABLE Y
CARACTERISTICO (EL AROMA A “POLLO” SE DEBE A LOS CARBONILOS VOLATILES. LA CARNE DE AVE DEBE ESTAR EXENTA DE
PARASITOS, MATERIAS EXTRANAS, RESIDUOS QUIMICOS, ANTIBIOTICOS, HORMONAS, COLORANTES, MICROORGANISMOS
PATOGENOS, CONSERVADORES, ABLANDADORES O AROMATIZANTES, MEDICAMENTOS O PLAGUICIDAS EN CANTIDADES
SUPERIORES A LOS LIMITES ESTABLECIDOS POR LAS NORMAS SANITARIAS. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES
ESPECIFICACIONES PH DE 5.5 A 6.4; SALMONELLA SPP. AUSENTE EN 25 G DE MUESTRA; COLIFORMES TOTALES 100 COL/G
MAX. PLAGUICIDAS (LIMITE MAXIMO MG/KG) CARBARILO 0.5, DEMETON-S-METILO 0.05, CLORPIRIFOS 0.05, PROPARGITA 0.1,
ALDRINA Y DIELDRINA 0.2, CLORDANO 0.05, CLORPIRIFOS 0.1, DICLORVOS 0.05, BROMOFOS 0.1.

480107030200

480

107

0302

00

PECHUGA DE POLLO
DESHUESADA Y
APLANADA EN BISTEC
RAC. 90 G

PECHUGA DE POLLO DESHUESADA Y APLANADA EN BISTEC. HOSPITAL Y GUARDERIA. BISTECK O BISTECK APLANADO; PESO
POR RACION DE 90 G + 5 G. SEPARADOS ENTRE SI POR PAPEL GLASSINE. ENTERA, TROZO, TIRAS, PICADA O MOLIDA; CON
ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR DE CHAROLAS DE UNICEL O PLASTICO REUTILIZABLE CUBIERTAS CON
POLIETILENO, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES. CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG,
TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, A UNA TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN
SU CENTRO TERMICO Y MUESTREN ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION
FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION,
CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD,
LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA
NORMATIVIDAD VIGENTE. LA PECHUGA ES LA MUSCULATURA PECTORAL DEL POLLO SIN HUESO Y SIN PIEL, PROCEDENTE DE
POLLOS DE ENGORDA (AVE JOVEN) DE GENERO Y ESPECIE GALLUS GALLUS, APTAS PARA EL CONSUMO HUMANO. SU CARNE
ES SUAVE, JUGOSA, DE COLOR BLANCO AMARILLENTO, MENOS OBSCURO QUE LA PIERNA Y MUSLO, DE OLOR AGRADABLE Y
CARACTERISTICO.

480101030000

480

101

0300

00

PIERNA CERDO ENT.
SIN HUESO 120 G

PIERNA CERDO ENTERA SIN HUESO HOSPITAL Y GUARDERIA PESO POR RACION DE 120 G + 5 G. A GRANEL EN BOLSAS DE
POLIETILENO O EN CHAROLAS DE PLASTICO DE TIPO SANITARIO, ELABORADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES,
CON ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, EN PAQUETES NO MAYORES DE 5 KG, CUBIERTOS CON PELICULA
PLASTICA, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA,
NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO
EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.LA PIERNA ES LA PARTE COMESTIBLE DEL CERDO
SITUADA EN LA PORCION MAS ALTA DE LOS MIEMBROS TRASEROS. ESTA CONSTITUIDA POR LOS HUESOS DE LA CARA, TAPA
DE LA RODILLA, HUESO DE LA PIERNA Y HUESO ACHE. ES SEPARADA DEL LOMO CORTANDO ENTRE LA SEGUNDAY LA
TERCERA VERTEBRA SACRA PARALELA AL ANGULO DE ARTICULACION DE LA RODILLA. EN LA PIERNA DESHUESADA SE
ELIMINA LA PATA, EL HUESO DE LA COLA, EL FLANCO Y LA PIEL, QUITANDO EL EXCESO DE GRASA SUPERFICIAL. LA CALIDAD
DE LA PIERNA ESTA EN RELACION CON EL PESO QUE DEBE SER INFERIOR A 9 KG, YA QUE LAS DE UN PESO MAYOR
PROVIENEN DE CERDOS MADUROS, GENERALMENTE HEMBRAS Y SON CASI SIEMPRE MAS OSCURAS, DE TEXTURA MAS
GRUESA Y MENOS TIERNAS QUE LAS MAS PEQUENAS. UNA PIERNA DE BUENA CALIDAD ADEMAS DE LA CLASIFICACION POR
PESO, DEBE TENER MINIMAS CANTIDADES DE GRASA Y DE TEJIDO CONJUNTIVO. ES UN ALIMENTO PERECEDERO QUE
REQUIERE REFRIGERACION MAXIMA DE 4°C. SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES SON COLOR ROSA PALIDO, GRASA BLANCA
O LIGERAMENTE AMARILLA, TEXTURA FIRME Y ELASTICA, SUAVE Y JUGOSA, DE OLOR SUAVE CARACTERISTICO.

480101030100

480

101

0301

00

PIERNA CERDO
TROZO 120 G

PIERNA CERDO TROZO HOSPITAL Y GUARDERIA PESO POR RACION DE 120 G + 5 G. A GRANEL EN BOLSAS DE POLIETILENO O
EN CHAROLAS DE PLASTICO DE TIPO SANITARIO, ELABORADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, CON
ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, EN PAQUETES NO MAYORES DE 5 KG, CUBIERTOS CON PELICULA
PLASTICA, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA,
NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO
EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL CONJUNTO DE TEJIDOS MUSCULARES
PROVENIENTE DE ANIMALES PORCINOS CONSTITUIDOS POR EL TEJIDO LISO, ESTRIADO Y CONECTIVO, SITUADA EN LA
PORCION MAS ALTA DE LOS MIEMBROS TRASEROS DEL CERDO. LA PIERNA ES CORTADA EN TROZOS SIN HUESO, SIN GRASA
SUPERFICIAL Y ARTICULACIONES. ES UN ALIMENTO PERECEDERO QUE REQUIERE REFRIGERACION EN SU MANEJO DE
MAXIMO 4°C. SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES SON COLOR ROSA PALIDO, GRASA BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA,
TEXTURA FIRME Y ELASTICA, SUAVE Y JUGOSA, DE OLOR SUAVE CARACTERISTICO.

480101030300

480

101

0303

00

PIERNA DE CERDO EN
BISTEC 120G

PIERNA DE CERDO EN BISTEC HOSPITAL PESO POR RACION DE 120 G + 5 G. A GRANEL EN BOLSAS DE POLIETILENO O EN
CHAROLAS DE PLASTICO DE TIPO SANITARIO, ELABORADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, CON ALMOHADILLA
ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, EN PAQUETES NO MAYORES DE 5 KG, CUBIERTOS CON PELICULA PLASTICA,
PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE
CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN
KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES LA CARNE MOLIDA QUE SE OBTIENE DE LA
PIERNA DE CERDO DEBIDAMENTE LIMPIA, SIN GRASA NI TEJIDO CONECTIVO, SE CORTA'Y SE MUELE EN UN MOLINO EN
BUENAS CONDICIONES HIGIENICAS Y DE MANTENIMIENTO. LA CARNE DEBE ESTAR REFRIGERADA Y LIBRE DE MATERIAS
EXTRANAS YA SEA POR CONTAMINACION O POR MANEJO POCO HIGIENICO, ADULTERACION O FALSIFICACION. ES UN
ALIMENTO ALTAMENTE PERECEDERO POR LO QUE SU MANEJO DEBE REALIZARSE EN OPTIMAS CONDICIONES DE HIGIENE Y
EN REFRIGERACION.

480101030200

480

101

0302

00

PIERNA DE CERDO
MOLIDA 120 G

PIERNA DE CERDO MOLIDA HOSPITAL PESO POR RACION DE 120 G +5 G. A GRANEL EN BOLSAS DE POLIETILENO O EN
CHAROLAS DE PLASTICO DE TIPO SANITARIO, ELABORADO CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, CON ALMOHADILLA
ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, EN PAQUETES NO MAYORES DE 5 KG, CUBIERTOS CON PELICULA PLASTICA,
PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE
CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN
KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES LA CARNE MOLIDA QUE SE OBTIENE DE LA
PIERNA DE CERDO DEBIDAMENTE LIMPIA, SIN GRASA NI TEJIDO CONECTIVO, SE CORTA'Y SE MUELE EN UN MOLINO EN
BUENAS CONDICIONES HIGIENICAS Y DE MANTENIMIENTO. LA CARNE DEBE ESTAR REFRIGERADA Y LIBRE DE MATERIAS
EXTRANAS YA SEA POR CONTAMINACION O POR MANEJO POCO HIGIENICO, ADULTERACION O FALSIFICACION. ES UN
ALIMENTO ALTAMENTE PERECEDERO POR LO QUE SU MANEJO DEBE REALIZARSE EN OPTIMAS CONDICIONES DE HIGIENE Y
EN REFRIGERACION.

480107040000

480

107

0400

00

PIERNA/MUSLO DE
POLLO PIEZA 160 G

PIERNA Y MUSLO DE POLLO. HOSPITAL Y GUARDERIA. PESO POR PIEZA DE 160 G + 5 G. FRESCO A GRANEL EN PIEZAS, EN
BOLSA DE PLASTICO QUE FACILITE EL PESAJE EN SU RECEPCION, TRANSPORTADA ENTRE HIELOS DENTRO DE BANDEJA DE
PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA. CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG, A UNA TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU
CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION
FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION,
CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD,
LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA
NORMATIVIDAD VIGENTE.LA PIERNA ES LA PARTE DEL POLLO QUE SE ENCUENTRA ENTRE LA PARTE INFERIOR DEL MUSLO Y
SUPERIOR DE LAS PATAS. EL MUSLO ES LA PARTE DEL POLLO QUE SE ENCUENTRA EN LA PARTE INFERIOR DEL CUERPO Y LA
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PARTE SUPERIOR DE LA PIERNA. DEBEN SER ENTEROS, CON HUESO, CON PIEL. SU CARNE ES SUAVE, JUGOSA, DE COLOR
BLANCO AMARILLENTO, MAS OBSCURA QUE LA PECHUGA POR CORRESPONDER A LOS ORGANOS MAS EJERCITADOS POR EL
ANIMAL, DE OLOR AGRADABLE Y CARACTERISTICO (EL AROMA A POLLO SE DEBE A SUS CARBONILOS VOLATILES). LA CARNE
DE AVE DEBE ESTAR EXENTA DE PARASITOS U OTRAS ENFERMEDADES, MATERIAS EXTRANAS, RESIDUOS QUIMICOS,
ANTIBIOTICOS, HORMONAS, COLORANTES, MICROORGANISMOS PATOGENOS, CONSERVADORES, ABLANDADORES O
AROMATIZANTES, MEDICAMENTOS O PLAGUICIDAS EN CANTIDADES SUPERIORES A LOS LIMITES ESTABLECIDOS POR LAS
NORMAS SANITARIAS. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES PH DE 5.5 A 6.4, SALMONELLA SPP. AUSENTE
EN 25 G DE MUESTRA; COLIFORMES TOTALES 100 COL/G MAX. PLAGUICIDAS (LIMITE MAXIMO MG/KG) CARBARILO 0.5,
DEMETON-S-METILO 0.05, CLORPIRIFOS 0.05, PROPARGITA 0.1, ALDRINA Y DIELDRINA 0.2, CLORDANO 0.05, CLORPIRIFOS 0.1,
DICLORVOS 0.05, BROMOFOS 0.1.

POLLO ENTERO SIN VISCERAS. HOSPITAL. PESO SOLICITADO POR PIEZA 1500 G. SE DEBE FRACCIONAR EN 8 RACIONES 2
RACIONES DE PIERNA Y ALA, 2 RACIONES DE MUSLO, 4 RACIONES DE PECHUGA, PESO POR RACION 225 G +5 G. FRESCO A
GRANEL ENTERO, EN BOLSA DE PLASTICO QUE FACILITE EL PESAJE EN SU RECEPCION. CADA PAQUETE CON UN PESO NO
MAYOR A 5 KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, A UNA
TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE
CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN
KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN
CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.EL POLLO ENTERO ES UN PRODUCTO CARNICO
POLLO ENTERO SIN PROCEDENTE DE LA CANAL DE AVES SANAS SIN VISCERAS, PATAS NI CABEZA. PUEDE O NO TRAER LAS MENUDENCIAS COMO
480107050101 480 107 0501 01 VISC PIEZA 1800 G CORAZON, HIGADO, MOLLEJAS, LAS CUALES ESTARAN EMPACADAS EN BOLSAS DE PLASTICO Y COLOCADAS EN EL INTERIOR
DE LA CANAL. EL POLLO ENTERO ES MAS BARATO QUE EL RACIONADO, AUNQUE SU FACTOR DE CORRECCION ES MAYOR Y SU
DESARTICULACION ES FACIL. DEBE SER ENTERO, CON PIEL. TIENE UNA CARNE SUAVE Y JUGOSA, DE COLOR BLANCO
AMARILLENTO, LIGERAMENTE ROSADO. CONSISTENCIA SUAVE PERO FIRME, CON OLOR AGRADABLE Y CARACTERISTICO. (EL
AROMA A POLLO SE DEBE A SUS CARBONILOS VOLATILES). LA CARNE DE AVE DEBE ESTAR EXENTA DE PARASITOS U OTRAS
ENFERMEDADES, MATERIAS EXTRANAS, RESIDUOS QUIMICOS, ANTIBIOTICOS, HORMONAS, COLORANTES,
MICROORGANISMOS PATOGENOS, CONSERVADORES, ABLANDADORES O AROMATIZANTES, MEDICAMENTOS O PLAGUICIDAS
EN CANTIDADES SUPERIORES A LOS LIMITES ESTABLECIDOS POR LAS NORMAS SANITARIAS. DEBE CUMPLIR CON LAS
SIGUIENTES ESPECIFICACIONES PH DE 5.5 A 6.4, SALMONELLA SPP AUSENTE EN 25 G DE MUESTRA; COLIFORMES TOTALES
100 COL/G MAX. PLAGUICIDAS (LIMITE MAXIMO MG/KG) CARBARILO 0.5, DEMETON-S-METILO 0.05, CLORPIRIFOS 0.05,
PROPARGITA 0.1, ALDRINA Y DIELDRINA 0.2, CLORDANO 0.05, CLORPIRIFOS 0.1, DICLORVOS 0.05, BROMOFOS 0.1.

PULPA DE RES EN TROZO. HOSPITAL Y GUARDERIA. PESO POR RACION DE 120 G + 5 G FRESCO A GRANEL EN TROZO O
MEDALLON CON RACIONES INDIVIDUALES EN CHAROLAS DE UNICEL O PLASTICO REUTILIZABLE, CUBIERTAS CON PELICULA
PLASTICA, CON ALMOHADILLA ABSORBENTE EN LA PARTE INFERIOR, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES.
CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5 KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO
REUTILIZABLE LIMPIA, A UNA TEMPERATURA DE 2 — 4 °C EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA
EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD,
CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION
SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD,
PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

PULPA DE RES EN

480108070000 480 108 0700 00 TROZO RAC. 120 G

PULPA DE RES MOLIDA. HOSPITAL Y GUARDERIA. PESO POR RACION DE 90 G + 5 G FRESCO A GRANEL EN TIRAS, PICADA O
MOLIDA; EN BOLSA DE PLASTICO QUE FACILITE EL PESAJE EN SU RECEPCION. CADA PAQUETE CON UN PESO NO MAYOR A 5
KG, TRANSPORTADA ENTRE HIELO DENTRO DE BANDEJA DE PLASTICO REUTILIZABLE LIMPIA, A UNA TEMPERATURA DE 2 -4 °C
PULPA DE RES EN SU CENTRO TERMICO Y MUESTRE ETIQUETA CON NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO
MOLIDA RAC. 90 G INSPECCION FEDERAL (TIF), NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD, CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR
RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION O CONGELACION SEGUN CORRESPONDA, LOTE, FECHA DE
CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN APEGO A
LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

480108070100 480 108 0701 00

JAMON DE PAVO HOSPITAL Y GUARDERIA EN REBANADAS DE 30 G, C/U +3, EN PAQUETES DE 1000 G, EMPACADAS AL ALTO
VACIO EN PELICULA DE POLIETILENO, CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, QUE NO REACCIONEN CON EL PRODUCTO
O ALTEREN SUS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES
Y MUESTRE ETIQUETA CON INFORMACION NUTRIMENTAL, NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO
INSPECCION FEDERAL (TIF) DE LA CARNE CON QUE FUE ELABORADO, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD,
CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION DE 2°C A 4°C, LOTE,
FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN
APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. ES EL PRODUCTO EMBUTIDO ELABORADO CON LA CARNE DE MUSLO DE PAVO,
DESHUESADO, SIN GRASAY SIN PIEL, MOLIDO, COCIDO Y AHUMADO, CURTIDO EN SALMUERA CON CONDIMENTOS
AUTORIZADOS. SE PRESENTA EN FORMA OVALADA, CILINDRICA O DE BARRA RECTANGULAR, DE DIMENSIONES VARIABLES,
PUEDE CONTENER COMO INGREDIENTES ADEMAS DE LA CARNE AGUA, SAL, AZUCAR MORENO Y FOSFATO DE SODIO,
ERITORBATO DE SODIO, ACIDO CITRICO Y NITRITO DE SODIO COMO ESTABILIZANTES. NO DEBE CONTENER CARNE DE PATA O
DE PAVO EXCESIVAMENTE MOLIDO, NI FECULAS. . DEBE ESTAR LIMPIO Y SUBSTANCIALMENTE EXENTO DE MANCHAS O
COLORACIONES DIFERENTES. NO CONTENDRA ADITIVOS, CONSERVADORES, METALES PESADOS, RESIDUOS DE
JAMON DE PAVO REB | PLAGUICIDAS, SUSTANCIAS RADIACTIVAS, ANTIBIOTICOS, HORMONAS AGENTES ANABOLICOS, NO PERMITIDOS O EN

30 G. PAQ. 1000 G CANTIDADES SUPERIORES A LAS PERMITIDAS POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES. ESPECIFICACIONES QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS HUMEDAD MAXIMA 74PORCEN, GRASA 15 PORCEN MAXIMO, FECULA NEGATIVO. MESOFILICOS AEROBIOS
100 000 UFC/G MAX., ESCHERICHIA COLI- NEGATIVO, HONGOS Y LEVADURAS < 10 UFC/G., STAPHYLOCOCCUS AUREUS100
UFCCI/G, MAX.; SALMONELLA SPP. NEGATIVO EN 25 G METALES PESADOS PLOMO (PB) 1.0 MG/KG MAX, CADMIO (CD) 0.1MG/KG
MAX. LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS SON SUSTANCIAS CONSERVADORAS NITRITO DE POTASIO Y/O SODIO 200
MG/KG (NITRITO SODICO) MAX.(DOSIS MAXIMA CALCULADA SOBRE EL CONTENIDO NETO TOTAL DEL PRODUCTO FINAL).
NITRITO, SALES DE POTASIO Y/O DE SODIO 125 MG/KG MAX. CLORURO DE POTASIO (LA CANTIDAD ESTA LIMITADA POR LAS
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA LBPM). ANTIOXIDANTES ACIDO ASCORBICO Y SU SAL DE SODIO 500 MG/KG MAX.,
ACIDO ISOASCORBICO Y SU SAL DE SODIO 500 MG/KG. AROMATIZANTES NATURALES Y ARTIFICIALES DEFINIDOS EN EL CODEX
ALIMENTARIUS (LA CANTIDAD ESTA LIMITADA POR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA LBPM). ACENTUADORES DEL
SABOR 5-GUANILATO DISODICO, 5-INOSINATO DISODICO, GLUTAMATO MONOSODICO (LA CANTIDAD ESTA LIMITADA POR LAS
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA LBPM). REGULADORES DE LA ACIDEZ COMO CITRATO DE SODIO (LA CANTIDAD ESTA
LIMITADA POR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA LBPM). AGENTES DE RETENCION DEL AGUA FOSFATOS (LOS
PRESENTES NATURALMENTE MAS LOS ANADIDOS) 8000 MG/KG (P205) MAX. FOSFATOS DE SODIO Y POTASIO (MONO, DI Y POLI)
ANADIDOS 3000 MG/KG (P205) MAX.

480103030005 480 103 0300 05

MORTADELA REBANADA HOSPITAL Y GUARDERIA REB DE 30 G + 3 G EN PAQUETES DE 1 KGLA MORTADELA ES UN FIAMBRE
ELABORADO CON CARNE MAGRA DE CERDO, PAVO O RES, TEJIDO GRASO FINAMENTE PICADO Y OTROS SUBPRODUCTOS
ANIMALES COMESTIBLES, AGUA, SAL Y CONDIMENTOS; MEZCLADOS Y PROCESADOS HASTA OBTENER UNA PASTA QUE
MORTADELA REB. 30 | MEDIANTE TRATAMIENTO TERMICO ADQUIERE CONSISTENCIA SOLIDA QUE SE MANTIENE AUN CUANDO VUELVA A

G. PAQ. 1000 G CALENTARSE. ES UNA CARNE FRIA LISTA PARA CONSUMIRSE, DE TEXTURA FINA Y MASA HOMOGENEA DE FORMA CILINDRICA,
PARA REBANAR. LA PASTA SE PRESENTA AL CORTE BAJO UN ASPECTO CLARO Y HOMOGENEO. EN SU PREPARACION ESTA
PROHIBIDO EL USO DE NODULOS LINFATICOS, TEJIDO GLANDULAR CON EXCEPCION DE LAS GLANDULAS SALIVALES, FARINGE,
TRAQUEA, ESOFAGO, PULMON, ESTOMAGO, UTERO, INTESTINO, CORAZON, BAZO, PANCREAS, TESTICULO.

480103040002 480 103 0400 02

SALCHICHA DE CERDO VIENA HOSPITAL Y GUARDERIA EN PIEZAS DE 40 G + 3 G, EN PAQUETES DE 1 KG EMPACADAS AL ALTO
VACIO EN PELICULA DE POLIETILENO, CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, QUE NO REACCIONEN CON EL PRODUCTO
O ALTEREN SUS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES
Y MUESTRE ETIQUETA CON INFORMACION NUTRIMENTAL, NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO

SALCHICHA DE
480103060001 480 103 0600 01 CERDO VIENA PZA 40
G. PAQ. 1000 G
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INSPECCION FEDERAL (TIF) DE LA CARNE CON QUE FUE ELABORADO, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD,
CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION DE 2°C A 4°C, LOTE,
FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN
APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA CARNE DE CERDO, VISCERAS, OTROS
SUBPRODUCTOS COMESTIBLES Y OTROS INGREDIENTES (SALES Y CONDIMENTOS), A TRAVES DE MEZCLAS O EMULSIONES
PARA FORMAR UNA PASTA, CURADAS Y COCIDAS, COLOREADAS Y EMBUTIDAS EN TRIPA DELGADA DE 22 A 29 MM, QUE
MEDIANTE TRATAMIENTO TERMICO ADQUIEREN CONSISTENCIA SOLIDA QUE SE MANTIENE AUN CUANDO EL ARTICULO VUELVE
A CALENTARSE. SE PUEDE AGREGAR HASTA EL 10 PORCEN DE AGUA, HIELO O LIGADORES, HARINAS DE CEREALES, FECULAS,
HASTA EL 10 PORCEN DE ALMIDONES, LECHE, CASEINATOS, HARINAS, CONCENTRADOS DE SOYA HASTA 3.5PORCEN O
PROTEINAS AISLADAS DE SOYA HASTA 2PORCEN, ADITIVOS Y CONSERVADORES EN CANTIDADES PERMITIDAS POR LA SSA, SE
CUBREN CON ENVOLTURAS ARTIFICIALES (TUBOS DE SARAN, CELOFAN, POLIETILENO U OTROS PLASTICOS EN FORMA DE
PELICULA) QUE MANTIENEN LA CARNE UNIDA Y PREVIENEN PERDIDAS EXCESIVAS DE HUMEDAD Y GRASA DURANTE LAS
OPERACIONES DE COCIMIENTO. SE PROHIBE EL USO DE NODULOS LINFATICOS Y TEJIDO GLANDULAR CON EXCEPCION DE LAS
GLANDULAS SALIVALES, FARINGE, TRAQUEA, ESOFAGO, PULMON, ESTOMAGO, UTERO, INTESTINO, CORAZON, BAZO,
PANCREAS, TESTICULO.

SALCHICHA DE PAVO VIENA HOSPITAL Y GUARDERIA REB DE 40 G + 3 G EN PAQUETES DE 1000 G EMPACADAS AL ALTO VACIO
EN PELICULA DE POLIETILENO, CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES, QUE NO REACCIONEN CON EL PRODUCTO O
ALTEREN SUS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y SENSORIALES, PREFERENTEMENTE MATERIALES BIODEGRADABLES Y
MUESTRE ETIQUETA CON INFORMACION NUTRIMENTAL, NOMBRE DE LA EMPRESA, NUMERO DE CERTIFICADO DE TIPO
INSPECCION FEDERAL (TIF) DE LA CARNE CON QUE FUE ELABORADO, NOMBRE GENERICO, NOMBRE DE LA VARIEDAD,
CONTENIDO EN KILOGRAMOS, GRAMAJE POR RACION, CONSERVESE EL PRODUCTO EN REFRIGERACION DE 2°C A 4°C, LOTE,
FECHA DE CADUCIDAD, LUGAR DE PROCEDENCIA (PAIS). ESPECIFICACIONES DE CALIDAD, PRESERVACION Y ETIQUETADO EN
APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTEES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA CARNE DE PAVO (TEJIDO MUSCULAR), TEJIDO
SALCHICHA DE PAVO | GRASO, VISCERAS, OTROS SUBPRODUCTOS COMESTIBLES Y OTROS INGREDIENTES (SALES Y CONDIMENTOS), A TRAVES DE
480103070001 480 103 0700 01 VIENA PZA 40 G. PAQ. | MEZCLAS O EMULSIONES PARA FORMAR UNA PASTA, AHUMADAS, CURADAS Y COCIDAS, COLOREADAS Y EMBUTIDAS EN

1000 G TRIPA DELGADA DE 22 A 29 MM, QUE MEDIANTE TRATAMIENTO TERMICO ADQUIEREN CONSISTENCIA SOLIDA QUE SE
MANTIENE AUN CUANDO EL ARTICULO VUELVE A CALENTARSE. SE PUEDE AGREGAR HASTA EL 10 PORCEN DE AGUA, HIELO O
LIGADORES, HARINAS DE CEREALES, FECULAS, HASTA EL 10 PORCEN DE ALMIDONES, LECHE, CASEINATOS, HARINAS,
CONCENTRADOS DE SOYA HASTA 3.5PORCEN O PROTEINAS AISLADAS DE SOYA HASTA 2PORCEN, ADITIVOS Y
CONSERVADORES EN CANTIDADES PERMITIDAS POR LA SSA, SE CUBREN CON ENVOLTURAS ARTIFICIALES (TUBOS DE SARAN,
CELOFAN, POLIETILENO U OTROS PLASTICOS EN FORMA DE PELICULA) QUE MANTIENEN LA CARNE UNIDA'Y PREVIENEN
PERDIDAS EXCESIVAS DE HUMEDAD Y GRASA DURANTE LAS OPERACIONES DE COCIMIENTO. SE PROHIBE EL USO DE
NODULOS LINFATICOS Y TEJIDO GLANDULAR CON EXCEPCION DE LAS GLANDULAS SALIVALES, FARINGE, TRAQUEA,
ESOFAGO, PULMON, ESTOMAGO, UTERO, INTESTINO, CORAZON, BAZO, PANCREAS, TESTICULO.

TOCINO HOSPITAL Y GUARDERIA PAQUETE DE 500 G , EMPACADO EN REBANADAS AL ALTO VACIO Y ETIQUETADO CONFORME
A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL PRODUCTO OBTENIDO DEL TEJIDO ADIPOSO DE LA PARED ABDOMINAL DE CERDOS
SANOS CON O SIN PIEL, SOMETIDOS A PROCESO DE CURADO Y AHUMADO, CONDIMENTOS Y ADITIVOS ALIMENTICIOS
AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD. ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS CONTENIDO
MINIMO DE 7.5PORCEN DE PROTEINAS Y 60PORCEN DE HUMEDAD., NITRITOS 200 PPM. AUSENTE DE MICROORGANISMOS
480701030000 480 701 0300 00 TOCINO (500 G) PATOGENOS Y DE MICROORGANISMOS CAUSANTES DE LA DESCOMPOSICION DEL PRODUCTO.CARACTERISTICAS
SENSORIALES TEXTURA TERZA SIN DEFECTOS EN LA SUPERFICIE, COLOR, OLOR, SABOR, CARACTERISTICOS SIN RANCIDEZ.
DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD- CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS-
CARACTERISTICAS SENSORIALES- ETIQUETADOESPECIE ANIMAL DE PROCEDENCIA, PORCEN DE CONTENIDO DE GRASA,
MARCA, CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. LA LEYENDA CONSERVESE EN REFRIGERACION. FECHA DE
CADUCIDAD.MANTENERSE EN REFRIGERACION DE 6°C A 10 °C PARA EVITAR SU ENRANCIAMIENTO.

CANA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE.*ES UN
FRUTO QUE SE CULTIVA EN ZONAS TROPICALES, SE PRODUCE GENERALMENTE POR TROZOS VIVACES QUE SE TOMAN DE LA
PARTE SUPERIOR DEL TALLO ANTES DE QUE FLOREZCAN, ENTRE LOS 13 Y LOS 15 MESES DE EDAD.PARA SU EMPLEO DEBE
ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL,
480301010000 480 301 0100 00 CANA DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS, QUEMADURAS POR EL SOL, MANCHAS Y DANOS
POR INSECTOS. LOS TALLOS DEBEN ESTAR LIBRES DE CICATRICES Y SIN HOJAS SECAS O VERDES. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR EL PESO NETO
DE ENTREGA.

CIRUELA PROCESADA DESHIDRATADA HOSPITAL Y GUARDERIA POR SU ALTO COSTO, SOLO PARA USO EXCEPCIONAL.A
GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BOLSA PLASTICA DE POLIETILENO DE ALTA DENSIDAD TRANSPARENTE DE CIERRE
HERMETICO O ABRE FACIL, EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *FRUTO DEL CIRUELO CUANDO ESTA FRESCA,
ES UNA DRUPA CARNOSA DE FORMA OVALADA, COLOR GUINDA OBSCURO, SU PIEL ES DELGADA Y LISA, CUBIERTA DE UNA
CAPA DE CERA QUE IMPIDE LA PERDIDA DE AGUA Y LA ENTRADA DE MICROORGANISMOS; EL HUESO ES DURO Y APLANADO,
PUNTIAGUDO DE SUPERFICIE ASPERA. PARA PROCESARLA COMO FRUTA SECA, SE SOMETE A DESHIDRATACION, LA CUAL SE
CIRUELA PROCESADA | HACE EN CAMARAS CALIENTES; SELECCIONANDO FRUTAS DE TAMARO UNIFORME, PERFECTAMENTE SANAS, LIMPIAS, QUE SE

DESHIDRATADA DEJAN DURANTE 2 O 3 HORAS EN CLORAZENA, SE ESCURREN Y SE FROTAN CON UN LIENZO LIMPIO.PARA SU EMPLEO DEBE
ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, SUAVE, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR
ANORMAL, SIN QUE LA DESHIDRATACION LA HAGA DURA, OPACA O RESECA EN FORMA EXCESIVA, EXENTA DE PLAGAS E
INSECTOS. SE DEBE COMPROBAR SU ESTADO DE CONSERVACION Y GRADO DE MADUREZ NECESARIO PARA SU CONSUMO,
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480301050300 480 301 0503 00

CIRUELA ROJA HOSPITAL A GRANEL PESO EN KILOGRAMOS EN REJILLA O CAJA UVERA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *EL
FRUTO ES UNA DRUPA EN FORMA REDONDA CON DIAMETRO DE 4 CENTIMETROS APROXIMADAMENTE, DE PULPA JUGOSA,
DULCE Y DE OLOR SUAVE; EN LA CIRUELA ROJA, LA CASCARA (EPICARPIO) ES ROJA, DELGADA, LISA, CON CIERTO CONTENIDO
DE CERA Y PROTEGE LA PULPA (MESOCARPIO); EN EL CENTRO SE ENCUENTRA UNA SOLA SEMILLA DE FORMA ALMENDRADA,
LA CUAL ESTA PROTEGIDA POR EL ENDOCARPIO (HUESO) QUE ES DURO.EL PRODUCTO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO,
SANO, ENTERO, FRESCO Y LIMPIO, CON CONSISTENCIA FIRME Y AUSENCIA DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL. LAS
AUTORIDADES DE COMERCIO ESTABLECEN LOS TIPOS DE DEFECTOS QUE EXISTEN DEFECTOS MENORES ESCASAS
RASPADURAS SUPERFICIALES, HERIDAS CICATRIZADAS DE MENOS DE 1 CM LEVES QUEMADURAS DE SOL. DEFECTOS
MAYORES MAGULLADURAS (3PORCEN) Y RASPADURAS QUE AFECTEN 5PORCEN DE FRUTA, HERIDAS CICATRIZADAS HASTA
DE 2 CM Y QUEMADURAS DE SOL QUE CUBRAN HASTA 10PORCEN DE LA SUPERFICIE. DEFECTOS CRITICOS MAGULLADURAS
QUE AFECTEN MAS DEL 3PORCEN DEL FRUTO, HERIDAS NO CICATRIZADAS, DEFORMACIONES SEVERAS. PARA EFECTOS DE
COMPRA EN EL IMSS, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS NI MAYORES. DEBE ESTAR EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y
DANOS POR INSECTOS; COMPROBAR QUE LA ENTREGA CORRESPONDA A LA VARIEDAD Y CALIDAD COMERCIAL SOLICITADAS.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA. VERIFICAR INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES QUE ADEMAS DEBEN REUNIR
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA, QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.

480301050200 480 301 0502 00 CIRUELA ROJA

DURAZNO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA DE PULPA DE CARTON MOLDEADA Y CAJA
CARTON CON TAPA. *LA FRUTA PUEDE SER DE DIVERSAS VARIEDADES, BLANCA, AMARILLA O ROSADA, DE FORMA REDONDA U
OBLONGA, SEMI ACORAZONADA, DE 8 A 10 CM DE DIAMETRO, PRESENTA UNA SUTURA QUE PUEDE SER MAS O MENOS
PROFUNDA; LA CASCARA DELGADA, SUAVE Y ATERCIOPELADA SE DESPRENDE HABITUALMENTE CON FACILIDAD, SU COLOR
ES AMARILLO ANARANJADO, VERDE AMARILLENTO O AMARILLO VERDOSO, CON FRECUENCIA MUESTRA ZONAS ROSADAS O
ROJAS, LA PULPA ES AMARILLA ANARANJADA BLANCA O ROJA, ES CARNOSA, BLANDA, JUGOSA, AROMATICA, DE OLOR SUAVE

480301060000 480 301 0600 00 DURAZNO
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Y GUSTO DULCE, EL HUESO DURO CON SURCOS ES CON FRECUENCIA ROJIZO Y SE ADHIERE A LA PULPA.EN TODOS SUS
GRADOS DE CALIDAD SE DEBEN VERIFICAR LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES DEBEN SER FRESCOS, LIMPIOS, SANOS,
ENTEROS Y BIEN DESARROLLADOS; FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICOS DE LA VARIEDAD; CONSISTENCIA FIRME.
EXENTOS DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, LIBRES DE DESCOMPOSICION O PUDRICION. NO DEBEN TENER DEFECTOS
MAYORES NI CRITICOS COMO EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES, HERIDAS CICATRIZADAS, MAGULLADURAS Y OTROS
QUE AFECTEN O NO LA PULPA.

GUAYABA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR KILOGRAMOS EN REJILLA O CAJA UVERA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *ES
UN FRUTO SOLDADO (SINCARPICO), DE LA FAMILIA DE LAS MIRTACEAS, DEL TIPO DE LAS BAYAS, CARNOSO, DE FORMA
REDONDEADA, LIGERAMENTE PERIFORME, DE 5 CM DE DIAMETRO; TIENE CASCARA COLOR VERDE, VERDE AMARILLA O
AMARILLO CLARO, DELGADA Y LISA; LA PULPA ES FUERTEMENTE AROMATICA Y AGRIDULCE, DE CONSISTENCIA FIRME Y EN EL
CENTRO ALBERGA NUMEROSAS SEMILLAS PEQUENAS DURAS QUE CONTIENEN TANTAS VITAMINAS COMO LA PULPA. EL
GRADO DE MADUREZ SE DETERMINA POR EL CONTENIDO DE SOLIDOS TOTALES SOLUBLES (NO MENORES DE 7PORCEN) Y LA
ACIDEZ TITULABLE (NO MAYOR DE 1PORCEN) ESTABLECIDA POR LA SARH Y SSA, ESTAN SUJETAS A LA TOLERANCIA. LAS
HOJAS DE PSIDIUM GUAJAVA CONTIENEN QUERCETINA QUE ES UN PRINCIPIO ANTIESPASMODICO Y PROBABLEMENTE
ANTIDIARREICO.EXISTEN 3 GRADOS DE CALIDAD Y EN TODOS ELLOS PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA,
SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE GRIETAS O DE
MAGULLADURAS ACENTUADAS ABUNDANTES RASPADURAS O COSTRAS EXTENSAS, DE HERIDAS NO CICATRIZADAS O DE
PLAGAS. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICOS. SE DEBE VERIFICAR QUE EL ESTADO DE CONSERVACION
SEA SATISFACTORIO Y EL GRADO DE MADUREZ NECESARIO PARA SU CONSUMO. NO SE DEBEN RECIBIR FRUTOS CON
DEFECTOS MAYORES O CRITICOS. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE
VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480301100000 480 301 1000 00 GUAYABA

JICAMA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE.
*BOTANICAMENTE ES UNA LEGUMINOSA, RAIZ TUBEROSA FORMADA POR UNO O VARIOS SEUDOTUBERCULOS, CON FORMA DE
TROMPO DE BASE APLANADA Y APICE OBTUSO, DE DIVERSOS TAMANOS Y PESO, VARIA DE 500 A 1000 G, LA CUBIERTA ES
FIBROSA Y DE COLOR BEIGE, LOS TEJIDOS INTERIORES BLANCOS, LIGERAMENTE TRANSPARENTES, CON FIBRILLAS DE
HEMICELULOSA CON ALTO CONTENIDO ACUOSO, ES DE OLOR FRESCO, SABOR LIGERAMENTE DULCE, TEXTURA FIRME Y
CRUJIENTE. AL MADURAR LA RAIZ AUMENTA SU CONCENTRACION DE ALMIDON. EXISTEN DOS TIPOS LA JICAMA DE AGUA Y LA
480301110000 480 301 1100 00 JICAMA JICAMA LECHOSA QUE DEPENDEN DEL GRADO DE MADUREZ.CADA RAIZ DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA,
LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, ARRUGAS, MAGULLADURAS O COSTRAS
EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. RECHAZAR FRUTOS CON ADHERENCIA SIGNIFICATIVA DE TIERRA (LODO) QUE ALTERA
EL PESO BRUTO SOLICITADO Y QUE REPRESENTA UN FACTOR DE RIESGO. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA
DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE EL
ESTADO DE CONSERVACION SEA SATISFACTORIO.

LIMON SIN SEMILLA (PERSA) HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO
REUTILIZABLE. *FRUTO DE CONSISTENCIA FIRME, REDONDO, DE 3 A 4.5 CM DE DIAMETRO; CASCARA HABITUALMENTE
DELGADA, BRILLANTE DE COLOR VERDE, OLOR FRESCO Y SUAVE, LA PULPA ESTA FORMADA POR GAJOS MUY JUGOSOS DE
GUSTO ACIDO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y
AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS DE PUDRICION, DE HERIDAS O
DE PLAGAS. DEBE TENER FORMA, COLOR, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DE LA VARIEDAD, ASI COMO GRADO DE MADUREZ
SOLICITADO. EL LIMON PERSA CON O SIN SEMILLA EN ESTADO SAZON, PRESENTA UN COLOR VERDE OSCURO, BRILLANTE, UN
CONTENIDO DE JUGO DE 42.7PORCEN EN PESO, SOLIDOS SOLUBLES TOTALES DE 6.8PORCEN Y ACIDEZ DE 7PORCEN
EXPRESADO COMO ACIDO CITRICO. LOS RESIDUOS TOXICOS ESTAN SUJETOS A LAS TOLERANCIAS MARCADAS POR LA SARH
Y LA SSA. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA. COMPROBAR QUE EL ESTADO DE CONSERVACION SEA SATISFACTORIO.

480301130200 480 301 1302 00 LIMON SIN SEMILLA

MANDARINA REYNA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO
REUTILIZABLE CON PESO NO MAYOR A 10 KG. *ES UNA FRUTA DE CONSISTENCIA SUAVE, DE FORMA REDONDA, CUYA
SUPERFICIE SE MOLDEA DE ACUERDO A SUS GAJOS CON DIAMETRO MAYOR DE 5 A 12 CM, SU COLOR ES AMARILLO
ANARANJADO LIGERAMENTE ROJIZO. LA CASCARA ES LISA, DELGADA Y BRILLANTE, MUY AROMATICA, LA PULPA FORMADA
POR GAJOS ANARANJADOS FACILMENTE SEPARABLES ENTRE SI. LOS GAJOS ESTAN CUBIERTOS POR UNA MEMBRANA
480301160100 480 301 1601 00 MANDARINA REYNA DELGADA Y TRANSPARENTE DE ALTO CONTENIDO HEMICELULOSICO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA,
SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O
RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES,
SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. ASEGURARSE DE SU PESO NETO DE ENTREGA. COMPROBAR QUE EL
ESTADO DE CONSERVACION SEA SATISFACTORIO.

MANGO ATAULFO HOSPITAL Y GUARDERIA CONFORME A LA CALIDAD Y PRECIO SE SOLICITARA LA VARIEDAD.A GRANEL, PESO
EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE CON PESO NO MAYOR A 10 KG. *FRUTO TROPICAL DE LA
FAMILIA DE LAS ANACADIACEAS, DE DIVERSOS TAMARNOS SEGUN LA VARIEDAD, DE 10 A 25 CM DE DIAMETRO MAYOR, ES DE
FORMA OVAL MUY CARACTERISTICA; SU CASCARA LISA Y DELGADA TIENE CIERTO CONTENIDO DE CERAS; EL FRUTO MADURO
ES AMARILLO, EN OCASIONES ROJIZO Y ADQUIERE A BREVE PLAZO MANCHAS MUY OBSCURAS (NEGRAS); LA PULPA ES
BLANDA, AMARILLA, JUGOSA DULCE CON AROMA Y GUSTO SUI GENERIS DE ACUERDO A LA VARIEDAD Y GRADO DE MADUREZ
QUE SE CONSIDERE; CADA FRUTA TIENE UN SOLO HUESO DE TAMARNO SIEMPRE CONSIDERABLE Y DE DIVERSAS FORMAS
480301170100 480 301 1701 00 MANGO ATAULFO SEGUN LA VARIEDAD.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME,
AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS ACENTUADAS, DEBE PRESENTAR PEDUNCULOS CON UNA
LONGITUD MAXIMA DE 1 CM, ASI COMO ABUNDANTES RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. TENER FORMA,
SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DE LA VARIEDAD.SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE EL ESTADO DE
CONSERVACION SEA SATISFACTORIO. SE RECOMIENDA QUE LA FRUTA DENTRO DEL EMPAQUE LLEVE AMORTIGUADORES
COMO VIRUTA, PAPEL SIN IMPRESION, SEPARADORES U OTRO MATERIAL QUE NO SE ADHIERA A LA FRUTA.

MANZANA RALLADA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA DE PULPA DE CARTON
MOLDEADA Y CAJA CARTON CON TAPA. *FRUTO DE LA FAMILIA DE LAS ROSACEAS, DE FORMA GLOBOSA, DEPRIMIDO O UN
POCO ALARGADO, UMBILICADO POR LOS DOS EXTREMOS, EL FRUTO ES CARNOSO, TAXONOMICAMENTE ES SINCARPICO DEL
TIPO DE LOS POMOS, DE 10 CM DE DIAMETRO, SU CASCARA ES LISA, BRILLANTE Y DELGADA, DE COLOR VERDE, AMARILLO
VERDOSO O ROJO SEGUN LA VARIEDAD DEL ARBOL; EN EL CENTRO SE UBICA EL CORAZON QUE ENCIERRA LAS SEMILLAS DE
COLOR CAFE SEPARADAS DE LAS PARTES CARNOSAS QUE PROVIENEN DEL RECEPTACULO. CUANDO LA FRUTA ESTA MADURA
LA PULPA ES DE COLOR AMARILLO CREMA O AMARILLO VERDOSO, COMPACTA PERO JUGOSA, DULCE, CON OLOR FRESCO Y
CARACTERISTICO. LOS RESIDUOS TOXICOS ESTAN SUJETOS A LA TOLERANCIA ESTABLECIDA POR LA SARH Y LA SSA.PARA SU
480301180100 480 301 1801 00 MANZANA RAYADA EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE TEXTURA LISA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE
DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. TENER
FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DE LA VARIEDAD. COLOR VARIEDADES ROJAS, CASCARA DE COLOR ROJO CLARO,
ROJO O ROJO OBSCURO EN UN 75PORCEN DE SU SUPERFICIE. VARIEDADES MIXTAS. CASCARA COMO MINIMO DE UN
50PORCEN DE SU SUPERFICIE COLOCADA CON ESTRIAS DE COLOR ROJO Y EL RESTO DE COLOR CARACTERISTICO DE SU
VARIEDAD. VARIEDADES AMARILLAS. CASCARA DE COLOR VERDE EN UN MINIMO DEL 75PORCEN DE SU SUPERFICIE. SE
DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.
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MANZANA STARKING HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA DE PULPA DE CARTON
MOLDEADA Y CAJA CARTON CON TAPA. *FRUTO DE LA FAMILIA DE LAS ROSACEAS, DE FORMA GLOBOSA, DEPRIMIDO O UN
POCO ALARGADO, UMBILICADO POR LOS DOS EXTREMOS, EL FRUTO ES CARNOSO, TAXONOMICAMENTE ES SINCARPICO DEL
TIPO DE LOS POMOS, DE 10 CM DE DIAMETRO, SU CASCARA ES LISA, BRILLANTE Y DELGADA, DE COLOR VERDE, AMARILLO
VERDOSO O ROJO SEGUN LA VARIEDAD DEL ARBOL; EN EL CENTRO SE UBICA EL CORAZON QUE ENCIERRA LAS SEMILLAS DE
COLOR CAFE SEPARADAS DE LAS PARTES CARNOSAS QUE PROVIENEN DEL RECEPTACULO. CUANDO LA FRUTA ESTA MADURA
LA PULPA ES DE COLOR AMARILLO CREMA O AMARILLO VERDOSO, COMPACTA PERO JUGOSA, DULCE, CON OLOR FRESCO Y
CARACTERISTICO. LOS RESIDUOS TOXICOS ESTAN SUJETOS A LA TOLERANCIA ESTABLECIDA POR LA SARH Y LA SSA.PARA SU
480301180300 480 301 1803 00 MANZANA STARKING EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE TEXTURA LISA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE
DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. TENER
FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DE LA VARIEDAD. COLOR VARIEDADES ROJAS, CASCARA DE COLOR ROJO CLARO,
ROJO O ROJO OBSCURO EN UN 75PORCEN DE SU SUPERFICIE. VARIEDADES MIXTAS. CASCARA COMO MINIMO DE UN
50PORCEN DE SU SUPERFICIE COLOCADA CON ESTRIAS DE COLOR ROJO Y EL RESTO DE COLOR CARACTERISTICO DE SU
VARIEDAD. VARIEDADES AMARILLAS. CASCARA DE COLOR VERDE EN UN MINIMO DEL 75PORCEN DE SU SUPERFICIE. SE
DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

MELON CHINO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE.
*ES UN FRUTO SINCARPICO Y CARNOSO DE TIPO PEPONIDE. DE FORMA ESFEROIDAL LIGERAMENTE ALARGADA, DE DIAMETRO
MAYOR DE 13 A 17 CM, AROMATICO, DULCE Y SUAVE; LA PULPA ES CARNOSA Y BLANDA, DE COLOR ANARANJADO O VERDE
SEGUN LA VARIEDAD, JUGOSA Y SAPIDA. SU CASCARA ES RETICULADA CON LINEAS DE SUPERFICIE QUE FORMEN UNA PARED
480301190100 480 301 1901 00 MELON CHINO EN LA SUPERFICIE DEL FRUTO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE
CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE
HERIDAS O DE PLAGAS, SIN MOHO. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES
DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

NARANJA PARA JUGO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO
REUTILIZABLE. *FRUTO DE LA FAMILIA DE LAS RUTACEAS, HESPERIDIO DE FORMA REDONDA, DE 8 A 12 CM DE DIAMETRO, DE
CONSISTENCIA SUAVE; LA CASCARA TIENE DOS CAPAS; UNA GRUESA, DE COLOR ANARANJADO, CUANDO LA FRUTA ESTA
MADURA POSEE GLANDULAS QUE SECRETAN SUSTANCIAS ESENCIALES DE AROMA PECULIAR Y UNA CAPA INTERNA DE LA
CASCARA (MESOCARPIO) QUE ES BLANCA Y BLANDA, RICA EN PECTINAS; EL ENDOCARPIO ESTA FORMADO POR GAJOS MUY
JUGOSOS DE COLOR ANARANJADO, MUY DULCES Y DE SABOR CARACTERISTICO. LOS RESIDUOS TOXICOS SERAN
480301200000 480 301 2000 00 NARANJA PARA JUGO | ESTABLECIDOS A LA TOLERANCIA DE LA SARH Y LA SSA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA,
LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS
EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS, SIN MOHO. TIENE FORMA, OLOR Y SABOR CARACTERISTICO DE SU VERDE
CONSISTENCIA, FIRME Y CASCARA RAZONABLE, LISA, DE COLOR CARACTERISTICO A SU VARIEDAD Y MADUREZ. SE DEBEN
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

PAPAYA ROJA. HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS, CADA PIEZA ENVUELTA EN ALMOHADILLA
ACOLCHONADA O ESPONJA PLASTICA DENTRO DE BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *FRUTO TROPICAL DE LA
FAMILIA DE LAS CARICACEAS, ES DE FORMA OVOIDE, CASCARA QUE VA DEL COLOR VERDE AL COLOR AMARILLO PARA LA
PAPAYA TIPO CERA Y DE VERDE A ANARANJADO PARA LA PAPAYA TIPO MAMEY, LISA'Y BRILLANTE. DE ACUERDO A LA
VARIEDAD EL FRUTO PUEDE PESAR DE 0.5 A 4 KG. LA PULPA ES AMARILLA O AMARILLA ANARANJADA, EN OCASIONES
AMARILLO ROSADA, DE SABOR DULCE, ES ADEMAS OLOROSA Y MUY SAPIDA. LOS RESIDUOS TOXICOS SON LOS
ESTABLECIDOS A TOLERANCIA DE LA SARH Y LA SSA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA,
LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS
EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. CON FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. SE DEBEN
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480301210200 480 301 2102 00 PAPAYA ROJA

PERA MANTEQUILLA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA DE PULPA DE CARTON
MOLDEADA Y CAJA CARTON CON TAPA. *EL FRUTO ES CARNOSO, DE FORMA INCONFUNDIBLE. SU CASCARA ES LISA, DE
COLOR VERDE, AMARILLO, CAFE O ROJIZO, LIGERAMENTE APASTELADO Y CON MAYOR CONTENIDO CELULOSICO QUE OTROS
POMOS. LA PULPA ES BLANCA, VERDOSA, COMPACTA Y JUGOSA, PERO LIGERAMENTE HARINOSA AL PALADAR, DE SABOR
DULCE AROMATICO Y CON MENOS PECTINA QUE LA MANZANA; EL CORAZON ES SIMILAR AL DE LA MANZANA Y SUS SEMILLAS
480301220200 480 301 2202 00 PERA MANTEQUILLA SON PEQUENAS, CAFES, SEMIPLANAS Y DURAS.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA,
DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE
HERIDAS O DE PLAGAS. TENER FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA.

PERON HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA DE PULPA DE CARTON MOLDEADA Y CAJA
CARTON CON TAPA. *ES DE FORMA REDONDA, CONSISTENCIA FIRME, SIMILAR A LA MANZANA, PERO LA CASCARA ES MENOS
DELGADA, DE COLOR VERDE O AMARILLO Y/O LISA; LA PULPA ES AMARILLO VERDOSO O AMARILLO CLARO, CON SABOR
MENOS DULCE O AGRIDULCE, SU OLOR ES SUAVE Y FRESCO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO,
480301230000 480 301 2300 00 PERON FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O
RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O
VARIEDAD.SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO.COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

PINA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *FRUTO
TROPICAL DE LA FAMILIA DE LAS BROMELIACEAS, LA PINA MADURA QUE PESA DE 1.5 A 3 KG TIENE UNA FORMA
CARACTERISTICA CILINDRICA, ALARGADA QUE TERMINA EN SU EXTREMO SUPERIOR, GRADUALMENTE DE MENOR DIAMETRO,
REMATADA POR UNA CORONA FORMADA POR HOJAS DISPUESTAS EN ROSETA, SU COLOR VARIA DE VERDE-AMARILLO A
AMARILLO- ANARANJADO, SU PULPA AMARILLA ES MUY JUGOSA Y AGRIDULCE, SU EJE CENTRAL ES MAS CONSISTENTE CON
MAYOR CANTIDAD DE CELULOSA, DE OLOR Y SABOR INTENSOS Y DE CONSISTENCIA LIGERAMENTE FIRME A LA MASTICACION.
480301240000 480 301 2400 00 PINA LA PINA ALCANZA SU PUNTO SAZON CUANDO LA FRUTA ADQUIERE UN TONO VERDE OBSCURO Y LAS BAYAS SE TORNAN
PLANAS Y BIEN FORMADAS.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA
FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS, EXENTAS DE DANOS
CAUSADOS POR TEMPERATURAS BAJAS, CON GRADO DE MADUREZ SATISFACTORIO. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR
CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

PLATANO DOMINICO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN CAJA DE CARTON CORRUGADO DE DOBLE
PARED. *LOS FRUTOS SON BAYAS DE FORMA ALARGADA Y CARACTERISTICA, LA FRUTA MADURA MIDE DE 10 A 30 CM SEGUN
LA VARIEDAD, SU CASCARA DE COLOR AMARILLO QUE GRADUALMENTE ADQUIERE MOTAS CAFE OBSCURO O NEGRAS QUE
DENOTAN DISTINTOS GRADOS DE MADUREZ, SU CONSISTENCIA ES BLANDA PERO MUY RESISTENTE, LA PULPA ES BLANDA,
BLANCO AMARILLENTA, RICA EN ALMIDON Y OTROS HIDRATOS DE CARBONO, EL PRIMERO DISMINUYE CONFORME LOS
SEGUNDOS AUMENTAN SEGUN EL GRADO DE MADUREZ, SU AROMA ES DULCE Y SUAVE, SUS VARIEDADES SE DIFIEREN POR

480301250100 480 301 2501 00 PLATANO DOMINICO
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SU TAMANO, COLOR Y CONTENIDO DE HIDRATOS DE CARBONO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANO,
FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, DE HERIDAS O
DE PLAGAS, EXENTAS DE DANOS CAUSADOS POR TEMPERATURAS BAJAS, CON GRADO DE MADUREZ SATISFACTORIO. TENER
FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL
MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

PLATANO MACHO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN CAJA DE CARTON CORRUGADO DE DOBLE
PARED. *LOS FRUTOS SON BAYAS DE FORMA ALARGADA Y CARACTERISTICA, LA FRUTA MADURA MIDE DE 10 A 30 CM SEGUN
LA VARIEDAD, SU CASCARA DE COLOR AMARILLO QUE GRADUALMENTE ADQUIERE MOTAS CAFE OBSCURO O NEGRAS QUE
DENOTAN DISTINTOS GRADOS DE MADUREZ, SU CONSISTENCIA ES BLANDA PERO MUY RESISTENTE, LA PULPA ES BLANDA,
BLANCO AMARILLENTA, RICA EN ALMIDON Y OTROS HIDRATOS DE CARBONO, EL PRIMERO DISMINUYE CONFORME LOS
SEGUNDOS AUMENTAN SEGUN EL GRADO DE MADUREZ, SU AROMA ES DULCE Y SUAVE, SUS VARIEDADES SE DIFIEREN POR
SU TAMARIO, COLOR Y CONTENIDO DE HIDRATOS DE CARBONO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANO,
FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, DE HERIDAS O
DE PLAGAS, EXENTAS DE DANOS CAUSADOS POR TEMPERATURAS BAJAS, CON GRADO DE MADUREZ SATISFACTORIO. TENER
FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL
MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480301250200 480 301 2502 00 PLATANO MACHO

PLATANO TABASCO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN CAJA DE CARTON CORRUGADO DE DOBLE
PARED. *LOS FRUTOS SON BAYAS DE FORMA ALARGADA Y CARACTERISTICA, LA FRUTA MADURA MIDE DE 10 A 30 CM SEGUN
LA VARIEDAD, SU CASCARA DE COLOR AMARILLO QUE GRADUALMENTE ADQUIERE MOTAS CAFE OBSCURO O NEGRAS QUE
DENOTAN DISTINTOS GRADOS DE MADUREZ, SU CONSISTENCIA ES BLANDA PERO MUY RESISTENTE, LA PULPA ES BLANDA,
BLANCO AMARILLENTA, RICA EN ALMIDON Y OTROS HIDRATOS DE CARBONO, EL PRIMERO DISMINUYE CONFORME LOS
SEGUNDOS AUMENTAN SEGUN EL GRADO DE MADUREZ, SU AROMA ES DULCE Y SUAVE, SUS VARIEDADES SE DIFIEREN POR
SU TAMARNO, COLOR Y CONTENIDO DE HIDRATOS DE CARBONO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANO,
FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, DE HERIDAS O
DE PLAGAS, EXENTAS DE DANOS CAUSADOS POR TEMPERATURAS BAJAS, CON GRADO DE MADUREZ SATISFACTORIO. TENER
FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL
MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480301250500 480 301 2505 00 PLATANO TABASCO

SANDIA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *ES EL
FRUTO SINCARPICO Y CARNOSO, PEPONIDE, ESFEROIDAL, ALARGADO, SU CASCARA ES VERDE OBSCURO, BRILLANTE, LISAY
RESISTENTE AUNQUE NO DEMASIADO DURA. LAS CAPAS QUE LE SIGUEN SON BLANCAS CON ALTO CONTENIDO DE FIBRA
DIETARIA, NO CELULOSICA, LA PULPA ES DE COLOR ROJO, SU AROMA ES SUAVE, FRESCO Y DE GUSTO DULCE.PARA SU
480301260000 480 301 2600 00 SANDIA EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD
EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. TENER FORMA, SABOR Y
OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

TEJOCOTE HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN REJILLA O CAJA UVERA DE PLASTICO REUTILIZABLE.
*ES UN FRUTO SILVESTRE QUE SE ENCUENTRA EN LOS BOSQUES DE CONIFERAS Y ENCINOS. SU FRUTO ES UNA ESPECIE DE
BAYA LLAMADA POMO CUYA PARTE COMESTIBLE ESTA CONSTITUIDA POR EL CALIZ, ES SEMEJANTE A UNA PEQUENA
MANZANA, DE COLOR AMARILLO ROJIZO. LA PULPA ES MACIZA, AMARILLA, DE SABOR AZUCARADO, ACIDULADA, LIGERAMENTE
480301270000 480 301 2700 00 TEJOCOTE AMARGA Y MUY AROMATICA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA
FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE
PLAGAS. PRESENTAR FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD.SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD, A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR EL PESO NETO DE ENTREGA.

TORONJA ROJA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE.
*ES UN FRUTO CARNOSO DE LA FAMILIA DE LAS RUTACEAS, DE FORMA REDONDA Y DE 14 A 18 CM DE DIAMETRO, LA CASCARA
ES DE COLOR VERDE LIMON Y AMARILLO, BRILLANTE, LISA, CON PEQUENOS ORIFICIOS QUE CORRESPONDEN A LAS
GLANDULAS SECRETORAS DE SUSTANCIAS QUE LE DAN UN OLOR PECULIAR, LA CAPA INTERIOR ES BLANDA, BLANCA,
GRUESA Y ESPONJOSA, DE ESTRUCTURAS TRABECULARES, DE FIBRA DIETARIA, RICA EN HEMICELULOSA, LA PULPA ESTA
ORGANIZADA EN GAJOS; EN CADA UNO DE ELLOS SE ALBERGA UNA SEMILLA Y ESTAN LIMITADOS POR TABIQUES MEMBROSOS
480301280100 480 301 2801 00 TORONJA ROJA DE MAYOR CONTENIDO CELULOSICO, EN SU INTERIOR SE ENCUENTRAN PELOS FUSIFORMES MUY JUGOSOS (50PORCEN DE
SU PESO), DE OLOR SUAVE, GUSTO DULCE Y CONSISTENCIA FIRME.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA,
SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O
RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O
VARIEDAD.SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO.COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

TUNA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, PESO EN KILOGRAMOS EN BANDEJA O TARA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *FRUTO
DE TERRENOS ARIDOS, ES UNA BAYA DE FORMA OVOIDAL, CON DIAMETRO DE 6 A 9 CM, ES CARNOSO Y DE SABOR MUY
DULCE CUANDO MADURA. LA CASCARA ES DE COLOR VERDE CLARO, CON NUMEROSAS ESPINAS. EN SU COMPOSICION
PARTICIPAN CUERPOS CELULOSICOS RICOS EN CERA, LA PULPA ESTA CONSTITUIDA BASICAMENTE POR SEMILLAS Y
FUNICULOS QUE LA UNEN AL RESTO DEL FRUTO, LAS SEMILLAS SON ABUNDANTES, DURAS POR SU CONTENIDO CELULOSICO
Y DISCORDALES. LOS FUNICULOS SON LARGOS, CARNOSOS Y LLENOS DE JUGO DULCE, OLOR SUAVE Y CONSISTENCIA
480301290000 480 301 2900 00 TUNA FIRME.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE
HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. TENER FORMA,
SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. EXENTAS DE AHUATES (ESPINAS GRANDES). EL GRADO DE MADUREZ
SE DETERMINA POR EL CONTENIDO DE SOLIDOS SOLUBLES TOTALES (NO MENOR AL 11PORCEN).COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO.

UVA CARDENAL HOSPITAL Y GUARDERIA PARA GUARDERIA SOLO SE AUTORIZA LA VARIEDAD SIN SEMILLA.A GRANEL, PESO
EN KILOGRAMOS EN BOLSA DE POLIETILENO ATOXICA DE BAJA DENSIDAD TRANSPARENTE CON MICRO PERFORACIONES Y EN
REJILLA O CAJA UVERA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *FRUTO DE LA FAMILIA DE LAS AMPELIDACEAS, EN BAYA (GRIMO), DE
FORMA ESFERICA, SINCARPICA Y CARNOSA MUY JUGOSA QUE SE AGRUPA EN RACIMOS; LA CASCARA ES DELGADA Y
RESISTENTE, SU COLOR VARIA DEL VERDE LIMON AL ROJO SOLFERINO OBSCURO; DE PULPA AROMATICA, DE SABOR DULCE Y
ACIDO SEGUN SU VARIEDAD.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA Y LIMPIA; DE CONSISTENCIA
480301300100 480 301 3001 00 UVA CARDENAL FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE
PLAGASSIN MOHO. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. COMPROBAR EL PESO
NETO DE ENTREGA. LOS RACIMOS NO DEBEN ESTAR DEMASIADO RALEADOS NI COMPACTOS. LOS ESCOBAJOS (RAMOS
DEBEN SER FUERTES, NO SECOS, NO QUEBRADIZOS. EL COLOR DEBE SER DE ACUERDO A SU VARIEDAD NEGRAS O TINTAS,
ROJAS O ROSADAS Y BLANCAS (PURPURA), ROSA OBSCURO, VERDE CLARO A AMARILLO DORADO. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LAHUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.

UVA SIN SEMILLA HOSPITAL Y GUARDERIA PARA GUARDERIA SOLO SE AUTORIZA LA VARIEDAD SIN SEMILLA.A GRANEL, PESO
480301300300 480 301 3003 00 UVA SIN SEMILLA EN KILOGRAMOS EN BOLSA DE POLIETILENO ATOXICA DE BAJA DENSIDAD TRANSPARENTE CON MICRO PERFORACIONES Y EN
REJILLA O CAJA UVERA DE PLASTICO REUTILIZABLE. *FRUTO DE LA FAMILIA DE LAS AMPELIDACEAS, EN BAYA (GRIMO), DE
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FORMA ESFERICA, SINCARPICA' Y CARNOSA MUY JUGOSA QUE SE AGRUPA EN RACIMOS; LA CASCARA ES DELGADA Y
RESISTENTE, SU COLOR VARIA DEL VERDE LIMON AL ROJO SOLFERINO OBSCURO; DE PULPA AROMATICA, DE SABOR DULCE Y
ACIDO SEGUN SU VARIEDAD.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA Y LIMPIA; DE CONSISTENCIA
FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE
PLAGASSIN MOHO. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO DEL TIPO O VARIEDAD. COMPROBAR EL PESO
NETO DE ENTREGA. LOS RACIMOS NO DEBEN ESTAR DEMASIADO RALEADOS NI COMPACTOS. LOS ESCOBAJOS (RAMOS
DEBEN SER FUERTES, NO SECOS, NO QUEBRADIZOS. EL COLOR DEBE SER DE ACUERDO A SU VARIEDAD NEGRAS O TINTAS,
ROJAS O ROSADAS Y BLANCAS (PURPURA), ROSA OBSCURO, VERDE CLARO A AMARILLO DORADO. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.

ACALGA HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACION.A GRANEL O EN MANOJOS, POR PESO EN KILOGRAMOS,
ENVASADAS EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, CON PERFORACIONES PARA VENTILAR EL PRODUCTO, SIN QUE LA
HOJA SOBRESALGA DEL NIVEL SUPERIOR, ENVASE SECUNDARIO CAJA DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO (SIN
REBASAR LOS 15 KG.). NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. DE
LA FAMILIA DE LAS QUENOPODACEAS. SUS HOJAS SON GRANDES, ANCHAS Y RUGOSAS; DE COLOR VERDE OBSCURO Y
BRILLANTE, PECIOLO LARGO, GRUESO Y ACANALADO DE COLOR BLANCO LIGERAMENTE VERDOSO, DE 15 A 30 CM DE
LARGO.LAS HOJAS DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADAS, SANAS, FRESCAS, LIMPIAS, ENTERAS, LIBRES DE HUMEDAD
EXTERIOR ANORMAL, PLAGAS O DESCOMPOSICION, CON FORMA CARACTERISTICA, LIBRES DE DEFECTOS DE ORIGEN
MECANICO, METEREOLOGICO, ENTOMOLOGICO, MICROBIOLOGICO O GENETICO-FISIOLOGICO. LAS AUTORIDADES DE
COMERCIO ESTABLECEN 3 GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL, AUN CUANDO TAMBIEN SE PUEDEN EXPENDER COMO NO
CLASIFICADAS PARA ESTE CUADRO BASICO, ESTAS ULTIMAS NO SE INCLUYEN. LOS GRADOS DE CALIDAD SON EN ORDEN
DESCENDENTE MEXICO EXTRA, MEXICO NO. 1 Y MEXICO NO.2, QUE SE DETERMINAN BASANDOSE EN EL TAMANO DE LA HOJA.
SE SENALAN 3 CLASES DE DEFECTOSDEFECTOS MENORES. PRESENCIA DE MATERIA EXTRANA (TIERRA), LIGERAS
MAGULLADURAS O MANCHAS EN HOJAS Y TALLO SI CUBREN MENOS DEL 10PORCEN DE LA SUPERFICIE TOTAL. DEFECTOS
MAYORES LOS ANTERIORES S| CUBREN DE 10 A 25PORCEN DE LA SUPERFICIE TOTAL O HAY EVIDENCIAS DE MARCHITEZ,
PLAGAS O ENFERMEDADES. DEFECTOS CRITICOS LOS ANTERIORES SI CUBREN MAS DEL 25PORCEN DE LA SUPERFICIE TOTAL
O ENFERMEDADES AVANZADAS O DANOS POR PLAGAS, PERFORACIONES Y ROTURAS QUE AFECTEN LA INTEGRIDAD DEL
PRODUCTO. PARA FINES DE COMPRA NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS NI MAYORES.

480302010000 480 302 0100 00 ACELGA

AGUACATE HASS HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR PESO EN KILOGRAMOS, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE
PERFORADA, CUANDO SEAN CANTIDADES MENORES DE 5 KG. CAJA DE PLASTICO CON SEPARADORES DE CARTON
CORRUGADO (CUANDO SEAN CANTIDADES MAYORES DE 5 KG.) NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL
COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. CABE ACLARAR QUE AUNQUE EL AGUACATE ES UNA FRUTA, SE UBICO EN ESTE GRUPO
POR LA FORMA DE CONSUMO EN NUESTRA POBLACION QUE CORRESPONDE MAS A UN VEGETAL. EL FRUTO ES UNA BAYA
OVAL DE 200 A 300 G DE PESO; DEPENDIENDO DE LA VARIEDAD LA CASCARA ES LISA O ASPERA, LUSTROSA, EN ALGUNAS
VARIEDADES ES BLANDA Y COMIBLE POR TENER ESCASA CELULOSA, EN OTRAS, CORIACEA Y ALGO LENOSA, SU COLOR VA DE
VERDE A SEMIOBSCURO, A VECES NEGRO CON TONOS PURPURINOS; LA PULPA ES DE COLOR VERDE, SUAVE OLEOSA, DE
CONSISTENCIA BUTIROSA; SU SABOR ES DULCE, SUAVE Y PECULIAR. LA SEMILLA NO ES COMESTIBLE, ES GRANDE Y ESTA
CUBIERTA DE UNA DELGADA CAPA CAFE DE ALTO CONTENIDO CELULOSICO POCO ADHERIDA A LA PULPA.LOS FRUTOS DEBEN
ESTAR SANOS, LIMPIOS, ENTEROS, LIBRES DE DESCOMPOSICION, PLAGAS O MAGULLADURAS, FRESCOS, BIEN
DESARROLLADOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y TEXTURA CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD; DE FORMA, SABOR, COLOR Y
OLOR CARACTERISTICOS SIN HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL. LAS AUTORIDADES DE COMERCIO ESTABLECEN 3 GRADOS DE
CALIDAD COMERCIAL Y SENALAN COMO DEFECTOS MENORES A LAS RASPADURAS, ROZADURAS Y MANCHAS. COMO
DEFECTOS MAYORES A LAS MAGULLADURAS Y A ENFERMEDADES. COMO DEFECTOS CRITICOS A LAS PLAGAS Y HERIDAS NO
CICATRIZADAS. PARA FINES DE COMPRA NO SE ACEPTAN DEFECTOS CRITICOS Y MAYORES. VIGILAR EL GRADO DE MADUREZ
DEL PRODUCTO QUE ES PARA LA VARIEDAD HASS, CUANDO LA CASCARA DE LA FRUTA ADQUIERE UN COLOR VERDE MATE.
PARA LA VARIEDAD VERDE, CUANDO LA CASCARA ADQUIERE UN COLOR VERDE MATE Y SE HACEN VISIBLES PUNTOS CAFES
(LENTICELAS). VERIFICAR QUE LA ENTREGA CORRESPONDA A LA VARIEDAD, CALIDAD COMERCIAL Y GRADO DE MADUREZ
SOLICITADAS, PESO NETO DE ENTREGA, INTEGRIDAD Y LIMPIEZA EXTERIOR DE LOS EMPAQUES. LOS ENVASES DEBEN REUNIR
CONDICIONES DE HIGIENE, VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.

480302020200 480 302 0202 00 AGUACATE HASS

AJO EN BULBO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR KILOGRAMO, EN BOLSA DE PLASTICO PERFORADA. BULBO DE LA
PLANTA HERBACEA PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS LILIACEAS, POSEE UN SABOR TIPICO ACRE, SU AROMA ES
PENETRANTE, SULFUREO, DEBIDO PRINCIPALMENTE A SU CONTENIDO DE ACEITE ESENCIAL CONSTITUIDO POR SULFURO DE
480802010000 480 802 0100 00 AJO EN BULBO DIALILO EN UN 60PORCEN. SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES ANTIBACTERIANAS, DIURETICAS E HIPOTENSORAS, AUN CUANDO
SE REQUIEREN CANTIDADES ELEVADAS DE ESTE. LOS AJOS DEBEN SER FRESCOS, ENTEROS, DE DIENTES LLENOS Y LIBRES
DE HUMEDAD EXTERIOR EXCESIVA Y MAGULLADURAS. LOS DEFECTOS MENORES TOLERADOS SON LIGERAS RASPADURAS O
MANCHAS SUPERFICIALES QUE NO CUBRAN MAS DEL 5PORCEN DE LA SUPERFICIE DEL BULBO; LIBRE DE PLAGAS Y MOHO.

APIO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL O EN MANOJOS, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN BOLSAS DE PLASTICO
BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO ADECUADO AL TAMANO O PESO DEL ALIMENTO. NOTA EN CASO DE
QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. HERBACEA DE LAS FAMILIAS DE LAS
UMBELIFERAS, CRECE EN CLIMAS FRIOS A TEMPLADOS. SE UTILIZA TANTO EL TALLO COMO LAS HOJAS. SE HAN LOGRADO
MUCHAS VARIEDADES DE APIO, QUE PUEDEN DIVIDIRSE EN DOS GRUPOS APIO DE PENCA (USO COMUN) Y LOS DE RABANO
QUE SON RAICES. EL TALLO ES DE COLOR VERDE PALIDO, GRUESO, LAMPINO, ASURCADO Y RAMOSO, COMPUESTO POR
ESTRUCTURAS CELULOSICAS Y LAS HOJAS SON LARGAS Y HENDIDAS DE COLOR VERDE CLARO A VERDE OSCURO. SE LE
ATRIBUYEN EFECTOS COMO DIURETICO LIGERO.LAS HOJAS DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADAS, SANAS, FRESCAS, LIMPIAS,
ENTERAS, LIBRES DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, PLAGAS O DESCOMPOSICION, CON FORMA CARACTERISTICA, LIBRES
480302030000 480 302 0300 00 APIO DE DEFECTOS DE ORIGEN MECANICO, METEREOLOGICO, ENTOMOLOGICO, MICROBIOLOGICO O GENETICO-FISIOLOGICO.
LAS AUTORIDADES DE COMERCIO ESTABLECEN 3 GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL, AUN CUANDO TAMBIEN SE PUEDEN
EXPENDER COMO NO CLASIFICADAS. PARA ESTE CUADRO BASICO, ESTAS ULTIMAS NO SE INCLUYEN. LOS GRADOS DE
CALIDAD SON EN ORDEN DESCENDENTE MEXICO EXTRA, MEXICO NO. 1 Y MEXICO NO.2, QUE SE DETERMINAN BASANDOSE EN
EL TAMANO DE LA HOJA. SE SENALAN 3 CLASES DE DEFECTOS DEFECTOS MENORES. PRESENCIA DE MATERIA EXTRANA
(TIERRA), LIGERAS MAGULLADURAS O MANCHAS EN HOJAS Y TALLO SI CUBREN MENOS DEL 10PORCEN DE LA SUPERFICIE
TOTAL. DEFECTOS MAYORES LOS ANTERIORES SI CUBREN DE 10 A 25PORCEN DE LA SUPERFICIE TOTAL O HAY EVIDENCIAS
DE MARCHITEZ, PLAGAS O ENFERMEDADES. DEFECTOS CRITICOS LOS ANTERIORES SI CUBREN MAS DEL 25PORCEN DE LA
SUPERFICIE TOTAL O ENFERMEDADES AVANZADAS O DANOS POR PLAGAS, PERFORACIONES Y ROTURAS QUE AFECTEN LA
INTEGRIDAD DEL PRODUCTO. PARA FINES DE COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS NI MAYORES.

BETABEL HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN
BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMARO ADECUADO AL PESO. NOTA EN
CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. EL BETABEL ES UNA RAIZ
CORRESPONDIENTE A UNA VARIEDAD DE REMOLACHA, SU FORMA PUEDE SER GLOBOSA O CONICA, DE 12 A 15 CM DE
DIAMETRO, DE COLOR ROJO MORADO Y DE CONSISTENCIA FIRME, GUSTO DULCE Y OLOR TENUE CARACTERISTICO. PUEDE
CONSUMIRSE CRUDO O COCIDO, AUNQUE ESTA ULTIMA TECNICA DESTRUYE EL ACIDO ASCORBICO. DEBE ESTAR BIEN
DESARROLLADO, SANO, ENTERO, FRESCO, LIMPIO Y DE CONSISTENCIA FIRME Y LIBRE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL,
HERIDAS Y MAGULLADURAS, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.
LOS ENVASES DEBEN REUNIR CONDICIONES DE HIGIENE, VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA
QUE GARANTICE EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.

480302040000 480 302 0400 00 BETABEL

BROCOLI HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACION, EN ESTADO FRESCO; EN EL CASO DEL BROCOLI
CONGELADO, SOLO DEBE USARSE CUANDO NO HAY DISPONIBILIDAD DEL FRESCO Y SU COSTO BENEFICIO LO
JUSTIFICA.FRESCO A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN CAJAS DE PLASTICO O MADERA DE TAMANO ADECUADO. EL
BROCOLI CONGELADO DEBERA VENIR EN BOLSAS DE PLASTICO, SELLADAS Y CONSERVADAS EN CONGELACION A -18°

480302050000 480 302 0500 00 BROCOLI
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C.INFLORESCENCIAS RACIMOSAS QUE SE PRESENTAN REUNIDAS EN CABEZUELAS DE COLOR VERDE O VIOLETA GRISACEO
CARACTERISTICOS, CARNOSAS, TIERNAS, DE SABOR AGRADABLE Y OLOR PENETRANTE. TIENEN CERCA DE 10 CM DE
DIAMETRO. SU MADUREZ SE DETERMINA POR LA COMPACTACION DE LA INFLORESCENCIA Y LA ABERTURA DE LAS YEMAS. EN
PUNTO SAZON LA YEMA ESTA CERRADA Y LA INFLORESCENCIA ESTA COMPACTA. LA PRESENCIA DE RESIDUOS TOXICOS ESTA
SUJETA A LAS TOLERANCIAS ESTABLECIDAS POR LA SARH Y LA SSA, INCLUYENDO RESIDUOS DE PLAGUICIDAS, PRODUCTOS
MEJORADORES DE LA APARIENCIA Y OTROS. EL BROCOLI CONGELADO ES EL PRODUCTO QUE HA SIDO SELECCIONADO
FRESCO, LIMPIO Y SANO DE LA PLANTA DEL BRECOL, SIENDO CLASIFICADO, RECOLECTADO, LAVADO Y ESCALFADO
SUFICIENTEMENTE PARA LOGRAR UNA ESTABILIDAD ADECUADA DE COLOR Y SABOR NATURAL; ES SOMETIDO A UN PROCESO
DE CONGELACION EN EQUIPO APROPIADO EN ZONAS DE TEMPERATURA DE CRISTALIZACION MAXIMA, SE PASA RAPIDAMENTE
HASTA LOGRAR LA ESTABILIZACION TERMICA A UNA TEMPERATURA DE -18°C.SE CLASIFICA EN TRES GRADOS DE CALIDAD, EN
ORDEN DESCENDENTE MEXICO EXTRA, MEXICO NO. 1 Y MEXICO NO. 2, DE ACUERDO AL COLOR, TAMARO Y CALIDAD. LOS
BROCOLIS DEBEN SER FRESCOS, LIMPIOS, SANOS, ENTEROS Y BIEN DESARROLLADOS; TENER FORMA, COLOR Y SABOR
CARACTERISTICO, SER COMPACTOS Y CON TALLOS FIRMES, ESTAR LIBRES DE DESCOMPOSICION O PUDRICION Y DE
DEFECTOS DE ORIGEN MECANICO, METEREOLOGICO, ENTOMOLOGICO, MICROBIOLOGICO O GENETICO-FISIOLOGICO.SE DEBE
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES QUE DEBEN REUNIR ADEMAS CONDICIONES DE VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y CONSERVACION DEL
PRODUCTO.EN EL BROCOLI CONGELADO SE DEBE GARANTIZAR SU CONSERVACION EN CONGELACION PERMANENTE A -18° C,
SIN FLUCTUACIONES, PARA EVITAR CRECIMIENTO DE MICROORGANISMOS Y DETERIORO DEL PRODUCTO, SOBRE TODO DE
SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES.USAR TECNICAS ADECUADAS PARA DESCONGELAR. UNA VEZ DESCONGELADOS NO SE
DEBEN VOLVER A CONGELAR.

CALABACITA ITALIANA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN CAJAS DE PLASTICO O MADERA DE
TAMARNO ADECUADO.ES EL FRUTO TIERNO (NO MADURO) DE LA PLANTA DE SU MISMO NOMBRE; EL FRUTO ES UNA PEPONIDE.
SU EPICARPIO (CASCARA) ES BLANDO Y COMIBLE, DE COLOR VERDE OBSCURO AL VERDE CLARO CREMOSO, JASPEADO O NO,
LISO, BRILLANTE; SU TAMANO SE DETERMINA EN LA CALABACITA CRIOLLA EN BASE A SU DIAMETRO ECUATORIAL YA QUE
TIENE FORMASEMIESFEROIDAL Y VA DE 5 A 8 CM APROXIMADAMENTE; EN LA CALABACITA ITALIANA SE BASA EN SU DIAMETRO
POLAR (LONGITUD) QUE VA DE 7 A 12 CM. EL MESOCARPIO DE AMBAS ES CARNOSO Y BLANDO; EL ENDOCARPIO ES MAS
JUGOSO. LAS SEMILLAS SON MULTIPLES, APLANADAS, BLANCAS O BLANCO AMARILLENTAS Y COMIBLES. EL PRODUCTO DEBE
ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, ENTERO, FRESCO Y LIMPIO DE CONSISTENCIA FIRME Y CON AUSENCIA DE HUMEDAD
EXTERIOR ANORMAL. LAS AUTORIDADES DE COMERCIO ESTABLECEN TRES GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y LOS
DEFECTOS QUE DEBEN EVITARSEDEFECTOS MENORES ESCASAS RASPADURAS SUPERFICIALES, HERIDAS CICATRIZADAS DE
MENOS DE 1 CM, LEVES QUEMADURAS DE SOL. DEFECTOS MAYORES MAGULLADURAS (3PORCEN) Y RASPADURAS QUE
AFECTEN 5PORCEN DEL FRUTO, HERIDAS CICATRIZADAS HASTA DE 2 CM Y QUEMADURAS DE SOL QUE CUBRAN HASTA
10PORCEN DE LA SUPERFICIE.DEFECTOS CRITICOS MAGULLADURAS QUE AFECTEN MAS DEL 3PORCEN DEL FRUTO, HERIDAS
NO CICATRIZADAS, DEFORMACIONES SEVERAS. PARA EFECTOS DE COMPRA NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS NI
MAYORES. DEBE ESTAR EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS; COMPROBAR QUE LA ENTREGA
CORRESPONDA A LA VARIEDAD Y CALIDAD COMERCIAL SOLICITADAS. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA. VERIFICAR
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES QUE ADEMAS DEBEN REUNIR CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA, QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.

480302060200 480 302 0602 00 CALABACITA ITALIANA

CALABAZA DE CASTILLA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN CAJAS DE PLASTICO O MADERA
DE TAMANO ADECUADO.PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS CUCURBITACEAS; EL FRUTO ES UNA PEPONIDE QUE A DIFERENCIA
DE LAS CALABACITAS TIENE MAYOR TAMANO; DE FORMA CARACTERISTICA, ESFEROIDAL, CON SURCOS INTERPOLARES.
ALCANZA DIAMETROS ECUATORIALES QUE VAN DE 20 A 30 CM. SU EPICARPIO (CASCARA) ES RELATIVAMENTE GRUESO, DURO
Y RESISTENTE POR SU ALTO CONTENIDO EN CELULOSA Y CUERPOS CELULOSICOS Y NO ES COMIBLE, DE COLOR VERDE
CALABAZA DE CLARO U OBSCURO MOTEADO O JASPEADO SEGUN LAS VARIEDADES; LISO DENTRO DE LA CONFIGURACION DEL FRUTO Y NO
480302070000 480 302 0700 00 CASTILLA MUY BRILLANTE. EL MESOCARPIO ES CARNOSO Y BLANDO; CUANDO ESTA MADURO ES DE COLOR AMARILLO VERDOSO, EN EL

DOMINAN LAS HEMICELULOSAS Y ES COMIBLE. CONTIENE SEMILLAS MULTIPLES, APLANADAS, SIMETRICAS, BLANCAS COMO
DE 1 CM EN SU EJE, TAMBIEN COMIBLES.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE
CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE
HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE
VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA. ROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

CAMOTE AMARILLO HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR TECNICAS DE HIGIENIZACION.A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS,
EN CAJAS DE PLASTICO O MADERA DE TAMANO ADECUADO.ES UNA PLANTA DE LA FAMILIA DE LAS CONVOLVULACEAS DE LA
QUE SE CONSUME LA RAIZ QUE GENERALMENTE ES DE GRAN VOLUMEN, FORMA ALARGADA U OVOIDE, CUBIERTA DE UNA
MEMBRANA DELGADA, DE COLOR MORADO, AMARILLA O CAFE. SU PULPA PUEDE SER BLANCA, AMARILLA O MORADA.EL
480302080100 480 302 0801 00 CAMOTE AMARILLO PRODUCTO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO (LIBRE DE PLAGAS), ENTERO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA
FIRME Y LIBRE DE HUMEDAD EXTERNA ANORMAL, HERIDAS O MAGULLADURAS. VERIFICAR QUE CORRESPONDA A LA
VARIEDAD SOLICITADA. LOS ENVASES DEBEN REUNIR CONDICIONES DE HIGIENE, VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD
Y A LA TEMPERATURA, QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO
NETO DE ENTREGA.

CEBOLLA BLANCA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5
KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMARNO ADECUADO. NOTA EN
CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. PLANTA HERBACEA, PROPIA DE
CLIMAS CALIDOS Y TEMPLADOS. ES UN BULBO BLANCO COMPUESTO DE TELILLAS QUE ENVUELVEN Y CINEN A UN CONJUNTO
DE MEMBRANAS TRANSPARENTES Y DELGADAS. EXISTEN DIVERSAS VARIEDADES ENTRES LAS QUE SE INCLUYEN LA CEBOLLA
CAMBRAY Y LA CEBOLLA MORADA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE
CONSISTENCIA FIRME Y CASCARA LISA SIN INDICIOS DE GERMINACION, AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE
MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR
CARACTERISTICOS, ESTAR PRACTICAMENTE LIBRES DE DESCOMPOSICION O PUDRICION, SIN RAICES NI HOJAS PARA EL CASO
DE LA CEBOLLA BOLA (BLANCA Y MORADA). EXISTEN TRES CALIDADES Y TRES DEFECTOS DEFECTO MENOR ES AQUEL QUE
480302090100 480 302 0901 00 CEBOLLA BLANCA NO AFECTA EN FORMA CONSIDERABLE LA ACEPTACION DEL PRODUCTO POR EL CONSUMIDOR, PUEDE CONSISTIR EN
ROZADURAS, QUEMADURAS DE SOL Y OTROS DEFECTOS SUPERFICIALES, DE ESCASA EXTENSION. DEFECTO MAYOR AUN SIN
SER CRITICO REDUCE EN FORMA CONSIDERABLE LA ACEPTACION DEL PRODUCTO POR EL CONSUMIDOR. PUEDE
PRESENTARSE COMO EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES, HERIDAS CICATRIZADAS, MAGULLADURAS Y OTRAS QUE NO
AFECTEN LAS CAPAS INTERNAS DE LA CEBOLLA. DEFECTO CRITICO ES AQUEL QUE AFECTA EL BULBO Y PUEDE OCASIONAR
EL RECHAZO DEL MISMO POR EL CONSUMIDOR, PUEDE CONSISTIR EN ESTADOS AVANZADOS DE ATAQUE DE PLAGAS O
ENFERMEDADES, GRIETAS, HERIDAS NO CICATRIZADAS Y OTROS DANOS QUE AFECTEN LAS CAPAS INTERNAS DE LA
CEBOLLA. PARA EFECTOS DE COMPRA NO SE ACEPTAN DEFECTOS MAYORES NI CRITICOS.SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA.

CEBOLLA CAMBRAY HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5
KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO. NOTA EN
CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. PLANTA HERBACEA, PROPIA DE
CLIMAS CALIDOS Y TEMPLADOS. ES UN BULBO BLANCO COMPUESTO DE TELILLAS QUE ENVUELVEN Y CINEN A UN CONJUNTO
480302090200 480 302 0902 00 CEBOLLA CAMBRAY DE MEMBRANAS TRANSPARENTES Y DELGADAS. EXISTEN DIVERSAS VARIEDADES ENTRES LAS QUE SE INCLUYEN LA CEBOLLA
CAMBRAY Y LA CEBOLLA MORADA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE
CONSISTENCIA FIRME Y CASCARA LISA SIN INDICIOS DE GERMINACION, AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE
MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR
CARACTERISTICOS, ESTAR PRACTICAMENTE LIBRES DE DESCOMPOSICION O PUDRICION, SIN RAICES NI HOJAS PARA EL CASO
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DE LA CEBOLLA BOLA (BLANCA Y MORADA). EXISTEN TRES CALIDADES Y TRES DEFECTOS DEFECTO MENOR ES AQUEL QUE
NO AFECTA EN FORMA CONSIDERABLE LA ACEPTACION DEL PRODUCTO POR EL CONSUMIDOR, PUEDE CONSISTIR EN
ROZADURAS, QUEMADURAS DE SOL Y OTROS DEFECTOS SUPERFICIALES, DE ESCASA EXTENSION. DEFECTO MAYOR AUN SIN
SER CRITICO REDUCE EN FORMA CONSIDERABLE LA ACEPTACION DEL PRODUCTO POR EL CONSUMIDOR. PUEDE
PRESENTARSE COMO EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES, HERIDAS CICATRIZADAS, MAGULLADURAS Y OTRAS QUE NO
AFECTEN LAS CAPAS INTERNAS DE LA CEBOLLA. DEFECTO CRITICO ES AQUEL QUE AFECTA EL BULBO Y PUEDE OCASIONAR
EL RECHAZO DEL MISMO POR EL CONSUMIDOR, PUEDE CONSISTIR EN ESTADOS AVANZADOS DE ATAQUE DE PLAGAS O
ENFERMEDADES, GRIETAS, HERIDAS NO CICATRIZADAS Y OTROS DANOS QUE AFECTEN LAS CAPAS INTERNAS DE LA
CEBOLLA. PARA EFECTOS DE COMPRA NO SE ACEPTAN DEFECTOS MAYORES NI CRITICOS.SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA.

480302090300
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CEBOLLA MORADA

CEBOLLA MORADA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5
KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO. NOTA EN
CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. PLANTA HERBACEA, PROPIA DE
CLIMAS CALIDOS Y TEMPLADOS. ES UN BULBO BLANCO COMPUESTO DE TELILLAS QUE ENVUELVEN Y CINEN A UN CONJUNTO
DE MEMBRANAS TRANSPARENTES Y DELGADAS. EXISTEN DIVERSAS VARIEDADES ENTRES LAS QUE SE INCLUYEN LA CEBOLLA
CAMBRAY Y LA CEBOLLA MORADA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE
CONSISTENCIA FIRME Y CASCARA LISA SIN INDICIOS DE GERMINACION, AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE
MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. DEBE TENER FORMA, SABOR Y OLOR
CARACTERISTICOS, ESTAR PRACTICAMENTE LIBRES DE DESCOMPOSICION O PUDRICION, SIN RAICES NI HOJAS PARA EL CASO
DE LA CEBOLLA BOLA (BLANCA Y MORADA). EXISTEN TRES CALIDADES Y TRES DEFECTOS DEFECTO MENOR ES AQUEL QUE
NO AFECTA EN FORMA CONSIDERABLE LA ACEPTACION DEL PRODUCTO POR EL CONSUMIDOR, PUEDE CONSISTIR EN
ROZADURAS, QUEMADURAS DE SOL Y OTROS DEFECTOS SUPERFICIALES, DE ESCASA EXTENSION. DEFECTO MAYOR AUN SIN
SER CRITICO REDUCE EN FORMA CONSIDERABLE LA ACEPTACION DEL PRODUCTO POR EL CONSUMIDOR. PUEDE
PRESENTARSE COMO EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES, HERIDAS CICATRIZADAS, MAGULLADURAS Y OTRAS QUE NO
AFECTEN LAS CAPAS INTERNAS DE LA CEBOLLA. DEFECTO CRITICO ES AQUEL QUE AFECTA EL BULBO Y PUEDE OCASIONAR
EL RECHAZO DEL MISMO POR EL CONSUMIDOR, PUEDE CONSISTIR EN ESTADOS AVANZADOS DE ATAQUE DE PLAGAS O
ENFERMEDADES, GRIETAS, HERIDAS NO CICATRIZADAS Y OTROS DANOS QUE AFECTEN LAS CAPAS INTERNAS DE LA
CEBOLLA. PARA EFECTOS DE COMPRA NO SE ACEPTAN DEFECTOS MAYORES NI CRITICOS.SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA.
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CHAMPINON FRESCO

CHAMPINON FRESCO HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR TECNICAS DE HIGIENIZACION EN ESTADO FRESCO. FRESCO A
GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN CAJAS DE PLASTICO U OTRO MATERIAL IMPERMEABLE DE TAMARNO ADECUADO. SON
VEGETALES CARENTES DE CLOROFILA, PERTENECEN A LA DIVISION DE LOS EUMICETOS, SOLO LOS DEL ORDEN
ASCOMICETOS Y SOBRE TODOS LOS DEL ORDEN BASIDIOMICETOS SON COMESTIBLES; SU CONSISTENCIA ES CARNOSA Y
FIRME, SU PEDUNCULO ES MACIZO Y CONSISTENTE SIN SER HUECO O ESPONJOSO; ESTOS DURAN VARIOS DIAS Y PUEDEN
SECARSE SIN ENTRAR EN DESCOMPOSICION. ALGUNOS SON COMIBLES PERO OTROS SON VENENOSOS COMO LAS ESPECIES
DEL GENERO AMANITA. POR LO ANTERIOR ES MUY NECESARIO SABERLOS IDENTIFICAR, SIENDO CONVENIENTE EL EMPLEO
DE HONGOS CULTIVADOS. LOS CHAMPINONES ENLATADOS SON CONSERVAS ELABORADAS CON CHAMPINONES SANOS,
ENTEROS O REBANADOS, LIMPIOS, ESCALDADOS Y SUMERGIDOS EN AGUA, AZUCAR, SAL Y CONSERVADORES.
ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PARA EL PRODUCTO ENVASADO SOLIDOS SOLUBLES 3-4PORCEN,
PH 5 A 6.5, CLORURO DE SODIO DE 1 A 2.5 PORCEN, MASA DRENADA 60PORCEN; EL PRODUCTO NO DEBE CONTENER
MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDAN AFECTAR LA SALUD
DEL CONSUMIDOR. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR CARACTERISTICO DE SU VARIEDAD, OLOR Y SABOR
CARACTERISTICO, LIBRE DE OLORES Y SABORES EXTRANOS, CONSISTENCIA FIRME. EL PRODUCTO FRESCO DEBE SER SANO
Y LIMPIO, LIBRE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, PLAGAS Y MAGULLADURAS EXTENSAS. LAS PIEZAS DEBEN VENIR
ENTERAS, DE CONSISTENCIA FIRME, DE UN COLOR CLARO QUE REFLEJE SU FRESCURA, EVITANDO RECIBIR LOS DE COLOR
OBSCURO Y CONSISTENCIA RESBALOSA. EXENTOS DE PLAGAS, MANCHAS Y DAROS POR INSECTOS. COMPROBAR EL PESO
NETO DE ENTREGA Y QUE LA VARIEDAD CORRESPONDA A LA SOLICITADA. VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES QUE DEBEN PERMITIR LA VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD PARA EVITAR LA PUTREFACCION Y A LA
TEMPERATURA, QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. EN LOS PRODUCTOS
ENLATADOS ADEMAS SE DEBE VERIFICAR EN EL ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, CONTENIDO NETO Y
PESO DRENADO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, LA LEYENDA HECHO EN MEXICO, LISTA COMPLETA DE
INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE, CLAVE DE LA FECHA DE FABRICACION Y NUMERO DE LOTE. SE
DEBE ENVASAR EN RECIPIENTES DE TIPO SANITARIO CON CIERRE HERMETICO, DE MATERIALES RESISTENTES AL PROCESO
DE FABRICACION Y ALMACENADO, QUE NO PERMITAN LA ALTERACION DE CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y
SENSORIALES O PRODUZCAN SUBSTANCIAS TOXICAS.
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CHAYOTE SIN
ESPINAS

CHAYOTE SIN ESPINAS HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES
DE 5 KG, EN BOLSA DE PLASTICO BIODEGRADABLE PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO.NOTA EN
CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDORES UNA HERBACEA TREPADORA DE
LA FAMILIA DE LAS CUCURBITACEAS QUE CRECE EN CLIMAS TEMPLADOS; DE ELLA SE EMPLEA CULINARIAMENTE EL FRUTO
CARNOSO QUE ES DE FORMA PERIFORME, CON UN EJE MAYOR DE 14 A 16 CM Y DIAMETRO ECUATORIAL DE 9 A 11 CM. EL
EPICARPIO DE COLOR VERDE AMARILLO ESTA CUBIERTO O NO DE ABUNDANTES ESPINAS DELGADAS Y PALIDAS DE 1 CM DE
LONGITUD, NO MUY RIGIDAS QUE SE ABLANDAN PARCIALMENTE POR LA COCCION. SU PULPA (MESOCARPIO) ES VERDE
CLARO; EL ENDOCARPIO ES MAS FIBROSO Y ESTA CUBIERTO DE ESTRUCTURAS PARCIALMENTE ADHERIDAS A LA PULPAY
QUE PROTEGEN A LA SEMILLA. LA PEPITA ES APLANADA, LISA'Y FECULENTA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN
DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME, FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICOS; COLOR
VERDE AMARILLENTO CARACTERISTICO, AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O
RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. EXISTEN TRES CALIDADES. NO SE DEBE RECIBIR CON DEFECTOS
CRITICOS O MAYORES. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE
VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.
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CHICHARO LIMPIO

CHICHARO LIMPIO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN BOLSAS DE PLASTICO Y CAJAS DE
PLASTICO O MADERA DE TAMANO ADECUADO; COMO CHICHARO LIMPIO EN CHAROLA DE UNICEL, POR PESO EN KILOGRAMO,
ENVUELTA CON PAPEL EGA PACK. ES UNA PLANTA HERBACEA DE LA FAMILIA DE LAS LEGUMINOSAS; EL FRUTO ES UNA VAINA
VERDE EN LA QUE SE ENCUENTRAN ALOJADAS DE 6 A 12 SEMILLAS GLOBOSAS, VERDES, DE CONSISTENCIA FIRME Y QUE
CONSTITUYEN LA PORCION COMESTIBLE. TIENE UN DESECHO MUY ALTO, POR LO QUE TAMBIEN SE PUEDE ADQUIRIR COMO
CHICHARO LIMPIO, SIN CASCARA, VERIFICANDO EL COSTO-BENEFICIO Y QUE CUBRA CON LA CALIDAD REQUERIDA.LAS
AUTORIDADES DE COMERCIO HAN ESTABLECIDO 3 GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y 3 TIPOS DE DEFECTOS. DEFECTOS
MENORES DEFECTOS LIGEROS QUE AFECTEN MENOS DE 1 CM? DE SUPERFICIE DE LA VAINA, TALES COMO QUEMADURAS DE
SOL, MANCHAS Y RASPADURAS. DEFECTOS MAYORES QUE AFECTEN HASTA 2 CM? DE SUPERFICIE DE LA VAINA. DEFECTOS
CRITICOS DEFECTOS QUE AFECTEN UN AREA SUPERIOR A LOS 2 CM? DE SUPERFICIE Y ESTADOS AVANZADOS DE
ENFERMEDADES QUE AFECTEN EL INTERIOR DE LA VAINA. PARA EFECTOS DE COMPRA NO SE ACEPTAN DEFECTOS CRITICOS
NI MAYORES. EN EL CHICHARO LIMPIO SE DEBE VERIFICAR LA CONSISTENCIA DE LA SEMILLA. VERIFICAR LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES, EL BUEN ESTADO DEL PRODUCTO, QUE ESTE EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS,
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA. LOS ENVASES DEBEN REUNIR CONDICIONES DE HIGIENE, VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA, QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO.
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CHILACAYOTE HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG,
EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO. NOTA EN CASO
DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. PERTENECE A LAS FAMILIAS DE LAS
CUCURBITACEAS, EL FRUTO ES UNA PEPONIDE DE 14 A 17 CM DE LONGITUD, SU ESTRUCTURA ES MUY SEMEJANTE A LA
CALABACITA ITALIANA, AUNQUE DE FORMA MAS REGULAR. SU EPICARPIO O CASCARA ES GRUESO, LISO, BRILLANTE
RESULTANDO ALGO MAS DURO Y RESISTENTE QUE EL DE LA CALABACITA; LISO, VERDE CLARO CON RAYA O JASPEADO; LA
PULPA ES CASI BLANCA O AMARILLO, VERDOSA CLARA, FILAMENTOSA. LAS SEMILLAS MULTIPLES Y APLANADAS SON
PEQUENAS (MENOS DE 1 CM DE LARGO) Y BLANCAS. PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO,
LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS
EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

CHILE CHILACA HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O
CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO
LO ASUMIRA EL PROVEEDOR EL FRUTO ES UNA BAYA CONICA, ALARGADA O GLOBOSA Y ACONISMADA, CON 4 A 20 CM DE
LONGITUD; ES MODERADAMENTE CARNOSA, SU SUPERFICIE ES FIRME, LISA, BRILLANTE, DE COLOR QUE VARIA SEGUN LA
ESPECIE; AMARILLO, ROJO O VERDE EN VARIAS TONALIDADES. SON VEGETALES SIN PULPA EN CUYO CENTRO ESTAN
NUMEROSAS SEMILLAS QUE TAMBIEN VARIAN EN TAMARO Y SON DE FORMA REDONDA Y APLANADA, LIGERAMENTE
RENIFORMES, DURAS Y DE COLORACION BLANCO- AMARILLENTAS. LAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE DULCE DE 6
CM DE LARGO POR 1 CM DE ANCHO. ES EL MAS CARNOSO DE TODOS. SU SUPERFICIE ES IRREGULAR CON PEQUENAS
ANFRACTUOSIDADES, LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE; MUY PICANTE. CHILACA DE 18 CM DE LARGO POR 3.5 DE ANCHO,
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE, VERDE OBSCURO. SU VARIEDAD ES DE LAS MAS PICANTES. HABANERO GLOBOSO DE 5 CM DE
LARGO POR 4 CM DE ANCHO. SU SUPERFICIE ES LISA, BRILLANTE, DE COLOR VERDE O AMARILLO, DE ACUERDO AL GRADO DE
MADUREZ Y A LA VARIEDAD. MUY PICANTE. JALAPENO CONICO, ALARGADO, DE 7 POR 3 CM. SU SUPERFICIE ES LISA Y
BRILLANTE, DE COLOR VERDE. EN OCASIONES SE OBSERVAN PEQUENAS CICATRICES LONGITUDINALES DE COLOR CAFE
CLARO. LARGO O GUERO INCLUYE POR LO MENOS 3 VARIEDADES DIFERENTES DE CHILES. SEMICONICO, LONGITUD ENTRE 4 A
18 CM Y DE 2 A 3.5 CM DE DIAMETRO MAXIMO. COLOR VERDE CUANDO ES TIERNO Y COLOR ROJO, AMARILLO O BLANCO AL
MADURAR. POBLANO CONICO, ALARGADO DE 10 CM DE LARGO POR 7 CM DE DIAMETRO MAYOR, CARNOSO, SUPERFICIE LISAY
BRILLANTE DE COLOR VERDE OBSCURO. SERRANO CONICO, ALARGADO DE 5 CM DE LARGO POR 1 CM DE DIAMETRO MAYOR.
SU SUPERFICIE LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE HABITUALMENTE, ROJA O AMARILLA, ES EL MAS UTILIZADO. LA CANTIDAD
DE CAPSAICINA CONTENIDA VARIA DE ACUERDO A LA VARIEDAD Y AL GRADO DE MADUREZ.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR
BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE
MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. LAS AUTORIDADES DE COMERCIOS SENALAN TRES
GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y LOS NO CLASIFICADOS, ASI COMO TRES TIPOS DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES
RASPADURAS, MANCHAS, QUEMADURAS DE SOL Y ROZADURAS QUE SEAN SUPERFICIALES Y TENGAN UN AREA MENOR DE UN
1 CM2, DEFECTOS MAYORES LOS DEFECTOS MENORES CUANDO SU EXTENSION SEA MAYOR DE 1 CM?, PERO MENOR DE 2 CM?,
LA PRESENCIA DE HERIDAS CICATRIZADAS O EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES. DEFECTOS CRITICOS LOS DEFECTOS
MENORES CUANDO TIENEN UNA EXTENSION MAYOR DE 2 CM2 O DESHIDRATACION, ATAQUE DE PLAGAS O ENFERMEDADES,
HERIDAS NO CICATRIZADAS O GRIETAS. PARA EFECTOS DE COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE
DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A LA VARIEDAD Y CALIDAD COMERCIAL SOLICITADAS.

CHILE HABANERO HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS
O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL
COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR EL FRUTO ES UNA BAYA CONICA, ALARGADA O GLOBOSA Y ACONISMADA, CON 4 A 20 CM
DE LONGITUD; ES MODERADAMENTE CARNOSA, SU SUPERFICIE ES FIRME, LISA, BRILLANTE, DE COLOR QUE VARIA SEGUN LA
ESPECIE; AMARILLO, ROJO O VERDE EN VARIAS TONALIDADES. SON VEGETALES SIN PULPA EN CUYO CENTRO ESTAN
NUMEROSAS SEMILLAS QUE TAMBIEN VARIAN EN TAMARO Y SON DE FORMA REDONDA Y APLANADA, LIGERAMENTE
RENIFORMES, DURAS Y DE COLORACION BLANCO- AMARILLENTAS. LAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE DULCE DE 6
CM DE LARGO POR 1 CM DE ANCHO. ES EL MAS CARNOSO DE TODOS. SU SUPERFICIE ES IRREGULAR CON PEQUENAS
ANFRACTUOSIDADES, LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE; MUY PICANTE. CHILACA DE 18 CM DE LARGO POR 3.5 DE ANCHO,
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE, VERDE OBSCURO. SU VARIEDAD ES DE LAS MAS PICANTES. HABANERO GLOBOSO DE 5 CM DE
LARGO POR 4 CM DE ANCHO. SU SUPERFICIE ES LISA, BRILLANTE, DE COLOR VERDE O AMARILLO, DE ACUERDO AL GRADO DE
MADUREZ Y A LA VARIEDAD. MUY PICANTE. JALAPENO CONICO, ALARGADO, DE 7 POR 3 CM. SU SUPERFICIE ES LISA Y
BRILLANTE, DE COLOR VERDE. EN OCASIONES SE OBSERVAN PEQUERNAS CICATRICES LONGITUDINALES DE COLOR CAFE
CLARO. LARGO O GUERO INCLUYE POR LO MENOS 3 VARIEDADES DIFERENTES DE CHILES. SEMICONICO, LONGITUD ENTRE 4 A
18 CM Y DE 2 A 3.5 CM DE DIAMETRO MAXIMO. COLOR VERDE CUANDO ES TIERNO Y COLOR ROJO, AMARILLO O BLANCO AL
MADURAR. POBLANO CONICO, ALARGADO DE 10 CM DE LARGO POR 7 CM DE DIAMETRO MAYOR, CARNOSO, SUPERFICIE LISAY
BRILLANTE DE COLOR VERDE OBSCURO. SERRANO CONICO, ALARGADO DE 5 CM DE LARGO POR 1 CM DE DIAMETRO MAYOR.
SU SUPERFICIE LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE HABITUALMENTE, ROJA O AMARILLA, ES EL MAS UTILIZADO. LA CANTIDAD
DE CAPSAICINA CONTENIDA VARIA DE ACUERDO A LA VARIEDAD Y AL GRADO DE MADUREZ.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR
BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE
MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. LAS AUTORIDADES DE COMERCIOS SENALAN TRES
GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y LOS NO CLASIFICADOS, ASI COMO TRES TIPOS DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES
RASPADURAS, MANCHAS, QUEMADURAS DE SOL Y ROZADURAS QUE SEAN SUPERFICIALES Y TENGAN UN AREA MENOR DE UN
1 CM2, DEFECTOS MAYORES LOS DEFECTOS MENORES CUANDO SU EXTENSION SEA MAYOR DE 1 CM?, PERO MENOR DE 2 CM2,
LA PRESENCIA DE HERIDAS CICATRIZADAS O EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES. DEFECTOS CRITICOS LOS DEFECTOS
MENORES CUANDO TIENEN UNA EXTENSION MAYOR DE 2 CM? O DESHIDRATACION, ATAQUE DE PLAGAS O ENFERMEDADES,
HERIDAS NO CICATRIZADAS O GRIETAS. PARA EFECTOS DE COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE
DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A LA VARIEDAD Y CALIDAD COMERCIAL SOLICITADAS.

CHILE JALAPENO HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O
CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO
LO ASUMIRA EL PROVEEDOR EL FRUTO ES UNA BAYA CONICA, ALARGADA O GLOBOSA Y ACONISMADA, CON 4 A 20 CM DE
LONGITUD; ES MODERADAMENTE CARNOSA, SU SUPERFICIE ES FIRME, LISA, BRILLANTE, DE COLOR QUE VARIA SEGUN LA
ESPECIE; AMARILLO, ROJO O VERDE EN VARIAS TONALIDADES. SON VEGETALES SIN PULPA EN CUYO CENTRO ESTAN
NUMEROSAS SEMILLAS QUE TAMBIEN VARIAN EN TAMANO Y SON DE FORMA REDONDA Y APLANADA, LIGERAMENTE
RENIFORMES, DURAS Y DE COLORACION BLANCO- AMARILLENTAS. LAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE DULCE DE 6
CM DE LARGO POR 1 CM DE ANCHO. ES EL MAS CARNOSO DE TODOS. SU SUPERFICIE ES IRREGULAR CON PEQUENAS
ANFRACTUOSIDADES, LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE; MUY PICANTE. CHILACA DE 18 CM DE LARGO POR 3.5 DE ANCHO,
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE, VERDE OBSCURO. SU VARIEDAD ES DE LAS MAS PICANTES. HABANERO GLOBOSO DE 5 CM DE
LARGO POR 4 CM DE ANCHO. SU SUPERFICIE ES LISA, BRILLANTE, DE COLOR VERDE O AMARILLO, DE ACUERDO AL GRADO DE
MADUREZ Y A LA VARIEDAD. MUY PICANTE. JALAPENO CONICO, ALARGADO, DE 7 POR 3 CM. SU SUPERFICIE ES LISA Y
BRILLANTE, DE COLOR VERDE. EN OCASIONES SE OBSERVAN PEQUENAS CICATRICES LONGITUDINALES DE COLOR CAFE
CLARO. LARGO O GUERO INCLUYE POR LO MENOS 3 VARIEDADES DIFERENTES DE CHILES. SEMICONICO, LONGITUD ENTRE 4 A
18 CM Y DE 2 A 3.5 CM DE DIAMETRO MAXIMO. COLOR VERDE CUANDO ES TIERNO Y COLOR ROJO, AMARILLO O BLANCO AL
MADURAR. POBLANO CONICO, ALARGADO DE 10 CM DE LARGO POR 7 CM DE DIAMETRO MAYOR, CARNOSO, SUPERFICIE LISA' Y
BRILLANTE DE COLOR VERDE OBSCURO. SERRANO CONICO, ALARGADO DE 5 CM DE LARGO POR 1 CM DE DIAMETRO MAYOR.
SU SUPERFICIE LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE HABITUALMENTE, ROJA O AMARILLA, ES EL MAS UTILIZADO. LA CANTIDAD
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DE CAPSAICINA CONTENIDA VARIA DE ACUERDO A LA VARIEDAD Y AL GRADO DE MADUREZ.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR
BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE
MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. LAS AUTORIDADES DE COMERCIOS SENALAN TRES
GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y LOS NO CLASIFICADOS, ASI COMO TRES TIPOS DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES
RASPADURAS, MANCHAS, QUEMADURAS DE SOL Y ROZADURAS QUE SEAN SUPERFICIALES Y TENGAN UN AREA MENOR DE UN
1 CM2, DEFECTOS MAYORES LOS DEFECTOS MENORES CUANDO SU EXTENSION SEA MAYOR DE 1 CM?, PERO MENOR DE 2 CM?,
LA PRESENCIA DE HERIDAS CICATRIZADAS O EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES. DEFECTOS CRITICOS LOS DEFECTOS
MENORES CUANDO TIENEN UNA EXTENSION MAYOR DE 2 CM? O DESHIDRATACION, ATAQUE DE PLAGAS O ENFERMEDADES,
HERIDAS NO CICATRIZADAS O GRIETAS. PARA EFECTOS DE COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE
DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A LA VARIEDAD Y CALIDAD COMERCIAL SOLICITADAS.

CHILE POBLANO HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMO EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O
CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO
LO ASUMIRA EL PROVEEDOR EL FRUTO ES UNA BAYA CONICA, ALARGADA O GLOBOSA Y ACONISMADA, CON 4 A 20 CM DE
LONGITUD; ES MODERADAMENTE CARNOSA, SU SUPERFICIE ES FIRME, LISA, BRILLANTE, DE COLOR QUE VARIA SEGUN LA
ESPECIE; AMARILLO, ROJO O VERDE EN VARIAS TONALIDADES. SON VEGETALES SIN PULPA EN CUYO CENTRO ESTAN
NUMEROSAS SEMILLAS QUE TAMBIEN VARIAN EN TAMARO Y SON DE FORMA REDONDA Y APLANADA, LIGERAMENTE
RENIFORMES, DURAS Y DE COLORACION BLANCO- AMARILLENTAS. LAS DESCRIPCIONES ESPECIFICAS SON CHILE DULCE DE 6
CM DE LARGO POR 1 CM DE ANCHO. ES EL MAS CARNOSO DE TODOS. SU SUPERFICIE ES IRREGULAR CON PEQUENAS
ANFRACTUOSIDADES, LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE; MUY PICANTE. CHILACA DE 18 CM DE LARGO POR 3.5 DE ANCHO,
SUPERFICIE LISA, BRILLANTE, VERDE OBSCURO. SU VARIEDAD ES DE LAS MAS PICANTES. HABANERO GLOBOSO DE 5 CM DE
LARGO POR 4 CM DE ANCHO. SU SUPERFICIE ES LISA, BRILLANTE, DE COLOR VERDE O AMARILLO, DE ACUERDO AL GRADO DE
MADUREZ Y A LA VARIEDAD. MUY PICANTE. JALAPENO CONICO, ALARGADO, DE 7 POR 3 CM. SU SUPERFICIE ES LISA Y
BRILLANTE, DE COLOR VERDE. EN OCASIONES SE OBSERVAN PEQUENAS CICATRICES LONGITUDINALES DE COLOR CAFE
CLARO. LARGO O GUERO INCLUYE POR LO MENOS 3 VARIEDADES DIFERENTES DE CHILES. SEMICONICO, LONGITUD ENTRE 4 A
18 CM Y DE 2 A 3.5 CM DE DIAMETRO MAXIMO. COLOR VERDE CUANDO ES TIERNO Y COLOR ROJO, AMARILLO O BLANCO AL
MADURAR. POBLANO CONICO, ALARGADO DE 10 CM DE LARGO POR 7 CM DE DIAMETRO MAYOR, CARNOSO, SUPERFICIE LISA'Y
BRILLANTE DE COLOR VERDE OBSCURO. SERRANO CONICO, ALARGADO DE 5 CM DE LARGO POR 1 CM DE DIAMETRO MAYOR.
SU SUPERFICIE LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE HABITUALMENTE, ROJA O AMARILLA, ES EL MAS UTILIZADO. LA CANTIDAD
DE CAPSAICINA CONTENIDA VARIA DE ACUERDO A LA VARIEDAD Y AL GRADO DE MADUREZ.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR
BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE
MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. LAS AUTORIDADES DE COMERCIOS SENALAN TRES
GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y LOS NO CLASIFICADOS, ASI COMO TRES TIPOS DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES
RASPADURAS, MANCHAS, QUEMADURAS DE SOL Y ROZADURAS QUE SEAN SUPERFICIALES Y TENGAN UN AREA MENOR DE UN
1 CM2, DEFECTOS MAYORES LOS DEFECTOS MENORES CUANDO SU EXTENSION SEA MAYOR DE 1 CM?, PERO MENOR DE 2 CM?,
LA PRESENCIA DE HERIDAS CICATRIZADAS O EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES. DEFECTOS CRITICOS LOS DEFECTOS
MENORES CUANDO TIENEN UNA EXTENSION MAYOR DE 2 CM? O DESHIDRATACION, ATAQUE DE PLAGAS O ENFERMEDADES,
HERIDAS NO CICATRIZADAS O GRIETAS. PARA EFECTOS DE COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE
DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A LA VARIEDAD Y CALIDAD COMERCIAL SOLICITADAS.
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CHILE SERRANO HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS
DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA EN CASO DE
QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. EL FRUTO ES UNA BAYA CONICA, ALARGADA
O GLOBOSA Y ACONISMADA, CON 4 A 20 CM DE LONGITUD; ES MODERADAMENTE CARNOSA, SU SUPERFICIE ES FIRME, LISA,
BRILLANTE, DE COLOR QUE VARIA SEGUN LA ESPECIE; AMARILLO, ROJO O VERDE EN VARIAS TONALIDADES. SON VEGETALES
SIN PULPA EN CUYO CENTRO ESTAN NUMEROSAS SEMILLAS QUE TAMBIEN VARIAN EN TAMANO Y SON DE FORMA REDONDA Y
APLANADA, LIGERAMENTE RENIFORMES, DURAS Y DE COLORACION BLANCO- AMARILLENTAS. LAS DESCRIPCIONES
ESPECIFICAS SON CHILE DULCE DE 6 CM DE LARGO POR 1 CM DE ANCHO. ES EL MAS CARNOSO DE TODOS. SU SUPERFICIE ES
IRREGULAR CON PEQUENAS ANFRACTUOSIDADES, LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE; MUY PICANTE. CHILACA DE 18 CM
DE LARGO POR 3.5 DE ANCHO, SUPERFICIE LISA, BRILLANTE, VERDE OBSCURO. SU VARIEDAD ES DE LAS MAS PICANTES.
HABANERO GLOBOSO DE 5 CM DE LARGO POR 4 CM DE ANCHO. SU SUPERFICIE ES LISA, BRILLANTE, DE COLOR VERDE O
AMARILLO, DE ACUERDO AL GRADO DE MADUREZ Y A LA VARIEDAD. MUY PICANTE. JALAPERO CONICO, ALARGADO, DE 7 POR 3
CM. SU SUPERFICIE ES LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE. EN OCASIONES SE OBSERVAN PEQUERNAS CICATRICES
LONGITUDINALES DE COLOR CAFE CLARO. LARGO O GUERO INCLUYE POR LO MENOS 3 VARIEDADES DIFERENTES DE CHILES.
SEMICONICO, LONGITUD ENTRE 4 A 18 CM Y DE 2 A 3.5 CM DE DIAMETRO MAXIMO. COLOR VERDE CUANDO ES TIERNO Y
480302141000 480 302 1410 00 CHILE SERRANO COLOR ROJO, AMARILLO O BLANCO AL MADURAR. POBLANO CONICO, ALARGADO DE 10 CM DE LARGO POR 7 CM DE DIAMETRO
MAYOR, CARNOSO, SUPERFICIE LISA Y BRILLANTE DE COLOR VERDE OBSCURO. SERRANO CONICO, ALARGADO DE 5 CM DE
LARGO POR 1 CM DE DIAMETRO MAYOR. SU SUPERFICIE LISA Y BRILLANTE, DE COLOR VERDE HABITUALMENTE, ROJA O
AMARILLA, ES EL MAS UTILIZADO. LA CANTIDAD DE CAPSAICINA CONTENIDA VARIA DE ACUERDO A LA VARIEDAD Y AL GRADO
DE MADUREZ.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y
AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. LAS
AUTORIDADES DE COMERCIOS SENALAN TRES GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y LOS NO CLASIFICADOS, ASI COMO TRES
TIPOS DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES RASPADURAS, MANCHAS, QUEMADURAS DE SOL Y ROZADURAS QUE SEAN
SUPERFICIALES Y TENGAN UN AREA MENOR DE UN 1 CM2, DEFECTOS MAYORES LOS DEFECTOS MENORES CUANDO SU
EXTENSION SEA MAYOR DE 1 CM?, PERO MENOR DE 2 CM?, LA PRESENCIA DE HERIDAS CICATRIZADAS O EVIDENCIA DE
PLAGAS O ENFERMEDADES. DEFECTOS CRITICOS LOS DEFECTOS MENORES CUANDO TIENEN UNA EXTENSION MAYOR DE 2
CM2 O DESHIDRATACION, ATAQUE DE PLAGAS O ENFERMEDADES, HERIDAS NO CICATRIZADAS O GRIETAS. PARA EFECTOS DE
COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL
MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE CORRESPONDA A
LA VARIEDAD Y CALIDAD COMERCIAL SOLICITADAS.

CILANTRO HOSPTITALES Y GUARDERIAS A GRANEL POR PESO EN GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO PERFORADA. PLANTA
UMBELIFERA MEDITERRANEA DE HASTA 70 CM DE ALTURA, LAS HOJAS TIENEN SEGMENTOS ANCHOS Y DIVIDIDOS EN TIRAS
MUY FINAS Y CUNEIFORMES. LAS INFLUORESCENCIAS ESTAN CONSTITUIDAS POR DOS, TRES Y HASTA CINCO RAMOS
TERMINALES CORONADOS POR FLORES BLANCAS. ESTAS HOJAS SON DE COLOR VERDE INTENSO. EL LINALOL ES EL
PRINCIPAL COMPONENTE DE SU ACEITE ESENCIAL. DEBE ESTAR EXENTO DE CONTAMINANTES. VERIFICAR EL GRADO OPTIMO
DE MADUREZ Y FRESCURA DEL PRODUCTO, SIN EXCESO DE HUMEDAD, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR
INSECTOS, RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA VARIEDAD DE HIERBA QUE NO CORRESPONDA A LA SOLICITADA
O SI PRESENTA INDICIOS DE PUTREFACCION.

480805010000 480 805 0100 00 CILANTRO

COL BLANCA HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACION.A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA
PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE
TAMARNO ADECUADO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. DE
LA FAMILIA DE LAS CRUCIFERAS, HERBACEA DE TALLO SENCILLO O RAMIFICADO. LAS HOJAS PENNINERVIADAS SON
GRUESAS, ANCHAS Y SOBREPUESTAS, IMBRICADAS HASTA FORMAR UN CUERPO GLOBOSO COMPACTO (REPOLLO); A VECES
LIGERAMENTE LOBULADAS, ONDULADAS BLANCAS VERDOSAS O ROJO MORADAS; CON UN PESO DE 300 A 800 G. EN LA COL
EXISTEN FLAVONAS QUE SE TORNAN AMARILLAS EN SOLUCIONES ALCALINAS; CAFES O VERDE GRISACEO EN PRESENCIA DE
HIERRO, PERO SON INCOLORAS EN MEDIO LIGERAMENTE ACIDO.

480302170100 480 302 1701 00 COL BLANCA
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COL MORADA HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACION.A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA
PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE
TAMARNO ADECUADO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. DE
LA FAMILIA DE LAS CRUCIFERAS, HERBACEA DE TALLO SENCILLO O RAMIFICADO. LAS HOJAS PENNINERVIADAS SON
GRUESAS, ANCHAS Y SOBREPUESTAS, IMBRICADAS HASTA FORMAR UN CUERPO GLOBOSO COMPACTO (REPOLLO); A VECES
LIGERAMENTE LOBULADAS, ONDULADAS BLANCAS VERDOSAS O ROJO MORADAS; CON UN PESO DE 300 A 800 G. EN LA COL
EXISTEN FLAVONAS QUE SE TORNAN AMARILLAS EN SOLUCIONES ALCALINAS; CAFES O VERDE GRISACEO EN PRESENCIA DE
HIERRO, PERO SON INCOLORAS EN MEDIO LIGERAMENTE ACIDO.

480302170200 480 302 1702 00 COL MORADA

COLIFLOR FRESCA HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACION.A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA
PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE
TAMARNO ADECUADO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. LAS
FLORES DE COLOR BLANCO O AMARILLO CLARO FORMAN INFLORESCENCIAS RACIMOSAS MAYORES QUE EN LA COL; SE
REUNEN EN MASAS COMPACTAS CON CABEZUELAS BLANCAS, CARNOSAS Y JUGOSAS DE CERCA DE 20 CM DE DIAMETRO Y
JUNTO CON LOS PEDUNCULOS FLORALES QUE SE HIPERTROFIAN, SON COMESTIBLES. SU MADUREZ SE DETERMINA POR LA
COMPACTACION Y COLORACION DE LA INFLORESCENCIA, ASI COMO POR LA ABERTURA DE LAS YEMAS.PARA SU EMPLEO
DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA, FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME, TENER FORMA CARACTERISTICA, LIBRE
DE DESCOMPOSICION O PUDRICION Y OTROS DEFECTOS, COMPACTA, ENTERA Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR
ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD
Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA
QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.
EXISTEN TRES CALIDADES Y TRES TIPOS DE DEFECTOS DEFECTO MENOR CUANDO UNA COLIFLOR PRESENTA YEMAS
ABIERTAS, MALFORMACIONES O MUTILACIONES EN MENOS DEL 8PORCEN, VELLOSIDADES Y QUEMADURAS DE SOL MENORES
DE 5PORCEN. DEFECTO MAYOR CUANDO UNA COLIFLOR PRESENTA EVIDENCIA DE PLAGAS Y ENFERMEDADES, MARCHITEZ O
YEMAS ABIERTAS, MALFORMACIONES O MUTILACIONES ENTRE UN 8 Y 15PORCEN, VELLOSIDADES O QUEMADURAS DE SOL
ENTRE UN 5 Y 10PORCEN. DEFECTO CRITICO CUANDO UNA COLIFLOR PRESENTA ESTADOS AVANZADOS O DANOS
PRODUCIDOS POR PLAGAS O YEMAS ABIERTAS, MALFORMACIONES O MUTILACIONES MAYORES DE UN 15PORCEN,
VELLOSIDADES O QUEMADURAS DE SOL MAYORES DE UN 10PORCEN. PARA FINES DE COMPRA NO SE ADMITEN DEFECTOS
CRITICOS NI MAYORES.

480302180100 480 302 1801 00 COLIFLOR FRESCA

EJOTE HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN
BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMARNO ADECUADO. NOTA EN CASO DE
QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. ES EL FRUTO VERDE DE PHASEOLUS
VULGARIS QUE ES UNA LEGUMINOSA CON DIVERSAS VARIEDADES. ES UNA VAINA COLGANTE, RECTA Y ARQUEADA QUE SE
ABRE EN 2 VALVAS UNIDAS POR FIBRILLAS CELULOCICAS (HILOS), DE 8 A 12 CM DE LARGO POR 1 CM DE ANCHO, SON DE
COLOR VERDE Y CONTIENEN DE 5 A 7 SEMILLAS VERDES, TIENEN FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO Y UNA
CONSISTENCIA FIRME.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME
Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. LAS AUTORIDADES DE
COMERCIO SENALAN 3 GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y UNA DE NO CLASIFICADO; SENALAN TAMBIEN 3 TIPOS DE
DEFECTOS MENORES LA PRESENCIA DE RASPADURAS, ROZADURAS, COSTRAS, MANCHAS O QUEMADURAS DE SOL
SUPERFICIALES Y NO MAYORES DE 0.8 CM2 DEFECTOS MAYORES LA PRESENCIA DE DEFECTOS MENORES QUE CUBRAN DE
0.8 A 1.6 CM? O LA DE PLAGAS, ENFERMEDADES, MAGULLADURAS Y GRIETAS QUE NO AFECTEN EL INTERIOR DE LA VAINA.
DEFECTOS CRITICOS SON LOS DEFECTOS MENORES EN EXTENSION MAYOR DE 1.6 CM? O LA DE ESTADOS AVANZADOS DE
ENFERMEDAD O DARNOS PRODUCIDOS POR PLAGAS O DE HERIDAS SIN CICATRIZAR; PARA EFECTOS DE COMPRA NO SE
ACEPTAN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA. COMPROBAR QUE LA ENTREGA
CORRESPONDA A LA CALIDAD COMERCIAL SOLICITADA.

480302190000 480 302 1900 00 EJOTE

ELOTE FRESCO ENTERO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES
DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMARNO ADECUADO. ZNOTA
EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR.ES LA MAZORCA TIERNA EN UN
CONJUNTO DE SEMILLAS AGRUPADAS COMO INFLORESCENCIAS EN ESPADICE SITUADAS EN LAS AXILAS DE LAS HOJAS DE
ESTA PLANTA. LAS MAZORCAS ESTAN CUBIERTAS POR HOJAS VERDES LARGAS (BRACTEAS) QUE SOLO PERMITEN SALIR
PARCIALMENTE A LOS ESTIGMAS (CABELLO DE ELOTE). EXISTEN DOS VARIEDADES EL BLANCO Y EL AMARILLO. CUANDO SE
ADQUIERE EL PRODUCTO, SE COMPRARA CON BRACTEAS (HOJAS QUE LO CUBREN), LAS CUALES CONSTITUYEN UNA
PROTECCION NATURAL.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA
FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, HERIDAS O DE PLAGAS.SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ELOTE FRESCO ENTREGA. PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y

ENTERO AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA. PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y
AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA. PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y
AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA
TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE
ENTREGA.

480302200100 480 302 2001 00

ELOTE PROCESADO CONGELADO DESGRANADO HOSPITAL Y GUARDERIA CUANDO NO EXISTA EL PRODUCTO EN ESTADO
NATURAL, SEA DE MAS BAJO COSTO POR TEMPORADA Y MAS ACCESIBLE.EN BOLSAS DE POLIETILENO DE 1000 G, A UNA
ELOTE PROCESADO TEMPERATURA DE -18° C.SON LOS GRANOS DEL MAIZ (ZEA MAYS) FRESCOS, SANOS, ENTEROS, LIMPIOS, DESPRENDIDOS DE

CONGELADO LA MAZORCA Y SOMETIDOS A UN PROCESO DE CONGELACION Y ENVASADO HERMETICO QUE LES PERMITE ESTAR
DESGRANADO (1000 DISPONIBLES TODO EL ANO.GARANTIZAR QUE SE CONSERVE LA CONGELACION PERMANENTE, SIN FLUCTUACIONES, PARA
EVITAR CRECIMIENTO DE MICROORGANISMOS Y DETERIORO DEL PRODUCTO, SOBRE TODO EN SUS CARACTERISTICAS
SENSORIALES, USAR TECNICAS ADECUADAS PARA DESCONGELAR. UNA VEZ DESCONGELADOS NO VOLVER A CONGELAR. SUS
EMPAQUES DEBEN ESTAR INTEGROS.

480302200200 480 302 2002 00

EPAZOTE HOSPTITALES Y GUARDERIAS A GRANEL, POR PESO EN GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO PERFORADA. PLANTA
ORIGINARIA DE AMERICA, PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS QUENOPODIACEAS, SUS HOJAS SON ALTERNAS MUY
AROMATICAS, ELIPTICO LANCEOLADAS, IRREGULARMENTE DENTADAS, OLOROSAS Y CON FLORES PEQUENAS ESPIGADAS, SU
PRINCIPAL COMPONENTE ES EL ASCARIDOL, SUSTANCIA CON PROPIEDADES ANTIHELMINTICAS Y ANTIESPASMODICAS. LA
VARIEDAD CRIOLLA TIENE UN SABOR MAS INTENSO Y SE DISTINGUE POR SUS HOJAS QUE TIENEN VETAS MORADAS. NO DEBE
TENER CONTAMINANTES.VERIFICAR EL GRADO OPTIMO DE MADUREZ Y FRESCURA DEL PRODUCTO, SIN EXCESO DE
HUMEDAD, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS, RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA
VARIEDAD DE HIERBAS QUE NO CORRESPONDA A LA SOLICITADA O SI PRESENTA INDICIOS DE PUTREFACCION.

480805020000 480 805 0200 00 EPAZOTE

ESPINACA FRESCA HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR MEDIDAS DE HIGIENE.A GRANEL O EN MANOJOS, POR PESO EN
KILOGRAMOS, ENVASADAS EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, CON PERFORACIONES PARA VENTILAR EL PRODUCTO,
SIN QUE LA HOJA SOBRESALGA DEL NIVEL SUPERIOR, ENVASE SECUNDARIO CAJA DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL
PESO. (SIN REBASAR LOS 15 KG.). NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL

480302210100 480 302 2101 00 ESPINACA FRESCA
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PROVEEDOR. ESPINACA CONGELADA EN BOLSAS DE POLIETILENO DE 1 KILOGRAMO, A UNA TEMPERATURA DE -18° C.
VEGETAL DE HOJA QUE PRESENTA UN COLOR QUE VA DEL VERDE CLARO AL VERDE OBSCURO, VIVAZ, LISA Y GRANDE, DE 25
A 40 CM DE LONGITUD, CON FILAMENTOS DONDE SE INSERTAN LOS PECIOLOS O TALLOS; RAIZ DE COLOR, OLOR Y SABOR
TIPICO. LA ESPINACA CONGELADA ES A PARTIR DE PARTES FRESCAS, LIMPIAS, SANAS Y COMESTIBLES DE LA HOJA QUE
REUNA LAS CARACTERISTICAS DE LA ESPECIE Y QUE HAYAN SIDO CLASIFICADAS, LAVADAS, SUFICIENTEMENTE
BLANQUEADAS PARA ASEGURAR UNA ESTABILIDAD ADECUADA DE COLOR Y DE SABOR DURANTE LOS CICLOS NORMALES DE
COMERCIALIZACION.PARA SU EMPLEO DEBEN DE ESTAR BIEN DESARROLLADAS, SANAS, FRESCAS, LIMPIAS, DE
CONSISTENCIA FIRME, ENTERAS, TENER FORMA, CARACTERISTICA, ESTAR LIBRES DE DESCOMPOSICION O PUDRICION Y DE
OTROS DEFECTOS, AUSENTES DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE
HERIDAS O DE PLAGAS. EXISTEN TRES GRADOS DE CALIDAD Y TRES DE DEFECTOS DEFECTO MENOR CUANDO UNA ESPINACA
PRESENTA MANCHAS AMARILLAS EN UN AREA MENOR DEL 7PORCEN, PERFORACION EN MENOS DEL 5PORCEN, MATERIA
EXTRANA MENOR DEL 10PORCEN O TALLOS ROTOS EN MENOR DEL 2PORCEN DE LA SUPERFICIE TOTAL. DEFECTO MAYOR
CUANDO UNA ESPINACA PRESENTA MANCHAS AMARILLAS EN UN AREA ENTRE 8 Y 13PORCEN, PERFORACIONES ENTRE 6 Y
12PORCEN, MATERIA EXTRANA ENTRE 11 Y 20PORCEN O TALLOS ROTOS ENTRE 3 Y 7PORCEN DE LA SUPERFICIE TOTAL.
DEFECTO CRITICO CUANDO UNA ESPINACA PRESENTA MANCHAS AMARILLAS EN UN AREA MAYOR DE 13PORCEN,
PERFORACIONES EN MAS DEL 12PORCEN, MATERIA EXTRANA EN MAS DEL 20PORCEN O TALLOS ROTOS EN MAS DEL
7PORCEN DE LA SUPERFICIE TOTAL. PARA FINES DE COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS NI MAYORES. SE DEBEN
VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA. EN LA ESPINACA CONGELADA SE DEBE GARANTIZAR QUE SE CONSERVE LA
CONGELACION PERMANENTE, SIN FLUCTUACIONES DE TEMPERATURA PARA EVITAR EL CRECIMIENTO DE MICROORGANISMOS
Y DETERIORO DEL PRODUCTO, SOBRE TODO EN SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES, USAR TECNICAS ADECUADAS PARA
DESCONGELAR. UNA VEZ DESCONGELADAS NO VOLVER A CONGELAR. SUS EMPAQUES DEBEN ESTAR INTEGROS PARA UNA
BUENA CONSERVACION.

GERMINADO DE ALFALFA HOSPITAL Y GARDERIAS EXTREMAR SU HIGIENIZACION A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN
CAJAS DE PLASTICO, DE TAMARNO ADECUADO.SON PRODUCTOS QUE SE OBTIENEN DE LA GERMINACION DE ALGUNAS
SEMILLAS COMO LA ALFALFA O LA SOYA AL SOMETERSE A LA OBSCURIDAD DURANTE UN PERIODO DE TIEMPO DE 10 O MAS
DIAS HASTA QUE LOS TALLOS SE DESARROLLEN. LA ALFALFA TIENE UNA SEMILLA CON UNA CUTICULA DELGADA, DE COLOR
CAFE CLARO QUE SE DESPRENDE AL EMPEZAR A GERMINAR QUEDA DE FORMA OVALADA, OBLONGA, DE COLOR AMARILLO
GERMINADO DE LIMON O VERDE; ABIERTA EN 2 COTILEDONES CON UN SOLO TALLO QUE ALCANZA HASTA 7 CM DE LARGO Y 1 MM DE
480303010100 480 303 0101 00 ALFALFA ESPESOR. EN TANTO QUE EL GERMINADO DE LA SOYA TIENE UNA SEMILLA DE FORMA CASI ESFERICA O DE FRIJOL MAS

LARGO Y ELONGADO, DE COLOR VERDE CLARO, CON UN TALLO DE 3 A5 MM DE ESPESOR Y HASTA 10 CM DE LARGO.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCO CREMA A AMARILLO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS. PARA SU EMPLEO
DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME SIN INDICIOS DE PUTREFACCION.
SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A
LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE LA VARIEDAD CORRESPONDA A LA SOLICITADA.

GERMINADO DE SOYA HOSPITAL Y GARDERIAS EXTREMAR SU HIGIENIZACION A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN
CAJAS DE PLASTICO , DE TAMANO ADECUADO.SON PRODUCTOS QUE SE OBTIENEN DE LA GERMINACION DE ALGUNAS
SEMILLAS COMO LA ALFALFA O LA SOYA AL SOMETERSE A LA OBSCURIDAD DURANTE UN PERIODO DE TIEMPO DE 10 O MAS
DIAS HASTA QUE LOS TALLOS SE DESARROLLEN. LA ALFALFA TIENE UNA SEMILLA CON UNA CUTICULA DELGADA, DE COLOR
CAFE CLARO QUE SE DESPRENDE AL EMPEZAR A GERMINAR QUEDA DE FORMA OVALADA, OBLONGA, DE COLOR AMARILLO
LIMON O VERDE; ABIERTA EN 2 COTILEDONES CON UN SOLO TALLO QUE ALCANZA HASTA 7 CM DE LARGO Y 1 MM DE
480303010200 480 303 0102 00 GERMINADO DE SOYA | ESPESOR. EN TANTO QUE EL GERMINADO DE LA SOYA TIENE UNA SEMILLA DE FORMA CASI ESFERICA O DE FRIJOL MAS
LARGO Y ELONGADO, DE COLOR VERDE CLARO, CON UN TALLO DE 3 A5 MM DE ESPESOR Y HASTA 10 CM DE LARGO.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR BLANCO CREMA A AMARILLO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS.PARA SU EMPLEO
DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME SIN INDICIOS DE PUTREFACCION.
SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A
LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA Y QUE LA VARIEDAD CORRESPONDA A LA SOLICITADA.

HABA VERDE SIN VAINA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN CAJAS DE PLASTICO O MADERA,
DE TAMANO ADECUADO.EL FRUTO ES UNA VAINA QUE CONTIENE DE UNA A TRES SEMILLAS, DE FORMA ARRINONADA, DE 15 A
25 MM DE LARGO Y DE 9 A 21 MM DE ANCHO. TANTO EL TEGUMENTO COMO LA ALMENDRA SON DE COLOR VERDE Y DE
HABA VERDE SIN CONSISTENCIA FIRME. EL HABA FRESCA ES COMERCIALIZADA CON VAINA, LA CUAL AUNQUE ES UNA CUBIERTA DE DESECHO,
480302230100 480 302 2301 00 VAINA CONSTITUYE UNA PROTECCION NATURAL DE LA SEMILLA.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA,
FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O
RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES,
SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

HIERBAS DE OLOR HOSPTITALES Y GUARDERIAS A GRANEL, POR PESO EN GRAMOS, EN MANOJO QUE CONTENGA LAS TRES
VARIEDADES DE HIERBAS EN BOLSA DE PLASTICO PERFORADA. SE PRESENTAN LAS TRES EN UN MANOJO COMO HIERBAS DE
OLOR O PUEDEN ADQUIRIRSE POR SEPARADO. LAUREL HOJAS DE ARBOL DE LA FAMILIA DE LAS LAURACEAS, VERDES Y
CORIACEAS DE GUSTO AMARGO Y MUY INTENSO, SU PRINCIPAL COMPONENTE ES EL CINEOL, EN MENOR PROPORCION
EUGENOL, ACETOEUGENOL, METILEUGENOL Y GERANIOL. MEJORANA HIERBA DE LA FAMILIA DE LAS LABIADAS, DE AROMA
ALCANFORADO, MENTOLADO, RESINOSO Y PICANTE, PRODUCE UN GUSTO AMARGO Y DULCE, SUS PRINCIPALES
COMPONENTES SON EL TERPINENO, PINENO, SABINENO Y TERPINEOL. TOMILLO HIERBA PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS
LABIADAS, LAS HOJAS POSEEN UN ENVES GRIS AFIELTRADO, SU OLOR ES INTENSO Y SU SABOR MUY AROMATICO Y AMARGO,
CONTIENE TIMOL (CERCA DEL 50PORCEN) CARVACROL, CIMOL, PINENO, LINALOL Y BORNEAL. DEBEN ESTAR EXENTAS DE
CONTAMINANTES VERIFICAR QUE LAS HIERBAS ESTEN EXENTAS DE HUMEDAD

HIERBAS DE OLOR
480805030000 480 805 0300 00 (LAUREL, MEJORANA
Y TOMILLO)

HOJA DE AGUACATE HOSPTITALES Y GUARDERIAS A GRANEL, POR PESO EN GRAMOS, EN MANOJO, EN BOLSA DE PLASTICO
PERFORADA. HOJAS DEL ARBOL DE AGUACATE, PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS LAURACEAS, FRONDOSO MUY
RAMIFICADO, ALCANZA 15 A 20 M DE ALTURA, SIEMPRE VERDE Y SUS HOJAS SON ENTERAS, OLOROSAS AL ESTRUJARSE,
480805040000 480 805 0400 00 HOJA DE AGUACATE DEBIDO A SUS ACEITES ESENCIALES SE OBTIENE EL SABOR Y AROMA QUE CARACTERIZAN PLATILLOS REGIONALES DEL
CENTRO Y SURESTE DE NUESTRO PAIS; SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES ANTIHELMINTICAS Y ANTIBACTERIANAS. DEBEN
ESTAR EXENTAS DE CONTAMINANTES.VERIFICAR QUE LAS HOJAS ESTEN EXENTAS DE PLAGAS, DANOS POR INSECTOS;
RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA VARIEDAD DE HOJA QUE NO CORRESPONDA A LA VARIEDAD SOLICITADA.

JITOMATE BOLA, HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG,
EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE CARTON O PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL
PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR.PERTENECE A LA
FAMILIA DE LAS SOLANACEAS. EL FRUTO ES UNA BAYA GENERALMENTE REDONDA, A VECES ALARGADA, SU TAMARO VARIA
ENTRE 6 Y 12 CM DE DIAMETRO, DE COLOR ROJO INTENSO CUANDO ESTA MADURA, LA CASCARA ES DELGADA, TRANSLUCIDA,
LISA'Y BRILLANTE; LA PULPA ES DE ALTO CONTENIDO ACUOSO, CARNOSA, COLOR ROJO Y SABOR, OLOR Y CONSISTENCIA
PARTICULARES. TODOS ESTOS ATRIBUTOS SE DEBEN A SU COMPOSICION; SUS PIGMENTOS ESTAN PERTENECE A LA FAMILIA
DE LAS SOLANACEAS. EL FRUTO ES UNA BAYA GENERALMENTE REDONDA, A VECES ALARGADA, SU TAMARNO VARIA ENTRE 6 Y
12 CM DE DIAMETRO, DE COLOR ROJO INTENSO CUANDO ESTA MADURA, LA CASCARA ES DELGADA, TRANSLUCIDA, LISAY
BRILLANTE; LA PULPA ES DE ALTO CONTENIDO ACUOSO, CARNOSA, COLOR ROJO Y SABOR, OLOR Y CONSISTENCIA
PARTICULARES. TODOS ESTOS ATRIBUTOS SE DEBEN A SU COMPOSICION; SUS PIGMENTOS ESTAN FORMADOS POR
LICOPENO Y CAROTENO.EL PRODUCTO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, ENTERO (SIN HERIDAS), FRESCO, LIMPIO,
DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR Y DE OLORES Y SABORES EXTRANOS. DEBE ESTAR LIBRE DE
PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS. LAS AUTORIDADES DE COMERCIO DISTINGUEN 3 GRADOS DE CALIDAD

480302240100 480 302 2401 00 JITOMATE BOLA
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COMERCIAL Y 3 CLASES DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES LA PRESENCIA DE RASPADURAS, COSTRAS O MANCHAS,
CUANDO SON SUPERFICIALES Y CUBREN UN AREA NO MAYOR DE 7 CM2. DEFECTOS MAYORES CUANDO LOS ANTERIORMENTE
MENCIONADOS CUBREN AREAS DE 7.1 A 23 CM2 O LA EVIDENCIA DE PLAGAS O ENFERMEDADES Y MAGULLADURAS QUE NO
AFECTEN EL INTERIOR DEL PRODUCTO. DEFECTOS CRITICOS RASPADURAS, COSTRAS O MANCHAS CUANDO CUBREN AREAS
DE MAS DE 23 CM? O ESTADOS AVANZADOS DE ENFERMEDADES O DANOS PRODUCIDOS POR PLAGAS O HERIDAS NO
CICATRIZADAS O MAGULLADURAS QUE AFECTAN EL INTERIOR DEL PRODUCTO. PARA EFECTOS DE COMPRA, NO SE ADMITEN
DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SU VENTILACION Y
RESISTENCIA A LAHUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO. VERIFICAR QUE LA ENTREGA CORRESPONDA A LA VARIEDAD, CALIDAD COMERCIAL Y GRADO DE MADUREZ
SOLICITADAS. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

JITOMATE GUAJE O GUAJITO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES
MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE CARTON O PLASTICO DE
TAMARNO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL
PROVEEDOR.PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS SOLANACEAS. EL FRUTO ES UNA BAYA GENERALMENTE REDONDA, A VECES
ALARGADA, SU TAMANO VARIA ENTRE 6 Y 12 CM DE DIAMETRO, DE COLOR ROJO INTENSO CUANDO ESTA MADURA, LA
CASCARA ES DELGADA, TRANSLUCIDA, LISA Y BRILLANTE; LA PULPA ES DE ALTO CONTENIDO ACUOSO, CARNOSA, COLOR
ROJO Y SABOR, OLOR Y CONSISTENCIA PARTICULARES. TODOS ESTOS ATRIBUTOS SE DEBEN A SU COMPOSICION; SUS
PIGMENTOS ESTAN PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS SOLANACEAS. EL FRUTO ES UNA BAYA GENERALMENTE REDONDA, A
VECES ALARGADA, SU TAMANO VARIA ENTRE 6 Y 12 CM DE DIAMETRO, DE COLOR ROJO INTENSO CUANDO ESTA MADURA, LA
CASCARA ES DELGADA, TRANSLUCIDA, LISA Y BRILLANTE; LA PULPA ES DE ALTO CONTENIDO ACUOSO, CARNOSA, COLOR
ROJO Y SABOR, OLOR Y CONSISTENCIA PARTICULARES. TODOS ESTOS ATRIBUTOS SE DEBEN A SU COMPOSICION; SUS
JITOMATE GUAJE O PIGMENTOS ESTAN FORMADOS POR LICOPENO Y CAROTENO.EL PRODUCTO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO,

GUAJITO ENTERO (SIN HERIDAS), FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR Y DE OLORES Y
SABORES EXTRANOS. DEBE ESTAR LIBRE DE PLAGAS, MANCHAS Y DANOS POR INSECTOS. LAS AUTORIDADES DE COMERCIO
DISTINGUEN 3 GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y 3 CLASES DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES LA PRESENCIA DE
RASPADURAS, COSTRAS O MANCHAS, CUANDO SON SUPERFICIALES Y CUBREN UN AREA NO MAYOR DE 7 CM2, DEFECTOS
MAYORES CUANDO LOS ANTERIORMENTE MENCIONADOS CUBREN AREAS DE 7.1 A 23 CM2 O LA EVIDENCIA DE PLAGAS O
ENFERMEDADES Y MAGULLADURAS QUE NO AFECTEN EL INTERIOR DEL PRODUCTO. DEFECTOS CRITICOS RASPADURAS,
COSTRAS O MANCHAS CUANDO CUBREN AREAS DE MAS DE 23 CM2 O ESTADOS AVANZADOS DE ENFERMEDADES O DAROS
PRODUCIDOS POR PLAGAS O HERIDAS NO CICATRIZADAS O MAGULLADURAS QUE AFECTAN EL INTERIOR DEL PRODUCTO.
PARA EFECTOS DE COMPRA, NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES. SE DEBE VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SU VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL
MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. VERIFICAR QUE LA ENTREGA CORRESPONDA A LA VARIEDAD,
CALIDAD COMERCIAL Y GRADO DE MADUREZ SOLICITADAS. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302240200 480 302 2402 00

LECHUGA ROMANA HOSPITAL SE PODRA UTILIZAR PARA RESERVA DE VIVERES O CUANDO EL PRODUCTO NO ESTA
DISPONIBLE EN ESTADO NATURAL O SU COSTO ES MAYOR QUE EL DESHIDRATADO.A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS.
PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE PERFORADAS, SIN QUE LAS HOJAS
SOBRESALGAN DEL NIVEL SUPERIOR O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMARNO ADECUADO AL PESO, MAXIMO 15 KG. NOTA EN
CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. HORTALIZA PERTENECIENTE A LA
FAMILIA DE LAS ASTERACEAS (ALT.COMPOSITAE), DEL GENERO LACTUCA Y ESPECIE SATIVA. ES UNA PLANTA ANUAL O
PERENNE, PRESENTA UNA GRAN DIVERSIDAD DADA PRINCIPALMENTE POR DIFERENTES TIPOS DE HOJAS Y HABITOS DE
CRECIMIENTO DE LAS PLANTAS, SE DISPONEN EN EL MERCADO CON LAS SIGUIENTES VARIEDADES LACTUCA SATIVA VAR.
CAPITATA (LECHUGA ROMANA), DE HOJAS CORTAS, ANCHAS, RIZADAS Y DE MENOR PESO QUE LA LECHUGA COMUN. LACTUCA
SATIVA VAR. LONGIFOLIA (LECHUGA OREJONA), ES LA MAS COMUN DE HOJAS LARGAS, ANGOSTAS, ERECTAS Y RIGIDAS.
LACTUCA SATIVA VAR. CRISPA (LECHUGA ESCAROLA), DE HOJAS ABIERTA. LAS HOJAS EXTERIORES DE LAS LECHUGAS SON
DE COLOR VERDE OBSCURO Y A SU VEZ SON MAS RICAS EN CAROTENO, NITROGENO Y CELULOSA.LAS LECHUGAS DEBEN
ESTAR PARA SU EMPLEO BIEN DESARROLLADAS, SANAS, ENTERAS, FRESCAS, LIMPIAS, SER DE FORMA CARACTERISTICA Y
AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE HERIDAS O DE PLAGAS. EL TAMANO DE LA LECHUGA OREJONA SE
DETERMINA CON BASE A SU LONGITUD Y EN LA LECHUGA ROMANA CON BASE A SU DIAMETRO ECUATORIAL. LAS
AUTORIDADES DE COMERCIO ESTABLECEN TRES GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y NO CLASIFICADAS ASI COMO TRES
CLASES DE DEFECTOS. DEFECTOS MENORES MANCHAS LIGERAS, RASPADURAS, COSTRAS Y ROZADURAS QUE AFECTEN LAS
HOJAS EXTERNAS Y QUE CUBRAN SUPERFICIE DE 2 CM2. DEFECTOS MAYORES MANCHAS LIGERAS, RASPADURAS, COSTRAS Y
ROZADURAS QUE AFECTEN LAS HOJAS EXTERNAS Y QUE CUBRAN SUPERFICIES DE 2 A 4 CM2 POR HOJA'Y LAS EVIDENCIAS DE
PLAGAS O ENFERMEDADES O MAGULLADURAS QUE NO AFECTAN A LAS HOJAS INTERIORES. DEFECTOS CRITICOS MANCHAS
LIGERAS, RASPADURAS, COSTRAS O ROZADURAS QUE AFECTEN LAS HOJAS EXTERNAS Y QUE CUBRAN SUPERFICIE MAYOR
DE 4 CM2 POR HOJA Y LOS ESTADOS AVANZADOS DE ENFERMEDADES Y LOS DANOS PRODUCIDOS POR PLAGAS O HERIDAS,
QUE AFECTAN A LAS HOJAS INTERNAS. PARA EFECTOS DE COMPRA NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS NI MAYORES. SE
DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA
HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO.
COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302250200 480 302 2502 00 LECHUGA ROMANA

NOPAL HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACIONA GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA
PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE
TAMARO ADECUADO AL PESO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL
480302280000 480 302 2800 00 NOPAL PROVEEDOR.DE LA FAMILIA DE LAS CACTACEAS. ES UNA PLANTA QUE LLEGA A TENER HASTA 5 METROS DE ALTURA. EL
TALLO ES CARNOSO, RAMIFICADO Y MULTIARTICULADO CON TEGUMENTOS GRUESOS; CADA ARTICULO DEL TALLO RECIBE EL
NOMBRE DE PENCA (CLADODIO) Y TIENE FORMA SEMEJANTE AL CUERPO DE UNA RAQUETA. LOS PRODUCTOS MAS TIERNOS
SON DE 10 A 20 CM DE LARGO POR 10 A 12 CM DE ANCHO, LAS HOJAS SE REDUCEN A ESPINAS (GLOQUIDIOS).

PAPA BLANCA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG,
EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE,PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA
EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR.ES UNA SOLANACEA. ESTE
TUBERCULO ES UNA RAIZ DE FORMA GLOBOSA, TAMANO GRANDE, PULPA BLANCA O AMARILLA, DE COMPOSICION
FECULENTA. TIENE CASCARA DELGADA DE COLOR QUE PUEDE IR DESDE EL AMARILLO PALIDO HASTA EL ROJO MAGENTA
SEGUN LA VARIEDAD; BAJO LA CASCARA SE ENCUENTRA UNA CAPA FIBROVASCULAR Y UNA PARTE CENTRAL CON ALTO
CONTENIDO DE ALMIDON. EXISTEN DOS VARIEDADES PRINCIPALES BLANCA Y AMARILLA, CUYA COMPOSICION Y VALOR
480302290200 480 302 2902 00 PAPA BLANCA NUTRICIONAL SON SIMILARES.PARA SU EMPLEO DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADAS, SANAS, FRESCAS, LIMPIAS, DE
CONSISTENCIA FIRME, CASCARA RAZONABLEMENTE LISA, CON FORMA CARACTERISTICA, AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR
ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS, ESTAR PRACTICAMENTE LIBRE DE
DESCOMPOSICION O PUDRICION Y OTROS DEFECTOS. EL TAMANO DE LAS PAPAS SE DETERMINA CON BASE A SU DIAMETRO
ECUATORIAL. DEBE TENER UN GRADO DE MADUREZ ADECUADO Y NO PRESENTAR RETONOS. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, TANTO DEL PRODUCTO FRESCO COMO DEL DESHIDRATADO, SUS CONDICIONES
DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

PAPA CAMBRAY HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG,
EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE,PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA
EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR.ES UNA SOLANACEA. ESTE
TUBERCULO ES UNA RAIZ DE FORMA GLOBOSA, TAMANO GRANDE, PULPA BLANCA O AMARILLA, DE COMPOSICION
FECULENTA. TIENE CASCARA DELGADA DE COLOR QUE PUEDE IR DESDE EL AMARILLO PALIDO HASTA EL ROJO MAGENTA
SEGUN LA VARIEDAD; BAJO LA CASCARA SE ENCUENTRA UNA CAPA FIBROVASCULAR Y UNA PARTE CENTRAL CON ALTO
CONTENIDO DE ALMIDON. EXISTEN DOS VARIEDADES PRINCIPALES BLANCA Y AMARILLA, CUYA COMPOSICION Y VALOR
NUTRICIONAL SON SIMILARES.PARA SU EMPLEO DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADAS, SANAS, FRESCAS, LIMPIAS, DE

480302290300 480 302 2903 00 PAPA CAMBRAY
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CONSISTENCIA FIRME, CASCARA RAZONABLEMENTE LISA, CON FORMA CARACTERISTICA, AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR
ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS, ESTAR PRACTICAMENTE LIBRE DE
DESCOMPOSICION O PUDRICION Y OTROS DEFECTOS. EL TAMANO DE LAS PAPAS SE DETERMINA CON BASE A SU DIAMETRO
ECUATORIAL. DEBE TENER UN GRADO DE MADUREZ ADECUADO Y NO PRESENTAR RETONOS. SE DEBEN VERIFICAR LA
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, TANTO DEL PRODUCTO FRESCO COMO DEL DESHIDRATADO, SUS CONDICIONES
DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

PEPINO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN
BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMARO ADECUADO AL PESO. NOTA EN
CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOREL FRUTO ES UNA PEPONIDE DE 14
A 17 CM DE LONGITUD, SU PESO APROXIMADO ES DE 80 G A 250 G. SU CASCARA ES VERDE OBSCURA, LISA Y BRILLANTE,
RESULTA ALGO MAS DURA Y RESISTENTE QUE EL LA DE LA CALABAZA POR CUYA RAZON SE MONDA. ES MUY JUGOSO, DE
SABOR LIGERAMENTE DULCE Y MUY PECULIARPARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO,
DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE
HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE
VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA
CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302300000 480 302 3000 00 PEPINO

PEREJIL HOSPTITALES Y GUARDERIAS A GRANEL, POR PESO EN GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO PERFORADA. EL AROMA DE
ESTA PLANTA HERBACEA; UMBELIFERA, IMPARTE UN SABOR LIGERAMENTE AMARGO, LOS PRINCIPALES COMPONENTES DEL
ACEITE ESENCIAL SON EL APIOL, EL GLUCOSIDO APIINA'Y EL PINENO. POR SUS ACEITES ESENCIALES SE LE ATRIBUYEN
480805060000 480 805 0600 00 PEREJIL PROPIEDADES DIURETICAS, VASODILATADORAS Y ANTIESPASMODICAS. NO DEBE TENER CONTAMINANTES.VERIFICAR EL
GRADO OPTIMO DE MADUREZ Y FRESCURA DEL PRODUCTO, SIN EXCESO DE HUMEDAD, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y
DARNOS POR INSECTOS, RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA VARIEDAD DE HIERBAS QUE NO CORRESPONDA A
LA SOLICITADA O SI PRESENTA INDICIOS DE PUTREFACCION.

PIMIENTO MORRON HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. ENTREGA EN PAQUETES MENORES DE 5
KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.
NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR. EL FRUTO DEL PIMIENTO
MORRON YA MADURO ES HUECO, DE FORMA GLOBOSA, LIGERAMENTE ADELGAZADO EN UNO DE SUS EXTREMOS Y
PARCIALMENTE LOBULADO CERCA DEL PECIOLO, APROXIMADAMENTE DE 8 CM DE LARGO POR 6 O 7 DE ANCHO. EN SU
PIMIENTO MORRON DIAMETRO MAYOR EL EPICARPIO ES LISO, BRILLANTE, DELGADO Y DE COLOR VERDE; AMARILLO O ROJO CUANDO ESTA

FRESCO MADURO. EN SU INTERIOR EL FRUTO ALBERGA MULTIPLES SEMILLAS PEQUENAS, APLANADAS Y CIRCULARES DE COLOR
VERDE PALIDO O AMARILLOPARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA
FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE
PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302310000 480 302 3100 00

PORO HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACION A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA
PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE
TAMARO ADECUADO AL PESO.NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL
PROVEEDORES UNA PLANTA HERBACEA DE LA FAMILIA DE LAS LILIACEAS. POSEE UN BULBO ALARGADO, EL TALLO TIENE DE
60 A 80 CM, LAS HOJAS PLANAS, LARGAS, ESTRECHAS Y ENTERAS; FLORES EN UMBELA CON PETALOS DE COLOR BLANCO
ROJIZO. LAS HOJAS SE ENCUENTRAN ENROLLADAS UNA SOBRE OTRA Y SE CONSUMEN TANTO HOJAS COMO BULBOS.PARA
SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD
EXTERIOR ANORMAL, LIBRE DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302320000 480 302 3200 00 PORO

RABANO CHICO HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG,
EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA
EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL PROVEEDOR.ES DE FORMA ALARGADA (35 A
60 CM) O ESFERICA (DE 2 A 3 CM), SU CAPA EXTERNA ES DE COLOR ROJO INTENSO Y LISA. SU INTERIOR ES BLANCO, DE
SABOR LIGERAMENTE PICANTE. SUS CUALIDADES SENSORIALES SON MUY CARACTERISTICASPARA SU EMPLEO DEBE ESTAR
BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME, SIN INDICIOS DE GERMINACION Y AUSENTE DE
HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. DEBE TENER
FORMA, SABOR Y OLOR CARACTERISTICO SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302340100 480 302 3401 00 RABANO CHICO

ROMERITOS HOSPITAL EXTREMAR SU HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE BASURAS.A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA
PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE
TAMARO ADECUADO AL PESO, MAXIMO 15 KG. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO
ASUMIRA EL PROVEEDORHIERBA QUE PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS QUENOPODIACEAS. SE APROVECHAN SOBRE TODO
480302350000 480 302 3500 00 ROMERITOS LAS HOJAS QUE SON SENCILLAS, OPUESTAS, CRUZADAS, DELGADAS, LARGAS Y DE COLOR VERDE PASTEL A OBSCUROPARA
SU EMPLEO DEBEN ESTAR BIEN DESARROLLADOS, SANOS, FRESCOS, LIMPIOS, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE
HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS.SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE
GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

TE DE LIMON ZACATE NATURAL A GRANEL, POR PESO EN GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO PERFORADA. PLANTA ORIGINARIA
DE ASIA, PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LAS GRAMINACEAS, SE LE CONSIDERA UN PASTO CUYAS HOJAS SON LINEALES Y
DE OLOR A LIMON. DEBIDO A SUS ACEITES ESENCIALES PRINCIPALMENTE POR EL CITRAL, SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES
TERAPEUTICAS. TE DE LIMON ZACATE PROCESADO. PRODUCTO ELABORADO A PARTIR DE LA VARIEDAD ANDROPUOGON
CITRATUS; SANO, LIMPIO Y SECO, EL CUAL ES SOMETIDO A UN PROCESO DE FRACCIONAMIENTO. ESPECIFICACIONES FISICAS
Y QUIMICAS HUMEDAD 9PORCEN MAXIMO, CENIZAS 8.0PORCEN MAXIMO, EXTRACTO ETEREO 2.5PORCEN MAXIMO, EXTRACTO
ACUOSO 30PORCEN MINIMO, CENIZAS SOLUBLES EN AGUA 4.0PORCEN, FIBRA CRUDA 20PORCEN MAXIMO. MICROBIOLOGICAS
NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDEN
TE DE LIMON ZACATE | AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR O PROVOCAR DETERIORO DEL PRODUCTO. DEBE ESTAR LIBRE DE INSECTOS VIVOS,

NATURAL ENMOHECIMIENTO Y DE INSECTOS MUERTOS U OTRAS SUSTANCIAS EXTRANAS. SENSORIALES COLOR Y SABOR
CARACTERISTICOS, OLOR DULCE Y FRESCO. ASPECTO FRAGMENTOS PEQUERNOS DEL ZACATE LIMON. NO SE PERMITE EL USO
DE ADITIVOS.VERIFICAR DEL PRODUCTO A GRANEL EL BUEN ESTADO DE LIMPIEZA, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANO
POR INSECTOS, RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA VARIEDAD DE HOJAS QUE NO CORRESPONDAN A LA
SOLICITADA O S| PRESENTA INDICIOS DE PUTREFACCION.PUEDE ADQUIRIRSE ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A
GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD. ETIQUETADO
DENOMINACION DEL PRODUCTO, INGREDIENTES, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL
FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU
CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

480806040000 480 806 0400 00

TE DE MANZANILLA NATURAL HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO
PERFORADA. FLOR DE LIQUIDOS BLANCO Y CENTRO AMARILLO DE LA PLANTA HERBACEA DE 60 CM DE ALTURA, RAMIFICADA,
TE DE MANZANILLA DE LA FAMILIA DE LAS COMPUESTAS, DE HOJAS PARTIDAS EN SEGMENTOS FILIFORMES. POR SU CONTENIDO EN ACEITES
480806050000 480 806 0500 00 NATURAL ESENCIALES SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES TERAPEUTICAS. TE DE MANZANILLA PROCESADO. ES EL PRODUCTO
ELABORADO CON LA FLOR AMARILLA Y TALLOS SANOS Y LIMPIOS DE LA HIERBA MANZANILLA COMUN QUE ES SOMETIDA A UN
PROCESO DE SECADO Y FRACCIONAMIENTO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD MAXIMO 12PORCEN,
CENIZAS MAXIMO 10PORCEN, EXTRACTO ETEREO 4.5PORCEN MAXIMO, EXTRACTO ACUOSO 30PORCEN MINIMO, PROTEINAS
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MINIMO 12PORCEN, FIBRA CRUDA 15PORCEN MAXIMO. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS NO DEBERA CONTENER
MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS TOXICAS QUE PUEDEN AFECTAR LA SALUD
DEL CONSUMIDOR O PROVOCAR DETERIORO DEL PRODUCTO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR AMARILLO, OLOR
DULCE Y FRESCO, SABOR CARACTERISTICO.VERIFICAR DEL PRODUCTO A GRANEL EL BUEN ESTADO DE LIMPIEZA, LIBRE DE
INSECTOS VIVOS, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DARO POR INSECTOS, RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA
VARIEDAD DE HOJAS QUE NO CORRESPONDAN A LA SOLICITADA O SI PRESENTA INDICIOS DE PUTREFACCION.PUEDE
ADQUIRIRSE ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA
DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO
NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA
ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

TE DE NARANJO NATURAL HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR KILOGRAMO, EN BOLSA DE PLASTICO PERFORADA HOJAS
DEL ARBOL DEL NARANJO PERTENECIENTE A LA FAMILIA DE LA RUTACEAS, SON AROMATICAS DEBIDO A SU CONTENIDO EN
ACEITES ESENCIALES CONSTITUIDOS PRINCIPALMENTE POR EL CITRAL, AL QUE SE LE ATRIBUYEN PROPIEDADES
TERAPEUTICAS. TE DE NARANJO PROCESADO. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON LA HOJAS SANAS Y LIMPIAS DEL NARANJO
QUE ES SOMETIDO A UN PROCESO DE SECADO Y FRACCIONAMIENTO. ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD
MAXIMO 12PORCEN, CENIZAS MAXIMO 10PORCEN, EXTRACTO ETEREO 4.5PORCEN MAXIMO, EXTRACTO ACUOSO 30PORCEN
TE DE NARANJO MINIMO, PROTEINAS MINIMO 12PORCEN, FIBRA CRUDA 15PORCEN MAXIMO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR
NATURAL AMARILLO- ANARANJADO, OLOR DULCE Y FRESCO, SABOR CARACTERISTICO.VERIFICAR DEL PRODUCTO A GRANEL EL BUEN
ESTADO DE LIMPIEZA, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DANO POR INSECTOS, RECHAZAR LOS MANOJOS QUE CONTENGAN
OTRA VARIEDAD DE HOJAS QUE NO CORRESPONDAN A LA SOLICITADA O S| PRESENTA INDICIOS DE PUTREFACCION.PUEDE
ADQUIRIRSE ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE CALIDAD O NO EXISTA
DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE LOTE, CONTENIDO
NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA
ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

480806060000 480 806 0600 00

TE DE YERBABUENA NATURAL HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN GRAMOS, EN BOLSA DE PLASTICO
PERFORADA. PLANTA HERBACEA, DE 30 CM DE ALTURA, AROMATICA, PERTENECE A LA FAMILIA DE LAS LABIADAS, DE TALLO
CUADRANGULAR ERECTO, HOJAS OPUESTAS OVADO-OBLONGAS, ASERRADAS Y DE COLOR VERDE PALIDO, MUY AROMATICAS
DEBIDO A SUS ACEITES ESENCIALES CONSTITUIDOS POR EL MENTOL PRINCIPALMENTE, AL QUE SE LE ATRIBUYEN
PROPIEDADES TERAPEUTICAS. EL TE DE HIERBABUENA PROCESADO ES EL PRODUCTO ELABORADO A PARTIR DE LAS HOJAS
Y TALLOS SANOS Y LIMPIOS DEL ARBUSTO, LOS CUALES SON SOMETIDOS A UN PROCESO DE DESHIDRATACION.
ESPECIFICACIONES FISICAS Y QUIMICAS HUMEDAD 10PORCEN MAXIMO, CENIZAS 10PORCEN MAXIMO, EXTRACTO ETEREO
2.5PORCEN, EXTRACTO ACUOSO 30PORCEN MINIMO, FIBRA CRUDA 20PORCEN MAXIMO, CENIZAS SOLUBLES 4.0PORCEN.
TE DE YERBABUENA MICROBIOLOGICAS NO DEBE CONTENER MICROORGANISMOS PATOGENOS, TOXINAS MICROBIANAS NI OTRAS SUSTANCIAS
480806070000 480 806 0700 00 NATURAL TOXICAS QUE PUEDAN AFECTAR LA SALUD DEL CONSUMIDOR O PROVOCAR DETERIORO DEL PRODUCTO, LIBRE DE INSECTOS
VIVOS, ENMOHECIMIENTO, OTROS VEGETALES, O MATERIAS EXTRANAS. SENSORIALES COLOR VERDE CARACTERISTICO,
OLOR DULCE Y FRESCO, SABOR CARACTERISTICO. ASPECTO FRAGMENTOS PEQUENOS DE LA HIERBABUENA.VERIFICAR DEL
PRODUCTO A GRANEL EL BUEN ESTADO DE LIMPIEZA, EXENTO DE PLAGAS, MANCHAS Y DARO POR INSECTOS, RECHAZAR LOS
MANOJOS QUE CONTENGAN OTRA VARIEDAD DE HOJAS QUE NO CORRESPONDAN A LA SOLICITADA O SI PRESENTA INDICIOS
DE PUTREFACCION.PUEDE ADQUIRIRSE ENVASADO CUANDO LA PRESENTACION A GRANEL NO CUBRA LOS REQUISITOS DE
CALIDAD O NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN LA LOCALIDAD.ETIQUETADO DENOMINACION DEL PRODUCTO, MARCA, NUMERO DE
LOTE, CONTENIDO NETO, NOMBRE Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, EN ENVASE DE MATERIAL RESISTENTE E INOCUO QUE
GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL MISMO, EVITE SU CONTAMINACION, NO ALTERE SU CALIDAD NI SUS ESPECIFICACIONES
SENSORIALES.

TOMATE VERDE HOSPITAL Y GUARDERIA EXTREMAR SU HIGIENIZACIONA GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA
PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE CARTON O
PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO
ASUMIRA EL PROVEEDOREL FRUTO ES REDONDO, LIGERAMENTE ACHATADO DE 4 A 5 CM DE DIAMETRO ECUATORIAL, CON EL
EPICARPIO LISO, DE COLOR VERDE O VERDE AMARILLO, EN CUYA COMPOSICION INTERVIENEN CUERPOS CELULOSICOS QUE
LE DAN IMPERMEABILIDAD Y CIERTA RESISTENCIA DE MODO QUE LAS ESTRUCTURAS INTERIORES ESTEN BIEN PROTEGIDAS.
ESTA CUBIERTO POR UNA TUNICA O CASCARA QUE DEBE CONSERVAR PARA EFECTOS DE SU VENTA, QUE CORRESPONDE AL
CALIZ, DELGADA, FIBROSA Y ASPERA POR SU ALTO CONTENIDO CELULOSICO, DE COLOR VERDE CLARO O VERDE AMARILLO,
CON CIERTO TINTE MARRON. LA PULPA ES CARNOSA, VERDE AMARILLA Y ALBERGA NUMEROSAS SEMILLAS PEQUENAS
APLANADAS, REDONDAS Y PARCIALMENTE LENOSAS. ENTRE SUS CUALIDADES SENSORIALES DESTACA UN SABOR
MODERADAMENTE ACIDOPARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA
FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE
PLAGAS. COMO EN OTROS VEGETALES SE CONSIDERAN DEFECTOS MENORES A LAS MANCHAS, ROZADURAS, RASPADURAS O
COSTRAS SUPERFICIALES Y DE POCA EXTENSION. DEFECTOS MAYORES SON LOS MENORES CUANDO OCUPAN UNA
EXTENSION MEDIA A LAS EVIDENCIAS DE PLAGAS, ENFERMEDADES O MAGULLADURAS QUE NO AFECTAN EL INTERIOR DEL
FRUTO. DEFECTOS CRITICOS A LA EXTENSION ACENTUADA DE LOS DEFECTOS MENORES Y A ESTADOS AVANZADOS DE
ENFERMEDAD O DANOS PRODUCIDOS POR PLAGAS, GRIETAS O MAGULLADURAS QUE AFECTAN AL INTERIOR.PARA EFECTOS
DE COMPRA NO SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS O MAYORES.SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS
EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL
MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302360000 480 302 3600 00 TOMATE VERDE

VERDOLAGA HOSPITAL EXTREMAR SU HIGIENIZACIONA GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES
MENORES DE 5 KG, EN BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO
ADECUADO AL PESO, MAXIMO 15 KG. NOTA EN CASO DE QUE LA BOLSA NO SEA BIODEGRADABLE EL COSTO LO ASUMIRA EL
PROVEEDORHERBACEA (PORTULARACEA), PEQUENA, DE TALLOS CARNOSOS Y HOJAS GRUESAS, DE COLOR VERDE
LIGERAMENTE OBSCURO EN ALGUNAS VARIEDADES, EN OTRAS, LAS NERVADURAS SON ROJIZAS (VERDOLAGA DORADA). EL
480302370000 480 302 3700 00 VERDOLAGAS LIMBO ES CARDOSO Y LIGERAMENTE JUGOSO; LAS NERVADURAS TIENEN ALTO CONTENIDO HEMICELULOSICO. ES DE GUSTO
LIGERAMENTE ACIDO. LOS TALLOS Y HOJAS SON COMIBLES. PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADA, SANA,
FRESCA, LIMPIA, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS, HERIDAS O DE
PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y
RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

XOCONOSTLE HOSPITAL A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS, EN CAJAS DE PLASTICO O MADERA, DE TAMANO
ADECUADO.EL FRUTO ES DE MENOR TAMANO QUE LA TUNA, LIBRE DE ESPINAS, SU CASCARA ES GRUESA Y MAS BIEN
BLANDA, DE COLOR AMARILLO Y ROSA. LA PULPA ES CARNOSA DE COLOR AMARILLO O ROSADO QUE SE OBSCURECE HASTA
LLEGAR A SOLFERINO. LAS SEMILLAS SE AGRUPAN EN EL CENTRO.PARA SU EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO,
SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME, AUSENTE DE HUMEDAD EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O
RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES,
SUS CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

480302380000 480 302 3800 00 XOCONOSTLE

ZANAHORIA HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL, POR PESO EN KILOGRAMOS. PARA PRESENTACIONES MENORES DE 5 KG, EN
BOLSAS DE PLASTICO BIODEGRADABLE, PERFORADAS O EN CAJAS DE PLASTICO DE TAMANO ADECUADO AL PESO.ES LA RAIZ
DE UNA PLANTA HERBACEA DE LA FAMILIA DE LAS UMBELIFERAS, DE COLOR QUE VA DEL AMARILLO AL ANARANJADO, DE
FORMA CONICA Y ALARGADA DE 8 A 12 CM. TIENE GUSTO DULCE Y SU SABOR ES TENUE, PERO CARACTERISTICOPARA SU
EMPLEO DEBE ESTAR BIEN DESARROLLADO, SANO, FRESCO, LIMPIO, DE CONSISTENCIA FIRME Y AUSENTE DE HUMEDAD
EXTERIOR ANORMAL, DE MAGULLADURAS O RASPADURAS EXTENSAS, DE HERIDAS O DE PLAGAS. LAS AUTORIDADES DE
COMERCIO HAN ESTABLECIDO 3 GRADOS DE CALIDAD COMERCIAL Y SENALAN TRES TIPOS DE DEFECTOS. DEFECTOS
MENORES. RASPADURAS HASTA DE 1 CM DE LONGITUD. DEFECTOS MAYORES GRIETAS HASTA DE 2 CM DE LONGITUD,

480302390000 480 302 3900 00 ZANAHORIA

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0




D Sequidad Almentara -/ S N

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

CLAVE 12 GPO GEN ESP DIF | VAR | DESCRIPCION CORTA | DESCRIPCION ARTICULO

PRESENCIA DE RAICILLAS SECUNDARIAS Y MALFORMACIONES DE LA RAIZ. DEFECTOS CRITICOS GRIETAS CUYA LONGITUD
SEA MAYOR DE 2 CM, PLAGAS Y BIFURCACIONES EN LA FORMA DE CRECIMIENTO DE LA RAIZ. PARA EFECTOS DE COMPRA NO
SE ADMITEN DEFECTOS CRITICOS NI MAYORES. SE DEBEN VERIFICAR LA INTEGRIDAD Y LIMPIEZA DE LOS EMPAQUES, SUS
CONDICIONES DE VENTILACION Y RESISTENCIA A LA HUMEDAD Y A LA TEMPERATURA QUE GARANTICEN EL MANEJO
CORRECTO Y LA CONSERVACION DEL PRODUCTO. COMPROBAR PESO NETO DE ENTREGA.

MARGARINA SIN SAL HOSPITAL Y GUARDERIA PAPEL PARAFINADO O ENVASE DE PLASTICO U OTRO MATERIAL IMPERMEABLE
ETIQUETADA. PAQUETE DE 90 G. ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDADES EL PRODUCTO ALIMENTICIO
ELABORADO POR EMULSION ESTABILIZADA DE GRASAS Y ACEITES DE ORIGEN VEGETAL COMESTIBLE PARCIALMENTE
HIDROGENADO Y GRASO DE LECHE CON AGUA, LECHE O SOLIDOS DE LECHE, ADICIONADOS O NO DE INGREDIENTES
OPCIONALES Y DE ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS. ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS
CONTENIDO GRASO MINIMO DE 80PORCEN, 1.4PORCEN MIN DE SOLIDOS NO GRASOS DE LA LECHE, CLORURO DE SODIO MAX
0.5PORCEN, MAXIMO 18.60PORCEN DE HUMEDAD Y SU PUNTO DE FUSION NO SERA MAYOR A 38°C; CON ADICION DE 20 000 Ul /
KG DE VITAMINA A'Y 2 000 Ul / KG DE VITAMINA D, CONSERVADORES( ACIDO BENZOICO, SALES DE SODIO O POTASIO, SOLOS O
COMBINADOS) MAX 0.10PORCEN, ANTIOXIDANTES (BUTILATO DE HIDROXIANISOL (BHA), BUTILATO DE HIDROXITOLUENO (BHT),
GALATO DE PROPILO MAX 0.01PORCEN, EMULSIFICANTES (LECITINA 0.05PORCEN, MONOGLICERIDOS Y DIGLICERIDOS) DE
MARGARINA SIN SAL | ACIDOS GRASOS SIN ESTERIFICAR, ANTISALPICANTES (SULFOACETATO DE MONOESTEARINA Y DIGLICERIDOS EN CANTIDAD

(90 G) NO MAYOR DEL 0.5PORCEN). SE PERMITE EL EMPLEO DE CULTIVOS LACTEQOS, SIN MICROORGANISMOS PATOGENOS,
MESOFILICOS AEROBIOS MAX 10 000 UFC/ML, GRUPO COLIFORME MAX 10 UFC/ML, HONGOS Y LEVADURAS MAX 20 UFC/ML,
ESCHERICHIA COLI EN 25 G NEGATIVO, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVO, ESTAPHYLOCOCUS EN 25 G NEGATIVO.
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS SIN RANCIDEZ, ASPECTO
HOMOGENEO.DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD- CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS:- CARACTERISTICAS SENSORIALES- ETIQUETADOPORCEN DE CONTENIDO DE GRASA, ACEITE DEL QUE
PROCEDE (SE PROHIBE EL USO DE GRASAS Y ACEITES DE ORIGEN MINERAL), MARCA, CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL
FABRICANTE. LAS LEYENDAS HIDROGENADA Y CONSERVESE EN REFRIGERACION. FECHA DE CADUCIDAD. EL CONTENIDO DE
VITAMINAS A'Y D POR 100G DE PRODUCTO. LISTA COMPLETA DE INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION
DECRECIENTE, SENALANDO EL PORCENTAJE DE CONSERVADORES, ANTIOXIDANTES Y EMULSIFICANTES. DEBE
MANTENERSE EN REFRIGERACION DE 6°C A 10 °C PARA EVITAR SU ENRANCIAMIENTO.
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MARGARINA SIN SAL EN ENVASE INDIVIDUAL DE 10 G.HOSPITAL Y GUARDERIA PAPEL PARAFINADO O ENVASE DE PLASTICO U
OTRO MATERIAL IMPERMEABLE ETIQUETADA. ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDADES EL PRODUCTO
ALIMENTICIO ELABORADO POR EMULSION ESTABILIZADA DE GRASAS Y ACEITES DE ORIGEN VEGETAL COMESTIBLE
PARCIALMENTE HIDROGENADO Y GRASO DE LECHE CON AGUA, LECHE O SOLIDOS DE LECHE, ADICIONADOS O NO DE
INGREDIENTES OPCIONALES Y DE ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS. ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS CONTENIDO GRASO MINIMO DE 80PORCEN, 1.4PORCEN MIN DE SOLIDOS NO GRASOS DE LA LECHE,
CLORURO DE SODIO MAX 0.5PORCEN, MAXIMO 18.60PORCEN DE HUMEDAD Y SU PUNTO DE FUSION NO SERA MAYOR A 38°C;
CON ADICION DE 20 000 Ul / KG DE VITAMINA A'Y 2 000 Ul / KG DE VITAMINA D, CONSERVADORES( ACIDO BENZOICO, SALES DE
SODIO O POTASIO, SOLOS O COMBINADOS) MAX 0.10PORCEN, ANTIOXIDANTES (BUTILATO DE HIDROXIANISOL (BHA), BUTILATO
DE HIDROXITOLUENO (BHT), GALATO DE PROPILO MAX 0.01PORCEN, EMULSIFICANTES (LECITINA 0.05PORCEN,
MARGARINA SIN SAL MONOGLICERIDOS Y DIGLICERIDOS) DE ACIDOS GRASOS SIN ESTERIFICAR, ANTISALPICANTES (SULFOACETATO DE
480702030100 480 702 0301 00 ENV INDIV. 10 G MONOESTEARINA Y DIGLICERIDOS EN CANTIDAD NO MAYOR DEL 0.5PORCEN). SE PERMITE EL EMPLEO DE CULTIVOS

: LACTEOS, SIN MICROORGANISMOS PATOGENOS, MESOFILICOS AEROBIOS MAX 10 000 UFC/ML, GRUPO COLIFORME MAX 10
UFC/ML, HONGOS Y LEVADURAS MAX 20 UFC/ML, ESCHERICHIA COLI EN 25 G NEGATIVO, SALMONELLA EN 25 G NEGATIVO,
ESTAPHYLOCOCUS EN 25 G NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR AMARILLO CLARO, OLOR Y SABOR
CARACTERISTICOS SIN RANCIDEZ, ASPECTO HOMOGENEO.DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY
GENERAL DE SALUD- CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS- CARACTERISTICAS SENSORIALES- ETIQUETADOPORCEN DE
CONTENIDO DE GRASA, ACEITE DEL QUE PROCEDE (SE PROHIBE EL USO DE GRASAS Y ACEITES DE ORIGEN MINERAL),
MARCA, CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. LAS LEYENDAS HIDROGENADA Y CONSERVESE EN
REFRIGERACION. FECHA DE CADUCIDAD. EL CONTENIDO DE VITAMINAS A'Y D POR 100G DE PRODUCTO. LISTA COMPLETA DE
INGREDIENTES EN ORDEN DE CONCENTRACION DECRECIENTE, SENALANDO EL PORCENTAJE DE CONSERVADORES,
ANTIOXIDANTES Y EMULSIFICANTES. DEBE MANTENERSE EN REFRIGERACION DE 6°C A 10 °C PARA EVITAR SU
ENRANCIAMIENTO.

QUESO AMERICANO HOSPITAL Y GUARDERIA REBANADA INDIVIDUAL DE 18 A 20 G , ENVUELTA EN PLASTICO AL ALTO VACIO,
EMPACADAS EN CAJA DE CARTON O BOLSA IMPERMEABLE DE 500 G ES EL PRODUCTO RESULTANTE DE LA MOLIENDA DE
QUESOS NATURALES CON DIFERENTES GRADOS DE MADURACION, MEZCLA Y ESTANDARIZACION DE ESTOS POR ADICION DE
PROTEINAS DE ORIGEN LACTEO Y GRASAS DE ORIGEN ANIMAL O VEGETAL, COCINADAS BAJO TRATAMIENTO TERMICO CON
AYUDA DE SALES EMULSIFICANTES, LLENADO Y ENVASADO EN CALIENTE EN PELICULA O BOLSA PLASTICA IMPERMEABLE.
PASTA SEMIBLANDA, FUNDIBLE Y COMPACTA, REBANABLE, MADURADA Y PRENSADA; FORMA RECTANGULAR O CILINDRICA
(BLOQUE) CON PESO VARIABLE APROXIMADO DE 180 G. A 4 KG, CON TIEMPO DE MADURACION DE 1 MES; SE PERMITEN
ESTABILIZADORES DE ORIGEN ANIMAL O VEGETAL. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES FISICO -
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS 16 - 22PORCEN, GRASA 24PORCEN, HUMEDAD MAX. 48PORCEN, LACTOSA
S5PORCEN, SAL 1.5 - 2.5PORCEN; ORGANISMOS COLIFORMES FECALES 50 NMP/G; STAPHYLOCOCCUS AUREUS 100 UFC/G;
QUESO AMERICANO HONGOS Y LEVADURAS 500 UFC/G SALMONELLA SPP AUSENTE EN 25 GRAMOS; LISTERIA MONOCYTOGENES NEGATIVO EN 25

REB 20 G. 500 G GRAMOS . SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES SON TEXTURA ELASTICA Y LISA; COLOR AMARILLO A NARANJA; OLOR SUAVE,
LACTEO Y CARACTERISTICO SIN NOTAS EXTRANAS; SABOR SUAVE, LIBRE DE NOTAS EXTRANAS COMO RANCIDEZ O DE QUESO
MUY MADURO. DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD SOBRE
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, CARACTERISTICAS SENSORIALES. ETIQUETADO ESPECIFICACION Y VARIEDAD DEL
QUESO. CON LAS LEYENDAS ELABORADO CON LECHE PASTEURIZADA Y CONSERVESE EN REFRIGERACION, INDICANDO EL
PORCEN DE GRASA MINIMA, EL PORCEN DE PROTEINA MINIMA' Y PORCEN DE HUMEDAD MAXIMA, FECHA DE CADUCIDAD,
MARCA Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, CONTENIDO NETO. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES FISICAS O QUIMICAS QUE SE
CARACTERIZAN POR EL SABOR AGRIO O AMARGO, CONSISTENCIA GELATINOSA Y OLOR FUERTE O FETIDO. DEBE
ALMACENARSE CON ESTRICTA LIMPIEZA Y A PRUEBA DE FAUNA NOCIVA. REQUIERE REFRIGERACION DE 1 A7 ° C. NO SE
DEBEN UTILIZAR SUSTANCIAS GRASAS NO PROPIAS DE LA LECHE NI FECULAS O PRODUCTOS PARA CUAJAR DIFERENTES A
LOS AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD. TIENE UNA VIDA MEDIA DE 90 DIAS DESPUES DE SU PRODUCCION.
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QUESO ANEJO HOSPITAL DE 500 G ENVASADO EN EMPAQUE IMPERMEABLE (PLASTICO O ENCERADO) DE PREFERENCIA AL
ALTO VACIO, PARA PROTEGER LAS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. ETIQUETADO CONFORME A
LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL QUESO OBTENIDO A PARTIR DE LA COAGULACION DE LA LECHE ENTERA DE VACA, POR
MEDIO DE CUAJO CON ADICION DE SAL DIRECTAMENTE A LA PASTA, PUDIENDO CONTENER O NO CLORURO DE CALCIO
ANHIDRIDO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 0.02 PORCEN DE CULTIVO LACTICO. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES
ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS MIN 26PORCEN, GRASA MIN 27PORCEN, HUMEDAD
MAX. 34PORCEN; ORGANISMOS COLIFORMES FECALES 50 NMP/G; STAPHYLOCOCCUS AUREUS 100 UFC/G; HONGOS Y
LEVADURAS 500 UFC/G SALMONELLA SPP AUSENTE EN 25 GRAMOS; LISTERIA MONOCYTOGENES NEGATIVO EN 25 GRAMOS;
CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA DURA, SABOR Y OLOR MAS FUERTES QUE LOS QUESOS FRESCOS.DEBE
CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD SOBRE CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS,
CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADO ESPECIFICACION Y VARIEDAD DEL QUESO, EL PORCEN DE GRASA MINIMA, EL
PORCEN DE PROTEINA MINIMA'Y PORCEN DE HUMEDAD MAXIMA. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES FISICAS O QUIMICAS
QUE SE CARACTERIZAN POR EL SABOR AGRIO O AMARGO, CONSISTENCIA GELATINOSA Y OLOR FUERTE O FETIDO. SU VIDA
MEDIA ES DE 90 DIAS, ALMACENADO CON ESTRICTA LIMPIEZA Y A PRUEBA DE FAUNA NOCIVA.SE SUGIERE MANTENER EN UN
LUGAR FRESCO Y CUBIERTO. NO SE DEBEN UTILIZAR SUSTANCIAS GRASAS NO PROPIAS DE LA LECHE NI FECULAS O
PRODUCTOS PARA CUAJAR DIFERENTES A LOS AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD.ENVASADO EN EMPAQUE
IMPERMEABLE DE PREFERENCIA AL ALTO VACIO PARA PROTEGER LAS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS. ESTE TIPO DE QUESOS SE DEBE VENDER AL PUBLICO EN UN PLAZO POSTERIOR A 15 DIAS DESPUES DE LA
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FECHA DE SU ELABORACION O ACORDES A LAS DISPOSICIONES DE LA SECRETARIA DE SALUD, LA CUAL DEBE DE APARECER
EN LA ETIQUETA.
QUESO COTIJA HOSPITAL DE 1000 G. ENVASADO EN EMPAQUE IMPERMEABLE (PLASTICO O ENCERADO) PARA PROTEGER LAS
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL
QUESO FABRICADO EN LA LOCALIDAD DE COTIJA, MICHOACAN, MADURADO Y PRENSADO, OBTENIDO DE LECHE ENTERA
PASTEURIZADA O HERVIDA DE VACA LIBRE DE ALCALINIZANTES ; COAGULADO POR CUAJO Y CULTIVO DE BACTERIAS
LACTICAS ADICIONADO DE SAL EN LA PASTA CON O SIN CLORURO DE ANHIDRO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 0.02PORCEN ; DE
PASTA DURA, COMPACTO Y DESMORONABLE. MADURADO DE 10 DIAS A UN ANO, DE FORMA CIRCULAR Y PESO APROXIMADO
DE 11 KG A 30 KG. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS
PROTEINAS MIN 26PORCEN, GRASA 27PORCEN, HUMEDAD MAX. 34PORCEN; ORGANISMOS COLIFORMES FECALES 50 NMP/G
(NUMERO MAS PROBABLE); STAPHYLOCOCCUS AUREUS 100 UFC/G (UNIDADES FORMADORAS DE COLONIAS); HONGOS Y
LEVADURAS 500 UFC/G SALMONELLA SPP AUSENTE EN 25 GRAMOS; LISTERIA MONOCYTOGENES NEGATIVO EN 25 GRAMOS;
CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA DURA, SABOR Y OLOR MAS FUERTES QUE LOS QUESOS FRESCOS. DEBE
CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD SOBRE CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS,
CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADO ESPECIFICACION Y VARIEDAD DEL QUESO. ELABORADO CON LECHE DE VACA,
EL PORCEN DE GRASA MINIMA, EL PORCEN DE PROTEINA MINIMA Y PORCEN DE HUMEDAD MAXIMA, MARCA, DIRECCION DEL
FABRICANTE.NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES FISICAS O QUIMICAS QUE SE CARACTERIZAN POR EL SABOR AGRIO O
AMARGO, CONSISTENCIA GELATINOSA Y OLOR FUERTE O FETIDO.SU VIDA MEDIA ES DE 90 DIAS ALMACENADOS CON
ESTRICTA LIMPIEZA Y A PRUEBA DE FAUNA NOCIVA.NO SE DEBEN UTILIZAR SUSTANCIAS GRASAS NO PROPIAS DE LA LECHE NI
FECULAS O PRODUCTOS PARA CUAJAR DIFERENTES A LOS AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD.ESTE TIPO DE
QUESOS SE DEBE VENDER AL PUBLICO EN UN PLAZO POSTERIOR A 15 DIAS DESPUES DE LA FECHA DE SU ELABORACION O
ACORDES A LAS DISPOSICIONES DE LA SECRETARIA DE SALUD, LA CUAL DEBE DE APARECER EN LA ETIQUETA.
QUESO MANCHEGO HOSPITAL Y GUARDERIA DE 1000 G. ENVASADO EN EMPAQUE IMPERMEABLE (PLASTICO O ENCERADO) DE
PREFERENCIA AL ALTO VACIO, PARA PROTEGER LAS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS.
ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL QUESO ELABORADO CON LECHE ENTERA PASTEURIZADA DE
VACA Y LIBRE DE ALCALINIZANTES, COAGULADA POR MEDIO DEL CUAJO Y CULTIVO DE BACTERIAS LACTICAS. SE ADICIONA
SAL A LA CUAJADA EN SALMUERA O POR FROTACION, CLORURO DE CALCIO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 0.02PORCEN Y
COLORANTE PERMITIDO. PASTA SEMIBLANDA, FUNDIBLE, REBANABLE Y COMPACTA, MADURADA Y PRENSADA; FORMA
CILINDRICA CON PESO VARIABLE APROXIMADO DE 200 G A 10 KG CON TIEMPO DE MADURACION DE 2 SEMANAS. DEBE
CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS 20PORCEN, GRASA
24PORCEN, HUMEDAD MAX. 50PORCEN, ORGANISMOS COLIFORMES FECALES 50 NMP/G; STAPHYLOCOCCUS AUREUS 100
UFC/G; HONGOS Y LEVADURAS 500 UFC/G SALMONELLA SPP AUSENTE EN 25 GRAMOS; LISTERIA MONOCYTOGENES
NEGATIVO EN 25 GRAMOS; CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SEMIBLANDA, LIGERAMENTE QUEBRADIZA, COLOR
AMARILLO CREMA, OLOR Y SABOR CARACTERISTICOS AGRADABLES. DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS
Y LA LEY GENERAL DE SALUD SOBRE CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADO
ESPECIFICACION Y VARIEDAD DEL QUESO. INCLUIR LAS LEYENDAS ELABORADO CON LECHE DE VACA PASTEURIZADA Y
CONSERVESE EN REFRIGERACION, INDICAR EL PORCEN DE GRASA MINIMA, EL PORCEN DE PROTEINA MINIMA Y PORCEN DE
HUMEDAD MAXIMA, FECHA DE CADUCIDAD, MARCA Y DOMICILIO DEL FABRICANTE, CONTENIDO NETO. NO DEBE PRESENTAR
ALTERACIONES FISICAS O QUIMICAS QUE SE CARACTERIZAN POR EL SABOR AGRIO O AMARGO, CONSISTENCIA GELATINOSA Y
OLOR FUERTE O FETIDO. DEBE ALMACENARSE CON ESTRICTA LIMPIEZA Y A PRUEBA DE FAUNA NOCIVA. REQUIERE
REFRIGERACION DE 1 A 4 °C. NO SE DEBEN UTILIZAR SUSTANCIAS GRASAS NO PROPIAS DE LA LECHE NI FECULAS O
PRODUCTOS PARA CUAJAR DIFERENTES A LOS AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD.TIENE UNA VIDA MEDIA DE 30 A
45 DIAS DESPUES DE SU PRODUCCION.
QUESO OAXACA HOSPITAL PAQUETE DE 1000 G, ENVASADO EN EMPAQUE IMPERMEABLE DE PREFERENCIA AL ALTO VACIO
PARA PROTEGER SUS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. ETIQUETADO CONFORME A LOS
CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL QUESO OBTENIDO DE LA COAGULACION DE LA LECHE PASTEURIZADA ENTERA DE VACA, LIBRE
DE ALCALINIZANTES, POR MEDIO DE CUAJO NATURAL O ARTIFICIAL Y CULTIVOS LACTICOS. DEBE CUMPLIR CON LAS
SIGUIENTES ESPECIFICACIONES FISICO — QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS 18PORCEN, GRASA 20PORCEN,
HUMEDAD MAXIMO 58PORCEN; ORGANISMOS COLIFORMES FECALES 100 NMP/G; STAPHYLOCOCCUS AUREUS 1000 UFC/G;
HONGOS Y LEVADURAS 500 UFC/G, SALMONELLA SPP AUSENTE EN 25 GRAMOS; LISTERIA MONOCYTOGENES NEGATIVO EN 25
GRAMOS .ESTAR EXENTOS DE ESCHERICHIA COLI, MICROORGANISMOS PATOGENOS, HONGOS Y LEVADURAS.
CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA ELASTICA, FIBROSA Y HOMOGENEA, FORMA DE REDONDA O ESFERICA
IRREGULAR, COLOR BLANCO MARFIL O CREMA, OLOR LACTEO, SABOR A LECHE SUAVE Y AGRADABLE. ES UN QUESO
FUNDIBLE Y CORTABLE.DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD SOBRE
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADO DEBERA SENALAR LA ESPECIFICACION Y
VARIEDAD DEL QUESO, LAS LEYENDAS CONSERVESE EN REFRIGERACION, EL PORCEN DE GRASA MINIMA, EL PORCEN DE
PROTEINA MINIMA'Y PORCEN DE HUMEDAD MAXIMA Y ELABORADO CON LECHE PASTEURIZADA. FECHA DE CADUCIDAD.
MARCA, CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE. POR SU CONTENIDO EN LACTOSA DEBE CONSUMIRSE LO MAS
FRESCO POSIBLE. DEBE ESTAR ALMACENADO EN ESPACIOS CON ESTRICTA LIMPIEZA Y A PRUEBA DE FAUNA NOCIVA. NO SE
DEBEN UTILIZAR SUSTANCIAS GRASAS NO PROPIAS DE LA LECHE NI FECULAS O PRODUCTOS PARA CUAJAR DIFERENTES A
LOS AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD. ESTE TIPO DE QUESOS SE DEBE VENDER AL PUBLICO EN UN PLAZO NO
MAYOR DE 15 DIAS DESPUES DE LA FECHA DE SU ELABORACION, LA CUAL DEBE DE APARECER EN LA ETIQUETA. EL QUESO
OAXACA FRESCO O BIEN FABRICADO SE DETECTA AL SEPARAR LAS TIRAS, SE APRECIAN LAS HEBRAS. A LA SEMANA SE
EMPIEZAN A SEPARAR LAS HEBRAS EN BLOQUE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES FISICAS O QUIMICAS QUE SE
CARACTERIZAN POR EL SABOR AGRIO O AMARGO, CONSISTENCIA GELATINOSA Y OLOR FUERTE O FETIDO. TIENE UNA VIDA
MEDIA DE 6 A 15 DIAS DESPUES DE SU PRODUCCION, POR LA MENOR PRESENCIA DE AGUA. REQUIERE REFRIGERACION DE 1 A
4 ° C. NO DEBEN PERMANECER SIN REFRIGERACION MAS DE 2 HORAS. ENVASADO EN EMPAQUE IMPERMEABLE DE
PREFERENCIA AL ALTO VACIO PARA PROTEGER SUS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS.
QUESO PANELA HOSPITAL Y GUARDERIA ADQUISICION CON MARCA RECONOCIDA Y AUTORIZADA. PAQUETE DE 1000 G
ENVASADO Y ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS DE CALIDAD. ES EL QUESO OBTENIDO DE LA COAGULACION DE LA
LECHE PASTEURIZADA ENTERA DE VACA, LIBRE DE ALCALINIZANTES, ES UN QUESO FRESCO PRENSADO O NO, A PARTIR DE
LA COAGULACION DE LA LECHE POR MEDIO DEL CUAJO; ADICIONADO DE SAL POR FROTACION DE LA SUPERFICIE, CON O SIN
CULTIVO LACTICO, CLORURO DE CALCIO ANHIDRO EN CANTIDAD NO MAYOR DE 0.02PORCEN, DE FORMA CILINDRICA,
CUADRANGULAR, RECTANGULAR O DE CANASTA, CON PESO APROXIMADO DE 100 G A 3 KG. SUELE LLAMARSE QUESO
FRESCO, BLANCO O DEL PAIS; ES PUESTO A SU CONSUMO ANTES DE INICIADA SU MADURACION. DEBE CUMPLIR CON LAS
SIGUIENTES ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS 18PORCEN, GRASA 20PORCEN,
HUMEDAD MAX. 58PORCEN, ORGANISMOS COLIFORMES FECALES 100 NMP/G; STAPHYLOCOCCUS AUREUS1000 UFC/G;
HONGOS Y LEVADURAS 500 UFC/GSALMONELLA SPPAUSENTE EN 25 GRAMOS; LISTERIA MONOCYTOGENESNEGATIVO EN 25
QUESO PANELA 1000 | GRAMOS. CARACTERISTICAS SENSORIALES CONSISTENCIA BLANDA, ELASTICA Y FIRME, COLOR BLANCO, OLOR LACTEO SIN

G NOTAS EXTRANAS, SABOR LIGERO, SUAVE Y AGRADABLE.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD SOBRE
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADO DEBERA SENALAR LA ESPECIFICACION Y
VARIEDAD DEL QUESO. LAS LEYENDAS CONSERVESE EN REFRIGERACION. EL CONTENIDO DEL PORCEN DE GRASA MINIMA, EL
PORCEN DE PROTEINA MINIMA' Y PORCEN DE HUMEDAD MAXIMA. LEYENDA DE ELABORADO CON LECHE PASTEURIZADA. LA
FECHA DE CADUCIDAD. MARCA, CONTENIDO NETO Y DOMICILIO DEL FABRICANTE.NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES
FISICAS O QUIMICAS QUE SE CARACTERIZAN POR EL SABOR AGRIO O AMARGO, CONSISTENCIA GELATINOSA Y OLOR FUERTE
O FETIDO.REQUIERE REFRIGERACION DE 1 A 4 ° C. NO DEBEN PERMANECER SIN REFRIGERACION MAS DE 2 HORAS.POR SU
CONTENIDO EN LACTOSA DEBE CONSUMIRSE LO MAS FRESCO POSIBLE, SU VIDA MEDIA ES DE 4 A 6 DIAS, ALMACENADOS CON
ESTRICTA LIMPIEZA Y A PRUEBA DE FAUNA NOCIVA.NO SE DEBEN UTILIZAR SUSTANCIAS GRASAS NO PROPIAS DE LA LECHE NI
FECULAS O PRODUCTOS PARA CUAJAR DIFERENTES A LOS AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD.ENVASADO EN
EMPAQUE IMPERMEABLE DE PREFERENCIA AL ALTO VACIO PARA PROTEGER LAS CARACTERISTICAS FISICAS,QUIMICAS Y
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MICROBIOLOGICAS.ESTE TIPO DE QUESOS SE DEBE VENDER AL PUBLICO EN UN PLAZO NO MAYOR DE 15 DIAS DESPUES DE LA
FECHA DE SU ELABORACION, LA CUAL DEBE DE APARECER EN LA ETIQUETA.

REQUESON SIN SAL HOSPITAL VERIFICAR EMPRESA, MARCA Y EMPAQUE QUE GARANTICEN LA CALIDAD, POR SU ALTO
RIESGO DE CONTAMINACION DE 500 G EN ENVASE DE PLASTICO QUE IMPIDA SU CONTAMINACION. PRODUCTO OBTENIDO A
PARTIR DEL SUERO DE LECHE ENTERA, SEMIDESCREMADA, O DESCREMADA PASTEURIZADA DE VACA, EL CUAL ES
COAGULADO POR CALENTAMIENTO EN MEDIO ACIDO PARA FAVORECER LA OBTENCION DE LA CUAJADA, LA QUE ES SALADA,
DRENADA, MOLDEADA, EMPACADA Y ETIQUETADA Y POSTERIORMENTE REFRIGERADA PARA SU CONSERVACION.DEBE
CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY GENERAL DE SALUD. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES
ESPECIFICACIONES FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS MIN 10PORCEN; GRASA MIN 5PORCEN; HUMEDAD
MAXIMA 80PORCEN. LIMITE MAXIMO DE FOSFATASA RESIDUAL 4 UF/G, ARSENICO 0.2 MG/KG, PLOMO 0.5 MG/KG, ORGANISMOS
COLIFORMES TOTALES <100 UFC/G; SALMONELLA SPP AUSENTE EN 25 GRAMOS; LISTERIA MONOCYTOGENES AUSENTE EN 25
GRAMOS, VIBRIO CHOLERAE AUSENTE EN 50 GRAMOS, ENTEROTOXINA ESTAFILOCOCCICA NEGATIVA; MOHOS Y LEVADURAS
500 UFC/G; STAPHYLOCOCCUS AUREUS 1000 UFC/G. CON CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA.- BLANDA Y SUAVE, DE
SABOR, OLOR Y COLOR CARACTERISTICO (LACTEO). ETIQUETADO DEBERA SENALAR MARCA, NOMBRE, ESPECIFICACION Y
VARIEDAD DEL QUESO, LISTA'Y CANTIDAD DE INGREDIENTES Y ADITIVOS, CONTENIDO NETO NOMBRE, DENOMINACION O
RAZON SOCIAL Y DOMICILIO FISCAL DEL FABRICANTE, PAIS DE ORIGEN, LOTE, FECHA DE ELABORACION, FECHA DE
CADUCIDAD Y LAS LEYENDAS CONSERVESE EN REFRIGERACION, EL PORCEN DE GRASA MINIMA, EL PORCEN DE PROTEINA
MINIMA'Y PORCEN DE HUMEDAD MAXIMA. DEBE CONTENER LA INFORMACION NUTRIMENTAL.NO DEBE PRESENTAR
ALTERACIONES FISICAS O QUIMICAS QUE SE CARACTERIZAN POR EL SABOR AGRIO O AMARGO, CONSISTENCIA GELATINOSA Y
OLOR FUERTE O FETIDO. NO DEBE CONTENER MATERIA EXTRANA. POR SU CONTENIDO EN LACTOSA DEBE CONSUMIRSE LO
MAS FRESCO POSIBLE, SU VIDA MEDIA ES DE 3 DIAS ALMACENADOS CON ESTRICTA LIMPIEZA Y A PRUEBA DE FAUNA NOCIVA.
REQUIERE REFRIGERACION DE 1 A 4 ° C. NO DEBEN PERMANECER SIN REFRIGERACION MAS DE 2 HORAS. NO SE DEBEN
UTILIZAR SUSTANCIAS GRASAS NO PROPIAS DE LA LECHE NI FECULAS O PRODUCTOS PARA CUAJAR DIFERENTES A LOS
AUTORIZADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD. ENVASADO EN EMPAQUE IMPERMEABLE DE PREFERENCIA AL ALTO VACIO
PARA PROTEGER LAS CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS. ESTE TIPO DE QUESOS SE DEBE VENDER
AL PUBLICO EN UN PLAZO NO MAYOR DE 15 DIAS DESPUES DE LA FECHA DE SU ELABORACION, LA CUAL DEBE DE APARECER
EN LA ETIQUETA.

480202010300 | 480 | 202 | 0103 | 00 REQUESON SIN SAL

YOGURT NATURAL DE LECHE DESCREMADA HOSPITAL NO INDIVIDUAL, SE DEBE VIGILAR SU CONSUMO DEBIDO A QUE TIENE
UN COSTO MAYOR QUE EL DE LA LECHE (3 VECES MAS). DE 1 LITRO EN ENVASE DE PLASTICO GRADO ALIMENTICIO
RESISTENTE E INOCUO QUE GARANTICE LA ESTABILIDAD DEL PRODUCTO, CON TAPA DE SELLO HERMETICO QUE EVITE SU
CONTAMINACION Y NO ALTERE CALIDAD NI CARACTERISTICAS SENSORIALES, EL ETIQUETADO CONFORME A LOS CRITERIOS
DE CALIDAD. ES EL PRODUCTO OBTENIDO DE LA MEZCLA DE LECHE DESCREMADA DESHIDRATADA, HOMOGENEIZADA,
ENRIQUECIDA CON EXTRACTO SECO, SOMETIDA A UN PROCESO DE COAGULACION POR FERMENTACION, MEDIANTE LA
INOCULACION CON BACTERIAS LACTOBACILLUS BULGARICUS Y STREPTOCOCCUS THERMOPHILLUS. EL PRODUCTO FINAL
DEBE CONTENER LOS MICROORGANISMOS VIVOS SENALADOS. DEBE CUMPLIR CON LAS SIGUIENTES ESPECIFICACIONES
FISICO - QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS PROTEINAS 3.6 PORCEN; GRASA 0 A 1IPORCEN; DEBE CONTENER ACIDEZ EXPRESADA
EN ACIDO LACTICO ENTRE 0.8PORCEN Y 1.8PORCEN; PH DE 4.20 A 4.50; NO TENDRA CONSERVADORES, HUMEDAD 87PORCEN;
SOLIDOS NO GRASOS DE LA LECHE 25.3 PORCEN; BACTERIAS LACTICAS VIVAS MINIMO. 2 000 000 UFC / G; ORGANISMOS
COLIFORMES MAXIMO 10 UFC/G; HONGOS 10 UFC/G; LEVADURAS MAXIMO 10 UFC/G; SALMONELLA SPP; LIBRE DE CUERPOS
EXTRANOS Y CONTAMINANTES QUIMICOS; CON VISCOSIDAD CARACTERISTICA DE 12 CM. MAXIMO EN 30 SEGUNDOS;
REQUIERE REFRIGERACION DE 1° A 4°C. SUS CARACTERISTICAS SENSORIALES SON CONSISTENCIA ESPESA Y CON CUERPO
DE BATIDO CON SU VISCOCIDAD CARACTERISTICA, COLOR BLANCO UNIFORME, OLOR AGRADABLE Y CARACTERISTICO DE LA
FERMENTACION LACTEA, SABOR ACIDO Y AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS Y LA LEY
GENERAL DE SALUD SOBRE CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, CARACTERISTICAS SENSORIALES, ETIQUETADO TIPO DE
LECHE SEMIDESCREMADA O DESCREMADA, PORCEN DE GRASA DE LECHE QUE CONTIENE. DEBE ESPECIFICAR LA LEYENDA
CONSERVESE EN REFRIGERACION, FECHA DE CADUCIDAD, MARCA, CONTENIDO NETO, DATOS DEL FABRICANTE. NO DEBE
PRESENTAR ALTERACIONES FISICAS O QUIMICAS QUE SE CARACTERIZAN POR OLOR FUERTE O FETIDO. SU VIDA MEDIA ES DE
15 DIAS. REQUIERE REFRIGERACION DE 4 A 10° C PARA EVITAR LA ACTIVACION DE LA ACCION BACTERIANA Y AUMENTO EN LA
ACIDEZ.

YOGURT NATURAL DE
480202030101 | 480 | 202 | 0301 | o1 LECHE DESCREMADA
(1000 ML)

PAN BLANCO HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 G EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTAS CON PAPEL GLASINE
PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA. PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR,
LEVADURA E INGREDIENTES OPCIONALES (LECHE, EDULCORANTES NUTRITIVOS SACAROSA, LACTOSA Y MALTOSA),
EMULSIFICANTES (LECITINA O ACEITES VEGETALES), REGULADORES DE PH, SIN ADICION DE CONSERVADORES POR SER UN
PRODUCTO DE CONSUMO INMEDIATO; LA MASA FERMENTADA SE MOLDEA Y HORNEA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS
Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5A 2.0
PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A 48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, HONGOS Y
LEVADURAS 5 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES / G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS POR 1 G MAXIMO 5 000 UFC/ G.
480406120000 480 406 1200 00 PAN BLANCO (30 G) CARACTERISTICAS SENSORIALES EL BOLILLO DEBE PRESENTAR FORMA CARACTERISTICA (ELIPTICA), CON UNA SAJADA
LONGITUDINAL AL CENTRO EN LA PARTE SUPERIOR, LA TELERA ES IGUALMENTE ELIPTICA SOLAMENTE MAS EXTENDIDA CON
DOS RANURAS EN LA PARTE SUPERIOR; LA SUPERFICIE EXTERIOR Y LA CORTEZA DEBEN PRESENTAR COLOR AMARILLO
DORADO LO MAS UNIFORME POSIBLE, DE TEXTURA GRUESA, FIRME, EN FORMA DE COSTRA NO CORREOSA, EL COLOR DE LA
MIGA DEBE SER BLANCO, CON UN MATIZ UNIFORME, SIN MANCHAS NI COLORACIONES, SUAVE Y ESPONJOSA, NO SECA; OLOR
Y SABOR AGRADABLE, CARACTERISTICO, LIGERAMENTE SALADO, NO DEBE SER ACIDO. SIN MATERIAS EXTRANAS. DEBE
CUMPLIR CON LANOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA
PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRARNAS.

PAN BLANCO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 640 + 20 G. PRODUCTO ELABORADO CON MASA DE
HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, AZUCAR, ACEITE VEGETAL, LEVADURA Y OTROS INGREDIENTES, FERMENTADO, MOLDEADO EN
FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR SIMETRICO, HORNEADO, REBANADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 34 A 36PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO,
COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO.
PAN BLANCO DE CAJA | CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE

(640 G/ 23 REB) LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE
SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO
INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE
CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE
HONGOS (VETAS O MANCHAS DE COLOR). SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA
MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION S| SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406130000 480 406 1300 00

PAN BOLLO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO IMPERMEABLE DE 450 G (8 PIEZAS). PRODUCTO ELABORADO A
PARTIR DE MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO Y HORNEADO, DE FORMA SEMIESFERICA, DECORADO CON AJONJOLI,
REBANADO POR LA MITAD Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 29 A
33PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC/ G,
COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, E. COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA,

PAN BOLLO (450 G/ 8 COLOR CORTEZA DORADA UNIFORME, LIBRE DE MANCHAS Y VETAS, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE, LIGERAMENTE A
FERMENTACION, SABOR AGRADABLE (A FERMENTACION).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO
QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION
NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO
PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU
EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE
ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406140000 480 406 1400 00

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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480406230000

480

406

2300

00

PAN DE MUERTO (30
G)

PAN DE MUERTO HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 30 + 3 G CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL
GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURAES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL,
AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN
AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS. 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G
MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y
ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE; DE
FORMA SEMIESFERICA APLANADA EN SU BASE, LA PARTE SUPERIOR ESTA CUBIERTA DE AZUCAR, DECORADA POR TIRAS
LARGAS Y CRUZADAS EN FORMA DE HUESO CON UNA ESFERA EN EL CENTRODEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY
GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO
DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRARNAS.

480406210000

480

2100

00

PAN DULCE DE PASTA
FERMENTADA (30 G)

PAN DULCE DE PASTA FERMENTADA HOSPITAL Y GUARDERIA POR PIEZA DE 30 + 3 EN CAJA DE CARTON O PLASTICO,
ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA. ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE
TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA, FERMENTADA Y HORNEADA CON CUBIERTA O NO A BASE DE GRASAS Y AZUCAR.
ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE
BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G
MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME,
COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS,
ALARGADAS, GRANDES O PEQUERNAS (DONA, PANQUE, CONCHA, TRENZA, CUERNO, CHILINDRINA, COCOL, BESOS Y
OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA
PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRARNAS.

480406220000

480

406

2200

00

PAN DULCE DE PASTA
HOJALDRADA (30 G)

PAN DULCE DE PASTA HOJALDRADA HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 30 + 3 G (PARA PACIENTES) O DE 45G A 50 G EN
CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO
ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, LAMINADO EN VARIAS CAPAS CON MARGARINA, RECUBIERTO DE AZUCAR,
MOLDEADO Y HORNEADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 1PORCEN AL 3PORCEN,
CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 1 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 20 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC /G MAXIMO,
COLIFORMES < 10 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR
DORADO UNIFORME, AROMA Y SABOR DULCE, LIGERO, AGRADABLE; DE FORMAS VARIADAS REDONDAS, ALARGADAS,
GRANDES O PEQUENAS (OREJAS, CAMPECHANAS, CORONAS Y OTRAS).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE
SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE
PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRARNAS.

480406160000

480

406

1600

00

PAN INTEGRAL BAJO
EN SAL (30 G)

PAN INTEGRAL BAJO EN SAL HOSPITAL PIEZA DE 30 G + 3 G POR PORCION, EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTAS CON
PAPEL GLASINE PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA.PRODUCTO QUE RESULTA DE LA PANIFICACION DE LA MASA
FERMENTADA, POR LA ACCION DE LEUDANTE, PREPARADA CON HARINA DE TRIGO, HARINAS DE CEREALES INTEGRALES O DE
LEGUMINOSAS, AGUA, SAL, AZUCARES, GRASAS COMESTIBLES, OTROS INGREDIENTES OPCIONALES Y ADITIVOS PARA
ALIMENTOS. TEXTURA SUAVE, CORTEZA Y MIGA COMO DE LA HARINA INTEGRAL (CASCARILLA DE TRIGO), COLOR DE LA MIGA
CAFE CLARO, AROMA SUAVE, SABOR AGRADABLE, SU CONTENIDO DE SODIO ES MENOR O IGUAL A 140 MG/PORCION. DEBE
CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA
PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRANAS. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE
15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A
48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, MOHOS Y LEVADURAS 20 UFC/G MAXIMO, COLIFORMES
TOTALES <10 UFC/G/ G NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS 1000 UFC/G.

480406150000

480

406

1500

00

PAN INTEGRAL DE
CAJA (660 G/ 15 REB)

PAN INTEGRAL DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA EN BOLSA DE POLIETILENO 660 + 20 ES EL PRODUCTO ELABORADO CON
MASA DE HARINA INTEGRAL DE TRIGO, AGUA, LEVADURA, AZUCAR, SAL Y OTROS INGREDIENTES PERMITIDOS POR LA SSA,
FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR, HORNEADO, REBANADO Y EMPACADO.
ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS (NOM 147 - SSA1 — 1996) HUMEDAD DE 34 A 36PORCEN CUENTA
TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC
/ G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME, MIGA CAFE
CLARO, AROMA SUAVE LIGERAMENTE A FERMENTACION, SABOR A FERMENTACION AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM
Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y
SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE
ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA
CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES
DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406170000

480

406

1700

00

PAN MEDIAS NOCHES
(340 G/ 8 PZS)

PAN MEDIAS NOCHES HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIETILENO DE 340 G + 20 G (8 PIEZAS). PRODUCTO ELABORADO
CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADA, MOLDEADA EN FORMA ELIPTICA Y CON LA SUPERFICIE SUPERIOR CURVA,
HORNEADO, REBANADO A LO LARGO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE
31 A 33 PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES DE 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G
MAXIMO, LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE, CORTEZA DORADA UNIFORME,
MIGA LIGERAMENTE AMARILLA, AROMA AGRADABLE CARACTERISTICO LIGERAMENTE A FERMENTACION, LIGERAMENTE DULCE
SABOR AGRADABLE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS
FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL
RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR
ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION S| SE ALMACENA
EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406180000

480

406

1800

00

PAN MOLIDO (1000 G)

PAN MOLIDO HOSPITAL Y GUARDERIABOLSA DE POLIPROPILENO. CON GRAMAJE DE 1000 G. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD Y
ETIQUETADO EN APEGO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. PRODUCTO DE UNA MEZCLA DE PRODUCTOS DE PANIFICACION,
SECADA POR CALOR, MOLIDA Y EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD 5PORCEN
MAXIMO. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC/ G MAXIMO,
LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA POLVO GRANULAR SECO,
COLOR CREMA A CAFE CLARO, DORADO, LIBRE DE PUNTOS NEGROS, AROMA Y SABOR CARACTERISTICO A PAN TOSTADO.
DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 105 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION S| SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO
Y SECO. DEBE SER EMPACADO PARA GARANTIZAR SU CALIDAD.

480406190000

480

406

1900

00

PAN PAMBAZO (60 G)

PAN PAMBAZO HOSPITAL Y GUARDERIAPOR PIEZA DE 60 + 3 EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, CUBIERTO CON PAPEL GLASINE
PARA EVITAR LA MODIFICACION DE TEXTURA.PRODUCTO ELABORADO A PARTIR DE MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO
Y HORNEADO, DE FORMA SEMIESFERICA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE
15PORCEN AL 18 PORCEN MAXIMO, PROTEINAS MINIMO 9PORCEN, GRASAS DE 1.5 A 2.0 PORCEN, TIEMPO DE ROTACION DE 2 A
48 HORAS. CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 15 000 UFC / G MAXIMO, HONGOS Y LEVADURAS 5 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES / G
NEGATIVO, MESOFILICOS AEROBIOS POR 1 G MAXIMO 5 000 UFC / G. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y
ESPONJOSA, CORTEZA UNIFORME, LIBRE DE MANCHAS Y VETAS, MIGA BLANCA, AROMA SUAVE, LIGERAMENTE A
FERMENTACION, SABOR AGRADABLE (A FERMENTACION).DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO
QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR
ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRANAS.
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480406200000

480

406
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PAN TOSTADO DE
CAJA (210 G/14 REB)

PAN TOSTADO DE CAJA HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIPROPILENO DE 210 (14 REBANADAS). PRODUCTO ELABORADO
CON MASA DE HARINA DE TRIGO, FERMENTADO, MOLDEADO EN FORMA DE PARALELEPIPEDO RECTANGULAR, HORNEADO,
REBANADO, DESHIDRATADO Y EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 2.7 - 2.9
PORCEN. CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 20 UFC / G MAXIMO,
LEVADURAS 20 UFC / G MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA FRAGIL, CRUJIENTE, COLOR
DORADO A CAFE CLARO UNIFORME, AROMA Y SABOR A PAN TOSTADO LIGERAMENTE DULCE. DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y
LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y
SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE
ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA
CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES
DE 105 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.

480406240000
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PASTEL

PASTEL HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR 1 KILOGRAMO, ENVUELTO CON TIRAS DE CARTON Y PAPEL.ES EL PRODUCTO
ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO PASTEL, AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. ESPECIFICACIONES FISICAS,
QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL 18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G
MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50 UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO.
CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A
CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE. PUEDE LLEVAR CUBIERTA CON MERENGUE, AZUCAR O DE GRASA COMO
MANTEQUILLA. PUEDE SER DE SABORES Y ES OPCIONAL QUE LLEVE UN RELLENO.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY
GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO
DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRANAS.
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480
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ROSCA DE REYES

ROSCA DE REYES HOSPITAL Y GUARDERIA A GRANEL POR PESO 1 KILOGRAMO EN CAJA DE CARTON O PLASTICO, ENVUELTAS
CON PAPEL GLASINE QUE EVITE LA MODIFICACION DE TEXTURA.ES EL PRODUCTO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO TIPO
PASTEL, AMASADA, MOLDEADA Y HORNEADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DEL
18PORCEN AL 22PORCEN, CUENTA TOTAL DE BACTERIAS 10 000 UFC /G MAXIMO, HONGOS 50 UFC /G MAXIMO, LEVADURAS 50
UFC /G MAXIMO, COLIFORMES 20 UFC /G MAXIMO, E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y
ESPONJOSA, COLOR DORADO UNIFORME, COLOR DE LA MIGA BLANCO A CREMA, AROMA Y SABOR SUAVE Y AGRADABLE, DE
FORMA OVALADA, APLANADA EN SU BASE, LA PARTE SUPERIOR ESTA DECORADA POR TIRAS DE ACITRON, BIZNAGA, CORTEZA
DE FRUTAS CUBIERTAS (NARANJA, HIGO Y LIMON), CEREZAS ROJAS O VERDES Y ABULTADO DE CUBIERTA DE CONCHA CON
AZUCAR CON O SIN COLOR VEGETAL.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR,
OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS O MATERIAS EXTRARNAS.

480406280000
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TORTILLA DE HARINA
DE TRIGO (520 G/20
PZ)

TORTILLA DE HARINA DE TRIGO HOSPITAL Y GUARDERIA BOLSA DE POLIETILENO DE 520 G + 10 G (20 PIEZAS).PRODUCTO
ELABORADO CON MASA DE HARINA DE TRIGO, GRASA VEGETAL, SAL, TROQUELADA EN FORMA CIRCULAR, COCIDA'Y
EMPACADA. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 28.5 A 30.5PORCEN. CUENTA TOTAL
BACTERIANA 500 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES < DE 10 UFC/ G, HONGOS < DE 20 UFC/ G, LEVADURAS < DE 20 UFC/ G.
CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA SUAVE Y FLEXIBLE, AROMA CARACTERISTICO DEL TRIGO, SABOR
AGRADABLE.DEBE CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS,
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. ETIQUETADO INFORMACION NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE
FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE
SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 12 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y
SECO.

480405060000
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0600
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TORTILLA DE MAIZ

TORTILLA DE MAIZ HOSPITAL Y GUARDERIA ENVASADA SOLAMENTE CUANDO NO EXISTA DISPONIBILIDAD EN PRESENTACION A
GRANELA GRANEL POR PESO EN GRAMOS O EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO DE 1000 G. ES EL PRODUCTO ELABORADO
CON HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO O CON MASA DE MAIZ NIXTAMALIZADA, TROQUELADO EN FORMA CIRCULAR, COCIDO Y
APILADO. PUEDE SER EMPACADO. ESPECIFICACIONES FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS HUMEDAD DE 46.5 A 49.5
PORCEN, CUENTA TOTAL BACTERIANA 1000 UFC / G MAXIMO, COLIFORMES 10 UFC / G MAXIMO, HONGOS 50 UFC / G MAXIMO,
LEVADURAS 50 UFC / G. MAXIMO. E COLI NEGATIVO. CARACTERISTICAS SENSORIALES TEXTURA ELASTICA, FLEXIBLE Y SUAVE,
COLOR BLANCO A CREMA, VARIANDO HASTA AZUL DEPENDIENDO DEL MAIZ, CON AROMA Y SABOR CARACTERISTICOS. DEBE
CUMPLIR CON LAS NOM Y LA LEY GENERAL DE SALUD EN LO QUE RESPECTA A CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES. CUANDO SE ADQUIERE EMPACADA DEBE PRESENTAR ETIQUETADO INFORMACION
NUTRIMENTAL, DIRECCION DEL RESPONSABLE DE FABRICACION, FECHA DE ELABORACION Y FECHA DE CONSUMO
PREFERENTE. NO DEBE PRESENTAR ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS. SU
EMPAQUE DEBE PROTEGER LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. SU VIDA MEDIA ES DE 6 DIAS A PARTIR DE LA FECHA DE
ELABORACION SI SE ALMACENA EN UN LUGAR FRESCO Y SECO. SI SE ADQUIERE A GRANEL NO DEBE PRESENTAR
ALTERACIONES DE SABOR, OLOR O APARIENCIA CON LA PRESENCIA DE HONGOS.
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ANEXO NUMERO T6 (T SEIS)
Reporte de incidencias en el suministro de viveres ND-30

[
INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURD SOMC1AL
SPCLUIRIEEY N SCH 1008 RITALD ST 1AL

ANEXO 8
Departamento de Nutricion y Dietética
Reporte de incidencias en el suministro de viveres nd-30

2660-009-162
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- _—

.
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e - A
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Contenedores o cajas de estiba : k_EE A
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,_ I da da Pracio Facha Haore de Cumplié _—
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solicisda devuelics
Ee=el ) | (o) |G| Ca G o) () | (o)
soliciteda |, 23 R I LR R ANl R R S
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devuelios par L 22 P,
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ANEXO 8
Reporte de incidencias en el suministro de viveres nd-30
INSTRUCTIVO DE LLEMADO
Mo. DATO ANOTAR

1 Unidad Médica Mombre con que se identifica la Unidad Médica Hospitalana
Hospitalaria de de Segundo Nivel de Atencién.

Segundo Nivel de
Atencion

2 Fechaderecepcion Dia, mes y afo (dd'mm/azaaa) en que se mealza la

recepcion de viveres.

3 Provesdor Mombre de la razén social del proveedor que corresponde

el grupo de alimentos solicitados.

4 Hora de recepcion Hora en que se reciben los viveres.
de viveres

5 MNdmeroc de contrato  El ndmero de contrato vigente.

&  Ordende compra Marque con una “X" de acuerdo al rubro que corresponda
Salicitud si la entrega se realiza por Orden de compra o por solitud
extraordinana de extraordinaria de alimentos nd-15.
alimentos

7 Grupode alimentos  Mombre del grupo de alimentos (carnes, fruta, verdura

abarrotes, etc.)

8  Mota de remisidn El nimero de folio correspondiente a la Mota de remisian.

9  MNombre del Mombre (s) complkto (s), apelido paterno y apelido
responzable de la materno  responsable de la entrega de  alimentos
entrega de (proveedor).
alimenios

10 Se presenta Margue con una “X" de acuerdo al rubro que corresponda
uniformado del responsable de laentrega de alimentos (proveedor).

11 Porta gafete con Marque con una “X" de acuerdo al rubro que corresponda
fotografia del responsable de laentrega de alimentos (proveedor).

2650-000-162
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ANEXO 8
Reporte de incidencias en el suministro de viveres nd-30
INSTRUCTIVO DE LLENADO

Mo. DATO ANOTAR

12 Utiliza cubre bocay  Margue con una “X" de acuerdo al rubro que corresponda
cubre pelo del responsable de la entrega de alimentos (proveedor).

13 Actiud Marque con una “X" de acuerdo al rubro que corresponda

del responsable de la entrega de alimentos (proveedor).

14  Vehiculo Las condiciones del wvehiculo que trasporta los alimentos
solicitados con apego a lo solicitado en el contrato de
viveres vigente.

15  Cuenta con caja Marque con una “X™" de acuerdo al rubro que corresponda
cerrada del vehiculo gue trasporta los alimentos con apego al
contrato de viveres vigente.

16 Limpio lMarque con una “X" de acuerdo al rubro que corresponda
del vehiculo que trasporta los alimentos solicitados.

17  Cuenta con camara Marque con una “X" de acuerdo al rubro que corresponda
refrigerante del vehiculo gue trasporta los alimentos con apego al
contrato de viveres vigente.

18 Fechade fumigacidn El dia, mes y anc (dd'mm/aaaa) en que se realizd la
fumigacién del wehiculo gue frasporta los alimentos

solicitados.
19 Modelo Comespondiente al vehiculo que trasporta los alimentos
(afios solicitados en el contrato de viveres vigente).
20 Contenedores o Marque con una “X" de acuerdo al rubro que corresponde
cajas de estiba si entrega en contendores o cajas de estiva exclusivos, se

encuentren en buenas condiciones y sean las adecuadas al
grupo de alimentos con apego al contratc de wviveres
vigente.

21 Limpias Marque con una “X" de acuerdo al rubro que corresponde
si entrega en contendores o cajas estiva y se encuentran
limpias.

2660-009-162
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INSTITUTO MEXICAMNO DEL SEGLUIROY SOMCIAL
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AMNEXO 8
Reporte de incidencias en el suministro de viveres nd-30
INSTRUCTIVO DE LLEMADO
MHo. DATO ANOTAR
22 Cantidad suficienis Marque con una “X" de acuerdo al rubro gue corresponde
si la cantidad de contendores o cajas son suficientes para
la entrega de los alimentos solicitados.

23 Mo corresponde a la Mombre (s) del aimento(s) que se dentificaln) gue la
cantidad solicitada cantidad no e= la solicitada.

24 Alimentos devueltoe Mombre (=) del alimentols) gue =e identificaln) gue =e
por mala calidad. devuebhen por mala calidad.

26 Mo cumplen con Mombre () del alimentols) que se identificaln}) por no
caracteristicas cumplir con las caracteristicas organclépticas y fisico
organclépticas y quimicas.
fisico gquimicas

26  Alimentos devueltoe MNMombre (=) del alimentols) gue =e identificaln) gue no
por no cormesponden  cumplen con la marca licitada con apege al contrate de
a marca licitada viveres vigente.

27 Almentos devueltos Mombre (s) del alimentols) que se identificaln) ques no
por no corresponden  cormesponden con la unidad de presentacion licitada en el
unidad presentacion  contrato de viveres vigente.
licitada

28 Omision de Mombre (s) del alimento (s) solicitado por orden de compra
alimentos o solicitud extraordinaria de alimentos nd-15 gue fueron

omitidos por el proveedor.

20  Cumple con Los alimentos gue no cumplen con la temperatura
temperabura requenda durante la recepcion de alimentos.

30 Cantidad de La cantidad del alimento (s) que comesponde a la solicitud
alimentos solictada en la orden de compra o solicitod extracordinana de

alimentos nd-15.
2660-009-162

2,

= WEPE
@@

4, W

Pagina 119 de 174

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.

Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,

E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0

Clave: 2660-003-013



e,

WA

( 0068

Sequridad Alimentaria !!

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

[
INSTITUTO MEXICAND DEL SEGURD SOCIAL
u} SECLRICRED Y SCH A RN SOCTAL

ANEXOD 8
Reporte de incidencias en el suminisiro de viveres nd-30
INSTRUCTIVO DE LLENADO

MNo. DATO ANOTAR

31 Cantidad de La cantidad de alimento devuelta por no cormespondera la
almentos devuelios cantidad solicitada, mala calidad, no cumplan con las
caracteristicas fisicas quimicas, marca licitada, unidad de

presentacion, por omision de alimentos y no cumplan con la

temperatura adecuada.
32  Precio unitano Colocar el precio unitano del alimento de acuerdo al
contrato de viveres vigente.
33 Importe El resultado del nimero de alimento por el precio unitano.
34 Fechade canje o Colocar fecha (dd'mm/aaaa) acordada del canje o
reposicion reposicion del alimento(s) conforme al contrato de viveres
vigente.
35 Horadecanje o Colocar hora (dd'mm/aaaa) acordada del canje o
reposicion reposicion del alimento(s) conforme al contrato de viveres
vigente.
36  Cumplic con el canje  Cumplimiento de fecha y hora del canje o reposicion de los
O reposicion. alimentos solicitados.
37  Obseraciones Comentarnios necesanos del reporte de incidencias.
38 Elabord Mombre (s) completo (s), apellido patemo, apellido matermo

y firma autdgrafa del responsable que elabora el formato
del reporte de incidencias.

38 Verficd Mombre (s) completo (s), apellido patemo, apellido materno
y firma autdgrafa del Nutricionista Dietista que venfica el
formato del reporte de incidencias.

40 Vo Bo. Mombre (s) completo (s), apelido patemo, apellido materno
y firma autdgrafa del Jefe del Departamento de Nutricion y
Dietetica que ctorga el Visto Bueno.

41 Recibid Mombre (s) completo (s), apelido patemo, apellido materno
y firma autdgrafa del responsable de la entrega de

alimentos (proveedor).
2660-000-162
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VEHICULOS SOLICITADOS POR PARTIDA PARA LA ENTREGA Y DISTRIBUCION DE LOS

BIENES
HGR / MF 1 CUERNAVACA NUMERO MINIMO DE VEHICULOS | Antigiiedad minima TIPO
PARTIDA
1 CARNE 1 vehiculo con con thermoking 2019 adecuados para la
2 DER LACTEOS 1 vehiculo con con thermoking 2019 transportacién y
3 LECHE 1 vehiculo con con thermoking 2019 suministro de
4 EMBUTIDOS 1 vehiculo con con thermoking 2019 alimentos y acorde
5 FRUTAS Y VEGETALES |1 vehiculo caja seca cerrada 2019 con la temperatura
6 ABARROTES 1vehiculo caja seca cerrada 2019 y manejo de los
7 PAN Y TORTILLA 1 vehiculo caja seca cerrada 2019 productos
HGZ / MF 5 ZACATEPEC NUMERO MINIMO DE VEHICULOS | Antigiiedad minima TIPO
PARTIDA
8 CARNE 1 vehiculo con con thermoking 2019 adecuados para la
9 DER LACTEOS 1 vehiculo con con thermoking 2019 transportacién y
10 LECHE 1 vehiculo con con thermoking 2019 suministro de
11 EMBUTIDOS 1 vehiculo con con thermoking 2019 alimentos y acorde
12 FRUTAS Y VEGETALES |1vehiculo caja seca cerrada 2019 con la temperatura
13 ABARROTES 1 vehiculo caja seca cerrada 2019 y manejo de los
14 PAN Y TORTILLA 1vehiculo caja seca cerrada 2019 productos
HGZ /MF 7 CUAUTLA NUMERO MINIMO DE VEHICULOS | Antigiiedad minima TIPO
PARTIDA
15 CARNE 1 vehiculo con con thermoking 2019 adecuados para la
16 DER LACTEOS 1 vehiculo con con thermoking 2019 transportacién y
17 LECHE 1 vehiculo con con thermoking 2019 suministro de
18 EMBUTIDOS 1 vehiculo con con thermoking 2019 alimentos y acorde
19 FRUTAS Y VEGETALES |1vehiculo caja seca cerrada 2019 con la temperatura
20 ABARROTES 1 vehiculo caja seca cerrada 2019 y manejo de los
21 PAN Y TORTILLA 1 vehiculo caja seca cerrada 2019 productos

Nota: No podran compartir vehiculo las diferentes partidas

Deberé presentar:

1.

2
3.
4

Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,

Licencia de los choferes.

Relacion de los choferes propuestos.

Fotografias a color de las unidades propuestas.

Facturas, tarjetas de circulacién, de las unidades propuestas

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.

E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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ANEXO NUMERO T8 (T OCHO)

CONTROL DE ORDENES DE COMPRA Y SOLICITUD EXTRAORDINARIA DE ALIMENTOS A
PROVEEDORES
2660-009-160
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) ANEXO 3
Control de Ordenes de compra v solicitud extraordinaria de alimentos a
proveedor
INSTRUCTIVO DE LLENADO

No. DATO ANOTAR

1 Unidad Médica Mombre con que se identifica la Unidad Médica Hospitalana
Hospitalaria de Segundo Nivel de Atencidn.

2 Mes Mes gue corresponde a la elaboracion formato de control de
Ordenes de compra y solicitud extracrdinaria de alimentos a
proveedor.

3  Fecha de solicitud Dia, mes y anc (dd'mm/aaaa) de la entrega de la orden
compra o de la solicitud extracrdinana de alimentos.

4  Folio Nimerc de folio consecutive asignado a la orden de
compra.

5 Grupo de alimentos  Grupo de alimentos solicitade. (Ejemplo: carnes, fruta,
verdura, abamotes etc.)

G Periodo de solicitud  Semana que comprende el perodo de |a orden de compra.

7 Folio Nimero de folio consecutive asignado a la solicitud
extracrdinara de alimentos.

8 Grupo de alimentos  Grupo de alimentos solicitado de manera extraordinana
(Ejemplo: carnes, fruta, verdura, abarrotes ete.)

9 Fechade entrega Fecha de entrega del alimento solicitado.

10  Entrega Mombre (s) completo (s), apelido paterno, apellido matermo
y firma autografa del Mutricionista Dietista o responsable
gue entrega la orden de compra o solicitud extraordinaria de
alime ntos.

11  Recibe Mombre (s) completo (s), apelido paterno, apellido matermo

y firma autégrafa del proveedor gue recibe la orden de
compra o solicitud extraordinana de alimentos.

2650-000-160
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CANJE Y/O REPOSICION DE ALIMENTOS 2660-009-163
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ANEXO 10
Departamento de Nutricion y Dietética
- Formato para canje y'o reposicion de alimentos

Unidad: f 1_) Fecha de elaboracion : [ EHT
_ —_ dd mm aaas . -
Proveedor: Folio: a
~ (3) L
Grupo da alimantos: Q 5) Crden da compra | }  Solicitud extracrdinaria | i
_ - — B
Minuta: ¢ . ) WA
A
Alinent Unidad | @ tacign | Cantidsd | Cantidad Motivo de la Fecha de
imento nida FesEntacion | colicitada Devuelta deveolucion cange o

reposicién

OINIONEOIIOIICOIEONICY

Elabord Autorizd Recibio
- __\-H\ I(’-F'_ —1\
C@ C‘_"‘_/ T
MNutricionista Dietista Jefe de Departamento de Nutricien y Proveedor
Nombre y firma Dietética Nombre y firma
HNombre y firma

2660-009-163
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SECLIRIDAD Y 5001 RECATY SO01AL

10

11

12

MNo.

ANEXO 10

Formato para canje y/o reposicion de alimentos

DATO
Unidad Medica
Hospitalaria de
Segundo Nivel de
Atencion

Fecha de
elaboracian

Proveedor

Folio

Grupo de alimentos

Orden de compra’
Solicitud
exiraordinaria
Minuta

Alimento

Unidad
Presentacion

Cantidad solicitada

Cantidad devuelta

INSTRUCTIVO DE LLENADO
ANOTAR

Mombre con que se identifica la Unidad Médica Hospitalaria
de Segundo Nivel de Atencidn.

Dia, mes y afio (dd'mm/aaaa) en que es realizada la
solicitud extraordinaria de alimentos.

Mombre de la razdn social del proveedor que corresponde el
grupo de alimentos solicitados.

Mamero de folio consecutivo.

Mombre del grupo de alimentos asignado en el Cuadro
Basico de Alimentos del alimento.

Margue con una “X"” de acuerdo al rubro gue corresponda si
la entrega se realiza por Orden de compra o Solicitud
extraordinaria de alimentos nd-15.

Mamero de minuta de la que corresponden los alimentos
devueltos y solicitados para canje.

Mombre de alimento con apego al Cuadro Basico de
Alimentos.

Kilogramo, gramo, litro u otra medida, segdn lo requerido.

Unidad de presentacion del alimento requerido (kilo, litro,
paguete, caja lata, efc.) conforme al contrato de viveres

vigente. Ejemplo: lata 840 grs.

Cantidad de alimento solicitada en orden de compra o
solicitud extraordinaria de alimentos nd-15.

Cantidad de alimento devuelta en su caso.

2660-009-163

2,

= WEPE
@@

Ao WEL

Péagina 127 de 174

D’Sazéon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.

Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,

E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0

Clave: 2660-003-013



g 0074

Sequridad Alimentaria ,{/

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025 “GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES,
DERIVADOS LACTEOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE, PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

@ INSTITUTO MEXICANMO DEL SEGURO 5OCIAL

SECURITUADY Y SO0 | Dt RADAD SO0

ANEXO 10
Formato para canje y/o reposicidn de alimentos
INSTRUCTIVO DE LLENADO

MNo. DATO ANOTAR
13 Motivo de la Motivo por el cual se devuelve el alimento.
devolucion

14  Fechade canje y/o Dia, mes y afio (ddmm/aaaa) en que se realFara la
reposicion reposicion de los alimentos en devolucidn.

15 Elaboré Mombre (s) completo (s), apellido paterno, apellido matermo
y firma autografa del Mutricionista Dietista o responsable
que elabora el formato.

16  Autorizd Mombre (s) completo (s), apellido paterno, apellido materno
y firma autégrafa del Jefe de Departamento de Mutricion y
Dietetica.

17 Recibio Mombre (5) completo (s), apellido paterno, apellido matermo

y firma autégrafa del proveedor responsable que recibe el
formato de canje y/o reposicion de alimentos.

2660-009-163
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CANCELACION DE ALIMENTOS ND-35 2660-009-165
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INSTITUTO MEXICANG DEL SEGURO SOCIAL
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ANEXO 16

Departamento de Nutricion y Dietética

Formato para cancelacion de alimentos nd-35

Unidad: [ Facha cancalacidn :
k‘“—‘l-:) — dd mim 3333 L2 XI
Provesedor: ™y Faolio: =
[ li Q <3J Orda Qt} ] Solicitud axt inara |
rupo de alimenios: 5 n de compra } icitud ax r'ac:-ruj;an{ ]

Minuta: _ Sarvicio: ( ; 3 '-\i/'

N L

. . . Cantidad Cantidad Motivo de
Alimento Unidad Presentacion Solicitada | Cancelada Cancelacion
OO 2D | (n) C
Elaboro Autorizo Recibio

15

Ce

<>

MNutricionista Dietista

Mombre y firma

Departamento de Mutrician y Dietética

Nombre y firma

Proveedor
MNombre y firma

2660-000-165
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INSTITUTO MEXICAND DEL SEGURO 50OCIAL

SECLIRIDAD Y S0 1D RIDAY SO0C1A1L

10

11

12

13

No.

ANEXO 16

Formato para cancelacion de alimentos nd-35

DATO
Unidad Medica
Hospitalaria de
Segundo Nivel de
Atencion

Fecha de
cancelacion

Proveedor

Folio

Grupo de alimentos

Crden de compra’
Solicitud
exiraocrdinara
Minuta

Senvicio

Alimento

Unidad

Presentacion

Cantidad solicitada

Cantidad cancelada

INSTRUCTIVO DE LLENADO
ANOTAR

Mombre con que se identifica la Unidad Médica Hospitalaria
de Segundo Nivel de Atencion.

Dia, mes y afio (dd'mm/aaaa) en que es realizada la
cancelacion de alimentos.

Mombre de la razdn social del proveedor que comesponde el
grupo de alimentos solicitados.

Mamero de folio consecutivo.

Grupo al que pertenece el alimento cancelado.

Marcar con una ‘X" el tipo de solicitud con la que fue
cancelado el alimento.

Mimero de minuta a la que corresponde al Sistema
PLA.C.A de los alimentos cancelados.

El servicio donde se ufilizarian los alimentos cancelados
(desayuno, comida, cena o colacién nocturna).

Mombre del alimento cancelado.

Kilogramo, gramo, litro u otra medida, segln lo requerido
con apago al conirato de viveres vigente.

Unidad de presentacion del alimento requerido (kilo, litro,
paquete, caja, lata, etc.) conforme al contrato vigente.
Ejemplo lata 840 gr.

Cantidad de alimenio solicitada en orden de compra o
solicitud extraordinaria de alimentos nd-15.

Cantidad de alimento que se cancela.

2660-009-165
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SECLURITAD W SO0 1D REDATe SO0

ANEXO 16
Formato para cancelacion de alimentos
INSTRUCTIVO DE LLENADO

MNo. DATO ANOTAR

14 Motivo de la Causa de la cancelacién del alimento.
cancelacion

15 Elabora Mombre (s) completo (s), apellido paterno, apellido matemo
y firma autografa del MNutricionista Dietista o responsable
gue elabora el formato.

16 Autorizo Mombre (s) completo (s), apellido paterno, apellido matemo
y firma autografa del Jefe de Departamento de Mutricion y
Dietética que autoriza la cancelacion del alimento.

17 Recibid Mombre (s) completo (s), apellido paterno, apellido matemo
y firma autografa del proveedor responsable que recibe la
cancelacion.

2660-009-165

LIC. JOSE MILIANO GUERRERO DIAZ DE LEON
REPRESENTANTE LEGAL

D’Sazéon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
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Anexo 2.- Términos y Condiciones.
Los presentes términos y condiciones cuentan con la totalidad de elementos de
acuerdo con el numeral 4.24.4 de las Politicas, Bases y Lineamientos en
materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Instituto Mexicano del

Seguro Social (POBALINES) de acuerdo con los siguientes incisos:
c. Vigencia de la contratacion y ejercicio presupuestal

UMH PARTIDA GRUPO VIGENCIA
1 CARNES Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
2 DER LACTEOS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
HGR/MF 1 3 LECHE Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
4 EMBUTIDOS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
5 FRUTAS Y VERDURAS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
6 PANY TORTILLA Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
7 ABARROTES Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
8 CARNES Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
9 DER LACTEOS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
HGZ/MF 5 10 LECHE Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
n EMBUTIDOS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
2 FRUTAS Y VERDURAS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
13 PAN Y TORTILLA Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
14 ABARROTES Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
15 CARNE Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
HGZ/MF 16 DER LACTEOS Vigencia 1marzo al 31 diciembre 2025
7 17 LECHE Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
8 EMBUTIDOS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
19 FRUTAS Y VERDURAS Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
20 PANY TORTILLA Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
21 ABARROTES Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 2025

b. Plazo de entrega del bien, arrendamiento o servicio, indicando en su
caso, el calendario con programa y condiciones de entregas que corresponda.

Los bienes deberan ser entregados vy distribuidos dentro del plazo
establecido en el Anexo T2 (DOS) el cual forma parte de la presente
convocatoria en los lugares que se indican en la Orden de compra
correspondiente del Sistema de Planeacién y Control de Alimentos (PLACA).
Anexo T4(CUATRO)

Los bienes deberan ser entregados y distribuidos en las Unidades
Médicas Hospitalarias conforme a los horarios establecidos en el Anexo T2
(DOS) el cual forma parte de las bases contenidas en la presente convocatoria
y conforme a lo sefalado en la Orden de Compra.

Las Ordenes de Compra para la entrega y distribucion de los bienes seréan
emitidas con una anticipacion de (Escrito de Origen de Bienes) 10 dias
naturales, en un formato similar al contenido en el Anexo T4(CUATRO) el
cual forma parte de la presente

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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convocatoria, dichas Ordenes deberan contener nombre y firma de quien las
elabora, asi como la autorizacion de la Jefe del Departamento de Nutricion y
Dietética.

Para el caso de solicitudes extraordinarias nd-15 o cancelaciones de alimentos
al proveedor nd-35 (2660-009-166) estas deberd realizarse y solicitarse
por la Nutricionista Dietista responsable del almacén de viveres con 24 horas
hasta 48 horas de anticipacion, a la entrega de los alimentos solicitados por la
unidad, la nutricionista entregara el formato correspondiente (nd-15) impreso con
las firmas respectivas y la autorizacion de la Jefe del Departamento de Nutricién y
Dietética, asi como recabara firma de recibido en el formato “control de 6rdenes de
compra y solicitud extraordinaria de alimentos a proveedores” 2660-009-160
conforme al anexo T8 (ocho) de las presentes bases.

Las Unidades Médicas Hospitalarias, entregaran al proveedor la Orden de Compra,
en original impreso y debidamente requisitado (Pla.C.A. Web). y/o solicitud
extraordinaria de alimentos a proveedores ND-15 Anexo T4 (CUATRO).

El Instituto podra evaluar el desempefio del proveedor, midiendo su nivel
de cumplimiento en la entrega oportuna de los bienes, durante la vigencia del
contrato que se celebre. Dicha informacién se hara del conocimiento del mismo. La
evaluacién sera realizada por el Jefe del Departamento de Nutricion y Dietética,
cocinero técnico 1, cocinero técnico 2, auxiliar de almacén y nutricionista asignado
al almacén de viveres, de la Unidad Médica Hospitalaria en la cual el proveedor
realiza la entrega de los bienes, conforme al Anexo T6 (SEIS) el cual forma parte
de la presente convocatoria.

El licitante adjudicado deberd entregar en el almacén de viveres de las
Unidades Médicas a partir del inicio de la vigencia del contrato, una relacién del
personal que tendra acceso a las instalaciones del Instituto, que contenga nombre
completo y cargo, conjuntamente con la copia simple de los gafetes que los
identifica.

VERIFICACION DE CALIDAD

El Instituto, podra realizar programas de verificacion a través del personal que
designe el administrador del Contrato, para comprobar que se cumple con las
especificaciones vigentes, aplicando la normatividad establecida.

Dicha verificacion, se podrd iniciar a partir de que se realice la primera entrega
y distribucion, en caso de que los alimentos se encuentren fuera de
especificaciones se procedera al canje o devolucion (rechazo). Anexo T9 (nueve)

Todos los gastos que se generen por concepto de la verificacion de la calidad de
los alimentos, quedaran a cargo del proveedor.

PERIODO MAXIMO DE CADUCIDAD DE LOS ALIMENTOS
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Conforme a la NOM-051-SCFI1-2010. La Fecha Ilimite en que se
considera que un producto pre envasado, almacenado en las condiciones
sugeridas por el fabricante, reduce o elimina las caracteristicas
sanitarias que debe reunir para su consumo. Después de esta fecha no
debe comercializarse o consumirse

CONDICIONES PARA EL CANJE O RECHAZO DE BIENES RECIBIDOS:

El Instituto a través de la Unidad afectada, podra solicitar el canje de
cualquiera de los productos al proveedor, por no entregar la (s) marca (Ss)
ofertada (s), o bien no cumplan con las normas de recepcién, o presenten
defectos de calidad, hasta 24 (veinticuatro) horas después de la recepcion
(se incluyen todos los grupos). Cuando se compruebe que por Ila
naturaleza propia del alimento, y no obstante, haber sido mantenido
conforme a las condiciones adecuadas de temperatura, éste sufra
alteraciones fisico- quimicas. Anexo T9 (NUEVE)

En caso de omisiones o rechazos por mala calidad, la reposicion debera ser
el mismo dia de la entrega antes de las 14:00 hrs. En caso de que el
nutricionista acepte el canje posterior, el limite maximo sera un dia después
de la fecha de recepcion, dentro del horario de entrega estipulado en el
anexo T2 (dos), en caso de no requerir se elaborara la cancelacion de
alimentos ND-35 anexo T10 (diez), especificando el motivo por el cual no se
requiere y se aplica la penalizacién correspondiente por omision.

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o devolucion,
correran por cuenta del proveedor, previa notificacion del IMSS.

El proveedor se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los dafios y/o
perjuicios que por inobservancia o0 negligencia de su parte, llegue a
causar al Instituto y/o a

terceros, en la entrega y distribucion de los bienes en las condiciones
precisadas (defectos de calidad, marcas distintas de las ofertadas, vicios ocultos,
etc.)

El Instituto, por conducto de los responsables de cada una de las
Unidades participantes, podré solicitar al proveedor, el canje o devolucion de los
bienes que presenten defectos a simple vista, especificaciones distintas a las
establecidas en el contrato o sus anexos o0 vicios ocultos, debiendo notificar al
proveedor en la siguiente entrega al momento en que se haya percatado del vicio o
defecto.

RECHAZO DE BIENES
El Instituto devolverd los alimentos que entregue y distribuya el proveedor cuando

no cumpla con las “Caracteristicas fisicoquimicas de los alimentos para su
recepcion o seleccion” anexo T5 (cinco)
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En el supuesto de que el licitante adjudicado no retire los productos en el
plazo convenido, el Instituto podrd destruir o desechar los alimentos y en
consecuencia no seran pagados por el Instituto.

Los alimentos no recibidos y devueltos por rechazo, deberan ser entregados segun
sea el caso, durante el transcurso del dia de entrega, de acuerdo al horario que
establezca la unidad médica hospitalaria, indicando en la correspondiente orden
de remision que los articulos corresponden a un rechazo.

Todos los gastos que se generen con motivo del canje o rechazo, correran por
cuenta del proveedor, previa notificacion del IMSS.

El proveedor se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los dafios y/o
perjuicios que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar al
Instituto y/o a terceros con motivo del rechazo de los bienes, cuando estos se
encuentren en los supuestos previstos en este numeral.

RESPONSABLES DE ENTREGA-RECEPCION

Jefe de Departamento de Nutricion y Dietética
Nutricionista Dietista asignada al almacén de
viveres Auxiliar de Almacén del almacén de
viveres

CONDICIONES DE ENTREGA Y DISTRIBUCION DE LOS BIENES:

Los productos a entregar deberan apegarse a la presentacién enunciada, criterios
de calidad que se indican en el Cuadro Basico de Alimentos, que se puede consultar
en la pagina Web del IMSS, en la seccion de CUADROS BASICOS, renglén
ALIMENTOS. Anexo T5 (CINCO)

consultar la pagina del Instituto en Internet. Ademas, se verificar la cantidad,
empaques y envases en éptimas condiciones de Higiene y presentacion.

El personal responsable de la entrega de los bienes en las Unidades
hospitalarias debera contar con portar gafete de la empresa y uniforme
gue lo identifica como miembro de la empresa . Esta U(ltima debera
proporcionar una lista con los nombres de las personas que haran la entrega,
comunicar cualquier cambio que se haga.

El licitante adjudicado y/o proveedor esta conforme en que el Instituto no
dard por recibidos y aceptados los bienes a su entera satisfaccion,
mientras el licitante adjudicado y/o proveedor no cumpla con las condiciones
de entrega y distribucion de los bienes, establecidas en las bases contenidas
en la presente convocatoria.

Nutricionista recibira del proveedor los insumos conforme a la Orden de
Compra, ND - 15, cancelacion de alimentos ND-35 los confronta con la
Nota de Remision. Nutricionista requisita en nota de remisién: nombre,
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firma, sello presupuestal, fecha y hora de recepcibn de los productos.
Original de Nota de Remision Nutricionista devuelve a proveedor. Copia de
Nota de Remision archiva la Nutricionista para control interno.

El proveedor deberd entregar en la Jefatura de Finanzas de la Unidad
Médica las Facturas, con la original de Nota de Remisién, original de la orden
de compra y/o ND 15, ND-35, anexo T4 (cuatro) y anexo T10 (diez) en
factura semanal de acuerdo al calendario PlaCA para la autorizacion por la
URG vy validada a lo establecido en la “Normatividad de pago de las cuentas
contables”.

La transportacion de los bienes, las maniobras de carga y descarga en el
andén del lugar de entrega y distribucion seran a cargo del
proveedor, asi como el aseguramiento de los bienes, hasta que estos
sean recibidos de conformidad por el Instituto.

c. Criterio de evaluacion de proposiciones conforme a lo dispuesto por los articulos
51, 52y 53 del RLAASSP.

En su caso, la ponderacion del criterio de evaluacion de puntos y porcentajes con
la que se evaluardn las propuestas, cumpliendo con lo dispuesto en el
segundo parrafo del articulo 14 de la LAASSP.

En su caso, la metodologia para la evaluacion bajo el criterio de costo beneficio.

PROPUESTA DE EVALUACION DE PUNTOS Y PORCENTAJES

Se comprobara que las condiciones legales, técnicas y econdmicas requeridas
contengan la informacion, documentacion y requisitos solicitados en la presente
Convocatoria, asi como los que resulten de la (s) junta (s) de aclaraciones y sus
anexos.

e No se consideraran las proposiciones, cuando no cotice la totalidad de los
bienes requeridos por partida/clave/grupo

e Se evaluara al o (los) licitante(s) que cuente con la infraestructura para la
entrega y distribucion de los bienes de cada uno de lo(s) grupo (s) ofertado
(s) conforme al apartado de evaluacion de capacidad de licitante cual forma parte
de esta convocatoria.

e No serdn objeto de evaluacion, las condiciones establecidas por la
convocante, que tengan como propésito facilitar la presentacion de las
proposiciones y agilizar los actos de la licitacibn, asi como cualquier otro
requisito cuyo incumplimiento, por si mismo, no afecte la solvencia de las
propuestas presentadas.

e En relacibn a los documentos o manifiestos presentados bajo protesta
de decir verdad, de conformidad con lo previsto en el articulo 39
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penudltimo péarrafo del Reglamento de la LAASSP, se verificara que dichos
documentos cumplan con los requisitos solicitados. La falta de presentacion de
dichos documentos en la proposicion, serd motivo para desecharla, por incumplir
las disposiciones juridicas que los establecen.

e En general, el cumplimiento de las propuestas conforme a los requisitos
establecidos en la convocatoria.

El rubro relativo al precio evaluacion econémica tendrd un valor porcentual del
cincuenta por ciento, de manera que el licitante que ofrezca el precio menor,
obtendra 50 puntos de un total de 100 puntos posibles. El Licitante que
ofrezca el segundo menor precio obtendra 40 puntos y de forma subsecuente,
30, 20y los restantes 15 puntos.

El Instituto evaluar4 cualquier incremento en rangos o caracteristicas que
mejoren la calidad del bien, asi como su entrega y distribucion objeto de la
presente Licitacion, como que presente mejores especificaciones a las
solicitadas, aplicando para ello el Mecanismo de Evaluacién de Puntos y
Porcentaje, de conformidad con lo establecido en los Lineamientos para la
Aplicacion del Criterio de Evaluacion de Proposiciones a través del Mecanismo
de Puntos o Porcentajes en los Procedimientos de Contratacion, publicado
en el Diario Oficial de la Federacién el 9 de septiembre de 2010.

Para la adquisicion de los bienes, la convocante asigna la puntuacién o
unidades porcentuales, de conformidad con lo siguiente:

La ponderacibn de cada uno de los rubros de la propuesta técnica;
corresponderan a un total de 50 puntos o del 50% (cincuenta por ciento) unidades
porcentuales.

Para ser considerada solvente dicha propuesta y no ser desechada, sera de

cuando menos 37.5 de los 50 puntos maximos que se pueden obtener,
para lo cual se considerardn los conceptos que a continuacion se indican:

Ponderacién:

Total de Puntos a
Rubro otorgar por rubro Sub rubro a evaluar
o Caracteristicas de los bienes:
1. Caracteristicas 1.1. A licitante que cumplan los requisitos de calidad
tecnicas sefialados en el Anexo No. T3, puntos 3, 4, 5y 6 Criterios para
evaluar las NOM Se otorgara 7 puntos.
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1.2 Licitante que cumplan con los requisitos establecidos en el

Nota: La no entrega de 18 Anexo No.T3 puntos 1 y 2 por partida puntos 7, 8 y 9;
los documentos . . R e
~ Licencias autorizaciones y permisos; Se le otorgara 3
sefialados o no cumpla
- puntos.
con los requisitos
iﬁg?g:g&;zn de los sub- 1.3 Licitar_1te que presente catalogo fotografico correspondiente
rubros, seré equivalente a a la totalidad de productos que conformen la partida, se le
' otorgaran 6.0 puntos.
cero puntos.
1.4 El licitante que presente escrito en el que Manifieste bajo
protesta de decir verdad, que es de nacionalidad mexicana y
que los bienes que oferta y entregara, seran producidos en
México y contaran con el porcentaje de cuando menos del
65% de grado de contenido nacional y deberd manifestar por
escrito que en caso de que la Secretaria de Economia lo
solicite, proporcionara la informacién que le permita verificar
que los bienes ofertados son de produccion nacional y
cumplen con el porcentaje de contenido nacional; se le
otorgaran 1 puntos.
1.5 Al licitante que presente carta membretada con firma del
representante legal del fabricante y/o productor que respalde
su propuesta presentada y que lo autorice a ofertar sus
productos en la presente licitacién, correspondiente al 100%
de los bienes ofertados por grupo; Se le otorgaran 1 punto.
2 CAPACIDAD DEL 2.1 Recursos Humanos aptos para prestar el servicio.-
LICITANTE Relacion del total del personal que prestara servicios, registros
2.5 Recursos Humanos ante el IMSS; Se otorgaré 2 puntos
2.6 Personal con
discapacidad 2.2 El licitante que desee recibir el presente puntaje de la
2.7 Equidad de género 17 preferencia por discapacidad en el caso de encontrarse en
2.4  Recurso econémico igualdad de condiciones respecto de las demas Proposiciones,
2.5 Vehiculos con los conforme al articulo 14 segundo parrafo de la Ley de

gue cuenta para otorgar
el servicio

2.6 MYPIME

2.7 Fumigaciones

2.8 Cisternas

Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico,
deberda de entregar un escrito en el que manifieste bajo
protesta de decir verdad que es una persona fisica con
discapacidad, o que es una empresa que cuenta con

trabajadores con discapacidad en una proporciéon del, cuya

Rubro

Total de Puntos a
otorgar por rubro

Sub rubro a evaluar
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antigledad no sea inferior a seis meses, misma que se
comprobara con el Aviso de Alta al Régimen obligatorio del
Instituto Mexicano del Seguro Social. Se le otorgaran .5

puntos.

2.3 El licitante que acredite contar con Politicas y Practicas de
Igualdad de Género Aplicadas debera presentar un escrito en
términos de lo dispuesto por el segundo parrafo del articulo 14
de la LAASSP, y anexar copia simple de la certificacion
correspondiente emitida por las autoridades y organismos
facultados para tal efecto, correspondiente al domicilio de las
instalaciones operativas que acredita en la presente licitacién.
Se le otorgaran .5 puntos.

2.8 Recurso econdémico del licitante

Se le otorgaran el mayor niamero de puntos, al licitante que
compruebe tener capacidad econdmica para cumplir con las
obligaciones que se deriven del contrato de la presente
licitacion; presentando la Declaracion Fiscal Anual presentada
ante la Secretaria de Hacienda y Crédito Publico, con las que
se demuestre que sus ingresos son equivalentes del 10 % al
19 % y hasta el 20 % por ciento o mas del monto total de su
Propuesta Econdmica, las cuales deberan de contener el sello
de recepcion del Servicio de Administracion Tributaria (SAT) o
de la Institucién Bancaria receptora de dicha informacion y en
caso de que se hayan presentado por medio electrénico
(internet), éstas deberan contener el sello digital de recibido.

Los puntos se otorgaran conforme a lo siguiente:

2.8.1 Presenta Declaracion Fiscal Anual 2023 y la dltima
Declaracion Fiscal provisional del impuesto sobre la
renta (1.S.R.) con las que demuestra ingresos del 10%
al 19% del monto total de su propuesta econémica. Se
le otorgara 2 punto.

2.5 Vehiculos con los cuales se otorgara el servicio.

2.5.1 La propiedad de los vehiculos sera acreditada con
original o copia certificada y copia simple para su cotejo de las
facturas; copias las tarjetas de circulacion de los vehiculos a
nombre del licitante, modelo no anterior a 2020, anexando
fotografias de los costados, frente, parte posterior, las cuales

Total de Puntos a
Rubro otorgar por rubro

Sub rubro a evaluar
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deberan mostrar claramente los colores, logotipos o emblemas
y el nimero de placa correspondiente. Se le otorgaran 1

punto.

2.5.2 Los vehiculos deberan de contar con logotipo de licitante
participante, deben ser apropiados y de uso exclusivo para el

suministro y transportacion de alimento o presentar contrato
de arrendamiento de transporte en copia simple para su
cotejo, anexando relaciéon de vehiculos no anterior al modelo
2020. Ademéas, debera presentar evidencia del monitoreo
ambiental. Se le otorgaran 2 punto.

2.5.3 En el caso de que el vehiculo cuente con camara de
refrigeracion también, cumpliendo con todos y cada uno de los
requisitos solicitados. Se le otorgaran 1 punto.

Los vehiculos con los que se prestara el servicio en los
lugares de destino que atendera, se evaluara de la forma
siguiente: en el documento alcance de las bases de licitacion
se solicita un vehiculo por zona por grupo de suministro de
acuerdo al sistema PlaCA version 2.0

2.5.4 Para aquellos licitantes que acrediten el numero de
vehiculos solicitados se les otorgara: Se le otorgaran 2

puntos.

2.5.5 Aquellos licitantes que presenten copia de la factura
respectiva o contrato de arrendamiento de transporte con
relaciéon de vehiculos adicionales a los minimos requeridos por
la convocante Se le otorgaran 1 punto.

2.5.6 Con la finalidad de garantizar que el ingreso del personal
sea el autorizado por la empresa debera Incluir relacion de
choferes y licencias. Se le otorgaran 1 punto.

2.6 El licitante que desee obtener el puntaje establecido en el
presente sub rubro, deberd acreditar que la prestacion del
servicio objeto de esta convocatoria la llevara a cabo con un
bien producido por él, con innovacion tecnoldgica, conforme al
articulo 14 segundo parrafo de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, para ello
debera presentar lo siguiente:

2.6.1 Documento firmado por el representante legal de licitante
en el que manifieste que prestara el servicio objeto de la

convocatoria con un bien o bienes producido con innovaciéon
tecnoldgica, asimismo debera indicar el tipo de bien producido

Total de Puntos a
Rubro otorgar por rubro

Sub rubro a evaluar
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y sus caracteristicas. Se le otorgaran 1 punto.

2.6.2 Presentar la constancia correspondiente emitida por el

Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial, a nombre del
licitante la cual no podra tener una vigencia mayor a cinco
afios, del bien producido con innovacion tecnolégica. Se le
otorgaran 1 punto.

2.6.3 Asimismo, deberd presentar su estratificacion como
MIPYME de conformidad con la constancia vigente, se le
otorgara, Se le otorgaran 1 punto.

2.7 De acuerdo con Inspeccion sanitaria los licitantes que
presenten contrato en original o copia certificada y copia
simple para su cotejo, celebrado con alguna compafiia, para el
servicio de fumigacion, con programa de fumigacion
calendarizado mensualmente para el afo 2021, mediante el
cual el licitante controla la fauna nociva en sus instalaciones y
parque vehicular, asi como facturas anteriores a la fecha de
presentacion de propuestas de esta licitacion; Se le otorgaran

1 punto.

2.8 El licitante que presente en original o copia certificada y
copia simple el programa de higienizado de cisternas realizado
durante el afio 2021, Se le otorgaran 1 punto.

5. EXPERIENCIA'Y
ESPECIALIDAD DEL
LICITANTE

Nota: La no entrega de
los documentos
sefialados o no cumpla
con los requisitos
solicitados en
cualesquiera de los
subrubros, sera
equivalente a cero

puntos.

a. NUMERO DE CONTRATOS:

Se otorgard el mayor numero de puntos al licitante que
presente en original o copia certificada y copia simple para
cotejo el mayor nimero de contratos, considerando un maximo
de 7 contratos, debidamente suscritos a partir del 2014 y hasta
la fecha del acto de presentacién y apertura de proposiciones,
con los cuales se demuestre su especialidad en la entrega y
distribucion de viveres iguales a los del grupo en el que
participe, en Unidades Hospitalarias y Guarderias o en su
caso en Unidades Médicas de Alta Especialidad del sector
Publico o Privado, con vigencia de 12 meses y acrediten al
menos el 80% de la cantidad de lugares de entrega requeridos
en la presente convocatoria. Los contratos que se presenten
para tales efectos deberan estar firmados por todas las partes
involucradas, con sus respectivos anexos y a nombre del
licitante. Puntos méximos a obtener 4.0

En donde:

v 1 contrato = 0.7 puntos

Rubro

Total de Puntos a
otorgar por rubro

Sub rubro a evaluar
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v 2 contratos = 1.4 puntos
v 3 contratos = 2.1 puntos
v 4 contratos = 2.8 puntos
v 5 contratos = 3.0 puntos
v 6 contratos = 3.5 puntos
4 7 contratos = 4.0 puntos
b. EXPERIENCIA DEL LICITANTE

Se otorgara el mayor numero de puntos al licitante que
acredite el mayor tiempo realizando actividades de distribucion
y entrega de viveres de forma oportuna en Dependencias y
Entidades de la Administracion Publica Federal, Estatal,
Municipal o en el Sector Privado.

De conformidad con el parrafo anterior, los licitantes deberan
acreditar que cuentan con experiencia, de hasta 7 afios (365
dias de vigencia por afio), previos a la fecha del acto de
presentacion y apertura de proposiciones, presentando
contratos concluidos en original o copia certificada y copia
simple para cotejo, firmados por todas las partes involucradas,
con sus respectivos anexos y a hombre del licitante.

Puntos maximos a obtener 2.0

Los puntos se otorgaran conforme a lo siguiente:
De 1 a 2 afios = 0.33 puntos

3 afios = 0.66 puntos

4 afos = 0.99 puntos

5 afios = 1.33 puntos

6 afios = 1.66 puntos

7 afios = 2 puntos

NENENENENAN

6. CUMPLIMIENTO
DE CONTRATOS

Nota: Lano entregade
los documentos
sefialados 0 no cumpla
con los requisitos
solicitados en
cualesquiera de los
subrubros, sera
equivalente a cero

puntos.

El licitante entregara documentacion soporte que acredite el
cumplimiento de las obligaciones contractuales en tiempo y
forma de los contratos celebrados con las Dependencias o
Entidades de la Administracion Publica Federal, Estatal,
Municipal o en su caso con el Sector Privado, mediante la
presentacion en original o copia certificada y copia simple para
cotejo, de las cartas de aceptacion satisfactoria del servicio y
las constancias de liberacién o cancelacién de garantias de
cumplimiento. Dicha documentacion debera corresponder a
los contratos que los licitantes presenten en los rubros de
ndmero de contratos y experiencia.

En donde:

4.1 Cartas de clientes de satisfaccion. Se otorgara un maximo

Rubro

Total de Puntos a
otorgar por rubro

Sub rubro a evaluar
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de 5 puntos:
4 1 carta = 0.44 puntos
v 2 cartas = 0.88 puntos
v 3 cartas = 1.33 puntos
v 4 cartas = 1.77 puntos
v 5 cartas = 2.22 puntos
v 6 cartas = 2.66 puntos
4 7 cartas = 3.11 puntos
4 8 cartas = 3.55 puntos
4 9 cartas = 4.0 puntos

4.2 Asimismo, constancia(s) con la(s) cual(es) el licitante
compruebe que la (s) Fianza (s) de Cumplimiento de Contrato,
fue cancelada por parte de la Afianzadora. Se otorgara un
maximo de 4 puntos:

4 1 constancia de liberacion o cancelacion de fianza =
0.44 puntos

v 2 constancia de liberacion o cancelacion de fianza =
0.88 puntos

v 3 constancia de liberacion o cancelacion de fianza =
1.33 puntos

v 4 constancia de liberacion o cancelacion de fianza =
1.77 puntos

v 5 constancia de liberacion o cancelacion de fianza =
2.22 puntos

4 6 constancia de liberaciébn o cancelacién de fianza =
2.66 puntos

4 7 constancia de liberacion o cancelacién de fianza =
3.11 puntos

4 8 constancia de liberacién o cancelacion de fianza =
3.55 puntos

v 9 constancia de liberacion o cancelacion de fianza =
4.0 puntos

Total 50

Posterior a la calificacion de puntos y porcentajes se determinara
como propuesta solvente técnicamente, aquella que, como resultado
de la calificacién obtenida en la evaluacién técnica, cumpla con un
minimo de aceptacion del 37.5% del total de los rubros.

o Una vez efectuado este procedimiento, se proceder4d a evaluar
las ofertas econémicas presentadas por los licitantes que hayan obtenido
como minimo el 37.5% del total de los rubros de la propuesta técnica.

o El Instituto adjudicaréa el Contrato al Licitante que reuna las condiciones
legales, técnicas y economicas requeridas y garantice satisfactoriamente el
cumplimiento de las obligaciones, asi como aquella que tenga la mejor
evaluacién combinada en términos de los criterios de puntos sefialados en el
presente numeral.
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o Se elaborarda un cuadro comparativo con los puntos obtenidos por los
licitantes participantes, mismo que permitird hacer un andlisis comparativo.

o Si derivado de la evaluacion econdémica y técnica de las
proposiciones, se desprende el empate en cuanto a puntos y porcentajes
obtenidos por dos o mas licitantes, se procedera de acuerdo a lo previsto en
el articulo 36 Bis, segundo y tercer parrafo de la LAASSP.

Una vez determinada la propuesta solvente con mayores puntos y porcentajes,
y existan uno o mas licitantes, cuyas proposiciones tengan un diferencial de
precio, dentro del rango total del 5%, respecto de la propuesta clasificada en
primer lugar; se adjudicara el segundo lugar, a la propuesta mas baja dentro del
rango sefialado, en caso de existir empate, se procedera en términos del parrafo
anterior.

d. Licencias, permisos, registros, certificados o autorizaciones que debe cumplir o
aplicarse al bien o servicio a contratar.

Anexo numero T3 (T TRES), cuadro de normas vigentes y criterios para la recepciéon

e. Documentacion técnica necesaria como pueden ser: folletos, catélogos,
fotografias, manuales entre otros, en caso de que se requieran
para comprobar sus especificaciones.

No aplica

f.  Visitas a las instalaciones institucionales, donde se suministraran o colocaran
los bienes o donde se prestaran los servicios, en su caso.

No aplica

g. Sise requiere efectuar visitas a las instalaciones de los licitantes. Se deberéa
precisar puntualmente, el objeto y el resultado que se espera obtener de la
misma, a efecto de que se plasme en la convocatoria.

No aplica

h. Las penas convencionales y deducciones al pago de conformidad con lo
dispuesto en el lineamiento 5.5.8 de las presentes POBALINES.

Las deducciones se aplicardn de acuerdo a lo previsto en los articulos 53 Bis de
la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico y 97 de
su Reglamento, por cualquier incumplimiento parcial o deficiente en que incurra
el licitante adjudicado, respecto a los conceptos que integran el servicio,
conforme a lo siguiente:
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estén en
Optimas
condiciones
de limpieza.

El administrador del contrato, se auxiliara de los Administradores Auxiliares
del Contrato para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar las
penas convencionales y deducciones, segun sea el caso, previstas en los
contratos a "EL PROVEEDOR". El administrador del contrato notificara
Coordinacién de Abastecimientos, para su captura y validacién en el sistema
PREI Millenium, dentro de los 5 dias habiles siguientes a la notificacion del
incumplimiento

"EL INSTITUTO" descontard las cantidades que resulten de aplicar la pena
convencional, sobre los pagos que deba cubrir "EL PROVEEDOR". Por lo
tanto "EL PROVEEDOR" autoriza a descontar las cantidades que resulten de
aplicar las sanciones sefialadas en los péarrafos anteriores, sobre los pagos que a
este deba cubrirle a "EL INSTITUTO" durante el periodo en que incurra y/o se
mantenga en incumplimiento con motivo del suministro de los servicios.

Para autorizar el pago de los servicios, previamente "EL PROVEEDOR" tiene
gue haber cubierto las penas convencionales aplicadas conforme a lo
dispuesto en el contrato. El administrador sera el responsable de verificar que
se cumpla esta Obligacion, dentro de los 5 dias habiles siguientes a la
notificacion del incumplimiento.

En cualquier caso, dicha deduccion no podra exceder del monto de la
garantia de cumplimiento del contrato del 10% del monto total de los bienes
contratados, cuando se hubiere exceptuado de la presentacion de la garantia.

Con fundamento en lo previsto en el articulo 97 primer parrafo del Reglamento de
la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, dichas
deducciones deberan calcularse hasta la fecha en que materialmente se
cumpla la obligacion y sin que cada concepto de deducciones exceda a la
parte proporcional de la garantia de cumplimiento que le corresponda del monto
total del contrato.

El limite de incumplimiento a partir del cual se podra rescindir el contrato en
los términos del articulo 54 de la LAASSP es el equivalente al monto de la
garantia cuando el proveedor sea sujeto a la aplicacibon de penas
convencionales no resultara procedente la deductiva por incumplimiento de
igual manera de aplicar la deductiva no procederan las penas
convencionales.

No omito sefalar que las Deductivas antes invocadas, Unicamente son
enunciativas mas, no limitativas por lo que, de existir algun otro
incumplimiento sefialado en las clausulas del contrato, se podran considerar
siempre y cuando se aplique el porcentaje y calculo indicado en la
normatividad de la materia.
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El administrador del contrato, se auxiliara de los Administradores
Auxiliares del Contrato para determinar, calcular, dar seguimiento y notificar
las penas deductivas, segun sea el caso, previstas en los contratos a "EL
PROVEEDOR". EI administrador del contrato notificara Coordinacion de
Abastecimientos, para su captura y validacion en el sistema PREI Millenium,
dentro de los 5 dias habiles siguientes a la naotificacion del incumplimiento. El
Departamento de Nutricibn enunciara en la remision la causa de la
penalizacion.

i. En su caso, mecanismos requeridos al proveedor para responder por defectos
0 vicios ocultos de los bienes o de la calidad de los servicios.

El proveedor se obliga a responder por su cuenta y riesgo de los dafios y/o
perjuicios que por inobservancia o negligencia de su parte, llegue a causar
al Instituto y/o a terceros, en la entrega y distribucion de los bienes en
las condiciones precisadas (defectos de calidad, marcas distintas de las
ofertadas, vicios ocultos, etc.).

Proveedor debera realizar canje de productos con defectos a simple
vista o0 de fabricacibn o en su caso vicios ocultos. La reposicion de
producto debera realizarse maximo 24 hrs posteriores a la notificacion, en
base al anexo T9 (nueve).

j. Las garantias de anticipos y cumplimiento, deberan de apegarse al numeral
4.30.1, penultimo péarrafo de estas POBALINES, asi como la calidad de
servicios y de operacion y funcionamiento, que en su caso apliquen, las cuales
deben indicar, segun sea el caso:

e Garantia por anticipo: No ( x), Si ().

e Garantia de cumplimiento: No ( ), Si (x ): % sobre el monto del contrato:
Forma de acreditarla: 10%, Plazo de entrega :Un dia posterior del fallo,
Divisible o indivisible: indivisible, Prorrata: NO. Periodo de garantia:
Durante la vigencia del contrato.

e Garantia por defectos o vicios ocultos de bienes, calidad de servicios y de
operacion y funcionamiento. Si (x ), No () monto a solicitar: 10 % Forma de
acreditarla.

e Seguro de Responsabilidad Civil: para cubrir los dafios y perjuicios que puedan
suceder con motivo del cumplimiento de sus obligaciones contractuales. Si ()
no (x ) monto a solicitar : % . Vigencia:, Forma de acreditarla:
Periodo de garantia:

Las garantias permaneceran en el Instituto, hasta que proceda su cancelacion o
hasta hacerlas efectivas por incumplimiento del proveedor.

e Plazo para notificar al proveedor por defectos o vicios ocultos de bienes,
calidad de servicios y de operacion y funcionamiento
En un plazo que no excedera de 7 (siete) dias naturales, contados a partir de la
fecha de su notificacion
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e La existencia de consumibles y
refacciones. No aplica
e Plazo y condiciones de canje o devolucion
del bien. No aplica
La existencia de consumibles y refacciones.
. No aplica
Plazo y condiciones de canje o devolucién del bien.
*no aplica
Caducidad de los bienes.
*no aplica
Centros de servicio (domicilios y horarios) y reporte técnico.
*no aplica
Periodo de garantia.
*no aplica
Tiempos maximos de reparacion o atencién de fallas.
. No aplica
Garantia de mano de obra y/o partes.
. No aplica
Mantenimientos correctivos y/o preventivos.
. No aplica
En su caso, si se requiere capacitacion, solicitar programa para la misma.
. No aplica

Cabe sefalar que la informacion generada en la operacién de éstos, sera
propiedad del Instituto y s6lo podra ser utilizada por persona fisica o moral
diferente al IMSS, con el consentimiento por escrito y expreso del Instituto, en los
términos establecidos por la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la
Informacion Puablica de igual es obligacion del proveedor de entregar en forma
oportuna la informacion requerida por el Instituto, utilizando los formatos
institucionales autorizados.

k. Precisar la forma de pago para lo cual deberan especificar el tipo de
moneda y si se realizard en una sola exhibicion o0 pagos progresivos
conforme a las entregas programadas en el contrato respectivo.

Con apego al “Procedimiento para la recepcion, glosa y aprobacion de
documentos presentados para tramite de pago y la constitucion,
modificacion, cancelacion, operacion y control de fondos fijos”

¢ Plazo para el pago: 8 dias para grupo perecedero y 20 dias para
grupo no perecederos

¢ Tipo de moneda: Pesos mexicanos

e Método de pago: pago electrénico

e Documentos anexos a la factura:

ePara el tramite de facturacion y pago al PROVEEDOR, debera
presentar la documentacién que se enlista; solicitando su apego a lo ahi
mencionado, con el fin de
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resolver dudas sobre el procedimiento de pago se podra dirigir al responsable del
area contable de cada unidad.

Asi mismo se solicita al licitante el cumplimiento estricto en la fechas
de facturacion,evitando el diferimiento de la entrega de los documentos soportes.

e Contrato y Copia de la Fianza (Unicamente en la primera facturacion).

e Factura o recibo segun sea el caso, expedido a nombre del Instituto Mexicano
del Seguro Social, con Registro Federal de Contribuyentes IMS421231I145,., con
requisitos fiscales (articulos 29 y 29 A del Cédigo Fiscal de la Federacién), misma
gue reuna los requisitos fiscales respectivos, en la que se indique los bienes
suministrados, nimero de proveedor, niumero de contrato, nimero de fianza y
denominacion social de la afianzadora, cuenta contable, unidad de Informacién
y centro de costos, asi_como Original de la Nota de Remisién, orden de
compra, nd-15, nd-35 y Acta Entrega- Recepcion, formato anexo

DATOS DE FACTURACION

¢ RFC: IMS421231145

¢ Razodn social: Instituto Mexicano del Seguro Social

e Domicilio fiscal: Avenida Paseo de la Reforma No. 476, Colonia Juarez,
Alcaldia Cuauhtémoc, Codigo Postal 06600, Ciudad de México

¢ Régimen fiscal: Personas morales con fines no lucrativos (claves 603)

¢ Uso de CFDI: Clave S01 “sin efectos fiscales”, con excepcion de las operaciones
relativas a las Tiendas IMSS-SNTSS, para los cuales, podran ser consideradas
segun correspondan, las claves siguientes:

G01 “Adquisicion de mercancias”
GO02 “Devoluciones, descuentos o bonificaciones”
GO03 “Gastos en general” cuando se trate del arrendamiento de inmuebles

e Opinién de cumplimiento de obligaciones en materia de seguridad social, vigente y
positiva, asi como SAT e INFONAVIT.

Firmas de autorizacién de la factura:

e Administrador del contrato

¢ Auxiliar Administrador de Contrato

¢ Jefe Depto. de Nutricién

Se facturara de forma semanal de acuerdo al calendario PLACA.

En caso de cambios en la norma para tramite de pago de la Jefatura de Finanzas

se le notificara por escrito al proveedor sin que sea necesaria la suscripcion de
convenio modificatorio.

Misma que deberd ser entregada en Contabiidad y Tramite de
Erogaciones Delegacional, ubicado en Blvd. Benito Juarez No. 18 Col.
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Centro C.P. 62000, Cuernavaca, Morelos en horario de 9:00 a 13:00 hrs.
de lunes a viernes, para la validacion de dichos comprobantes el Proveedor
debera cargar en Internet, a través del Portal de Servicios a Proveedores de la
pagina del IMSS el archivo en formato XML, la validez de los mismos sera
determinada durante la carga y Unicamente los comprobantes validos
seran procedentes para pago.

¢ Si se realizara en una sola exhibicién o pagos progresivos conforme a las
entregas programadas en el contrato respectivo: Pagos progresivos

|.  Establecer los mecanismos de comprobacion, supervision y verificacion de los
bienes o de los servicios contratados y efectivamente entregados o

prestados, asi como del cumplimiento de las requisiciones de cada
entregable.

El Instituto, podra evaluar el desempefio del proveedor, midiendo su
nivel de cumplimiento en la entrega oportuna de los bienes, durante la
vigencia del contrato que se celebre. Dicha informacion se hard del
conocimiento del mismo. La evaluacién serd realizada diariamente por el
Nutricionista encargado del almacén de viveres o el Jefe de servicio del
Depto. de Nutriciéon, en la cual el proveedor realiza la entrega de los
bienes, conforme al ANEXO No. T6 (SEIS) (Nd-30" Reporte de
incidencias en el suministro de viveres), El “Reporte de incidencias en el
suministro de viveres nd-30", clave 2660-009-162 es necesario para la
aplicaciéon de sanciones al proveedor por incumplimiento al contrato de
viveres vigente.

m. En caso de que se solicite el otorgamiento de anticipo, debera sefalarse el
porcentaje y forma de amortizacion del mismo, el cual debe ajustarse a las
disposiciones establecidas en los articulos 13, 45 fracciones IX y X de la
LAASSP y 81 fraccion V del RLAASSP, y el numeral 4.2.7 del MAAGAASSP.
Asi como la justificacion para el otorgamiento del anticipo.

No aplica

n. Aviso de privacidad, asi como la precision de las medidas de seguridad para
el manejo de la informacion para bienes o servicios de tecnologias de
la informacién y comunicaciones, alineado a la politica general de
Seguridad de la informacibn en materia de TIC, cuando se considere
aplicable.

No aplica

0. Seguro de Responsabilidad Civil en el caso de adquisicion o arrendamiento de
bienes o prestacion de servicios que asi lo ameriten a juicio del Area

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México, m
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0 ; y
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Requirente y/o Técnica, misma que, bajo su responsabilidad, indicarq el
monto o porcentaje por el cual debera

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL

ACTA ENTREGA DEL SERVICIO

PROVEEDOR: i} UNIDAD DONDE SE PRESTA EL SERVICO|
DESCRIPCION
EN RELACION AL CONTRATO ........ DEL SERVICIO VIVERES, GPO. 480 VIVERES,

GRUPOS: PERECEDEROS Y NO PERECEDEROS 2025 HOSPITALES. Y PARA LOS EFECTOS
LEGALES A QUE HAYA LUGAR SE EXTIENDE LA PRESENTE ACTA DE ENTREGA Y
RECEPCION DE VIVERES, DONDE SE HACE CONSTAR QUE LOS VIVERES FUERON
ENTREGADOS CON LAS CARACTERISTICAS QUE SE DESCRIBEN A CONTINUACION,
Y EN TOTAL APEGO A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTIPULADAS EN EL
CONTRATO VIGENTE REALIZADO CON EL INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO SOCIAL No.

CONTRATO ....... EL CUAL TENDRA VIGENCIA ............
DESCRIPCION CANT. PESD e
Unitario
SUBTOTAL
IMPUESTOS IVA
ISR
TOTAL

SE HACE CONSTAR QUE LOS BIENES Y/O SERVICIOS ANTES MENCIONADOS SE
CONCILIARON CON LA ORDEN DE COMPRA, SOLICITUD DE ALIMENTOS DEL
PROVEEDOR ND-15, CANCELACION DE ALIMENTOS ND-35 Y REMISIONES ORIGINALE

Administrador del contrato

Auxiliar del Administrador del Contrato

Jefe de Departamento de Nutricion

Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0

D’Sazén Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V. @
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FECHA DIA MES ANO
19 02 2025
NOMBRE DEL LICITANTE: D'SAZON SEGURIDAD ALIMENTARIA, S.A. DE C.V. R.F.C_DSS121222IC0

DOMICILIO: Mateo Saldafia No.60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,

TELEFONO \ | | CORREO ELECTRONICO NUMERO DE PROVEEDOR IMSS
0000150799
55 2476 8207 d.sazon@yahoo.co
m.mx

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA NUMERO LA-50-GYR-050GYR007-N-94-2025
“GPO. 480 VIVERES, GRUPOS: CARNES, DERIVADOS LACTEOQOS, LECHE, EMBUTIDOS, FRUTAS Y VERDURAS, ABARROTES, LECHE,
PAN Y TORTILLA, 2025 HOSPITALES”

CATALOGO DE FOTOGRAFIAS

CLAVE DE VARIEDAD NOMBRE DEL ALIMENTO UNIDAD MARCA FOTO
ABARROTES
=
ACEITE DE MAIZ (1000 ML) PATRONA =2
480 (702 |104 PIEZA e
ACEITE DE OLIVA (1000 ML) MEMBERS MARKS
480 |702 105 PIEZA
ACEITUNA VERDE C/SEMILLA VERMEX
480 |704 100 PIEZA
ACHIOTE EN PASTA (100 G) LA ANITA
480 |809 100 PIEZA
AJONJOLI (500 G) SIN MARCA
480 |802 |200 PIEZA
ALMENDRA TOSTADA S/SAL KILOGRAMO
480 |704 200 SIN MARCA
AMARANTO EN SEMILLA KILOGRAMO
480 |401 100 SIN MARCA
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ARROZ PULIDO (1000 G) CAMPO FLORIDO
480 402 200 PIEZA
ATE DE FRUTAS (1000 G) LA COSTENA
480 |610 (100 |1 PIEZA
ATUN EN ACEITE. LATA 140 G. TUNY <
480 |106 1101 LATA L
CONACE!
ATUN EN ACEITE 1880 G NAIR
480 | 106 (101 3 LATA
ATUN EN AGUA LATA. LATA 140 G TUNY
480 |106 (102 LATA
AVENA LAMINADA (HOJUELAS) 1000 G CAMPO FLORIDO
480 403 200 PIEZA
AZUCAR MORENO (1000 G) LAMOLINER-LA
480 (601 (100 |1 PIEZA MEXICANA
BARRAS DE CEREALES MIX. RELLENAS DE BRANFRUT
480 |406 (200 FRUTA (37 G) PIEZA
CACAHUATE TOS.S/SAL Y CAS. KILOGRAMO
480 (704 (300 SIN MARCA
CAFE PURO GRANO TOSTADO Y MOLIDO BLASON
480 (806 |101 (1000 G) PIEZA

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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CAFE PURO SOLUBLE (200 G) ORO
480 (806 |102 PIEZA
CAFE PURO DESCAFEINADO (200 G) LOS PORTALES
480 |806 |103 PIEZA ;
CANELA EN RAJA KILOGRAMO
480 (802 400 SIN MARCA
480 [106 0204 (00 [CAZON SECO KILOGRAMO SIN MARCA
480 402 0300 (00 [CERAL DE ARROZ PRECOCIDO 270 G PIEZA GERBER
CEREAL DE AVENA PRECOCIDA (LATA 270 G) GERBER
480 (403 400 PIEZA
CEREAL DE TRIGO PRECOCIDO (270 G) GERBER
480 403 600 PIEZA
CHAMPINON ENVASADO REBANADO (500 G) MONTE BLANCO
480 |302 |1002 PIEZA
N Cootend)
CHICHARO PROCESADO (420 G) LA COSTENA CHICHARDS
480 (302 |1203 |2 PIEZA -
CHILE CHIPOTLE ADOBADO (215 G) SAN MARCOS &"L‘f’fﬁ
480 (302 |1601 PIEZA b
CHILE SECO ANCHO KILOGRAMO
480 (302 |1501 SIN MARCA

%
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CHILE SECO CASCABEL KILOGRAMO
480 (302 |1503 SIN MARCA
CHILE SECO CHIPOTLE KILOGRAMO
480 302 |1504 SIN MARCA
CHILE SECO ARBOL KILOGRAMO
480 (302 1502 SIN MARCA
CHILE SECO GUAJILLO KILOGRAMO S
480 (302 1505 SIN MARCA
CHILE SECO MORITA KILOGRAMO
480 (302 1506 SIN MARCA 2
CHILE SECO PASILLA KILOGRAMO
480 |302 |1508 SIN MARCA
CHILES JALAPENOS RAJAS (800 G) LA COSTENA
480 (302 (1603 |2 PIEZA DEJALAPENIO
ONT. NET. 820 o < E
CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR (500 G) DON GUSTAVO
480 |604 |100 PIEZA
480 301 0503 (00 [CIRUELA PROCESADA DESHIDRATADA KILOGRAMO |SIN MARCA
480 802 0500 (01 [CLAVO ENTERO GRANEL 1000 G PIEZA EL CRIOLLO
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COCADA 30 GR PIEZA SIN MARCA

480 (606 |200

480 [802 [0600 01 |COMINO ENTERO A GRANEL 1000 G PIEZA EL CRIOLLO
CONSOME DE POLLO DESHIDRATADO EN GALFIN

480 (809 [200 POLVO (1000 G) PIEZA
DULCE AMARANTO (ALEGRIA) (30 G)

480 |401 |400 PIEZA SIN MARCA
DURAZNO EN MITADES EN ALMIBAR (850 G) LA COSTERA

480 (608 [100 PIEZA
FLOR DE JAMAICA (1000) KILOGRAMO

480 (806 |200 SIN MARCA

480 806 (0200 01 |FLOR DE JAMAICA (500 G) KILOGRAMO [SIN MARCA
FRIJOL NEGRO (1000 G) CAMPO FLORIDO

480 [501 [600 PIEZA

480 1501|103 FRIJOL PERUANO (1000 G) BIEZA CAMPO FLORIDO
GALLETA DULCE SURTIDA (430G) GAMESA

480 |406 |500 PIEZA
GALLETA MARIA (1000 G) GAMESA

480 |406 |700 PIEZA

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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GALLETA SALADA EMPAQUE INDIVIDUAL (42 GAMESA
480 1406 |901 PAQUETES DE 12 G) PIEZA
HABA SECA (1000 G) CAMPO FLORIDO
480 (503 (100 PIEZA
HARINA DE ARROZ (250 G) TRES ESTRELLAS
480 1402 (400 PIEZA
HARINA DE MAIZ NIXTAMILIZADA (1000 G) MINSA
480 |405  [200 PIEZA
HARINA MAIZ S/NIXT DE SABORES (250 G) MAIZENA
480 (405 301 PIEZA
HARINA DE MAIZ SIN NIXTAMALIZAR MAIZENA i\
480 |405 300 (SISABOR) (750 G) PIEZA MA%ZEN&
J/M%‘_,“\:/_“ ¥
AKTONIO.
HARINA DE TRIGO (1000 G) TRES ESTRELLAS
480 |406  [1100 PIEZA
HOJUELAS DE MAIZ (660 G) NESTLE
480 1405|400 PIEZA
JITOMATE PROCESADO PURE (1000 G) DEL FUERTE
480 [302 |2403 LATA
LENTEJA (1000 G) CAMPO FLORIDO
480 (504 (100 PIEZA
MAIZ CACAHUAZINTLE PRECOCIDO (1000 G) LA MILPITA
480 |405 101 PIEZA
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\ La)
. Ncoste
MANGO EN ALMIBAR (850 G) LA COSTENA Hma
480 (608 300 PIEZA :
MAYONESA (1400 G) MC CORMICK ,
480 703|100 PIEZA ]
480 [703 0100 04 |MAYONESA 720 G PIEZA Mc CORMICK
B ¢}
o
i <
—_
MEDIA CREMA DE LECHE DE VACA (225 G) NESTLE o
480 |701 |101 PIEZA ! |e-
S
MERMELADA DE FRESA (470 G) CLEMENTE JACQUES
480 610 300 PIEZA X
MIEL DE ABEJA (330 ML) CARLOTA
480 (611 100 PIEZA
MIEL DE MAIZ (500 ML) KARO
480 (611 200 PIEZA
MIEL DE MAIZ SABOR MAPLE (500 ML) KARO
480 611 |201 PIEZA
MOLE POBLANO O ROJO EN PASTA (1000 G) MERO MOLE i
480 (302 |2601 FRASCO
MOLE VERDE EN PASTA (1000 G) MERO MOLE
480 (302 |2602 FRASCO
MOSTAZA PREPARADA (450 G) MC CORMICK
480 (809 (300 PIEZA it
S Cldsia |
N—
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NUEZ SIN CASCARA KILOGRAMO
480 (704 400 SIN MARCA
OREGANO EN HOJA KILOGRAMO
480 (802 |800 SIN MARCA
PALANQUETA DE CACAHUATE (30 G) SIN MARCA
480 (607 600 PIEZA
PASTA PARA SOPA CORTAS (CODITO) (220 LA MODERNA
480 |406 |2600 G) PIEZA
PASTA PARA SOPA CORTAS (FIDEO) (220 G) LA MODERNA
480 |406 2600 PIEZA
PASTA PARA SOPA LARGAS (ESPAGUETTI) LA MODERNA
480 |406 |2600 (200 G) PIEZA
“ -
PASTA PARA SOPA LARGAS (MACARRON) LA MODERNA PR MACARRON /2
480 |406 2600 (220 G) PIEZA m Vﬂ)
PILONCILLO (1000 G.) SIN MARCA
480 |601 |300 PIEZA
480 802 0902 02 PIMIENTA NEGRA ENTERA GRANEL 1000 G. [PIEZA SIN MARCA
480 802 0902 02 PIMIENTA NEGRA MOLIDA GRANEL 1000 G. [PIEZA SIN MARCA
CIH\‘I’}\H
PINA REBANADAS ALMIBAR (850 G) CLEMENTE JACQUES sy
480 (608 500 PIEZA
| —

< Wore
oqveS>
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PINA EN TROZO EN ALMIBAR (850 G) CLEMENTE JACQUES L
480 (608 501 PIEZA | .J{?,’,ﬂjw
POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE CONGELL
480 |609 101 AGUA (140 G) PIEZA
|
POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE AGUA PRONTO ‘
480 |609 101 BAJA EN CALORIAS (25 G) PIEZA
POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE CONGELLI
480 (609 |200 LECHE (1000 G) PIEZA
480 807 (0100 (01 |POLVOS PARA HORNEAR (110 G) PIEZA PRONTO
POLVO PARA HORNEAR (454 G) PRONTO
480 (807 |100 PIEZA
SABORIZANTE ARTF. VAINILLA (250 G) CASTELL
480 (803 |101 PIEZA
SAL REFINADA YODATADA (1000 G) FRAGATA
480 (808 |200 PIEZA
SALSA DE TOMATE (CATSUP) (1000 G) EMBASA
480 (809  |400 PIEZA

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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480 809 (0400 [01 |SALSA DE TOMATE (CATSUP) (450 G) PIEZA LA COSTENA
SALSA INGLESA (145 G) CROSSE AND
480 |808 |100 PIEZA BLACKWELL
480 [704 [0500 00 |SEMILLA DE CALABAZA LIMPIA PIEZA SIN MARCA
SOYA PROCESADA TEXTURIZADA (500 G) SOYA
480 |505 |400 PIEZA
TAMARINDO KILOGRAMO
480 |806 |300 SIN MARCA
,',' :\_ avam
TE MANZANILLA INDIVIDUAL (25 BOLSITAS) LA PASTORA o pr oW
480 806 501 PIEZA 1T D1 MvAl".-”/\':-H LA
480 606 [0701 [00 [TE DE YERBABUENA INDIVIDUAL EN PIEZA LA PASTORA = T
PRESENTACION INDIVIDUAL (25 BOLSOITAS) A
Lx; Psu‘im
“T“E';[-)'EEH‘I‘ERI;ABUE@A
LT w\ﬁT TEA
m*’é»- I,
UVA PROCESADA DESHIDRATADA KILOGRAMO
480 (301 [3004 SIN MARCA
=1
VINAGRE DE FRUTAS (1000 ML) LA COSTENA
480 (808 |300 PIEZA
HUEVO ENTERO PIEZA DE 50 A 65 GRS, KILOGRAMO [SAN JUAN A Sine
480 [109  [100

< Wore
oqveS>

5

)
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BEBIDA PAST. LISTA BEB. MANZANA (500 ML) BOING
480 602  |107 PIEZA
480 602 [0107 |01 |BEBIDA PASTEURIZADA LISTA PARA BEBER |PIEZA JUMEX

DE MANZANA (250 ML)

ICONC. MANZANA NO CONGELADO PARA [TUCAN
480 |602 (303 JUGO (1000 ML) PIEZA
480 602 0903 |02 JUGO DE FRUTAS MANZANA PIEZA MUMEX

ULTRAPASTEURIZADO (200 ML)
CARNES
480 101 (100 CHULETA CERDO DE 150 GR. KILOGRAMO [TIF No. 709
480 101 200 LOMO DE CERDO 120 G KILOGRAMO [TIF No. 709
480 101 (020 |00 |PIERNA CERDO EN TROZO SIN HUESO 120 G [KILOGRAMO [TIF No. 709

0
480 101 (301 PIERNA CERDO TROZO 120 GR. KILOGRAMO [TIF No. 709
480 101 (302 PIERNA DE CERDO MOLIDA 120 G KILOGRAMO [TIF No. 709
480 108 | 200 BISTEC PIERNA RES 120 GRS KILOGRAMO TIF No. 709
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480 108 [300 CHAMBARETE DE RES 120 GRS KILOGRAMO [TIF No. 709
480 108|600 FALDA DE RES RAC. 120 G KILOGRAMO [TIF No. 709
480 108 [700 PULPA DE RES EN TROZO RAC. 120 G KILOGRAMO [TIF No. 709
480 108 [700 PULPA DE RES EN TROZO RAC. 90 G KILOGRAMO [TIF No. 709
480 108 [701 PULPA DE RES MOLIDA RAC. 90 G KILOGRAMO [TIF No. 709
480 107 [300 PECHUGA DE POLLO KILOGRAMO [TIF No. 709
480 107 [302 PECHUGA DE POLLO DESHUESADA Y KILOGRAMO [TIF No. 709 g =
IAPLANADA EN BISTEC RAC. 90 G S —
P
480 107 400 PIERNA/MUSLO DE POLLO PIEZA 160 GRS. [KILOGRAMO [TIF No. 709 @4
\\ y
480 107 |01 POLLO ENTERO SIN VISC. PZA. 1800 G KILOGRAMO [TIF No. 709 -
CAZON ENTERO FRESCO RAC. 120 G SIN MARCA
KILOGRAMO
480 | 108 | 202 |
SIN MARCA
480 106 070 MERO EN FILETE RAC. 120 G KILOGRAMO \ -
1 . oy,

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.

Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,

E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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QUESO PANELA 1000 G LA FRANJA
480| 202 | 101 PAQUETE
FRANJA
QUESO AMERICANO (REB 20 G.) 500 G
480 202  [202 PAQUETE
M
IQUESO ANEJO 500 G
480 202 204 PAQUETE
am
IQUESO ANEJO 1000 G
480 202 204 PAQUETE
M
IQUESO COTIJA 1000 G
480 P02 [205 PAQUETE
'YOPLAIT < le.
YOGURT NATURAL LECHE DESC. 1000 G YOplGlf‘@
480 02 (301 PIEZA —
/ nzzlurﬂ!
\ }‘,’Zu“é,ii“
e
CREMA ENTERA DE LECHE DE VACA (900 ML) LALA .
480 [701  [100 PIEZA Y By

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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CREMA ENTERA DE LECHE DE VACA (500 ML) LALA
480 (701  [100 PIEZA
LA VILLITA
MARGARINA SIN SAL 90 G
480 [702  [300 PIEZA
LECHE
480] 201 | 020000 |LECHE ENTERA DESLACT. ULTRAPAST. 1000] PAQUETE
ML LALA
| =
480| 201 | 303 LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA (1000 B,
ML) PIEZA LALA L
LECHE SEMIDESCREMADA LALA
480 [201  |0500 ULTRAPASTEURIZADA (1000 ML) PIEZA
EMBUTIDOS
FUD
480| 103 | 300 JAMON DE PAVO REB 30 G PAQ .1000 G PAQUETE
FUD
480 1103|400 MORTADELA REBANADA 60 G. PAQ. 1000 G |PAQUETE

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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FUD :
480| 103 | 600 SALCHICHA DE CERDO VIENA PZA 40 G. PAQUETE o
PAQ. 1000 G
FUD
480| 103 | 700 SALCHICHA DE PAVO VIENA PZA 40 G PAQ | PAQUETE )
1000 G et
CHIMEX Tocine 55
480| 701 | 300 TOCINO (500 G) PAQUETE
CHIMEX -
Tockne V5
480 (701 [300 TOCINO (250 G) PAQUETE
N SIN MARCA
480| 301 | 100 CANA KILOGRAMO
SIN MARCA
480| 301 502 CIRUELA ROJA KILOGRAMO
SIN MARCA
480| 301 | 600 DURAZNO KILOGRAMO
-
SIN MARCA »
480| 301 | 1000 GUAYABA KILOGRAMO !
&
SIN MARCA
480| 301 | 1100 JICAMA KILOGRAMO

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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SIN MARCA
480| 301 | 1302 LIMON SIN SEMILLA (PERSA) KILOGRAMO
SIN MARCA
480 | 301 | 1601 MANDARINA REYNA KILOGRAMO
480 B01 1603 |00 MANDARINA CRIOLLA SIN MARCA
KILOGRAMO
SIN MARCA
480 | 301 | 1701 MANGO ATAULFO KILOGRAMO
480 (301 1802 00 MANZANA RED DELICIUS KILOGRAMO SIN MARCA
SIN MARCA
480| 301 | 1803 MANZANA STARKING KILOGRAMO
SIN MARCA
480| 301 | 1901 MELON CHINO KILOGRAM O
MELON VALENCIANO
KILOGRAM O SIN MARCA
480 | 301 | 1902
SIN MARCA
480| 301 | 2000 NARANJA PARA JUGO KILOGRAM O

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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SIN MARCA
480 | 301 | 2102 PAPAYA ROJA KILOGRAM O
SIN MARCA
480 | 301 | 2202 PERA MANTEQUILLA KILOGRAM O
PERON KILOGRAM O | SINMARCA A GRANEL
480 | 301 | 2300
- SIN MARCA
480 | 301 | 2400 PINA KILOGRAM O
SIN MARCA
480| 301 | 2501 PLATANO DOMINICO KILOGRAM O
SIN MARCA
480| 301 | 2502 PLATANO MACHO KILOGRAM O
SIN MARCA
480| 301 | 2505 PLATANO TABASCO KILOGRAM O
SIN MARCA
480| 301 | 2600 SANDIA KILOGRAM O
SIN MARCA
480| 301 | 2700 TEJOCOTE KILOGRAMO
SIN MARCA
480| 301 | 2801 TORONJA ROJA KILOGRAMO

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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SIN MARCA
480| 301 | 2900 TUNA KILOGRAMO

SIN MARCA
480| 301 | 3001 UVA CARDENAL KILOGRAMO

SIN MARCA
480| 301 | 3003 UVA SIN SEMILLA KILOGRAMO

SIN MARCA
480| 302 | 100 ACELGA KILOGRAMO

AGUACATE HASS KILOGRAMO SIN MARCA
480| 302 | 202
AJO EN BULBO KILOGRAMO

480| 802 | 100 SIN MARCA

SIN MARCA
480| 302 | 300 APIO KILOGRAMO

SIN MARCA
480| 302 | 400 BETABEL KILOGRAMO

SIN MARCA
480| 302 | 602 CALABACITA ITALIANA KILOGRAMO

SIN MARCA
480| 302 | 700 CALABAZA DE CASTILLA KILOGRAMO M @,

%
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SIN MARCA
480| 302 | 801 CAMOTE AMARILLO KILOGRAMO
SIN MARCA §
480| 302 | 901 CEBOLLA BLANCA KILOGRAMO
SIN MARCA
480| 302 | 902 CEBOLLA CAMBRAY KILOGRAMO
KILOGRAMO SIN MARCA
450! 302 | 903 CEBOLLA MORADA
. KILOGRAMO SIN MARCA
480! 302 | 1000 CHAMPINON FRESCO
SIN MARCA
as0| 302 | 1102 CHAYOTE SIN ESPINAS KILOGRAMO
KILOGRAMO SIN MARCA
480! 302 | 1201 CHICHARO FRESCO LIMPIO
SIN MARCA
480| 302 | 1300 CHILACAYOTE KILOGRAMO
CHILE DE ARBOL
SIN MARCA
480 | 302 | 1402 KILOGRAMO
SIN MARCA
480 302 | 1406 CHILE HABANERO KILOGRAM O )
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Sequridad Almentaria U4

. SIN MARCA

480 | 302 | 1407 CHILE JALAPENO KILOGRAM O
SIN MARCA

480 | 302 | 1409 CHILE POBLANO KILOGRAM O
SIN MARCA

480| 302 | 1410 CHILE SERRANO KILOGRAM O
SIN MARCA

480| 805 100 CILANTRO KILOGRAM O
SIN MARCA

480| 302 | 1701 COL BLANCA KILOGRAM O
SIN MARCA

480 302 | 1702 COL MORADA KILOGRAM O
SIN MARCA

480| 302 | 1900 EJOTE KILOGRAM O
SIN MARCA

480 | 302 | 2001 ELOTE FRESCO ENTERO KILOGRAM O
SIN MARCA

480| 805 | 200 EPAZOTE KILOGRAM O
SIN MARCA

480 | 302 | 2101 ESPINACA FRESCA KILOGRAM O
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Sequidad Almentara -/

SIN MARCA
480| 303 | 101 GERMINADO DE ALFALFA KILOGRAM O

SIN MARCA
480| 303 | 102 GERMINADO DE SOYA KILOGRAM O

SIN MARCA i
480| 303 | 2301 HABA VERDE SIN VAIBA KILOGRAM O

SIN MARCA

HIERBAS DE OLOR (LAUREL, MEJORANAY  |KILOGRAM O

480| 805 | 300 TOMILLO)

SIN MARCA
480| 805 | 400 HOJA DE AGUACATE KILOGRAM O

SIN MARCA
480| 302 | 2401 JITOMATE BOLA KILOGRAM O

SIN MARCA
480| 302 | 2402 JITOMATE GUAJE O GUAJITO KILOGRAM O

SIN MARCA
480| 302 | 2502 LECHUGA ROMANA KILOGRAM O
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Sequridad Almentaria -{,

SIN MARCA
NOPAL KILOGRAM O
480| 302 | 2800
SIN MARCA
PAPA BLANCA KILOGRAM O
480| 302 | 2902
SIN MARCA
PEPINO KILOGRAM O
480 | 302 | 3000
SIN MARCA
PEREJIL KILOGRAM O
480| 805 600
SIN MARCA
PIMIENTO MORRON FRESCO KILOGRAM O
480| 302 | 3101
SIN MARCA
PORO KILOGRAM O
480 | 302 | 3200
SIN MARCA
TE DE LIMON ZACATE NATURAL KILOGRAM O
480 | 806 400
SIN MARCA
TE DE MANZANILLA NATURAL KILOGRAM O
480 | 806 500

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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Seguridad Almentaria !
480 (806 |0600 ITE DE NARANJO NATURAL KILOGRAMO |SIN MARCA
SIN MARCA
TE DE YERBABUENA NATURAL KILOGRAM O
480| 806 700
SIN MARCA
TOMATE VERDE KILOGRAM O
480| 302 | 3600
SIN MARCA
VERDOLAGA KILOGRAM O
480| 302 | 3700
SIN MARCA
ZANAHORIA KILOGRAM O
480| 302 | 3900

LIC. JOSE MAXIMILIANO GUERRERO DIAZ DE LEON
REPRESENTANTE LEGAL

D’Sazon Seguridad Alimentaria, S.A. de C.V.
Mateo Saldaiia 60, Col. San Lorenzo Tezonco Barrio, C.P. 09900, Alcaldia Iztapalapa, Ciudad de México,
E-mail: d.sazon@yahoo.com.mx Tel. 55 2476-8207 R.F.C. DSS121222IC0
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Organo de Operacién Administrativa Desconcentrada Estatal Morelos

Jefatura de Servicios de Prestaciones Médicas
Coordinacion de Prevencion y Atencién a la Salud

TERMINOS Y CONDICIONES

INSTITUTO MEXICANO DEL SEGURO S0OCIAL

SEGURIDAD Y SOLIDARIDAD SOLIAL

Cuernavaca Mor a 26 de Diciembre 2024

Gpo. 480 VIVERES, Grupos: Carnes, derivados lacteos, leche, embutidos, frutas y verduras,

abarrotes, leche, pan y tortilla, 2025.

Area Requirente: Coordinacion de Prevencién y Atencién a la Salud

Area Técnica: Coordinacion de Nutricién

y Dietética

Los presentes términos y condiciones cuentan con la totalidad de elementos de acuerdo con el numeral
4.24.4 de las Politicas, Bases y Lineamientos en materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del
Instituto Mexicano de! Seguro Social (POBALINES) de acuerdo con los siguientes incisos:

a. Vigencia de la contratacion y ejercicio presupuestal
[ uMH [ PARTIDA | GRUEO VIGENCIA .
|1 [c : Vigencia 1 marzo al 31 diciembre 20285
[ 2 | TER LACTECS Vigencia 1 marzc al 31 diciembre 2025 o ]
! - :_1_ N _r'L'EEHE__ ~ |Vigencia 1 marzo "T'__-“'-_ ciembre 2025 ] -
| 1 | _4_ _ —_E_'.-lBUTlDOS AL cia 1 marzo al 31 diciemb_l_‘e 2025 - |
- 'BEUTAS ¥ VERDURAS ‘igencia 1 marzo al 31 diciembre 2025
i | PAN ¥ TORTILL: ';Jlgenma ; Al \j‘;ciemb::e 2025 - T
| [7 [aBARROTES | Vigencie 3% 31 diciembre 2025 - - |
| § T [camuEs — " [Vigencia ]
! IE " |rER LACTEOS !""_.'é'e?{éia
| [10 [ LECHE [Vigencia 1 marzc al 3
HGZ/MF | e — b —_ e R
_ e Vigencia . marzo i 31
8 1z [Vigencia & merzo al 31 ¢
[13 ~ [Vigencia I marzo al 31 diciem
[1a [Vigencia & marzo al 31 262! \
| lif’ “[Vigencia 1 matzo diclembre 2025 & o p '
l_w_' | DER LACTEOS - — | Vigencia 1 mazzo '_'__-_L__-_-.___ embre ﬁz_ﬁ_"_ 2
| 2 TLECFE T f\?'i_g-encja 1 mor.o  al 34 diciembre 2025 AT T i T { A
HGZ/MF e i s —— e P e o — - — —r——————] #
4 ;_1_8_ _ EMBUTILOS - :_V_Lge-r- "ia §omarco diciembre 25 o e & i—
ilf_a | FEUTES ¢ VEFDURAS renela 1 marzeo ax 31 diciembre 2025
. <G | FA0 Y TORTILLA [Vigencia 1 marze 21 31 dicismbre 2025
[ (27— 7 ARR TES 0 fﬁi@é}ici_a' 1 marzc ar 31 diciembre 202% :___

b. Plazo de enirega del bien, arrendamientc o servicio. indicando en su caso, el calendario con
programa y condiciones de entregas que corresponda.

L os bienes deberan ser entregacos v distrbuidos dentre del plaze establecido en el Anexo T2 (DOS)
el cual forma parte de la presente convocatoria en los lugares gue se indican en la Orden de compra
correspondiente del Sistema de Planeacién y Control de Alimentos (PLACA). Anexo T4(CUATRO)

Los bienes deberan sar entregados y distribuidos en las Unidades Médicas Hospitalarias conforme a

los horarios establecidos en & Anexo
presente convocatoria y conforme a<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>